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USER GUIDE

Please read these instructions carefully before using your OUTDOORCHEF pizza oven.

ISTRUZIONI PER L'USO

Leggere attentamente il presente manuale di istruzioni prima di mettere in funzione il forno per pizza OUTDOORCHEF.

MODE D'EMPLO

33

Avant la premiere mise en service de votre four a pizza OUTDOORCHEF, lisez cette notice attentivement.

QUIA DEL USUARIO

4

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su horno de pizza OUTDOORCHEFR.

BRUGSANVISNING

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem, for du tager din OUTDOORCHEF pizzaovn i brug.

NAVOD K OBSLUZE

i

Pred pouzitim si peclivé prectéte tento ndvod k pouzitf pro vasi OUTDOORCHEF pizzovou pec.

UHCTPYRLMA 3A ERCTIIOATALMA

63

MNpeawn ynotpeba BHMMATENHO NpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba 3a sawarta OUTDOORCHEF nuua ¢ypHa.

OAHTIES XPHEHS

Mptv and n xprion, dlaBdote npooekTikd autd To eyyelpidio xprong yia tov povpvo nitoag OUTDOORCHEF.

KIVTTOOHJE

Lue tama kayttoohje huolellisesti [api ennen kuin otat OUTDOORCHEF-pizzauunin kayttéon.

UPUTA ZA UPORABU

PaZljivo procitajte ove upute prije nego pocnete upotrebljavati svoj pizza pe¢ OUTDOORCHER

HASZNALATI UTMUTAT

149

Figyelmesen olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF pizzakemence.

NOTKUNARLEIDBEININGAR

109

Lesid leidbeiningarnar vandlega adur en OUTDOORCHEF-pitsuofninn er tekid i notkun.

BEDIENINGSHANDLEIDING

113

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor u uw OUTDOORCHEF pizzaoven in gebruik neemt.



BRUKSANVISNING

18/

Les denne bruksanvisningen neye for du begynner a bruke din OUTDOORCHEF pizzaovn

INSTRUKCJA 0BSEUG!

2071

Przed rozpoczeciem uzytkowania pieca do pizzy OUTDOORCHEF nalezy zapoznac sie doktadnie z niniejszg instrukcja obstugi.

MANUAL DE INSTRUCOES

Leia com atengdo estas instrugdes antes de utilizar o forno para pizza OUTDOORCHEF.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

223

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune cuptorul pentru pizza OUTDOORCHEF.

NAVOD NA OBSLUHU

243

Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod na pouzitie pre vasu OUTDOORCHEF pizzovi pec.

NAVODILA ZA UPORABD

20(

Pred uporabo natan¢no preberite ta navodila za uporabo za va§ OUTDOORCHEF pizza pec.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

21

Pre upotrebe pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu za va§ OUTDOORCHEF pica-3poret.

BRUKSANVISNING

280

Las igenom denna bruksanvisning noggrant innan du anvénder din OUTDOORCHEF-pizzugn fér férsta gangen.

KULLANMA KILAVUZU

299

Pizza firininizi kullanmaya baslamadan énce bu kilavuzu tamamen okuyun.
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1. YOUR PIZZA OVEN'S SERIAL NUMBER AND WHY THIS IS IMPORTANT

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
IMPORTANT:

You can find the serial number of your pizza oven on the data sticker on the base plate.

The serial number and item number are important to allow smooth processing of enquiries, orders for spare parts and any warranty claims.
Keep the User Guide in a safe place. It contains important information about safety, operation and maintenance. Please make a note of the
serial number of your pizza oven in the ‘Serial No! field above.

2. USER GUIDE

Please read these instructions carefully before using your OUTDOORCHEF pizza oven.

2.1 STORAGE OF THE USER GUIDE

Note to the consumer: This User Guide must be kept by the consumer and be close at hand at all times.
All user guides are also available at www.outdoorchef.com.

Note for the installer: This User Guide must remain with the consumer.



3. IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read this user guide carefully before using your OUTDOORCHEF pizza oven.

Use outdoors only.

DANGER, WARNING and CAUTION notes are provided in this user guide to highlight important and critical usage information. Please read and
follow these instructions to ensure safety and to avoid damage to property and personal injury.

/\ DANGER: Indicates dangerous situations resulting in death or serious injury if these instructions are not observed.

/N WARNING: Indicates dangerous situations potentially resulting in death or serious injury if these instructions are not observed.

/N CAUTION: Indicates dangerous situations potentially resulting in minor or moderate injuries if these instructions are not observed.
A DANGER A WARNING
If you smell gas: = Do not keep flammable liquids, materials and/or
- Disconnect the gas supply to the pizza oven. gases (petrol, gas, highly flammable material, etc) in

= Extinguish all open flames.

= If you still smell gas, move away from the pizza oven
and contact the fire services immediately.

the immediate vicinity of your pizza oven.

= Never store an unused gas bottle near the pizza
oven or in closed rooms.

31 INSTALLATION AND ASSEMBLY

Read the user guide before using the appliance.

Before using the pizza oven, place it on a heat-resistant, level surface in a location protected from the wind.

/N DANGER:

/N WARNING:

/N WARNING:

/N WARNING:
/N WARNING:

/A WARNING:

This pizza oven is not suitable for installation in or on boats or caravans/motorhomes.

The pizza oven is supplied with the appropriate gas hose and gas pressure regulator. The gas hose must be kept away from
the hot outside surfaces of the pizza oven at all times. The hose must not be twisted.
On models that have a hose guide, the hose must be secured in this guide.

The hose and regulator correspond to the respective national regulations and the EN standards and BS standard
(gas pressure regulator BS EN 16129/gas hose BS EN 16436/gas pressure regulator EN 16129/gas hose EN 16436).

Do not modify the appliance. Contact a specialist if you suspect there is a malfunction.

Before first use and always after connecting a new gas bottle, check the connection parts in accordance with the
instructions below in the LEAK TEST section of this user guide.

The pizza oven may only be operated with the power supply included in the scope of delivery or with an external power bank
whose output does not exceed 5V / 1.0 A.
To ensure reliable and safe operation, we recommend the Outdoorchef power bank (5 V, 10,000 mAh).



32 OPERATION

Anyone who operates the pizza oven must know and follow the ignition process precisely. Children must not be allowed to operate the pizza oven.

Follow the assembly instructions exactly. Incorrect assembly can have dangerous consequences.

Do not position any flammable liquids, materials or spare gas bottles close to the pizza oven. Never set up the pizza oven or the gas bottle(s) in
enclosed rooms without ventilation.

Please read these instructions carefully before using your OUTDOORCHEF pizza oven. The pizza oven is for outdoor use only. Make sure that

your pizza oven is positioned in front of a non-combustible rear wall or has a safety clearance of at least 1.5 metres from combustible objects.

/\ DANGER:

/\ DANGER:
/\ DANGER:
/\ DANGER:

/\ DANGER:
/N DANGER:
/\ DANGER:

/\ DANGER:
/\ DANGER:
/N DANGER:

/A WARNING:

/N WARNING:

/N WARNING:

/A WARNING:
/A WARNING:
/N WARNING:

/N WARNING:
/A WARNING:
/A WARNING:
/A WARNING:
/N WARNING:

/N WARNING:

/N WARNING

/A WARNING:
/A WARNING:
/A WARNING:

/\ CAUTION:
/\ CAUTION:

Only use the pizza oven outdoors. Never use indoors, e.g. in garages, buildings, tents and other enclosed areas or under
flammable constructions.

Never use the pizza oven under a canopy.
This appliance must be kept away from flammable materials during use.

Only use the pizza oven on a firm, stable surface. Never place the pizza oven on wooden floors
or other flammable surfaces while it is in use. Keep the pizza oven away from flammable materials.

Turn off the gas supply at the gas bottle after use.
After using the pizza oven, always turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle.

When changing the gas bottle, make sure that the gas regulating knob is in the O position and the gas supply is closed at
the gas bottle. Make sure there are no ignition sources nearby.

Never look directly into the oven when lighting it. Stand to the side of the oven.
Never operate this appliance at a distance of less than 7.5 metres from flammable liquids.

If the appliance stops working for any reason, close the regulator and the gas valve on the gas bottle connection. Wait 5
minutes before attempting to relight the appliance.

Renew the hose and the gas pressure regulator after a usage period of 3 years from the purchase date. Make sure that the
gas pressure regulator and hose comply with the corresponding EN standards and BS standards (gas pressure regulator BS
EN 16129/gas hose BS EN 16436/gas pressure regulator EN 16129/gas hose EN 16436).

Replace the gas hose immediately if it is damaged or displays signs of wear.
The hose must be free from kinks and must not have any cracks. Do not forget to switch off the gas regulating knob
and the gas supply before you remove the hose.

If you suspect that parts are leaking, turn the gas regulating knob to the O position and close the
gas supply at the gas bottle. Have the parts that carry gas checked at a specialist gas equipment retailer.

Never leave the pizza oven unsupervised during operation.
Do not move the appliance during use.

Protect the pizza oven from strong winds as this will impair its baking performance. Position it in a location sheltered from the
wind and as horizontally as possible and check regularly that the burner is still lit.

Grease build-up and food residues can ignite and cause a fire. Clean the pizza oven after each use.
Never block the air intake holes in the base of the pizza oven.

Never close the oven opening during operation, as this can lead to heat build-up.

Do not fill the oven beyond the limit of the door dimensions.

This appliance is intended solely for use with liquid petroleum gas (LPG). Do not use lava stones, briquettes, charcoal or
other fuels.

Some parts of this appliance may have sharp edges. If necessary, wear suitable protective gloves when handling.
Accessible parts may be very hot. Keep children away.

Always ensure that the batteries are inserted correctly (+ and - connection correctly positioned) See assembly instructions.
If a battery leaks, avoid skin contact and dispose of it properly. Do not continue to use it under any circumstances.
Never bring the batteries into contact with flames or high temperatures. Batteries must not be short-circuited

The recommended length of the gas hose is 90 cm, and it must not be longer than 150cm.

The pizza oven remains hot for quite some time after being switched off. Make sure you do not burn yourself and do not
place any objects on the pizza oven to avoid any risk of fire.



/N CAUTION:
/N CAUTION:

/N CAUTION:

Wear protective gloves when touching hot parts.

Contact a specialist gas equipment retailer if full power is not achieved and you suspect there may be a blockage in the gas
supply.

Do not place any flammable objects in the immediate vicinity of the pizza oven.

3.3 STORAGE AND/OR NON-USE

/\ DANGER:
/\ DANGER:

/\ CAUTION:

/\ CAUTION:

Do not store the pizza oven close to highly flammable liquids or materials.

If the pizza oven is stored indoors over winter, the gas bottle must always be removed.

It should always be stored outdoors in a well ventilated location which is inaccessible to children.

When the pizza oven is not in use, once it has cooled down fully, use a cover to protect it from weather damage. Covers can
be purchased from your pizza oven dealer.

To avoid condensation build-up, remove the cover after heavy rain and allow the pizza oven to dry.

4. GAS BOTTLES

= Make sure there are no leaking screw connections.

= LEAK TEST before use and after each gas bottle change.

= Gas bottles must not be exposed to temperatures exceeding 50°C, and must never be stored in an enclosed room or basement.

= Read and follow the safety instructions on the gas bottles being used.

NOTE:

Check whether the pressure regulator and gas bottle are approved for use in your country. Use only gas bottles that comply
with the applicable national standard. The different sealing systems mean that any discrepancy in the pressure regulator
and gas bottle systems will prevent the secure closure of the seal. This could result in a leakage of gas, which could then be
ignited by an open fire or a spark. For safety and liability reasons, in all cases we recommend checking pizza ovens intended
for sale and, if required, adapting the pressure regulator and gas hose in accordance with national regulations, or arranging
for this work to be performed.

10



0. USING THE PIZZA OVEN FOR THE FIRST TIME
5.1 CONNECTING THE GAS HOSE

/N WARNING: Always use the spanner supplied to attach the gas hose to ensure the connection is sufficiently secure. For your safety,
never tighten the gas hose solely by hand to prevent any risk of fire in the pizza oven.

Please refer also to the information in the separate assembly instructions for your pizza oven.

11



0.2 LEAKTEST

/N WARNING: Ensure that no ignition sources are in the vicinity during the leak test. This also includes smoking.
Never check for leaks with a burning match or a naked flame, and always do this task outdoors.

/N WARNING: Carry out the LEAK TEST each time you connect or change the gas bottle and also at the start of
the pizza oven season.

/A WARNING: Do not use the pizza oven until all leaks have been eliminated.

1. The gas regulating knob must be in the O position.

2. Open the gas supply on the bottle and brush the soap-water solution provided or a home-made soap solution comprising 50% liquid soap
and 50% water onto all parts that carry gas (connection at the gas bottle / gas pressure regulator / gas hose / gas inlet / connection on the
valve). You can also use a leak spray.

Bubbles forming in the soap solution indicate that there are leaks. Turn off the gas supply at the gas bottle.
Eliminate the leaks by re-tightening the connections if possible, or else replace the defective parts.

Repeat steps 1 and 2.

S

Contact your specialist gas equipment retailer if the leaks cannot be eliminated.




6. EXPLANATION OF THE OPERATING CONSOLE

HEAT SETTINGS/HEAT LEVELS AND IGNITION

(@) O : Off position
(// : Low power
®0 . (// : High power

& ((/ : Ignition
U @ s Igniter

i ']
Main burner Pizza stone base burner

The control dial reaches its highest power at the (// setting and its lowest power at the (// setting.

DISPLAY

Oven Pizza stone

outdoorohef VN &~
—© 325) | ( (325
—©

\_

Current temperature

ON/QOFF master switch

ON/OFF Pizza stone rotation




(. BEFORE FIRST USE

1. Open the battery compartment cover on the underside of the pizza oven and insert two batteries (2xAA, LRO6, 1.5 volt) .

OO 00O0O0

2. Clean all parts that come into contact with food.
3. Check all parts that carry gas, as described in the CHECKING FOR LEAKS chapter.

4. Connect the pizza oven to a power source (mains adapter or power bank) using the USB C connection.The pizza oven may only be operated
with the power supply included in the scope of delivery or an external power bank whose output does not exceed 5V /7 1.0 A.

5. Open the gas supply at the gas bottle.

6.  Turn on the master switch on the display.

7. Press the gas regulating knob of the selected burner and turn it anticlockwise to the @ ((/ setting.
Hold the gas regulating knob down until the gas is burning. See point 8.1: Instructions for lighting.

8. Turn the gas control knobs to the lowest setting and leave the appliance running for approximately 30 minutes.

9. Increase the power to three quarters of the maximum output and allow the appliance to continue burning for a further 20 to 25 minutes.

/N WARNING: Do not leave the base burner burning for a long period without rotating the pizza stone as this could damage the pizza stone.

8. OPERATION
8.1 INSTRUCTIONS FOR LIGHTING

/\ DANGER: Never look directly into the oven when lightingit. Stand to the side of the oven.

1. Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened (as described in
the LEAK TEST section).

Open the gas supply at the gas bottle.
3. Turn on the master switch on the display.

Press the gas regulating knob for the main burner and turn it anticlockwise to the @ ((/ setting.
Hold the gas regulating knob down until the gas is burning.

@)

5. If the gas does not ignite within 8 seconds, set the gas regulating knob to O.
Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then repeat step 3.

6. Ifitis not possible to light the pizza oven after 3 attempts, look for the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).



7. Once the main burner is lit, press the gas regulating knob on the lower burner and turn it anticlockwise to the N7 setting. Hold the gas
regulating knob down until the gas is burning.

NOTE: Always use the opening on the right-hand side of the oven to check whether the pizza stone base burner is burning.
© ©
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8. Now switch on the rotation of the pizza stone.

/N WARNING: Do not leave the pizza stone base burner burning for a long period without rotating the pizza stone, as this could damage the
pizza stone.

8.2 BAKING

/N WARNING: The pizza stone does not tolerate extreme temperature fluctuations. Do not place frozen food on the hot stone.

Many variables play a role when it comes to baking pizzas — from the type of dough to the thickness and toppings — all of these factors can
affect the optimum temperature and cooking time. Some trial and error is required at first until you find the best settings.

We recommend the following steps after lighting:

1. Preheat the pi;a oven with both burners (the oven burner and the pizza stone base burner) for at least 15 minutes with the rotating pizza

stone set to (/

/N WARNING: Do not leave the pizza stone base burnerburning for a long period without rotating the pizza stone as this could damage the
pizza stone.
NOTE: The heating time can be influenced by wind and the external temperature.

Reduce the power setting to medium to allow the oven to heat to the ideal baking temperature.

2
3. Use a pizza paddle to slide your pizza into the oven.
4. Watch over your pizza as it cooks.

5

When the pizza has finished cooking, use a pizza paddle to take it out of the oven.
TIP: If you roll your pizza base in a little flour or durum wheat semolina (semola rimacinata), it will slide off your pizza paddle more
easily without sticking. Coating your pizza paddle with a little flour or durum wheat semolina (semola rimacinata) can help too.
NOTES:
= The pizza stone is designed exclusively for use in the Outdoorchef PRISMO pizza oven. It is not intended for use over an open fire.

= Bake only pizza and other dry, bread-based foods directly on the pizza stone. To prepare meat, vegetables or other dishes, please use a cast
iron pan or another ovenproof dish.

= The baking time will vary depending on the thickness of the pizza base.



8.3  AFTER BAKING

1. Set the gas regulating knob for each burner to QO position.

2. Turn off the gas supply at the gas bottle.
The bottle tap must be closed even on empty bottles.

Leave the pizza oven to cool down completely and then clean it.

4.  Protect the pizza oven with the appropriate cover.

J. CLEANING AND MAINTENANCE
91 CLEANING

/N WARNING:  When cleaning around the burner system in the pizza oven, take care not to damage any components of the
burners.

CLEANING THE OUTSIDE OF THE PIZZA OVEN

NOTE: Never use glass cleaner or other cleaning sprays to clean the pizza oven as these can damage the surfaces.

Use only standard non-aggressive cleaning products (e.g. washing-up liquid) to clean the outside of the pizza oven.

CLEANING THE INSIDE OF THE PIZZA OVEN

NOTE: The stone is made from food-safe ceramic and may become stained over time. This is normal and does not affect the
performance of the oven or the quality of the pizza stone.

1. Heat the pizza oven for 10 to 15 minutes at full power to burn off any food residue (residue from meat, fat, sugar from marinades, etc.). Allow
the pizza stone to rotate during this process.

2. Then allow the pizza oven to cool down completely so that all food residue solidifies or hardens.
(This will make subsequent cleaning far easier and more effective).

Clean the oven using a soft brush (no brushes with steel bristles) or a dry cloth.

4. Alternatively, you can also remove the pizza stone for cleaning. Remove any crusts and food residue from the cold pizza stone using a
barbecue brush (scraper) or a dry cloth.

NOTE: Never clean the pizza stone with water or rinse it under running water. If the pizza stone accidentally gets wet, dry it in a domestic
oven at 60 °C for approximately 2 hours.

TIP: Preparation is key: if you clean the pizza oven after each use, you won't need to clean it again before your next pizza session.

CLEANING THE BURNERS

The burner is located on the back of the oven, making it unlikely that any food residue will cause a blockage. However, should this ever occur,
please proceed as follows:
1. Make sure that the valve on the gas bottle is closed and that the control knob on the appliance is also in the off position. Make sure that the

appliance has cooled down completely.

2. Clean the outside of the burner using a wire brush. Use a metal scraper to remove any stubborn deposits. Clean blocked openings using a
straight paper clip. Never use a wooden toothpick or similar, as the tip could break off and block the opening.

9.2 MAINTENANCE

Regular maintenance of your pizza oven will ensure it functions correctly.
= Check all parts that carry gas at least twice a year and also after extended periods of storage. Spiders or insects can cause blockages that
must be cleared before use.

= If you have not used the pizza oven for a long period, you should carry out LEAK TEST before using it again. If you have any doubts, please
contact your gas supplier or the retailer.

= After long storage periods and at least once a year, check the gas hose for cracks, kinks and other damage. A damaged gas hose must be
replaced immediately, as described in the SAFETY NOTES section.



= To allow you to enjoy your pizza oven for as long as possible, when it has cooled down completely, protect it from weather influences using a
suitable OUTDOORCHEF cover.

= Remove the cover after any rain in order to prevent condensation build-up. Covers can be purchased from your pizza oven dealer.

10.  TROUBLESHOOTING

The burner does not ignite:

= Check if sparks are passing between the electrode and the burner.

A\ CAUTION:  This inspection may only be performed with the gas supply fully closed.
= Check if the gas supply is open at the gas bottle.

= Make sure there is enough gas in the bottle.

No spark:

= Make sure the batteries are inserted correctly.

= Insert two new batteries (type AA, LRO6, 1.5 V) in the electric ignition.

= Check the distance between the burner and the electrode; it should be just 5 to 8 mm.

= Manual ignition is possible using a long lighter or match holder directly on the main burner or for the base burner via the opening on the
right-hand side of the pizza-oven chamber.

No power or reduced power:

= Check whether the burners are blocked by any insects or spiders/cobwebs.

= Check whether the gas bottle is empty or almost empty.

Noisy burner:

= Check for any deposits that might be blocking the burner outlets. You can find more information on cleaning the burners under Point 9.1.

11. CONSUMER WARRANTY/GUARANTEE

For detailed information on the Consumer Warranty/Guarantee, please refer to the General Terms and Conditions (T&Cs) at _https://www.
outdoorchef.com/agb

The registered brand OUTDOORCHEF is represented by the following enterprise:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zurich, Switzerland | www.outdoorchef.com

*

A dealer directory can be found on our website at www.outdoorchef.com
The serial number and item number can be found on the data sticker on your pizza oven (see the first section of this USER GUIDE).

*k

12. REPLACEMENT PARTS

Spare parts are available from specialist dealers.

A WARNING: Use only original spare parts from Outdoorchef.



13. WASTE DISPOSAL

This label indicates that this product and the batteries it contains may not be disposed of with household waste throughout the EU. To avoid
possible damage to the environment or health due to uncontrolled disposal of waste, recycle it responsibly. To return your used appliance,
please use the return and collection system or contact the retailer from whom the product was purchased. This product can be recycled in an
environmentally responsible way.

14, TECHNICAL INFORMATION

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butane G30 / Propane G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butane 30 mbar / propane 37 mbar
38/P (30 mbar) Butane / propane 30 mbar

l38/P (50 mbar) Butane / propane 50 mbar

Gas output 72 kW Hs

Gas consumption
Injector 30 mbar

Injector 50 mbar

G30524 g/h / G31 516 g/h

Back burner 1.32 mm Mark 1.32
Bottom burner 0.52 mm Mark: 0.52
Back burner 1.14 mm Mark 1.14

Bottom burner 0.45 mm Mark: 0.45

Electric ignition
Two batteries (type AA, LRO6, 1.5 volts) are required for the electric ignition.

Note on the temperature display
The deviation from the temperature shown on the display can be +/- 10%.

Web page
More information, tips, hints, recipes and all kinds of useful information about OUTDOORCHEF products can be found at www.outdoorchef.
com.



TABLE DES MATIERES

1. LENUMERO DE SERIE DE VOTRE FOUR A PIZZA ET POURQUO! IL EST IMPORTANT 21
2. MODE D'EMPLOI 2
2.1 Conservation du mode d'emploi
3. CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES 22
3.1 Installation et montage
3.2 Utilisation
3.3 Stockage et/ou non-utilisation
4. BOUTEILLES DE GAZ 24
5. MISE EN MARCHE DU FOUR A PIZZA 2
5.1 Raccordement du tuyau de gaz
52 Test d'étanchéité
6.  EXPLICATION DE LA CONSOLE DE COMMANDE 20
7. AVANT LA PREMIERE UTILISATION 28
8. UTILISATION 28
8.1 Instructions d'allumage
8.2 Cuisson au four
8.3 Apres la cuisson
9. NETTOYAGE ET ENTRETIEN 30
9.1 Nettoyage
9.2 Entretien
10. COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES 3
11, GARANTIE CONSOMMATEUR / PRESTATION DE GARANTIE 31
12 PIECES DE RECHANGE 31
13. ELIMINATION DES DECHETS 32
14, INFORMATIONS TECHNIQUES 32




20



1. LENUMERO DE SERIE DE VOTRE FOUR A PIZZA ET POURQUOI IL EST IMPORTANT

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
IMPORTANT :

Vous trouverez le numéro de série de votre four a pizza sur I'étiquette adhésive qui se trouve sur la plaque de fond.

Le numéro de série et le code d'article sont indispensables au bon déroulement de toutes vos demandes ultérieures, de vos commandes de
pieces de rechange ou d'éventuelles demandes liées & la garantie. Veuillez conserver le mode d’emploi dans un endroit sdr. Il contient des
informations importantes relatives a la sécurité, au fonctionnement et a I'entretien. Veuillez noter le numéro de série de votre four a pizza
dans le champ prévu a cet effet et situé en haut « Serial No. ».

2. MODE D'EMPLOI

Lisez attentivement ce mode d’'emploi avant la premiére mise en service de votre four a pizza OUTDOORCHEF.

2.1 CONSERVATION DU MODE D'EMPLO

Note a l'attention des consommateurs : ce mode d'emploi doit étre conservé par le consommateur et toujours étre a disposition.

Tous les modes d'emploi sont également disponibles sur le site www.outdoorchef.com.

Note a I'attention de l'installateur : ce mode d'emploi doit rester chez le consommateur.

21



3. CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lisez ce mode d’'emploi attentivement avant la premiére mise en service de votre four a pizza OUTDOORCHEF.
A n'utiliser qu'en extérieur.

Les mentions DANGER, AVERTISSEMENT et ATTENTION sont utilisées dans ce mode d'emploi pour mettre en évidence des informations
d'utilisation importantes et critiques. Veuillez lire et suivre ces instructions afin de garantir la sécurité et d'éviter tout dommage matériel ou

corporel.

/\ DANGER :

/A AVERTISSEMENT:

indications de situations dangereuses qui entraineront des déces ou des blessures graves si elles ne sont pas
respectées.

indications de situations dangereuses qui peuvent entrainer des décés ou des blessures graves si elles ne sont pas
respectées.

/N ATTENTION : indications de situations dangereuses qui peuvent entrainer des blessures légeres a moyennement graves si elles ne
sont pas respectées.
A DANGER A AVERTISSEMENT
Si vous sentez du gaz : = Ne conservez pas de liquides, de matériaux et/
»  Coupez l'arrivée de gaz du four & pizza. ou de gaz inflammables (essence, gaz, matériaux

= Eteignez toutes les flammes nues.

= Sil'odeur de gaz persiste, éloignez-vous du four &
pizza et contactez immédiatement les pompiers.

facilement inflammables, etc.) & proximité immédiate
de votre four a pizza.

= Ne jamais stocker une bouteille de gaz non utilisée a
proximité du four a pizza ou dans un espace clos.

31 INSTALLATION ET MONTAGE

Consultez le mode d'emploi avant I'utilisation de I'appareil.

Avant la mise en service, placez le four a pizza sur une surface plane et résistante a la chaleur, dans un endroit protégé du vent.

/N DANGER :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :

A\ AVERTISSEMENT :

Ce four a pizza n'est pas congu pour étre installé dans ou sur des bateaux ou des caravanes/camping-cars.

Le four & pizza est livré avec le tuyau (d'alimentation) de gaz adapté et le bouton de réglage de gaz. Le tuyau
(d'alimentation) de gaz doit absolument étre éloigné de toutes les surfaces chaudes du four & pizza. Il ne faut pas
tordre le tuyau. Pour les fours a pizza équipés d'un guide-tuyau, il faut impérativement y fixer le tuyau.

Le tuyau et le régulateur sont en conformité avec les réglementations locales et les normes EN et NF
correspondantes (bouton de réglage de gaz NF EN 16129 / tuyau de gaz NF EN 16436 / bouton de réglage de gaz
EN 16129 / tuyau de gaz EN 16436).

Ne pas modifier I'appareil. Si vous suspectez un dysfonctionnement, adressez-vous a un spécialiste.

Avant la mise en service et apres avoir branché une nouvelle bouteille de gaz, veuillez contrdler les raccordements
selon les instructions suivantes TEST D'ETANCHEITE de ce mode d’emploi.

Le four a pizza doit étre utilisé exclusivement avec le bloc d'alimentation fourni ou avec une batterie externe dont la
tension de sortie ne dépasse pas 5V /7 1,0 A.
Pour garantir un fonctionnement fiable et sdr, nous recommandons la batterie externe Outdoorchef (5 V, 10 000 mAh).
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3.2 UTILISATION

Toute personne utilisant le four a pizza doit connaitre le procédé d'allumage exact et le suivre. Les enfants ne sont pas autorisés a utiliser le four

a pizza.

Les instructions de montage doivent étre rigoureusement respectées. Un montage inadéquat peut étre trés dangereux.

Veillez a ne placer aucun liquide ou matériau inflammable ni aucune bouteille de gaz de rechange a proximité du four & pizza. N'installez jamais le

four a pizza ou la/les bouteille(s) de gaz dans un endroit clos et sans aération.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant la premiére mise en service de votre four a pizza OUTDOORCHEF. Le four a pizza ne peut étre

utilisé qu'a I'extérieur. Assurez-vous que votre four a pizza est placé devant une paroi arriere non inflammable ou qu'il se trouve a une distance de
sécurité d'au moins 1,6 m de tout objet inflammable.

/N DANGER :

/N DANGER :
/\ DANGER :
/\ DANGER :

/\ DANGER :
/\ DANGER :

/N DANGER :

/\ DANGER :
/\ DANGER :
/\ DANGER :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :

/N AVERTISSEMENT :
/N AVERTISSEMENT :

N'utiliser le four & pizza qu'a I'extérieur. Ne jamais ['utiliser & l'intérieur, par exemple dans des garages, des batiments,
des tentes et d'autres endroits fermés ou sous des constructions inflammables.

N'utilisez jamais le four & pizza sous un auvent.
Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant I'utilisation.

utilisez le four & pizza exclusivement sur un sol solide et sdr. Pendant son utilisation, ne jamais placer le four & pizza sur
un sol en bois ou toute autre surface inflammable. Tenir le four & pizza éloigné de tout matériau inflammable.

Fermer l'arrivée de gaz de la bouteille de gaz apres usage.

Aprés avoir utilisé le four a pizza, placez le bouton de réglage de gaz sur la position et fermez I'arrivée de gaz sur la
bouteille.

Lors du changement de la bouteille de gaz, le bouton de réglage de gaz doit toujours étre sur la position O et I'arrivée
de gaz doit étre fermée sur la bouteille. Tenir toute source d'ignition a distance.

Ne regardez jamais directement dans le four lorsque vous I'allumez. Tenez-vous sur le c6té du four.
N'utilisez jamais cet appareil & une distance inférieure & 7.5 m de liquides inflammables.

Si l'appareil s'éteint pour une raison quelconque, fermez le régulateur et la vanne du raccord de la bouteille de gaz.
Attendez 5 minutes avant d'essayer de rallumer l'appareil.

Remplacez le tuyau et le bouton de réglage de gaz 3 ans apres la date d'achat. Veuillez vérifier que le bouton de
réglage de gaz et le tuyau respectent bien les normes EN et NF en vigueur (bouton de réglage de gaz NF EN 16129 /
tuyau de gaz NF EN 16436 / bouton de réglage de gaz EN 16129 / tuyau de gaz EN 16436).

Sile tuyau de gaz est endommagé ou usé, veuillez le remplacer immédiatement.
Le tuyau ne doit étre ni plié ni fissuré. N'oubliez pas de fermer le bouton de réglage de gaz et
larrivée de gaz avant de retirer le tuyau.

Si vous avez des doutes quant a I'étanchéité, mettez le bouton de réglage de gaz sur la position O et fermez
larrivée de gaz sur la bouteille. Veuillez faire vérifier les pieces conduisant le gaz par un magasin spécialisé.

Ne laissez jamais le four a pizza sans surveillance pendant son utilisation.
Ne pas déplacer 'appareil pendant l'utilisation.

Protégez le four a pizza des vents violents, car ils nuisent aux performances de cuisson. Installez-le si possible & I'abri
du vent et a I'horizontale, et vérifiez régulierement si le brileur est encore allumé.

Les restes de graisse et les restes d'aliments peuvent s'enflammer et provoquer un incendie. Nettoyez le four a pizza
apres chaque utilisation.

Ne bloquez jamais les trous d'aspiration d'air dans le socle du four a pizza.
Ne fermez jamais |'ouverture du four pendant son fonctionnement, cela pourrait entrainer une accumulation de chaleur.
Ne remplissez pas le four au-dela de la limite de la masse de la porte.

Cet appareil est uniquement destiné a étre utilisé avec du gaz de pétrole liquéfié (GPL). N'utilisez pas de pierres de
lave, de briquettes, de charbon de bois ou d'autres combustibles.

Certaines parties de cet appareil peuvent présenter des bords tranchants. Si nécessaire, portez des gants de protection
appropriés pour la manipulation.

Des parties facilement accessibles peuvent étre tres chaudes. Tenir les jeunes enfants a I'écart.

Assurez-vous toujours que les piles sont correctement insérées (bornes + et - correctement positionnées) Voir les
instructions de montage.
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/N AVERTISSEMENT : Si une pile fuit, évitez tout contact avec la peau et éliminez-la de maniére appropriée. Ne la réutilisez en aucun cas.

/N AVERTISSEMENT : Ne mettez jamais la batterie en contact avec des flammes ou des températures élevées. Les piles ne doivent pas étre

/N ATTENTION :
/N ATTENTION :

/N ATTENTION :
/N ATTENTION :

/N ATTENTION :

court-circuitées.
La longueur recommandée pour le tuyau de gaz est de 90 cm et ne doit pas dépasser 150 cm.

Le four a pizza reste chaud longtemps apres sa mise hors service. Veillez a ne pas vous briler
et a ne poser aucun objet sur le four a pizza au risque de provoquer un incendie.

Portez des gants de protection quand vous tenez des pieces brilantes.

Sivous suspectez 'arrivée de gaz d’étre bouchée et que le fonctionnement n'est pas optimal, adressez-vous a un
spécialiste.

Ne placez pas d'objets inflammables a proximité immédiate du four a pizza.

3.3 STOCKAGE ET/0U NON-UTILISATION

/N DANGER :
/\ DANGER :

/N ATTENTION :

/N ATTENTION :

Ne stockez pas le four a pizza & proximité de liquides ou de matériaux facilement inflammables.
Si le four a pizza est stocké dans une piece pendant I'hiver, veuillez retirer la bouteille de gaz.

Veuillez la stocker en extérieur, dans un endroit bien aéré et hors de la portée des enfants.

Sivous n'utilisez plus le four a pizza, attendre qu'il refroidisse completement et le couvrir d'une housse pour le protéger
des agressions extérieures. Vous pouvez vous procurer des housses de protection auprés de votre revendeur de fours
a pizza.

Pour éviter I'accumulation d'humidité, retirez la housse apres une forte pluie et laissez d'abord sécher le four a pizza.

4. BOUTEILLES DE GAZ

= Assurez-vous que tous les raccords sont bien étanches.

*  Avant chaque mise en service et aprés chaque remplacement de la bouteille de gaz, veuillez réaliser un TEST D’ETANCHEITE.

= Ne jamais exposer les bouteilles de gaz a une température dépassant les 50 °C et ne pas les stocker dans un endroit clos ni dans un sous-

sol.

= Veuillez respecter les consignes de sécurité figurant sur la bouteille de gaz utilisée.

REMARQUE : Veuillez vérifier que le régulateur de pression et la bouteille de gaz conviennent a un usage conforme dans votre

pays. Utiliser exclusivement des bouteilles de gaz conformes aux normes locales. Etant donné les différents systémes
d'étanchéité, un assemblage étanche ne sera pas garanti en cas d'utilisation d'un mauvais régulateur de pression ou d'une
mauvaise bouteille de gaz. Le gaz s'échappant a cause de ce défaut d'étanchéité peut s'enflammer en présence de flammes
ou d'étincelles. Pour des raisons de sécurité et de responsabilité, nous vous recommandons de systématiquement vérifier
les fours a pizza mis en vente et, si nécessaire, d'adapter ou de faire adapter le régulateur de pression et le tuyau de gaz aux
réglementations locales.
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5. MISE EN MARCHE DU FOUR A PIZZA
5.1 RACCORDEMENT DU TUYAU DE GAZ

/N AVERTISSEMENT : Le raccordement du tuyau de gaz doit impérativement étre réalisé a 'aide de la clé fournie afin d'assurer la solidité du
raccord. Pour votre sécurité, le tuyau (d'alimentation) de gaz ne doit jamais étre vissé uniquement a la main afin d'éviter
un éventuel incendie du four a pizza.

Pour cela, veuillez suivre les informations des instructions de montage séparées de votre four & pizza.
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52 TEST D'ETANCHEITE

/N AVERTISSEMENT : Pendant le test d'étanchéité, veuillez éloigner toute source d'ignition. Veuillez en outre ne pas fumer.
Ne jamais vérifier I'étanchéité avec une allumette ou une flamme nue et toujours en extérieur.

/N AVERTISSEMENT : Réalisez un TEST D'ETANCHEITE 2 chaque fois que vous raccordez ou remplacez une bouteille de gaz ainsi que pour
chaque nouvelle saison du four a pizza.

/N AVERTISSEMENT : Le four a pizza ne doit étre utilisé que lorsque toutes les fuites auront été supprimées.

1. Le bouton de réglage de gaz doit étre positionné sur Q.

2. Ouvrez l'arrivée de gaz de la bouteille et badigeonnez toutes les pieces conduisant le gaz de gaz (raccord de la bouteille de gaz / régulateur
de pression / tuyau de gaz / entrée de gaz / raccord de la valve) avec la solution savonneuse fournie ou avec une solution savonneuse
composée de 50 % de savon liquide et de 50 % d'eau. Vous pouvez également utiliser un spray détecteur de fuites.

3. Sides bulles apparaissent aux endroits ol vous avez mis de la solution savonneuse, c'est qu'il y a des fuites. Fermez l'arrivée de gaz de la
bouteille.

4. Réparez les fuites en resserrant les liaisons si cela est possible. Sinon remplacez les pieces défectueuses.
5. Veuillez répéter les étapes 1 et 2.

6. Sivous n'arrivez pas a réparer les fuites, veuillez vous adresser a votre fournisseur de gaz.
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6. EXPLICATION DE LA CONSOLE DE COMMANDE

NIVEAUX DE CUISSON ET ALLUMAGE
@) O

®Q (/’

Braleur principal Braleur de sole de la pierre a pizza

: Position OFF

! puissance basse

: puissance élevée

rallumage

: Allumeur

Le bouton de réglage atteint en position ((/ la plus grande puissance, et en position ((( la plus petite puissance.

PRESENTOIR

Four

Pierre & pizza

outdoorchef / 2 §k

Interrupteur principal ON/OFF

Rotation ON/OFF de la pierre

°C

: 325 @25
2 pizza K

température actuelle
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7. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Ouvrez le couvercle du compartiment a piles situé sous le four a pizza et insérez deux piles(2xAA, LRO6, 1,5 Volt) .

OO 00O0O0

2. Nettoyez toutes les pieces qui sont en contact avec des aliments.
3. Veuillez vérifier toutes les pieces conduisant le gaz, comme cela est décrit dans le chapitre TEST D'ETANCHEITE.

4. Branchez le four & pizza sur une source d'alimentation (adaptateur secteur ou batterie externe) via USB-C. Le four & pizza doit étre utilisé
exclusivement avec le bloc d'alimentation fourni ou une batterie externe dont la tension de sortie ne dépasse pas 5V /7 1,0 A.

5. Ouvrez 'arrivée de gaz de la bouteille de gaz.

6.  Allumez l'interrupteur principal de I'écran.

7. Appuyez sur le bouton de réglage de gaz du brileur souhaité et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu’au niveau

Tenez le bouton de réglage de gaz enfoncé jusqu’a ce que le gaz brile. Voir le point 8.1 Instructions pour I'allumage.
8. Tournez les boutons de réglage du gaz sur le niveau le plus bas et laissez I'appareil fonctionner pendant environ 30 minutes.
9. Augmentez la puissance a 3/4 de sa valeur maximale et laissez I'appareil fonctionner pendant 20 a 25 minutes supplémentaires.

/N AVERTISSEMENT : Ne laissezpas le brileur de solallumé pendant une période prolongée sans que la pierre a pizza ne tourne, car cela
pourrait endommager la pierre a pizza.

6. UTILISATION
8.1 INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE

/N DANGER : Ne regardez jamais directement la flamme du four lorsque vous I'allumez. Tenez-vous sur le cété du four.

1. Veuillez vous assurer que tous les raccords entre le tuyau de gaz, le bouton de réglage de gaz et la bouteille de gaz sont bien vissés
(procédez conformément aux instructions du chapitre TEST D’ETANCHEITE).

2. Ouvrez l'arrivée de gaz de la bouteille de gaz.
Allumez l'interrupteur principal de I'écran.

Appuyez sur le bouton de réglage de gaz du brdleur circulaire et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la
position .
Tenez le bouton de réglage de gaz enfoncé jusqu’a ce que le gaz brile.

O

5. Sile braleur ne s'allume pas en l'espace de 8 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O.
Veuillez attendre 2 minutes pour que le gaz non brilé puisse se dissiper. Puis reprenez au point 3.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le four a pizza aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause
(au chapitre COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES).

28



7. Des que le braleur principal est allumé, appuyez sur le bouton de réglage du gaz du brdleur inférieur tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu’au niveau & @ Tenezle bouton de réglage de gaz enfoncé jusqu'a ce que le gaz brdle.

REMARQUE : Vérifiez toujours par l'ouverture située sur le c6té droit du four si le brileur de sole de la pierre a pizza est allumé.

© ©
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8. Activez maintenant la rotation de la pierre a pizza.

/N AVERTISSEMENT : Ne laissez pas le brlleur de sole de la pierre a pizza briler pendant une période prolongée sans que la pierre a pizza ne
tourne, car cela pourrait endommager celle-ci.

8.2 CUISSON AU FOUR

/N AVERTISSEMENT : La pierre a pizza ne supporte pas les variations extrémes de température. Ne placez pas d'aliments surgelés sur la
pierre chaude.

Lors de la cuisson d'une pizza, il existe de nombreuses variables — du type de pate, en passant par 'épaisseur, jusqu’aux garnitures — qui
peuvent toutes avoir un impact sur la température et le temps de cuisson optimaux. Au début, il faut faire quelques essais avant de trouver les
meilleurs réglages.

Nous vous recommandons de suivre la procédure suivante apres l'allumage :

1. Chauffez le four a pizza avec les deux brileurs (braleurs volte et sole pour la pierre & pizza) au moins 15 minutes avec la pierre a pizza en
rotation au niveau

/N AVERTISSEMENT : Ne laissez pas le braleur de sol pour pierre a pizza briler pendant une période prolongée sans que la pierre & pizza ne
tourne, car cela pourrait endommager la pierre a pizza.

REMARQUE : Le temps de chauffage peut étre influencé par le vent et la température extérieure.
2. Réduisez la puissance au niveau moyen pour que le four atteigne la température de cuisson idéale.

3. Glissez votre pizza dans le four & I'aide d'une pelle a pizza.

4. Observez la cuisson de votre pizza .

5. Retirez la pizza cuite du four avec une pelle a pizza.

CONSEIL : Si vous roulez votre fond de pizza dans un peu de farine ou de semoule de blé dur (Semola Rimacinata), il glissera plus
facilement de votre pelle a pizza sans coller. Enduire votre pelle a pizza d'un peu de farine ou de semoule de blé dur
(Semola Rimacinata) peut également vous aider.

REMARQUE :
= Lapierre a pizza est exclusivement destinée au four & pizza Outdoorchef PRISMODb; elle n'est pas prévue pour un feu ouvert.

= Ne cuire que des pizzas et autres plats secs & base de pain directement sur la pierre & pizza. Pour préparer de la viande, des légumes ou
d'autres plats, veuillez utiliser une poéle en fonte ou un autre plat allant au four.

= Letemps de cuisson varie en fonction de I'épaisseur du fond de la pizza.
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83 APRES LA CUISSON

1. Positionnez le bouton de réglage de gaz de chaque braleur sur la position Q.

2. Fermez l'arrivée de gaz de la bouteille.
Veuillez fermer le robinet de la bouteille de gaz méme pour les bouteilles vides.

Laissez refroidir complétement le four a pizza et nettoyez-le.

4. Recouvrez le four & pizza avec une housse adaptée.

J. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
91 NETTOYAGE

/N AVERTISSEMENT : Lors du nettoyage de l'intérieur du four a pizza autour du systéme de brileur, il faut veiller & ne pas endommager les
pieces du brlleur.

NETTOYAGE DE LEXTERIEUR DU FOUR A P1ZZA

REMARQUE : Pour le nettoyage des surfaces du four a pizza, n'utilisez jamais un nettoyant pour vitre ni aucun autre nettoyant en
spray pour éviter d'endommager les surfaces.

Nettoyez I'extérieur du four & pizza UNIQUEMENT avec un produit de nettoyage classique non agressif (détergent courant p. ex.).

NETTOYAGE DE L'INTERIEUR DU FOUR A PIZZA

REMARQUE : La pierre est en céramique alimentaire et peut présenter des taches avec le temps. C'est normal et cela n'affecte pas
les performances du four ni la qualité de la pierre & pizza.

1. Chauffez le four a pizza environ 10 minutes & puissance maximale afin de briler les restes alimentaires (restes de viande, graisse, sucre des
marinades, etc.). Laissez la pierre & pizza tourner.

2. Laissez ensuite le four & pizza refroidir complétement pour que tous les restes alimentaires se solidifient/durcissent.
(Cela rend le nettoyage ultérieur beaucoup plus facile et efficace).

3. Nettoyez le four avec une brosse douce (évitez les brosses a poils d’acier) ou un chiffon sec.

Vous pouvez également retirer la pierre & pizza pour la nettoyer. Retirez les croltes et autres restes de la pierre & pizza froide a I'aide d'une
brosse spéciale barbecue (grattoir) ou d'un chiffon sec.

REMARQUE : Ne nettoyez pas la pierre & pizza a ou sous |'eau courante. Si la pierre a pizza est accidentellement mouillée, séchez-la
pendant environ 2 heures dans un four domestique a 60 °C.

CONSEIL : Apres la cuisson, on pense déja a la suivante : si vous nettoyez le four a pizza apres chaque utilisation, vous n'aurez pas
besoin de le nettoyer avant la prochaine session de pizza.

NETTOYAGE DES BRULEURS

Le brileur est placé a I'arriere du four, il est donc peu probable qu'il soit obstrué par des restes d'aliments. Si cela devait toutefois se produire,
veuillez procéder comme suit :

1. Assurez-vous que la vanne de la bouteille de gaz est fermée et que le bouton de commande de I'appareil est également en position d'arrét.

Assurez-vous que |'appareil est complétement refroidi.

2. Nettoyez I'extérieur du braleur avec une brosse métallique. Enlevez les dépéts tenaces avec un grattoir métallique. Nettoyez les ouvertures
bouchées avec un trombone droit. N'utilisez jamais un cure-dent en bois ou un objet similaire, car il pourrait se casser et obstruer
l'ouverture.

9.2 ENTRETIEN

Un entretien régulier de votre four a pizza garantit un fonctionnement irréprochable.

= Contrélez toutes les pieces conduisant le gaz au moins deux fois par an et aprés une longue immobilisation du four a pizza. Les araignées ou
insectes peuvent causer des obstructions qui doivent étre éliminées avant l'utilisation.

= Sile four & pizza n'est pas utilisé pendant une longue période, veuillez procéder & un TEST D’ETANCHEITE avant toute nouvelle utilisation.
Sivous avez un doute, faites appel a votre fournisseur de gaz ou & votre revendeur.
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= Aprés une longue immobilisation et au moins une fois pendant la saison des grillades, il faut vérifier qu'il n'y a aucune fissure, pliure ou tout
autre dommage éventuel sur le tuyau de gaz. Un tuyau de gaz défectueux doit immédiatement étre remplacé comme cela est décrit dans le
chapitre CONSIGNES DE SECURITE.

= Afin de profiter le plus longtemps possible de votre barbecue, protégez votre four a pizza contre toute agression extérieure avec une housse
OUTDOORCHEF appropriée et ce, dés qu'il a completement refroidi.

= Retirez la housse en cas de pluie pour éviter que 'humidité ne s'accumule. Vous pouvez vous procurer des housses de protection aupres de
votre revendeur de fours a pizza.

10, COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES

Le brlleur ne s’allume pas :

= Assurez-vous que les étincelles de I'électrode atteignent le braleur.
A ATTENTION : Cette vérification doit étre exclusivement effectuée quand I'arrivée de gaz est fermée.

= \Vérifiez que l'arrivée de gaz et la bouteille sont bien ouvertes.

= \Vérifiez qu'il y assez de gaz dans la bouteille.

Pas d’étincelle :

= Assurez-vous que les piles sont correctement insérées.

= Placez 2 nouvelles piles (type AAA, LRO6, 1,5 V) pour 'allumage électrique.

= Vérifiez la distance entre le brileur et I'électrode ; elle doit étre comprise entre 5 et 8 mm.

= Un allumage manuel est possible & I'aide d'un briquet a tige ou d'un porte-allumettes directement sur le brileur principal ou, pour le bréleur
de sole, par 'ouverture située sur le c6té droit de la chambre du four a pizza.

Pas ou moins de performance :

= Vérifiez si les braleurs sont éventuellement obstrués par des insectes ou des araignées/toiles d'araignée.

= \Vérifiez si la bouteille de gaz est vide ou qu'il ne reste presque plus de gaz.

Brdleur bruyant :

= Vérifiez que des dépdts n'obstruent pas les sorties du brileur. Vous trouverez plus d'informations sur le nettoyage des bréleurs au point 9.1.

11, GARANTIE CONSOMMATEUR / PRESTATION DE GARANTIE

Pour des informations détaillées sur la garantie consommateur / prestation de garantie, consultez les Conditions Générales de Vente (CGV) sur
https://www.outdoorchef.com/agb

La marque déposée OUTDOORCHEF est représentée par I'entreprise suivante
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Case postale | 8050 Zurich-Suisse | www.outdoorchef.com

*

La liste des revendeurs est disponible sur notre site web www.outdoorchef.com
Vous trouverez le numéro de série ainsi que le code d'article sur I'étiquette adhésive située sur votre de votre four a pizza
(voir premiere partie de ce MODE D’EMPLOI).

*k

12. PIECES DE RECHANGE

Les pieces de rechange sont disponibles dans le commerce spécialisé.

A AVERTISSEMENT : N'utilisez que des pieces de rechange d'origine Outdoorchef.
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13, ELIMINATION DES DECHETS

Ce marquage indique que ce produit et la batterie qu'il contient ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres dans I'ensemble de I'UE.
Pour éviter d'éventuels dommages environnementaux ou sanitaires dus a I'élimination incontrélée des déchets, recyclez-les de maniere respon-
sable. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser le systeme de retour et de collecte ou vous adresser au revendeur aupres duquel le
produit a été acheté. Ce produit peut étre recyclé dans le respect de I'environnement.

14, INFORMATIONS TECHNIQUES

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gaz Butane G30 / propane G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butane 30 mbar / propane 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butane / propane 30 mbar

38/P (50 mbar) Butane / propane 50 mbar

Puissance du gaz 72 kW Hs

Consommation de gaz G30 524 g/h / G31 515 g/h

Injecteurs 30 mbar Braleur arriere 1.32 mm Mark 1.32
Braleur au sol 0.52 mm Mark: 0.62

Injecteurs 50 mbar Brileur arriere 1.14 mm Mark 1.14

Braleur au sol 0.45 mm Mark: 0.45

Allumage électrique
Pour I'allumage électrique, vous avez besoin de deux piles (type AAA, LRO6, 1,5 volt).

Remarque sur l'affichage de la température a I'écran
L'écart entre I'affichage et la température indiquée a I'écran peut atteindre +/- 10 %.

Site internet

Pour plus d'informations, de conseils et astuces, de recettes et de nombreuses informations utiles sur les produits OUTDOORCHEF, rendez-
vous sur www.outdoorchef.com.
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1. IL NUMERO DI SERIE DEL VOSTRO FORNO PER PIZZA E PERCHE E IMPORTANTE

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
IMPORTANTE:

Il numero di serie del forno per pizza é riportato sull'etichetta adesiva posta sulla base d'appoggio del forno.

Il numero di serie e il numero articolo sono importanti per consentirci un rapido disbrigo in caso di richieste di informazioni, ordini sostitutivi
e richieste di garanzia. Conservare le presenti istruzioni per I'uso in un luogo sicuro. Vi sono riportate informazioni importanti per la sicurezza,
l'uso e la manutenzione. Annotare il numero di serie del forno per pizza nellapposito campo “Serial No” in alto.

2. ISTRUZIONI PER L'USO

Leggere attentamente il presente manuale di istruzioni prima di mettere in funzione il forno per pizza OUTDOORCHEF.

2.1 CONSERVAZIONE DELLE ISTRUZIONI PER L'USO

Nota per l'utente: Le presenti istruzioni per I'uso devono essere conservate dall'utente e tenute sempre a portata di mano.
Tutte le istruzioni per I'uso sono disponibili anche sul sito www.outdoorchef.com.

Nota per l'installatore: Le presenti istruzioni per 'uso devono essere conservate dall'utente.
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3. IMPORTANTIISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente il presente manuale di istruzioni prima di mettere in funzione il forno per pizza OUTDOORCHEF.
Utilizzare solo all'aperto.

Le raccomandazioni PERICOLO, AVWERTENZA e ATTENZIONE vengono utilizzate nelle presenti istruzioni per evidenziare informazioni
importanti e critiche sull'utilizzo del dispositivo. Raccomandiamo di leggere e rispettare le presenti istruzioni per garantire la sicurezza ed evitare
danni a beni e persone.

/N PERICOLO:  Indicazioni di situazioni pericolose che possono causare morte o gravi lesioni, se non vengono rispettate.
/N AVVERTENZA: Indicazioni di situazioni pericolose che possono causare morte o gravi lesioni, se non vengono rispettate.
/N ATTENZIONE: Indicazioni di situazioni pericolose che possono causare lesioni lievi o moderate, se non vengono rispettate.

A PERICOLO A AVWERTENZA
Se si sente odore di gas: = Non conservare liquidi, materiali e/o gas infiammabili
»  Scollegare la valvola di erogazione del gas. (benzina, gas, materiale altamente infiammabile, ecc.)

- Spegnere tutte le flamme libere. nelle immediate vicinanze del forno per pizza.

. : : = Non conservare mai una bombola di gas inutilizzata
= Se si sente ancora odore di gas, allontanarsi dal

. : . Co nei pressi del forno per pizza o in locali chiusi.
forno per pizza e contattare immediatamente i vigili

del fuoco.

31 INSTALLAZIONE E MONTAGGIO

Leggere le presenti istruzioni per I'uso prima di mettere in funzione il dispositivo.
Prima di utilizzare il forno per pizza, posizionarlo su una superficie piana e resistente al calore, in un luogo protetto dal vento.

/A PERICOLO:  Questo forno per pizza non & adatto all'installazione in o su barche o roulotte/camper.

/N AVVERTENZA: |l forno per pizza viene fornito con il tubo del gas adatto e completo di regolatore della pressione del gas. Tenere
assolutamente il tubo delgas lontano dalle superfici calde del forno per pizza. Non torcere il tubo.
Se il proprio modello di forno per pizza dispone di una guida per il tubo, il tubo va fissato obbligatoriamente dentro questa
guida.

/N AVVERTENZA: |l tubo e il regolatore sono conformi alle normative nazionali e agli standard EN e BS (regolatore della pressione del gas BS
EN 16129 / tubo del gas BS EN 16436 / regolatore della pressione del gas EN 16129 / tubo del gas EN 16436).

/N AVVERTENZA: Non apportare modifiche al dispositivo. Se si sospetta un malfunzionamento, rivolgersi a un tecnico qualificato.

/N AVVERTENZA: Prima di mettere in funzione il dispositivo come pure dopo aver allacciato una nuova bombola di gas, controllare la tenuta dei
raccordi come descritto nelle seguenti istruzioni per la PROVA DI TENUTA contenute nel presente manuale di istruzioni.

/N AVVERTENZA: Il forno per pizza deve essere utilizzato esclusivamente con I'alimentatore incluso nella fornitura o con una power bank
esterna la cui tensione di uscita non superi5V /1,0 A.
Per garantire un funzionamento affidabile e sicuro, consigliamo la power bank Outdoorchef (5 V, 10.000 mAh).
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32 UTILIZZ0

Ogni persona che si accinga a usare questo forno per pizza deve conoscere e seguire 'esatto procedimento di accensione. | bambini non

possono utilizzare il forno per la pizza.

Seguire scrupolosamente le istruzioni di montaggio contenute nel manuale di installazione. Un montaggio non a regola d'arte puo avere gravi

conseguenze.

Evitare di collocare liquidi e materiali infiammabili o eventuali bombole di riserva in prossimita del forno per pizza. Non collocare mai il forno per
pizza o la/le bombola/e di gas in locali chiusi privi di aerazione.
Leggere attentamente il presente manuale di istruzioni prima di mettere in funzione il forno per pizza OUTDOORCHEF. Il forno per pizza pud

essere utilizzato solo all'aperto. Assicurarsi che il forno per pizza sia posizionato davanti a una parete non combustibile o ad almeno 1,5 metri di
distanza da oggetti combustibili.

/A PERICOLO:

/A PERICOLO:
/A PERICOLO:
/\ PERICOLO:

/\ PERICOLO:
/A PERICOLO:

/A PERICOLO:

/A PERICOLO:
/A PERICOLO:
A\ PERICOLO:

/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:
/N AVVERTENZA:
/A AVVERTENZA:

/A AVVERTENZA:
/N AVVERTENZA:
/N AVVERTENZA:
/N AVVERTENZA:
/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:

/A AWWERTENZA

Utilizzare il forno per pizza solo all'aperto. Non utilizzare mai in ambienti chiusi, ad esempio in garage, edifici, tende e altre
aree chiuse o sotto strutture infiammabili.

Non utilizzare mai il forno per pizza sotto una tettoia.
I'apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili durante 'uso.

Utilizzare il forno per pizza solo su fondi stabili e sicuri. Durante I'uso non collocare mai il forno per pizza su pavimenti di legno
o altre superfici infiammabili. Tenere il forno per pizza lontano da materiali infiammabili.

Dopo I'utilizzo, chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

Dopo aver utilizzato il forno per pizza, riportare sempre la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la
valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

Durante la sostituzione della bombola, assicurarsi che la manopola di regolazione del gas sia in posizione QO e chelavalvola
di erogazione del gas posta sulla bombola sia chiusa. Svolgere questa operazione lontano da qualsiasi fonte di accensione.

Non guardare mai direttamente nel forno quando lo si accende. Mettersi ai lati del forno.
Non utilizzare mai questo apparecchio a una distanza inferiore a 7,5 metri da liquidi inflammabili.

Se l'apparecchio si spegne per qualsiasi motivo, chiudere il regolatore e la valvola del gas del collegamento alla bombola del
gas. Attendere 5 minuti prima di tentare di riaccendere I'apparecchio.

Sostituire il tubo e il regolatore della pressione del gas dopo un periodo d'uso di 3 anni dalla data di acquisto. Verificare che
il regolatore della pressione del gas e il tubo siano conformi agli standard EN e agli standard BS (regolatore della pressione
del gas BS EN 16129 / tubo del gas BS EN 16436 / regolatore della pressione del gas EN 16129 / tubo del gas EN
16436).

Se il tubo del gas presenta difetti o segni di usura, provvedere immediatamente alla sostituzione.
Il tubo non deve essere piegato e non deve presentare crepe. Prima di togliere il tubo, ricordarsi di chiudere la manopola di
regolazione del gas e la valvola di erogazione del gas.

Qualora si sospetti un problema di tenuta dei componenti, portare la manopola di regolazione del gas in posizione O e
chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola. Far controllare gli elementi di adduzione del gas dal proprio
rivenditore di fiducia.

Non lasciare mai incustodito il forno per pizza durante ['uso.
non spostare il grill durante I'uso.

Proteggere il forno per pizza dal vento forte, che ne compromette le prestazioni di cottura. Posizionarlo il piti possibile in
orizzontale e al riparo dal vento e controllare regolarmente se il bruciatore continua a bruciare.

| residui di grasso e di cibo possono prendere fuoco e causare un incendio. Pulire il forno per pizza dopo ogni utilizzo.
Non ostruire mai i fori di aspirazione dell'aria alla base del forno per pizza.

Non chiudere mai 'apertura del forno durante il funzionamento, perché cio puo provocare un accumulo di calore.
Non riempire il forno oltre il limite delle dimensioni della porta.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso con gas di petrolio liquido (GPL). Non utilizzare pietre laviche,
bricchette, carbonella o altri combustibili.

Alcune parti di questo apparecchio possono presentare bordi taglienti. Se necessario, indossare guanti protettivi adeguati
per la manipolazione.

i componenti accessibili potrebbero raggiungere temperature molto elevate. Tenere lontani i bambini.
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/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:

/N AVVERTENZA:

/N ATTENZIONE:
/N ATTENZIONE:

/N ATTENZIONE:
/N ATTENZIONE:

/N ATTENZIONE:

Assicurarsi sempre che le batterie siano inserite correttamente (connessione + e - posizionate correttamente). Vedere le
istruzioni di montaggio.

Se una batteria produce perdite, evitare il contatto con la pelle e smaltirla correttamente. Non continuare a usarla in nessun
caso.

Non mettere mai batterie a contatto con fiamme o temperature elevate. Le batterie non devono essere messe in
cortocircuito.

La lunghezza consigliata del tubo del gas € 90 cm e non deve essere superiore a 150 cm.

Il forno per pizza resta caldo a lungo anche dopo lo spegnimento. Fare attenzione a non ustionarsi e non appoggiare alcun
oggetto sul forno per pizza, altrimenti ci si espone al pericolo di incendio.

indossare guanti protettivi per afferrare le parti che scottano.

Qualora non si riesca a raggiungere la massima potenza e si ritenga che la valvola di erogazione del gas sia intasata,
rivolgersi al proprio rivenditore di bombole di gas.

Non collocare oggetti infiammabili nelle immediate vicinanze del forno per pizza.

3.3 STOCCAGGIO E/0 INUTILIZZO

/A PERICOLO:
/A PERICOLO:

/N ATTENZIONE:

/N ATTENZIONE:

Conservare il forno per pizza al riparo da liquidi o materiali facilmente infiammabili.

Se durante l'inverno si tiene il forno per pizza in un locale chiuso, occorre assolutamente togliere la bombola di gas.
La bombola dovrebbe essere tenuta sempre in un luogo all'aperto, ben arieggiato, al quale i bambini non abbiano accesso.

Quando si & terminato di usare il forno per pizza, aspettare che si sia raffreddato completamente e poi coprirlo con I'apposita
copertina di protezione per proteggerlo dagli agenti atmosferici. Le copertine di protezione possono essere acquistate presso
il proprio rivenditore di forni per pizza.

Per evitare che si crei dell'umidita all'interno, rimuovere la copertina di protezione dopo un'esposizione prolungata alla pioggia
e lasciar asciugare il forno per pizza.

4. BOMBOLE DI GAS

= Verificare che non vi siano raccordi a vite che non fanno tenuta.

= Eseguire una PROVA DI TENUTA prima di mettere in funzione il barbecue e dopo ogni sostituzione della bombola di gas.

= Non esporre le bombole di gas a temperature superiori ai 50 °C e non tenerle mai in locali chiusi o in scantinati.

= Attenersi alle norme di sicurezza riportate sulla bombola di gas utilizzata.

NOTA:

Controllare se il regolatore di pressione e la bombola sono omologati per funzionare correttamente nel proprio Paese.
Utilizzare solo bombole conformi alle rispettive norme nazionali. A causa dei diversi sistemi di tenuta, & possibile che, in caso
di regolatore di pressione e bombola differenti, risulti impossibile garantire la tenuta. Questa circostanza puo fare si che il gas
che fuoriesce si incendi a causa di fiamme aperte o scintille. Per motivi di sicurezza e responsabilita, consigliamo di verificare
in ogni caso i forni per pizza immessi sul mercato e, se necessario, di adeguare il regolatore di pressione e il tubo del gas alle
normative nazionali, oppure di farli adeguare.
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0. MESSA IN SERVIZIO DEL FORNO PER PIZZA
5.1 ALLACCIAMENTO DEL TUBD DEL GAS

/N AVVERTENZA: |l tubo del gas deve essere allacciato necessariamente con l'aiuto della chiave in dotazione per garantire che I'attacco sia
sufficientemente stretto. Per la propria sicurezza, il tubo del gas non deve mai essere avvitato solo a mano, per evitare un
possibile incendio del forno per pizza.

Prestare attenzione anche alle informazioni contenute nelle istruzioni di montaggio separate del forno per pizza.
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0.2 PROVADITENUTA

/N AVVERTENZA: durante la prova di tenuta non devono esserci fonti di accensione nelle vicinanze. e non si deve fumare.
Verificare la tenuta sempre all'aperto e senza utilizzare fiammiferi accesi o fiamme libere.

/N AVVERTENZA: Eseguire la PROVA DI TENUTA dopo ogni allacciamento o sostituzione della bombola di gas e all'inizio della
stagione dei forni per pizza.

/N AVVERTENZA: |l forno per pizza deve essere utilizzato solo dopo I'eliminazione di tutte le perdite.

1. Lamanopola di regolazione del gas deve essere in posizione O.

2. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola. Spennellare tutti i componenti in cui scorre il gas (attacco della bombola/
regolatore della pressione/tubo del gas/raccordo di entrata/attacco della valvola) con la soluzione di acqua saponata fornita oppure con una
soluzione saponata preparata autonomamente e composta da 50% di sapone liquido e da 50 % di acqua. Si pud utilizzare anche uno spray
cercafughe.

L'eventuale formazione di bolle di sapone indica la presenza di perdite. Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.
Eliminare eventuali perdite serrando i raccordi, qualora questo sia possibile, oppure sostituire le parti difettose.

Ripetere le operazioni descritte al punto 1 e 2.

o o M W

Contattare il proprio rivenditore qualora non fosse possibile eliminare le perdite.
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6.  SPIEGAZIONE DELLA CONSOLE DI COMANDO

LIVELLI DI CALORE E ACCENSIONE

(@) O : Posizione Off
(// : potenza bassa
: potenza elevata
®Q Py (// p
& ((/ : Accensione
@ : Accendino

Bruciatore principale  Bruciatore inferiore per pietra per pizza

Le manopole erogano la massima potenza al livello ((/ e quella minima al livello ((/

DISPLAY

Forno Pietra per pizza

outdoorchef

Interruttore principale ON/

orF | | B 325 325
e ——@ OC@
\ \ )/

Temperatura attuale
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1.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Aprire il coperchio del vano batterie sul lato inferiore del forno per pizza e inserire due batterie (2xAA, LRO6, 1,5 Volt) .

OO 00O0O0

Pulire tutte le parti che vengono a contatto con alimenti.
Controllare tutti gli elementi di adduzione del gas; fare riferimento al capitolo PROVA DI TENUTA.

Collegare il forno per pizza a una fonte di alimentazione (adattatore di rete o power bank) via USB C. Il forno per pizza deve essere utilizzato
esclusivamente con l'alimentatore incluso nella fornitura o una power bank esterna la cui tensione di uscita non superi 5V / 1,0 A.

Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

Accendere l'interruttore principale sul display.

Premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore desiderato e ruotarla in senso antiorario fino al livello & (//
Tenere premuta la manopola di regolazione del gas fino all'accensione del gas. Vedere il punto 8.1: Istruzioni per l'accensione.

Ruotare le manopole di regolazione del gas al livello pit basso e lasciare |'apparecchio in funzione per circa 30 minuti.

Aumentare la potenza a 3/4 della potenza massima e lasciare I'apparecchio in funzione per altri 20-25 minuti.

/N AVVERTENZA: Non lasciare il bruciatore inferioreacceso per un lungo periodo di tempo senza ruotare la pietra per pizza, poiché cio pud

8.
B.1

danneggiare la pietra.

UTILIZZO
ISTRUZIONI PER L'ACCENSIONE

A\ PERICOLO:  Non guardare mai direttamente nel forno quando lo si accende. Mettersi ai lati del forno.

1.

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore della pressione del gas e la bombola di gas siano saldamente avvitati
(procedere secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.
Accendere l'interruttore principale sul display.

Premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore principale e ruotarla in senso antiorario fino al livello & ((/
Tenere premuta la manopola di regolazione del gas fino all'accensione del gas.

©

Se il gas non si accende nel giro di 8 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q.
Attendere 2 minuti che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 3.

Dopo 3 tentativi falliti di accensione del forno per pizza, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo
ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).
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7. Non appena il bruciatore principale & acceso, premere la manopola di regolazione del gasdel bruciatore inferiore e ruotarla in senso
antiorario fino al livello & (// . Tenere premuta la manopola di regolazione del gas fino all'accensione del gas.

NOTA: Controllare sempre, attraverso I'apertura sul lato destro del forno, se il bruciatore inferiore sta riscaldando la pietra per pizza.
© ©
=== @0 o0 oll o
®»o0o0o0l—)o
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»0©08000
0000000

8. Ora attivare la rotazione della pietra per pizza.

AN AVWERTENZA: Non lasciare il bruciatore inferiore per la pietra per pizzaacceso per un lungo periodo di tempo senza ruotare la pietra per
pizza, poiché ciod pud danneggiare la pietra.

8.2 COTTURA AL FORND

/N AVVERTENZA: La pietra per pizza non tollera oscillazioni di temperatura estreme. Non collocare alimenti surgelati sulla pietra calda.
Le variabili per la cottura della pizza sono molteplici: dal tipo di impasto allo spessore e ai condimenti, tutti elementi che possono influenzare la

temperatura e il tempo di cottura ottimali. All'inizio & necessario procedere per tentativi fino a trovare le impostazioni migliori.

Dopo l'accensione, consigliamo la seguente procedura:

1. Riscaldare il forno per pizza con entrambi i bruciatori (forno e bruciatore inferiore per la pietra per pizza) almeno per 15 minuti, facendo

ruotare la pietra, al livello ((/

/N AVVERTENZA:Non lasciare il bruciatore inferiore per la pietra per pizza acceso per un lungo periodo di tempo senza ruotare la pietra per
pizza, poiché cid pud danneggiare la pietra.

NOTA: Il tempo di riscaldamento pud essere influenzato dal vento e dalla temperatura esterna.
Ridurre la potenza al livello medio, in modo che il forno raggiunga la temperatura di cottura ideale.

2
3. Mettere la pizza nel forno con una pala per pizza.
4. Osservare il processo di cottura della pizza.

5

Togliere la pizza cotta dal forno con la pala per pizza.

SUGGERIMENTO:Se si infarina leggermente il disco di pasta con un po’ di farina o di semola di grano duro (semola rimacinata), questo scivola
pit facilmente dalla pala per pizza senza attaccarsi. Anche spolverare la pala per pizza con un po’ di farina o di semola di
grano duro (semola rimacinata) puo aiutare.

NOTE:
= Lapietra per pizza & destinata esclusivamente all'uso nel forno per pizza Outdoorchef PRISMO, non & destinata all'uso su fiamme vive.

= Cuocere direttamente sulla pietra refrattaria solo pizza e altri alimenti asciutti a base di pane. Per la preparazione di carne, verdure o altri
piatti, utilizzare una padella in ghisa o un altro recipiente adatto al forno.

= Il'tempo di cottura varia a seconda dello spessore della base della pizza.
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8.3 DOPO LA COTTURA

1. Riportare la manopola di regolazione del gas di ciascun bruciatore in posizione O.

2. Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.
Chiudere il rubinetto della bombola anche nel caso in cui la bombola sia vuota.

Lasciare raffreddare completamente il forno per pizza e procedere alla pulizia.

4. Coprire il forno per pizza con I'apposita copertina di protezione.

J. PULIZIAE MANUTENZIONE
91 PULIZIA

/N AVVERTENZA: Durante la pulizia del forno per pizza nellarea del sistema a bruciatori, & necessario prestare attenzione a non danneggiare le
parti del bruciatore componente.

PULIZIA DELLE SUPERFICI ESTERNE DEL FORNO PER PIZZA

NOTA: Non utilizzare mai detergenti per vetri o altri detergenti spray per pulire le superfici del forno per pizza, poiché possono
attaccare le superfici.

Pulire lesterno del forno per pizza esclusivamente con detergenti comuni non aggressivi (ad esempio un normale detersivo per piatti).

PULIZIA DELLE SUPERFICI INTERNE DEL FORNO PER PIZZA

NOTA: La pietra e realizzata in ceramica idonea al contatto con alimenti e puo presentare macchie nel tempo. Questo & normale e non
compromette le prestazioni del forno né la qualita della pietra per pizza.

1. Portare il forno per pizza alla massima potenza per 10-15 minuti, in modo che eventuali residui alimentari (residui di carne, grassi, zuccheri di
marinature ecc.) brucino. Durante questa fase, lasciare ruotare la pietra per pizza.

2. Successivamente, lasciare raffreddare completamente il forno per pizza affinché tutti i residui alimentari si solidifichino.
(Questo rende la successiva pulizia molto pit semplice ed efficace).

3. Pulire il forno con una spazzola morbida (non utilizzare spazzole con setole in acciaio) o con un panno asciutto.

In alternativa, & possibile rimuovere la pietra per pizza per procedere alla pulizia. Rimuovere incrostazioni e residui dalla pietra per pizza fredda
utilizzando una spazzola per grill (raschietto) o un panno asciutto.

NOTA: Non pulire mai la pietra per pizza con o sotto acqua corrente. Se |a pietra per pizza dovesse bagnarsi accidentalmente,
asciugarla per circa 2 ore nel forno domestico a 60 °C.

SUGGERIMENTO:Dopo una sessione di cottura e gia tempo di prepararsi alla successiva: se il forno per pizza viene pulito dopo ogni utilizzo,
non sara necessario pulirlo nuovamente prima della prossima sessione.

PULIZIA DEL BRUCIATORE

Il bruciatore & posizionato sul retro del forno, pertanto un'ostruzione dovuta a residui alimentari & poco probabile. Qualora cid dovesse comunque
accadere, procedere come segue:
1. Assicurarsi che la valvola della bombola del gas sia chiusa e che la manopola di comando dell'apparecchio sia anch’essa in posizione OFF.

Verificare che I'apparecchio sia completamente raffreddato.

2. Pulire I'esterno del bruciatore con una spazzola metallica. Rimuovere le incrostazioni piti ostinate con un raschietto metallico. Pulire le
aperture ostruite con una graffetta diritta. Non utilizzare mai stuzzicadenti in legno o oggetti simili, poiché potrebbero spezzarsi e ostruire
l'apertura.

9.2 MANUTENZIONE

Una manutenzione regolare del forno per pizza garantisce un funzionamento corretto.

= Controllare tutte le parti che conducono gas almeno due volte 'anno e ogni volta dopo un periodo prolungato di inutilizzo. Ragni o insetti
possono causare ostruzioni che vanno eliminate prima dell'utilizzo.

= Qualora non si utilizzi il forno per pizza per un lungo periodo, eseguire la PROVA DI TENUTA prima di riutilizzarlo. In caso di dubbi, contattare
il fornitore di gas o il rivenditore di fiducia.
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Dopo un periodo prolungato di inutilizzo e almeno una volta all'anno, il tubo del gas deve essere controllato per verificare 'eventuale presenza
di crepe, piegature o altri danni. Se il tubo del gas € danneggiato, provvedere immediatamente alla sostituzione come descritto nel capitolo
INDICAZIONI PER LA SICUREZZA.

Per assicurare un lungo ciclo di vita del forno per pizza, una volta raffreddato completamente, proteggerlo dagli agenti atmosferici coprendolo
con l'apposita copertina OUTDOORCHEF.

Per evitare che si crei dell'umidita al suo interno, togliere la copertina di protezione dopo un'esposizione alla pioggia. Le copertine di
protezione possono essere acquistate presso il proprio rivenditore di forni per pizza.

10. ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI

Il bruciatore non si accende:

Verificare che scocchi la scintilla fra I'elettrodo e il bruciatore.
A ATTENZIONE: Questo controllo deve essere eseguito esclusivamente con la valvola di erogazione del gas chiusa.
Controllare che la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola sia aperta.

Verificare che ci sia gas a sufficienza nella bombola.

Scintilla assente:

Assicurarsi che le batterie siano inserite correttamente.
Inserire due batterie nuove (tipo AA, LROB, 1,5 Volt) nellaccensione elettrica.

Verificare che la distanza tra bruciatore ed elettrodo sia compresa tra 5 e 8 mm.

'accensione manuale € possibile con un accendino a stelo o con un portafiammiferi direttamente sul bruciatore principale, oppure — per il
bruciatore inferiore — attraverso I'apertura sul lato destro della camera di cottura.

Potenza assente o ridotta:

Verificare che i bruciatori non siano ostruiti da insetti o da ragnatele.

Controllare che la bombola del gas non sia vuota o quasi vuota.

Bruciatore rumoroso:

Verificare che eventuali depositi non ostruiscano le uscite del bruciatore. Ulteriori informazioni sulla pulizia del bruciatore sono disponibili al
punto 9.1.

11, GARANZIA PER IL CONSUMATORE / GARANZIA

Per informazioni dettagliate sulla garanzia / garanzia del consumatore, fare riferimento ai termini e condizioni generali (CGC) su https://www.

outdoorchef.com/agb

Il marchio registrato OUTDOORCHEF é rappresentato dall'azienda seguente

Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Casella postale | 8050 Zurigo (Svizzera) | www.outdoorchef.com

*

*k

L'elenco dei rivenditori & reperibile sul nostro sito all'indirizzo www.outdoorchef.com
Il numero di serie e il numero articolo sono riportati sull'etichetta adesiva applicata sul forno per pizza (vedere il primo paragrafo di queste
ISTRUZIONI PER L'USO).

12. PARTI DI RICAMBIO

| ricambi sono disponibili presso i rivenditori specializzati.

A AVVERTENZA: Utilizzare solo ricambi originali Outdoorchef.
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13, SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Questa etichetta indica che il prodotto e le batterie in esso contenute non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici. Questa regola € valida
per tutta I'Unione Europea. Per evitare possibili danni all'ambiente o alla salute dovuti allo smaltimento incontrollato dei rifiuti, assicurare un loro
riciclaggio responsabile. Per restituire il dispositivo usato, utilizzare il sistema di restituzione e raccolta o rivolgersi al rivenditore presso il quale
& stato acquistato il prodotto. Questo prodotto puo essere riciclato in modo ecologico.

14, INFORMAZIONI TECNICHE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Gas Butano G30 / propano G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butano 30 mbar / Propano 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butano / Propano 30 mbar

l3B/P (50 mbar) Butano / Propano 50 mbar

Potenza del gas 72 kW Hs

Consumo di gas G30 524 g/h / G31 515 g/h

Ugelli 30 mbar Bruciatore posteriore 1.32 mm Mark 1.32
Bruciatore a fondo piatto 0.562 mm Mark: 0.52

Ugelli 50 mbar Bruciatore posteriore 1.14 mm Mark 1.14

Bruciatore a fondo piatto 0.456 mm Mark: 0.45

Accensione elettrica
Per il funzionamento dell'accensione elettrica occorrono due batterie (tipo AA, LRO6, 1,5 Volt).

Nota sull'indicazione della temperatura sul display
La deviazione della temperatura indicata sul display pud essere pari a £ 10%.

Sito web

Per ulteriori informazioni, consigli pratici, ricette e tutto cid che vale la pena sapere sui prodotti OUTDOORCHEF consultare il sito www.out-
doorchef.com.
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1. EL NUMERO DE SERIE DE SU HORNO PARA PIZZAS Y POR QUE ES IMPORTANTE

4 N
c € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ: SerialNo.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | 550
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h " Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made n China |
IMPORTANTE:

Encontraré el nimero de serie de su horno para pizzas en el adhesivo de identificacién situado en la placa de la base del horno para
pizzas.

El nimero de serie y la referencia son importantes para la adecuada tramitacién de sus consultas, pedidos de recambios o posibles
reclamaciones en virtud de la garantfa. Conserve la Gufa del usuario en un lugar seguro. Contiene informacién importante relativa a la
seguridad, el uso y la conservacién. Por favor, anote el nimero de serie de su horno para pizzas en el espacio previsto arriba e identificado
por «Serial No.».

2. GUIA DEL USUARID

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su horno para pizzas OUTDOORCHEF.

2.1 CONSERVACION DE LA GUIA DEL USUARIO

Nota para el usuario: El usuario debe conservar esta Gufa del usuario y tenerla siempre a mano.
Todas las guias de usuario se pueden consultar también en www.outdoorchef.com.

Nota para el instalador: Esta Guia del usuario debe estar siempre en posesién del usuario.
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3. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lea con atencién esta Guia del usuario antes de encender su horno para pizzas OUTDOORCHEF.

Utilicelo Unicamente al aire libre.

En esta Guia del usuario, se utilizan notas identificadas con las palabras PELIGRO, ADVERTENCIA y PRECAUCION para resaltar informacién
importante y critica acerca del uso. Lea y observe estas indicaciones para garantizar la seguridad y evitar lesiones y dafios materiales.

/\ PELIGRO: Indicaciones de situaciones peligrosas que provocarén la muerte o lesiones graves si no se respetan.
/N ADVERTENCIA: Indicaciones de situaciones peligrosas que podrfan provocar la muerte o lesiones graves si no se respetan.
A\ PRECAUCION: Indicaciones de situaciones peligrosas que pueden provocar lesiones leves o moderadas si no se respetan.
A PELIGRO /A ADVERTENCIA
Si huele a gas: = No guarde liquidos, materiales ni gases inflamables
- Desconecte el suministro de gas al horno para (gasolina, gas, material altamente inflamable, etc) en
pizzas. las inmediaciones de su horno para pizzas.
- Apague todas las llamas descubiertas. = Nunca almacene una botella de gas sin usar cerca
o : . : del horno para pizzas ni en habitaciones cerradas.
= Sisigue oliendo a gas, aléjese del horno para pizzas
y contacte de inmediato con los bomberos.

31 INSTALACION Y MONTAJE

Lea la Gufa del usuario antes de la puesta en funcionamiento del aparato.

Antes de utilizar el horno para pizzas, coléquelo sobre una superficie resistente al calor, nivelada y en un lugar protegido del viento.

A\ PELIGRO:

/\ ADVERTENCIA:

/N ADVERTENCIA:

/N ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA:

Este horno para pizzas no es adecuado para instalarlo en barcos, caravanas o autocaravanas.

El horno para pizzas se suministra con la manguera de gas y el regulador de presién de gas correspondientes. La manguera
de gas debe mantenerse alejada en todo momento de las superficies exteriores calientes del horno para pizzas. No se debe
retorcer la manguera.

En el caso de los modelos que disponen de una gufa de manguera, la manguera debe sujetarse obligatoriamente a esta
guia.

La mangueray el regulador cumplen las disposiciones nacionales correspondientes, asi como las normas UNE-EN y BS
(regulador de presién de gas BS EN 16129 / manguera de gas BS EN 16436 / regulador de presién de gas EN 16129 /
manguera de gas EN 16436).

No realice ninguna modificacién en el aparato. Si sospecha que puede existir un funcionamiento defectuoso, contacte con
un establecimiento especializado.

Antes de la puesta en servicio, asi como después de conectar una nueva botella de gas, compruebe las conexiones de la
forma indicada més adelante en VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD en este Manual de instrucciones.

El' horno de pizza solo puede utilizarse con la fuente de alimentacién incluida en el suministro o con una baterfa externa
cuya tensién de salida no supere 5V 7/ 1,0 A.
Para garantizar un funcionamiento fiable y seguro, recomendamos la bateria externa Outdoorchef (5 V, 10.000 mAh).
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32 MANEJO

Todas las personas que utilizan el horno para pizzas deben conocer y respetar el procedimiento de encendido exacto. El horno para pizzas no

debe ser utilizado por nifios.

Deben seguirse con
peligrosas.

exactitud las Instrucciones de montaje de la Guia de instalacién. Un montaje incorrecto podria tener consecuencias

No sitde ningun liquido o material inflamable ni las botellas de gas de repuesto cerca del horno para pizzas. Nunca coloque el horno para pizzas

ni las botellas de gas en espacios cerrados sin ventilacién.

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su horno para pizzas OUTDOORCHEF. El horno para pizzas solo se puede utilizar al
aire libre. Aseglrese de que su horno para pizzas esté colocado frente a una pared posterior no combustible o dejar al menos una separacién de
seguridad de 1,5 m respecto de cualquier objeto combustible.

A\ PELIGRO:

A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:

A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:

A\ PELIGRO:

A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:

/N ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA

/\ ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA:
/\ ADVERTENCIA:
/A ADVERTENCIA:

/A ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA:
/\ ADVERTENCIA:
/\ ADVERTENCIA:
/N ADVERTENCIA:

/\ ADVERTENCIA:

Utilice el horno para pizzas tGnicamente al aire libre. No lo utilice jamés en interiores, por ejemplo, en garajes, edificios,
tiendas de campafia ni otros lugares cerrados, ni debajo de estructuras inflamables.

Nunca utilice el horno para pizzas en porches ni debajo de aleros.
El aparato debe mantenerse alejado de materiales combustibles durante su uso.

Utilice el horno para pizzas solo sobre un suelo estable y seguro. Jamas sitle el horno para pizzas sobre suelos de madera
ni otras superficies combustibles durante el uso. Mantenga el horno para pizzas alejado de materiales combustibles.

Tras el uso, cierre el suministro de gas de la botella de gas.

Al terminar de usar el horno para pizzas, sitie siempre el mando regulador de gas en la posicién Q y cierre el suministro de
gas de la botella de gas.

Al cambiar la botella de gas, asegurese de que el mando regulador de gas se encuentre en la posicién QO y que el
suministro de gas de la botella esté cerrado. No debe existir en las cercanfas ninguna fuente de ignicién

Nunca mire directamente al horno durante el encendido. Coléquese a un lado del horno.
Nunca utilice este aparato a menos de 7,5 m de liquidos inflamables.

Si el aparato se apaga por algin motivo, gire el regulador y cierre la vélvula de gas de la conexién de la botella de gas.
Espere 5 minutos antes de intentar volver a encender el aparato.

Sustituya la manguera y el regulador de presién de gas después de un uso de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Asegurese de que tanto el regulador de presién de gas como la manguera cumplan las normas EN y BS correspondientes
(regulador de presién de gas BS EN 16129 / manguera de gas BS EN 16436 / regulador de presién de gas EN 16129 /
manguera de gas EN 16436).

: Si la manguera de gas presenta dafios o signos de desgaste, es necesario sustituirla de inmediato.

La manguera no debe estar doblada ni presentar ningtn desgarro o grieta. No olvide cerrar el mando regulador de gas y el
suministro de gas antes de desconectar la manguera.

Si sospecha que alguna pieza puede presentar fugas, sitie el mando regulador de gas en la posicién Q'y cierre el
suministro de gas de la botella de gas. Lleve los componentes del conducto de gas a un establecimiento especializado en
aparatos de gas para su inspeccion.

Jamds deje sin supervisién el horno para pizzas mientras esté en funcionamiento.
No traslade el aparato mientras lo esté utilizando.

Proteja el horno para pizzas de vientos fuertes, ya que reduce el rendimiento del horneado. Coléquelo en un lugar protegido
del viento y en posicién horizontal, y compruebe regularmente si el quemador sigue encendido.

Los restos de grasa y alimentos pueden inflamarse y provocar un incendio. Limpie el horno para pizzas después de cada
uso.

No obstruya nunca los orificios de entrada de aire de la base del horno para pizzas.
Nunca cierre la abertura del horno durante el funcionamiento, ya que ello podria provocar una acumulacién de calor.
No llene el horno por encima del Iimite indicado en la puerta.

Este aparato esté disefiado exclusivamente para usar con gas licuado de petréleo (GLP). No utilice piedras de lava,
briquetas, carbén ni otros combustibles.

Algunas piezas de este aparato pueden tener bordes afilados. Si es necesario, utilice guantes de proteccién adecuados
para la manipulacién.

/N ADVERTENCIA Algunas piezas accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga alejados a los nifios.

51



/\ ADVERTENCIA:

A\ ADVERTENCIA:
A\ ADVERTENCIA:
A\ PRECAUCION:
A\ PRECAUCION:

A\ PRECAUCION:
A PRECAUCION:

/A PRECAUCION:

Aseglrese siempre de que las pilas estén correctamente colocadas (polos + y — posicionados correctamente. Consulte la
Gufa de instalacién.

Si una pila tiene fugas, evite el contacto con la piel y deséchela adecuadamente. No la utilice bajo ninguna circunstancia.
No exponga nunca una pila a las llamas ni a altas temperaturas. Las pilas no se deben cortocircuitar.

La longitud recomendada para la manguera de gas es de 90 c¢cm; no debe ser en ninglin caso de mas de 150 cm.

El horno para pizzas sigue caliente durante un tiempo prolongado después de apagarlo. Tenga cuidado para no sufrir
quemaduras y no coloque ningln objeto sobre el horno para pizzas, debido al riesgo de incendio.

Utilice guantes protectores si tiene que sujetar cualquier pieza caliente.

Si no se alcanza la potencia méxima y se sospecha de una obstruccién en el suministro de gas, comuniquese con un
establecimiento especializado en aparatos de gas.

No coloque ningln objeto inflamable inmediatamente al lado de la cdmara del horno para pizzas.

3.3 ALMACENAMIENTO Y/0 PERIODOS SIN USO

A\ PELIGRO:
A\ PELIGRO:

/A PRECAUCION:

A\ PRECAUCION:

4. BOTELL

No almacene el horno para pizzas cerca de liquidos u otros materiales facilmente inflamables.
Si se deja el horno para pizzas en un espacio cerrado para la temporada invernal, es imprescindible retirar la botella de gas.

Esta debe almacenarse siempre al aire libre, en un lugar bien ventilado al que no tengan acceso los nifios.

Para proteger su horno para pizzas de las inclemencias climatolégicas cuando ya no vaya a utilizarlo, clibralo con una
cubierta protectora después de dejar que se enfrie. Puede adquirir las cubiertas protectoras en su distribuidor de hornos
para pizzas.

Para evitar la condensacion de humedad, retire la cubierta protectora después de producirse lluvias abundantes y deje que
el horno para pizzas se seque antes de usarlo.

AS DE GAS

= Asegurese de que no exista ninguna conexién que pueda presentar fugas.

*  Antes de la puesta en funcionamiento y después de cada cambio de botella de gas, realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

= Las botellas de gas no deben ser expuestas a temperaturas superiores a los 50 °C ni almacenarse en ninguin caso en espacios cerrados ni

en sétanos.

= Tenga en cuentay siga las normas de seguridad indicadas en el exterior de las botellas de gas utilizadas.

NOTA:

Compruebe si el regulador de presién y la botella de gas estan autorizados para su uso en su pafs. Utilice inicamente
botellas de gas que cumplan las normas del pafs. Es posible que debido a los diferentes sistemas de obturacién no se
produzca una unién roscada estanca si se utilizan sistemas de botellas de gas y de regulador de presién diferentes. Esta
inestanqueidad puede provocar que el gas saliente pueda encenderse con una llama abierta o con chispas. Por motivos de
seguridad y de responsabilidad, le recomendamos probarlo cuando realice la compra del horno para pizzas y, si es necesario,
adaptar o encargar la adaptacion del regulador de presién y de la manguera de gas a las normas vigentes del pafs.
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0. PUESTAEN FUNCIONAMIENTO DEL HORNO PARA PIZZAS
5.1 CONEXION DE LA MANGUERA DE GAS

/N ADVERTENCIA: La conexion de la manguera de gas debe realizarse obligatoriamente con la llave para tuercas incluida, para asf garantizar
que quede suficientemente apretada. Por su seguridad, la manguera de gas nunca debe apretarse solo a mano para evitar
un posible incendio en el horno para pizzas.

Consulte también la informacién de la Gufa de instalacién separada correspondiente a su horno para pizzas.
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5.2 VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD

/N ADVERTENCIA: Durante la verificacion de la estanquidad, no debe existir en las cercanfas ninguna fuente de ignicién. Tampoco debe
hacerse mientras se fuma. Realice la verificacion de la estanquidad al aire libre y jamas utilice una cerilla encendida ni
ninguna llama abierta para la verificacion.

/\ ADVERTENCIA: Realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD después de cada conexién o sustitucién de la botella de gas, asf como
al principio de la temporada de uso del horno para pizzas.

/N ADVERTENCIA: El horno para pizzas solo debe utilizarse una vez eliminadas todas las fugas.

1. El'mando regulador de gas debe estar en la posicién O.

2. Abra el suministro de gas de la botella y aplique con un pincel en los componentes de la conduccién de gas (la conexién a la botella de gas
/ el regulador de presién de gas / la manguera de gas / la entrada de gas / la conexién a la vélvula) la solucién jabonosa incluida o una
solucién jabonosa preparada al efecto con un 50 % de jabén liquido y un 50 % de agua. También puede utilizar spray detector de fugas.

La formacién de burbujas en la solucién jabonosa indica la existencia de una fuga. Cierre el suministro de gas de la botella de gas.
Si es posible, elimine las fugas reapretando las conexiones, o bien sustituya las piezas defectuosas.

Repita los pasos 1y 2.

o o M W

Sino es posible eliminar las fugas, comuniquese con su establecimiento especializado en aparatos de gas.
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6. EXPLICACION DE LA CONSOLA DE MANDOS

NIVELES DE CALOR Y ENCENDIDO

(©) O : posicién apagada
¢ : potencia baja
®Q ° (// : potencia alta

& ((/ : encendido

: encendedor

| |
Quemador principal Quemador inferior de la piedra para pizzas

Los mandos reguladores alcanzan la maxima potencia en la posicién (// y la minima potencia en la posicién ¢

PANTALLA

Horno Piedra para pizzas

Interruptor principal ON/OFF — @
Rotacién de la piedra para ——
pizzas ON/OFF K °C

temperatura actual
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/

1.

ANTES DEL PRIMER USO

Abra la tapa del compartimento de las pilas situado en la parte inferior del horno para pizzas e inserte dos pilas (2x AA, LRO6, 1,5 voltios).

OO 00O0O0

Limpie todas las piezas que estarén en contacto con los alimentos.
Verifique todos los componentes del conducto de gas de la forma descrita en el capftulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

Conecte el horno para pizzas a una fuente de alimentacién (cargador o bateria externa) mediante USB C. El horno de pizza solo puede
utilizarse con la fuente de alimentacién incluida en el suministro o con una baterfa externa cuya tensién de salida no supere 5V / 1,0 A.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

Encienda el interruptor principal de la pantalla.

Presione el mando regulador de gas del quemador deseado y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién & (//
Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que se encienda el gas. Véase el punto 8.1 Instrucciones de encendido.

Gire los mandos de control del gas a la posicién mas baja y deje que el aparato funcione durante unos 30 minutos.

Aumente la potencia a 3/4 de la potencia méxima y deje que el aparato siga funcionando durante otros 20-25 minutos.

/N ADVERTENCIA: No deje el quemador inferior encendido durante un periodo prolongado sin girar la piedra para pizzas, ya que ello podria

8.
B.1

danarla.

MANEJO
INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO

A\ PELIGRO: Nunca mire directamente al horno mientras se enciende. Coléquese a un lado del horno.

1.

Asegurese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas
(siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

Abra el suministro de gas de la botella de gas.
Encienda el interruptor principal de la pantalla.

Presione el mando regulador de gas del quemador principal y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién @ (//
Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que se encienda el gas.

©

Si el gas no se enciende en menos de 8 segundos, sitle el mando regulador de gas en la posicién O.
Espere 2 minutos para que el gas no quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 3.

Sino es posible poner en funcionamiento el horno para pizzas después de 3 intentos, averigle la causa (de la forma descrita en la seccién
RESOLUCION DE PROBLEMAS).
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7. En cuanto el quemador principal esté encendido, presione el mando regulador de gas del quemador inferior y girelo en el sentido contrario
a las agujas del reloj hasta la posicién . Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que se encienda el gas.

NOTA: Compruebe siempre a través de la abertura situada en el lado derecho del horno si el quemador inferior de la piedra para
pizzas esta encendido.

© ©
=== q])oooo
® 00O o
Oeeeses
@ ¢ loocoeees
®00®O0O0O0
0000O0O0O0

8. Ahora encienda la rotacién de la piedra para pizzas.

/N ADVERTENCIA: No deje el quemador inferior de la piedra para pizzas encendido durante un tiempo prolongado sin girar la piedra para
pizzas, ya que ello podria dafiarla.

6.2 HORNEADO

/N ADVERTENCIA: La piedra para pizzas no tolera fluctuaciones extremas de temperatura. No coloque alimentos congelados sobre la piedra
caliente.

A la hora de hornear pizza hay muchas variables, desde el tipo de masa hasta el grosor y los ingredientes, que pueden influir en la temperatura y
el tiempo de horneado éptimos. Al principio es necesario ir probando hasta encontrar los mejores ajustes.

Le recomendamos que siga el siguiente procedimiento después de encenderlo:

1. Precaliente el horno para pizzas con ambos quemadores (horno y quemador inferior de la piedra para pizzas) durante al menos 15 minutos
con la piedra para pizzas girando a la velocidad 2

(/ :

/N ADVERTENCIA: No deje el quemador inferior de la piedra para pizzas encendido durante un tiempo prolongado sin girar la piedra para
pizzas, ya que ello podria dafiarla.

NOTA: El tiempo de calentamiento puede verse afectado por el viento y la temperatura exterior.
2. Reduzca la potencia al nivel medio para que el horno alcance la temperatura ideal para hornear.
3. Introduzca la pizza en el horno con una pala para pizzas.
4. Observe el proceso de coccién de la pizza.
5. Saque la pizza del horno con una pala para pizzas.

SUGERENCIA:  Siespolvorea un poco de harina o sémola de trigo duro (Semola rimacinata) sobre la base de la pizza, esta se deslizard mas
facilmente por la pala sin pegarse. También puede ser Util untar la pala para pizzas con un poco de harina o sémola de trigo
duro (Semola rimacinata).

NOTAS:

= Lapiedra para pizzas estd disefiada exclusivamente para usarla en el horno para pizzas PRISMO de Outdoorchef y no esté prevista para
usarla sobre fuego abierto.

= Hornee Unicamente pizza y otros platos secos a base de pan directamente sobre |a piedra para pizzas. Para preparar carne, verduras u otros
platos, utilice una sartén de hierro fundido u otro recipiente adecuado para el horno.

= Eltiempo de horneado varfa en funcién del grosor de la base de la pizza.
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8.3 DESPUES DE HORNEAR

1. Sitde el mando regulador de gas de cada quemador en la posicién O.

2. Cierre el suministro de gas de la botella de gas.
Es necesario cerrar la llave de paso de gas incluso si la botella esté vacfa.

Deje que el horno para pizzas se enfrie completamente y limpielo.

4. Cubra el horno para pizzas con la cubierta protectora correspondiente.

9. LIMPIEZA Y CONSERVACION
91 LIMPIEZA

/N ADVERTENCIA: Al limpiar el interior del horno para pizzas alrededor del sistema de quemador, ponga cuidado para no dafar las piezas
de los quemadores.

LIMPIEZA DEL EXTERIOR DEL HORNO PARA PIZZAS

NOTA: Nunca utilice limpiadores de vidrio u otros limpiadores en aerosol para limpiar las superficies del horno para pizzas, ya que
podrian atacar las superficies.

Limpie el exterior del horno para pizzas y las superficies de apoyo solo con productos de limpieza comerciales no agresivos (por ejemplo,
detergente lavavajillas comercial).

LIMPIEZA DEL INTERIOR DEL HORNO PARA PIZZAS

NOTA: La piedra esta hecha de ceramica adecuada para uso alimentario y puede mancharse con el tiempo. Esto es normal y no
afecta al rendimiento del horno ni a la calidad de la piedra para pizzas.

1. Caliente el horno para pizzas durante 10-156 minutos a plena potencia para que los restos de alimentos (restos de carne, grasa, azdcar de
marinados, etc.) se quemen. Mientras tanto, deje que gire la piedra para pizzas.

2. A continuacién, deje que el horno para pizzas se enfrie completamente para que todos los restos de comida se solidifiquen o endurezcan.
(Esto hace que la limpieza posterior sea mucho més facil y eficaz).

Limpie el horno con un cepillo suave (no cepillos con cerdas de acero) o un pafo seco.

4. Silo desea, puede retirar la piedra para pizzas para limpiarla. Retire la corteza y los residuos de la piedra para pizzas fria con un cepillo para
barbacoas (rascador) o un pafo seco.

NOTA: No limpie nunca la piedra para pizzas con o bajo agua corriente. Si la piedra para pizzas se moja accidentalmente, séquela
durante aproximadamente 2 horas en el horno doméstico a 60 °C.

SUGERENCIA:  Cuando termina una sesién de horneado, ya empieza la siguiente: si limpia el horno para pizzas después de cada uso, no
tendra que volver a hacerlo antes de la préxima sesién.

LIMPIEZA DE LOS QUEMADORES

El quemador esta situado en la parte trasera del horno, por lo que es poco probable que los restos de comida lo bloqueen. Si esto llegara a
ocurrir alguna vez, proceda como se indica a continuacién:

1. Asegurese de que la vélvula de la botella de gas esté cerrada y que el mando del aparato también esté en la posicién de apagado.
Asegurese de que el aparato esté completamente frio.

2. Limpie el exterior del quemador con un cepillo de alambre. Elimine los depdsitos resistentes con un rascador metélico. Limpie las aberturas
obstruidas con un clip recto. No utilice nunca un palillo de madera o similar, ya que podria romperse y bloquear la abertura.

9.2 CONSERVACION

Una conservacién regular de su horno para pizzas garantizara su perfecto funcionamiento.

= Inspeccione los componentes del conducto de gas al menos dos veces al afio y después de cada periodo de almacenamiento prolongado.
Las aranas u otros insectos pueden provocar obstrucciones que deben ser eliminadas antes del uso.

= Sino utiliza el horno para pizzas durante un periodo prolongado, antes de utilizarlo nuevamente debe realizar una VERIFICACION DE LA
ESTANQUIDAD. Si tiene alguna duda, contacte con su proveedor de aparatos de gas o con el punto de venta.
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= Después de un almacenamiento prolongado y al menos una vez al afio, debe inspeccionar la manguera de gas para detectar posibles
desgarros, grietas, dobleces y otros dafios. Cualquier manguera de gas que presente dafios debe sustituirse inmediatamente, tal como se
describe en el capitulo ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.

= Para que pueda disfrutar de su horno para pizzas durante mucho tiempo, protéjalo de las inclemencias climatolégicas y cubralo con la
cubierta protectora OUTDOORCHEF adecuada después de dejar que se enfrie.

= Para evitar la condensacion de humedad, retire la cubierta protectora después de las lluvias. Puede adquirir las cubiertas protectoras en su
distribuidor de hornos para pizzas.

10. RESOLUCION DE PROBLEMAS

El quemador no se enciende:
= Compruebe si saltan chispas del electrodo al quemador.
A\ PRECAUCION: Estas comprobaciones solo deben hacerse con el suministro de gas cerrado.
= Compruebe si el suministro de gas de la botella de gas esta abierto.
= Asegurese de que la botella contenga una cantidad suficiente de gas.
No hay chispa:
= Aseglrese de que las pilas estén insertadas correctamente.
= Coloque dos nuevas pilas (de tipo AA, LRO6, 1,5 voltios) en el encendido eléctrico.
= Compruebe la separacion entre el quemador y el electrodo: debe ser de 5-8 mm.

= Elencendido manual se puede realizar con un encendedor de varilla o de cerillas directamente en el quemador principal o, en el caso del
quemador inferior, a través de la abertura situada en el lado derecho de la cdmara del horno para pizzas.

Ninguna potencia o pérdida de potencia:

= Compruebe si los quemadores pudieran estar obstruidos por insectos o arafas/telas de arafia.

= Compruebe si la botella de gas esté vacia o practicamente vacfa.

El quemador hace ruido:

= Compruebe si hay depdsitos que bloqueen las salidas del quemador. Encontrard mas informacién acerca de la limpieza de los quemadores
en el punto 9.1.

11. GARANTIA PARA EL USUARIO / CONDICIONES DE GARANTIA

Para obtener una informacién detallada acerca de la garantfa para el consumidor / condiciones de garantia, consulte las condiciones

comerciales generales (AGB, por sus siglas en aleman) que encontrard en https://www.outdoorchef.com/agb

La marca registrada OUTDOORCHEF esta representada por la siguiente compaiia:
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zurich, Suiza | www.outdoorchef.com

Encontrard una relacién de establecimientos en nuestra web www.outdoorchef.com
El nimero de serie y la referencia se encuentran en el adhesivo de identificacién de su horno para pizzas (véase asimismo la primera seccién de esta
GUIA DEL USUARIO).

*k

12. RECAMBIOS

Las piezas de repuesto se pueden adquirir en tiendas especializadas.

A ADVERTENCIA:Utilice Unicamente piezas de repuesto originales de Outdoorchef.
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13. ELIMINACION DE RESIDUOS

Este marcado indica que este producto y las pilas que contiene no se deben eliminar con los residuos domésticos en ninguna parte de la UE.
Para evitar posibles dafios al medioambiente o a la salud debido a la eliminacién incontrolada de residuos, reciclelos de forma responsable.
Para devolver su aparato usado, utilice el sistema de devolucién y recogida o pédngase en contacto con el establecimiento del que adquirié el
producto. Este producto puede reciclarse de forma respetuosa con el medioambiente.

14, ESPECIFICACIONES TECNICAS

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butano G30 / propano G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butano 30 mbar / propano 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butano / propano 30 mbar

l3B/P (50 mbar) Butano / propano 50 mbar

Potencia de gas 72 kW Hs

Consumo de gas G30 524 g/h / G31 515 g/h

Bogquillas 30 mbar Quemador trasero 1.32 mm Mark 1.32
Quemador de suelo 0.52 mm Mark: 0.62

Boquillas 50 mbar Quemador trasero 1.14 mm Mark 1.14

Quemador de suelo 0.45 mm Mark: 0.45

Encendido eléctrico
Para el uso del encendido eléctrico, se necesitan dos pilas (tipo AA, LRO6, 1,5 voltios).

Nota sobre la indicacion de temperatura de la pantalla
La desviacion de la indicacion de temperatura en la pantalla puede ser de +/- del 10 %.

Pagina web
Encontrarda més informacién, sugerencias, trucos, recetas y otras informaciones interesantes acerca de los productos OUTDOORCHEF en
www.outdoorchef.com
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1 SERIENUMMERET PA DIN PIZZAOVN, 0G HVORFOR NUMMERET ER VIGTIGT

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
VIGTIGT:

Du finder pizzaovnens serienummer pa datamaerkaten, der sidder pa pizzaovnens bundplade.

Du skal bruge serienummeret og artikelnummeret, hvis du har spergsmal, hvis du skal bestille reservedele eller hvis du vil gere garantikrav
geeldende. Opbevar brugsanvisningen pa et sikkert sted. Den indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed, drift og vedligeholdelse. Skriv
venligst pizzaovnens serienummer i feltet foroven under "Serial No!".

2 BRUGSANVISNINGEN

Lees denne anvisning omhyggeligt igennem, inden du tager din OUTDOORCHEF-pizzaovn i brug.

2.1 OPBEVARING AF BRUGSANVISNINGEN

Anvisning til forbrugeren.  Denne brugsanvisning skal opbevares af brugeren og altid veere let tilgeengelig.
Alle brugsanvisninger er ogsa tilgeengelige pa www.outdoorchef.com.

Anvisning til installateren. Denne brugsanvisning skal blive hos forbrugeren.
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3 VIGTIGE SIKKERREDSANVISNINGER

Laes denne brugsanvisning omhyggeligt igennem, inden du tager din OUTDOORCHEF-pizzaovn i brug.
Kun til udenders brug.

Anvisningerne FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG bruges i denne brugsanvisning for at fremhaeve vigtige og kritiske brugsoplysninger. Laes og
folg venligst disse anvisninger for din og andres sikkerhed og for at undga ting- og personskader.

\ FARE: Gor opmeerksom pé farlige situationer, der kan medfere ded eller alvorlige kveestelser, hvis ikke de undgés.
/N ADVARSEL:  Gor opmeerksom pa farlige situationer, der kan medfere ded eller alvorlige kveestelser, hvis ikke de undgas.
AFORSIGTIG:  Gor opmaerksom pa farlige situationer, der kan medfore lette eller mellemsveere kveestelse, hvis ikke de undgas.

A FARE: A ADVARSEL
Hvis du lugter gas: = Opbevar ingen antzendelige vaesker, materialer og/
- Afbryd gastilferslen til pizzaovnen. eller gasser (benzin, gas, let anteendeligt materiale

- Sluk al aben ild. osv.) i neerheden af din pizzaovn.

= Hovis det stadig lugter af gas, ga veek fra pizzaovnen, * Opbevaraldrig en ubrugt gasflaske i nzrheden af

i ller i lukked b
og kontakt straks brandveesenet. pizzaovnen elier t luxkede rum

31 INSTALLATION OG MONTERING

Lees venligst denne brugsanvisning, fer du tager produktet i brug.
Seet pizzaovnen pa en varmebestandig, jeevn overflade pa et vindbeskyttet sted, fer du tager den i brug.

A\ FARE: Denne pizzaovn er ikke egnet til installation i eller p& bade eller campingvogne/autocampere.
/N ADVARSEL:  Pizzaovnen leveres med passende gasslange og gastrykregulator. Gasslangen skal altid holdes pa afstand af pizzaovnens

varme ydersider. Slangen mé ikke snos. Ved modeller med slangestyring skal slangen altid seettes fast i denne styring.

A\ ADVARSEL:  Slange og regulator opfylder de nationale bestemmelser samt EN-normerne og BS-normerne (gastrykregulator BS EN
16129/gasslange BS EN 16436/gastrykregulator EN 16129/gasslange EN 16436).

/N ADVARSEL:  Der ma ikke foretages sendringer ved produktet. Hvis der er mistanke om fejl, henvend dig til en fagmand.

/A ADVARSEL: Nar en ny gasflaske er blevet tilsluttet og inden hver ibrugtagning skal du tjekke samlingen iht. denne anvisning under
KONTROL AF TATHED.

A ADVARSEL: Pizzaovnen ma kun betjenes med den medfelgende stromforsyning eller med en ekstern powerbank, hvis udgangsspeending
ikke overstiger 5V / 1,0 A.
For at sikre en palidelig og sikker drift anbefaler vi Outdoorchef powerbank (5 V, 10.000 mAh).
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32 BETJENING

Enhver, som betjener pizzaovnen, skal kende anteendingsprocessen og overholde den. Bern mé ikke betjene pizzaovnen.

Monteringsanvisningerne i monteringsvejledningen skal neje overholdes. Ukorrekt montering kan vaere farlig.

Placer aldrig anteendelige veesker og materialer eller reservegasflasker i neerheden af pizzaovnen. Opseet aldrig pizzaovnen eller gasflasken/-

flaskerne i lukkede rum uden ventilation.

Laes denne anvisning omhyggeligt igennem, inden du tager din OUTDOORCHEF-pizzaovn i brug. Pizzaovnen mé& kun bruges udenders. Serg for,

at din pizzaovn star foran en ikke-breendbar bagveeg, eller at der er en sikkerhedsafstand pa mindst 1,6 m fra breendbare genstande.

/\ FARE:

/\ FARE:
/\ FARE:
A\ FARE:

A\ FARE:
A\ FARE:

/\ FARE:

/\ FARE:
A\ FARE:
\ FARE:

/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

/A\ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/N ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/N ADVARSEL

/\ ADVARSEL:
/N ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

A\ FORSIGTIG:

Brug kun pizzaovnen udenders. Brug den aldrig indenders, f.eks. i garager, bygninger, telte eller andre lukkede omrader eller
under anteendelige konstruktioner.

Brug aldrig pizzaovnen under en baldakin.
Nar produktet er i brug, ma det ikke sta i naerheden af breendbart materiale.

Brug kun pizzaovnen pa et fast og sikkert underlag. Seet aldrig pizzaovnen pa et treegulv eller andre braendbare flader, mens
den er i brug. Hold pizzaovnen pa sikker afstand af breendbare materialer.

Luk gastilferslen pa gasflasken efter endt brug.

Nar du er ferdig med at bruge pizzaovnen, skal gasreguleringsknappen altid seettes pa O, og der skal lukkes for
gastilferslen pa gasflasken.

Nar gasflasken skiftes, skal gasreguleringsknappen sta paQ, og gastilferslen pa gasflasken skal vaere lukket. Der ma ikke
veere anteendingskilder i neerheden.

Se aldrig direkte ind i ovnen, nar du teender den. Stil dig ved siden af ovnen.
Brug aldrig dette produkt i en afstand af mindre end 7,5 m fra breendbare veesker.

Hvis produktet af en eller anden grund gar ud, skal du slukke for regulatoren og gasventilen pa gasflasketilslutningen Vent i
5 minutter, for du forseger at teende produktet igen.

Udskift slangen og gastrykregulatoren efter en brugstid pa 3 ar fra kebsdatoen. Vaer opmaerksom pé, at gastrykregulatoren
og slangen opfylder de pageeldende EN-normer og BS-normer (gastrykregulator BS EN 16129/gasslange BS EN 16436/
gastrykregulator EN 16129/gasslange EN 16436).

Hvis gasslangen er beskadiget, eller hvis der er tegn pa slitage, skal den straks udskiftes.
Slangen skal veere fri for knaek og uden revner. Husk at lukke for gasreguleringsknappen og gastilferslen, for du fierner
slangen.

Hvis der er mistanke om utaetheder, szt gasreguleringsknappen pa O, og luk for gastilferslen pa gasflasken. F& kontrolleret
de gasferende dele hos en gasfagmand.

Lad aldrig pizzaovnen st& uden opsyn, mens den er i brug.
Flyt ikke produktet, mens det er i brug.

Beskyt pizzaovnen mod steerk vind, da den pavirker bageevnen. Placer den sa vindbeskyttet og vandret som muligt, og
kontroller regelmaessigt, om breenderen stadig er teendt.

Fedtrester og madrester kan antaende og medfere brand. Renger pizzaovnen efter hver brug.

Bloker aldrig luftindtagshullerne i bunden af pizzaovnen.

Luk aldrig ovnens abning, mens den er i drift, da dette kan fore til varmeophobning.

Fyld ikke ovnen ud over derédbningens mél.

Dette produkt er kun beregnet til brug med flydende gas (LPG). Brug ikke lavasten, briketter, treekul eller andre braendstoffer.
Nogle af produktets dele kan have skarpe kanter. Brug om nedvendigt egnede beskyttelseshandsker ved handtering.
Tilgeengelige steder kan veere meget varme. Serg for, at produktet er uden for berns reekkevidde.

Sorg altid for, at batterierne er isat korrekt (+ og — skal veere placeret korrekt) Se monteringsvejledningen.

Huvis et batteri leekker, skal du undgé hudkontakt og bortskaffe det korrekt. Du ma under ingen omstezendigheder fortsat
bruge det.

Lad aldrig batterierne komme i kontakt med flammer og heje temperaturer. Batterier mé ikke kortsluttes.

Den anbefalede lzengde pa gasslangen er 90 cm og mé ikke overskride 150 cm.
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/\ FORSIGTIG:

AFORSIGTIG:
/\ FORSIGTIG:
/\ FORSIGTIG:

Pizzaovnen er varm i leengere tid efter at den er slukket. Vaer opmeerksom p3a, at du ikke bliver breendt og ikke leegger ting pa
pizzaovnen — brandfare.

Brug beskyttelseshandsker, nér du rerer ved varme komponenter.
Hvis der ikke opnas fuld styrke og der er mistanke om, at gastilferslen er tilstoppet, ber du henvende dig til en gasfagmand.

Placer ikke breendbare genstande i umiddelbar neerhed af pizzaovnen.

33 LAGRING OG/ELLER IKKE-BRUG

A\ FARE:
A\ FARE:

/\ FORSIGTIG:

/\ FORSIGTIG:

Opbevar ikke pizzaovnen i nzerheden af let anteendelige veesker eller materialer.

Hvis pizzaovnen skal overvintre i et rum, skal gasflasken altid fjernes.

Den bor altid opbevares udenders pa et godt ventileret sted, som bern ikke har adgang til.

Nar pizzaovnen ikke bruges, ber den beskyttes med et betraek efter at den er kolet helt af. Betraek fas hos din forhandler af
pizzaovne.

Fjern betreekket efter kraftig regn, og lad pizzaovnen terre for at undga fugtproblemer.

4. GASFLASKER

= Veer opmeerksom p4, at der ikke er uteette forskruninger.

= Gennemfor inden brug og efter hvert gasflaskeskift en KONTROL AF TATHED.

= Gasflasker ma ikke udseettes for en temperatur pa mere end 50 °C og ma aldrig opbevares i et lukket rum eller keelderveerelse.

= Lees og overhold sikkerhedsforskrifterne pa gasflaskerne.

ANVISNING: Tjek, om pressostaten og gasflasken er godkendt i dit land. Anvend kun gasflasker, der overholder den korrekte standard.

Pa grund af forskellige teetningssystemer er det ikke muligt at opné en teet skrueforbindelse, hvis pressostat- og
gasflaskesystemerne ikke passer sammen. Denne uteethed kan medfere, at den udstrommende gas pludselig kan anteende,
hvis den kommer i forbindelse med gnister eller aben ild. Vi anbefaler af sikkerheds- og garantiarsager altid at kontrollere
pizzaovnen inden keob og om nedvendigt at tilpasse/fa tilpasset pressostat og gasslange til det pageeldende land.
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0. [DRIFTSATTELSE AF PIZZAGVNEN
5.1 TILSLUTNING AF GASSLANGEN

/N ADVARSEL:  Du skal altid tilslutte gasslangen ved hjeelp af den medfelgende skruenegle for at sikre, at forbindelsen er teet. Af hensyn til
din sikkerhed mé gasslangen aldrig kun strammes med handkraft for at undgé en mulig brand i pizzaovnen.

Lees venligst ogsa informationerne i pizzaovnens separate monteringsvejledning.
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0.2 KONTROL AF TATHED

/N ADVARSEL:  Under teethedskontrollen ma der ikke veere anteendingskilder i neerheden. Dette geelder ogsa rygning.
Tjek aldrig teetheden med en braendende tzendstik eller en &ben flamme, og foretag altid kontrollen udenders.

/N ADVARSEL:  Udfer en KONTROL AF TETHED, hver gang gasflasken er blevet tilsluttet eller udskiftet, og nar
gennem pizzaovnszesonen.

A\ ADVARSEL: Pizzaovnen ma forst bruges, nar alle uteetheder er udbedret.

1. Gasreguleringsknappen skal sta pa position O .

2. Abn for gastilferslen pa regulatoren, og pafer med en pensel den medfelgende saebeoplasning eller en szebeoplosning af 50 % flydende
saebe og 50 % vand pa alle gasferende dele (forbindelsen pa gasflasken/gastrykregulatoren/gasslangen/gasindgangen/forbindelsen pa
ventilen). Du kan ogsa bruge en spray til lsekagesegning.

Hvis der dannes bobler i seebeoplesningen, er det tegn pé uteetheder. Luk for gastilferslen pa gasflasken.
Hvis det er muligt, kan du udbedre uteethederne ved at efterspeende samlingerne, ellers udskift de defekte dele.

Gentag trin 1 og 2.

S

Hvis uteethederne ikke kan repareres, kontakt din gasforhandler.

fa——
mf%@ilil

LY
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6. FORKLARING AF BETJENINGSKONSOLLEN

VARMETRIN OG TANDING

(@) O : Off-position
(// s lav effekt
®0 . (// thoj effekt
& ((/ : Teending
@ : Teender
'] ']
Hovedbrzender Bundbreenderens pizzasten
Med drejeknapperne opnar du pa trin ((/ den hojeste effekt og pa ((/ den laveste effekt.
DISPLAY
Ovn Pizzasten
4 = )
\—)
ON/OFF hovedafbryder

ON/OFF rotation pizzasten

: 325 @25
\_

aktuel temperatur
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(. INDEN FORSTE BRUG

1. Abn batteridaekslet i bunden af pizzaovnen, og indszet to batterier (2xAA, LROB, 1,5 volt) .

OO 00O0O0

2. Rengor alle dele, som kommer i berering med fodevarer.
3. Kontroller alle gasferende dele som beskrevet i kapitlet KONTROL AF TATHED.

4. Tilslut pizzaovnen til en stromkilde (stremforsyning eller powerbank) via USB C. Pizzaovnen ma kun betjenes med den medfelgende
stremforsyning eller med en ekstern powerbank, hvis udgangsspaending ikke overstiger 5 V / 1,0 A.

5. Abn gastilferslen pa gasflasken.

6. Teend for hovedafbryderen pa displayet.

7. Tryk pa den enskede breenders gasregulator, og drej den mod uret til trin & ((/
Hold gasreguleringsknappen inde, indtil gassen braender. Se punkt 8.1: S&dan teender du.

8. Drej gasreguleringsknapperne til den laveste indstilling, og lad produktet kere i ca. 30 minutter.

9. Foreg effekten til 3/4 af maksimal effekt, og lad produktet breende ud i yderligere 20-25 minutter.

A\ ADVARSEL: Lad ikke bundbreenderen breende i lang tid, uden at pizzastenen roterer, da dette kan fore til beskadigelse af pizzastenen.

8. BEENING
8.1 SADAN TANDER DU

/\ FARE: Se aldrig direkte ind i ovnen, nar du teender den. Stil dig ved siden af ovnen.

1. Tjek, at alle forbindelser mellem gasslange, gastrykregulator og gasflaske er monteret korrekt og er teette (folg vejledningen i kapitlet
KONTROL AF TATHED).

Abn gastilferslen pa gasflasken.
3. Teend for hovedafbryderen pa displayet.

Tryk p& hovedbreenderens gasreguleringsknap, og drej den mod uret til trin & ((/
Hold gasreguleringsknappen inde, indtil gassen braender.

(]

®Q ¢

5. Huvis gassen ikke braender inden for 8 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa O.
Vent 2 minutter, til den uforbreendte gas er fordampet. Gentag herefter punkt 3.

6. Hvis det ikke lykkes at teende pizzaovnen i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet AFHJIZELPNING AF FEJL).
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7. Nar hovedbraenderen breender, tryk p& bundbreenderens gasreguleringsknappen, og drej den mod uret til trin & (// . Hold
gasreguleringsknappen inde, indtil gassen breender.

ANVISNING: Kontroller altid gennem &bningen pé ovnens hejre side, om bundbraenderens pizzasten braender.

© ©

=

&

(5SS

L
O e OO0 s s
O ®0®O O
O O0OO0OD®OO
O ® 0 ® O O
O 00O
O 00O
O8O0 OO O

8. Teend nu for pizzastenens rotation.

/N ADVARSEL:  Lad ikke bundbreenderens pizzasten breende i laeengere tid uden at pizzastenen roterer, da dette kan medfere skader pa
pizzastenen.

8.2  BAGNING

/N ADVARSEL:  Pizzastenen taler ikke ekstreme temperatursvingninger. Placer ikke frosne fedevarer pa den varme sten.

Ved pizzabagning er der mange faktorer — fra dejtype til tykkelse til toppings — som kan pavirke den optimale temperatur og bagetid. | starten ma
du preve dig frem, indtil du har fundet de bedste indstillinger.

Efter teending anbefaler vi folgende fremgangsmade:

1. 7varm pizzaovnen med begge breendere (ovn og bundbreenderens pizzasten) i mindst 15 minutter med roterende pizzasten pa niveau

(/ :

/N ADVARSEL: Lad ikke bundbreenderens pizzasten breende i lzengere tid uden at pizzastenen roterer, da dette kan medfere skader pa
pizzastenen.

ANVISNING:  Opvarmningstiden kan pavirkes af vind og udetemperatur.

2. Seenk effekten til mellemste niveau, sa ovnen far den ideelle bagetemperatur.
3. Skub din pizza ind i ovnen med en pizzaskovl.

4. Hold oje med tilberedningen af din pizza.

5. Tag den feerdige pizza ud af ovnen med en pizzaskovl.

TIP: Hvis du ruller din pizzabund i lidt mel eller durumhvedesemulje (Semola Rimacinata), glider den lettere af din pizzaskovl uden
at kleebe. Det kan ogsa veere en hjeelp at drysse lidt mel eller durumhvedesemulje (Semola Rimacinata) pa din pizzaskovl.

ANVISNINGER:
= Pizzastenen er udelukkende beregnet til brug i den udenders pizzaovn PRISMO, og den er ikke beregnet til brug over aben ild.

= Bag kun pizza og andre torre, brodbaserede retter direkte pa pizzastenen. Brug venligst en stebejernspande eller en anden ovnfast form,
nér du tilbereder ked, grontsager eller andre retter.

= Bagetiden varierer athaengigt af pizzabundens tykkelse.

il



8.3 EFTER BAGNINGEN

1. Seet gasreguleringsknappen pa alle braendere i position O.

2. Luk for gastilferslen pa gasflasken.
Flaskehanen skal lukkes, selv om flasken er tom.

Lad pizzaovnen afkole helt, og renger den.

4. Deek pizzaovnen til med det passende betraek.

3. RENGPRING 0G VEDLIGEHOLDELSE
91 RENGERING

/N ADVARSEL: Ved rengering af pizzaovnens indre omkring breendersystemet skal du veere opmaerksom pé ikke at beskadige breenderens
dele.

RENGORING AF PIZZAOVNENS UDVENDIGE OMRADER

ANVISNING:  Nar du renger pizzaovnens overflader, brug aldrig glasrens eller andre rensemidler pé sprayflaske, da de kan angribe
overfladen.

Renger pizzaovnens udvendige omrade og afseetningsfladerne kun med almindelige, ikke aggressive rengeringsmidler (f.eks. almindeligt
opvaskemiddel).

RENGORING AF PIZZAOVNENS INDVENDIGE OMRADER

ANVISNING: Stenen er lavet af fodevaresikker keramik og kan fa pletter over tid. Dette er normalt og pavirker ikke ovnens effekt og
kvaliteten af pizzastenen.

1. Lad pizzaovnen breende i ca. 10 minutter ved fuld effekt for at breende fedevarerester (kedrester, fedt, sukker fra marinader osv.) af. Lad
pizzastenen rotere.

2. Lad pizzaovnen afkole helt, sa alle madresterne stivner/heerder.
(Dette ger den efterfolgende rengering meget lettere og mere effektiv.)

Renger ovnen med en blad barste (ikke stalberster) eller en tor klud

4. Alternativt kan du tage pizzastenen for at rengere den. Fjern skorper og rester fra den kolde pizzasten med en grillberste (skraber) eller en
tor klud.

ANVISNING: Renger ikke pizzastenen med eller under rindende vand. Hvis pizzastenen ved et uheld bliver fugtig, skal den terres i
husholdningsovnen ved 60 °C i ca. 2 timer.

TIP: Gor livet let for dig selv: Hvis du renger pizzaovnen efter hver brug, behaever du ikke at rengere den inden naeste pizzabagning.

RENGORING AF BRANDERNE

Breenderen er monteret pa bagsiden af ovnen, s tilstopning med madrester er usandsynlig. Hvis dette alligevel skulle ske, skal du gere folgende:
1. Serg for, at ventilen pa gasflasken er lukket, og at kontrolknappen pé produktet ogsa er i off-position. Serg for, at produktet er helt afkolet.

2. Rengor ydersiden af breenderen med en stélberste. Fjern genstridige aflejringer med en metalskraber. Renger tilstoppede dbninger med en
lige papirclips. Brug aldrig en tree-tandstikker eller lignende, da den kan knaekke af og tilstoppe abningen.

9.2  VEDLIGEHOLDELSE

Regelmeessig vedligeholdelse af pizzaovnen sikrer en upéklagelig funktion.
= Tjek alle gasferende dele mindst to gange om éaret og efter leengere tids opbevaring. Edderkopper eller insekter kan forérsage tilstoppelser,
som skal fiernes inden brug.

= Huvis du ikke har brugt pizzaovnen i en leengere periode, ber du inden neeste brug gennemfore en KONTROL AF TATHED. Hvis du er i tvivl
om noget, kontakt venligst din gasleverander eller forhandleren.

= Efter leengere tids opbevaring og mindst én gang i lebet af grillseesonen ber du kontrollere gasslangen for revner, knzek og andre
beskadigelser. En beskadiget gasslange skal udskiftes straks, se beskrivelsen i kapitlet SIKKERHEDSANVISNINGER.
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= For at du kan have gleede af din pizzaovn rigtig leenge, anbefaler vi, at du, efter at grillen er koelet helt af, beskytter den mod vind og vejr med
et passende OUTDOORCHEF-betrzek.

= For at undga fugtophobning skal betraekket fjernes, nér det har regnet. Betreek fas hos din forhandler af pizzaovne.

10. AFHJALPNING AF FEJL

Breenderen teender ikke:

= Tjek, om der springer gnister fra elektroden over til breenderen.
A\ FORSIGTIG: Denne kontrol ma kun ske, nar der er lukket for gastilferslen.

= Tjek, om der er teendt for gasflaskens gastilfersel.

= Forvis dig om, at der er nok gas i flasken.

Ingen gnist:

= Sorg for, at batterierne er isat korrekt.

= Iseet to nye batterier (type AAA, LRO6, 1,5 volt) i den elektriske teending.

= Kontroller afstanden mellem breenderen og elektroden; den ma kun veere 5-8 mm.

= Manuel teending med en stavlighter eller en teendstikholder er mulig direkte ved hovedbreenderen eller - for bundbreenderens vedkommende
- via abningen pé hejre side af pizzaovnens kammer.

Ingen eller kun lav effekt:

= Tjek, om breenderen er tilstoppet af insekter eller edderkopper/edderkoppespind.

= Kontroller, om gasflasken er tom eller naesten tom.

Breenderen larmer:

= Kontroller for snavs, der tilstopper breenderens udleb. Supplerende oplysninger om rengering af breenderen finder du her:

11, FORBRUGERGARANTI/GARANTI

For detaljerede oplysninger om forbrugergarantien/garantien henviser vi til vores generelle forretningsbetingelser pa https://www.outdoorchef.
com/agb

Det registrerede varemaerke OUTDOORCHEF repraesenteres af felgende virksomhed:
Outdoorchef AG | Eggbihlistrasse 28 | Postboks | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

* Du finder en liste over forhandlere pa vores hjemmeside www.outdoorchef.com
Serienummeret og artikelnummeret star pa pizzaovnens datameerkat (se ferste afsniti denne BRUGSANVISNING).

*k

12. RESERVEDELE

Reservedele fas hos forhandlere.

A ADVARSEL:  Brug kun originale reservedele fra Outdoorchef.
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13. BORTSKAFFELSE

Denne mzerkning gor opmaerksom pé, at dette produkt og de medfelgende batterier i hele EU ikke mé& bortskaffes sammen med husholdning-
saffald. For at undga mulige skader pa miljoet eller sundheden fra ukontrolleret bortskaffelse af affald skal du genanvende det ansvarligt. For
at returnere dit brugte produkt skal du bruge retur- og afhentningssystemet eller kontakte forhandleren, hvor produktet blev keobt. Dette
produkt kan genbruges pa en miljgvenlig made.

14, TEKNISKE INFORMATIONER

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butan G30/propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar/propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butan/propan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butan/propan 50 mbar

Gaseffekt 7.2 kW Hs

Gasforbrug G30 524 g/h / G31 515 g/h

Dyser 30 mbar Rygbreender 1.32 mm Mark 1.32
Bundbreender 0.52 mm Mark: 0.52

Dyser 50 mbar Rygbreender 1.14 mm Mark 1.14

Bundbraender 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrisk teending
Til drift af den elektriske teending kraesves to batterier (type AAA, LRO6, 1,5 volt).

Anvisning vedr. temperaturvisningen pa displayet
Visningens afvigelse fra temperaturvisningen pa displayet kan veere +/- 10%.

Webpage
Flere oplysninger, tips og tricks, opskrifter og yderligere informationer om produkterne fra OUTDOORCHEF finder du pa www.outdoorchef.com
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1. SERIOVE CISLO VASI PECE NA PIZZU A PROC JE DULEZITE

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
o ~ .
DULEZITE:

Sériové Cislo vasi pece na pizzu najdete na nalepce s Udaji, kterd se nachazi na spodni desce.

Sériové ¢islo a ¢islo vyrobku je dlezité pro bezproblémovy pribéh pfi dotazech, objednavani nahradnich dild a pfi pripadnych nérocich na
zéruku. Ulozte navod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dulezité informace tykajici se bezpecnosti, provozu a Gdrzby. Poznamenejte si
sériové ¢islo vasi pece na pizzu do ur¢eného pole nahore ,Serial No.".

2. NAVOD K 0BSLUZE

Pred uvedenim vasi pece na pizzu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod.

e

2.1 USCHOVANI NAVODU K 0BSLUZE

Pokyn pro spotfebitele: Spotrebitel musf tento névod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.
Veskeré navody k obsluze jsou k dispozici také na www.outdoorchef.com.

Pokyn pro instalatéry: Tento névod k obsluze musf zistat u spotfebitele.
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3. DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred uvedenim vasi pece na pizzu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod k obsluze.
Pouzivejte pouze ve venkovnim prostfedt.

Pro zdGrraznénf diilezitych a kritickych informaci tykajicich se uzivanf jsou v tomto névodu k obsluze pouzita upozornéni NEBEZPECI, VAROVANI
a POZOR. Pro zajisténi bezpecnosti a zamezeni vécnym Skodam a ujmé na zdravi si prosim prectéte tato upozornéni a respektuijte je.

A\ NEBEZPECI: Upozornéni na nebezpe&nou situaci, které v pripadé nerespektovani bude mit za nésledek smrtelny tiraz nebo t&7ké zranénf.
/\ VAROVANI: Upozornéni na nebezpecnou situaci, které v pfipadé nerespektovani mize mit za nasledek smrtelny Uraz nebo tézké zranéni.
/\ POZOR: Upozornéni na nebezpecnou situaci, které v pfipadé nerespektovani mize mit za nasledek lehké nebo stfedné te€zké zranéni.

A\ NEBEZPECi A\ VAROVAN|

Pokud ucitite plyn: = Neuchovavejte v bezprostiednf blizkosti vasi pece na

= Vypnéte piivod plynu k peci na pizzu. pizzu z&dné horlavé kapaliny, materidly a/nebo plyny

L e (benzin, plyn, vysoce hoflavy material atd.).

| B el e e i, s e 6 = Nepouzivanou plynovou lahev nikdy neskladujte

bezpecéné vzdalenosti od pece na pizzu a kontaktujte
neprodlené hasice.

v blizkosti pece na pizzu nebo v uzavienych
prostoréach.

31 INSTALACE A MONTAZ

Pred uvedenim spotfebice do provozu si pfectéte navod k obsluze.
Pred uvedenim pece na pizzu do provozu ji umistéte na tepelné odolny, rovny podklad na misté chranéném pred vétrem.

A\ NEBEZPECI: Tato pec na pizzu nenf vhodna k instalaci do lodf, karavant / obytnych vozd ani na né.

/A VAROVANI: Pec na pizzu se dodéva s vhodnou plynovou hadici véetné regulatoru tlaku plynu. Plynovéa hadice nesmiv Zadném pfipadé
prijit do styku s horkymi vnéjsimi plochami pece na pizzu. Hadice nesmi byt zkroucena.
Hadice musf byt u modell, které jsou vybaveny vedenim pro hadici, uchycené v tomto veden.

A\ VAROVANI:  Hadice a regulétor splfiujf piislugné narodnf predpisy a normy EN a normu BS
(regulétor tlaku plynu podle CSN BS EN 16129 / plynova hadice podle CSN BS EN 16436 / regulétor plynu tlaku podie
CSN EN:16129 / plynové hadice podle CSN EN 16436).

A\ VAROVANI: Jakékoliv Upravy spotfebice mohou byt nebezpecné. Mate-li podezieni, Ze néktera funkce neni v pofadku, obratte se na
odbornika.

A\ VAROVANI: Pred uvedenim do provozu i po kaZzdém pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte spoj podle
nize uvedeného navodu KONTROLA TESNOSTI v tomto navodu.

A\ VAROVANI: Pec na pizzu smi byt pouzivana vyhradné s dodanym napéjecim adaptérem nebo s externi powerbankou, jejiz vystupni napéti
nepfesahuje 5V / 1,0 A.
Pro zajisténi spolehlivého a bezpecného provozu doporucujeme powerbanku Outdoorchef (5 V, 10 000 mAh).
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3.2 0BSLUHA

Kazda osoba obsluhujici pec na pizzu musi znat a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti nesmi obsluhovat pec na pizzu.

Je nutno presné dodrzovat montazni pokyny uvedené v navodu k instalaci. Neodborna montaz maze mit nebezpecné nasledky.

Neumistujte do blizkosti pece na pizzu hoflavé kapaliny a materialy nebo n&hradni plynové lahve. Nikdy neumistujte pec na pizzu nebo plynové
lahve do uzavienych prostor, které nejsou odvétravany.

Pred uvedenim vasi pece na pizzu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento ndvod. Pec na pizzu se smi pouZivat pouze
venku. Ujistéte se, Ze je vaSe pec na pizzu umisténa pfed nehoflavou zadni sténou nebo dodrzuje bezpec¢nou vzdalenost alespori 1,6 m od
hoflavych predméta.

A\ NEBEZPECI: Pec na pizzu pouzivejte pouze venku. Nikdy ji nepouzivejte v interiéru, jako napF. v garazi, uvnitf budov, ve stanech a jinych
uzavfenych prostoréch nebo pod hoflavymi konstrukcemi.

A NEBEZPECI: Nikdy nepouzivejte pec na pizzu pod piistfeskem.

A\ NEBEZPECI: Tento spotfebic musf byt béhem provozu umistény mimo dosah hoflavych materiald.

A\ NEBEZPECI: Pec na pizzu pouzivejte jen na pevném a bezpecném podkladu. Nikdy neumistujte pec na pizzu za provozu na drevény
podklad nebo jiné hoflavé plochy. Pec na pizzu nesmi byt v blizkosti hoflavych materiald.

A\ NEBEZPECI: Po pouziti uzavfete piivod paliva na plynové lahvi.

A\ NEBEZPECI: Po pouziti pece na pizzu nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu vzdy do polohy O a uzavFete pFivod plynu na plynové Iahvi.

A NEBEZPECI: Pfi vyméné plynové lahve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnozstvi plynu v poloze O a aby byl uzavieny piivod plynu
na plynové I&hvi. V blizkosti nesmf byt Zadny zdroj, ktery by mohl zptisobit zapalenf

A\ NEBEZPECI:  Pri zapalovani pece se nikdy nedivejte pifmo do ni. Postavte se k peci bokem.

A\ NEBEZPECI: Nikdy nepouzivejte toto zafizeni ve vzdalenosti mensi nez 7,5 m od hoflavych kapalin.

A\ NEBEZPECI:  Pokud zafizeni z jakéhokoli divodu piestane fungovat, zavfete regulator a plynovy ventil na piipojce plynové lahve. Pred
opétovnym zapélenim zafizenf pockejte 5 minut.

A\ VAROVANI: Vyménte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nakupu. Zajistéte, aby regulétor tlaku plynu a
hadice odpovidaly pfislusnym normam EN (regulétor tlaku plynu podie CSN BS EN 16129 / plynova hadice podle CSN
BS EN 16436 / regulator tlaku plynu podle CSN EN 16129 / plynova hadice podle CSN EN 16436).

A\ VAROVANI: Je-li plynova hadice poSkozené nebo opotfebovang, musi se ihned vyménit.
Hadice nesmi byt ohnuté (,zalomend®) a nesmi mit praskliny. Nezapomerite pfed odstranénim hadice
uzavfit knoflik k regulaci mnozstvi plynu a pfivod plynu.

A\ VAROVANI: Maéte-li podezient, 7e jsou nékteré dily netésné, nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu do polohy O a uzavrete
privod plynu na plynové lahvi. Dily vedouci plyn nechte zkontrolovat ve specializovaném obchodé s plynovymi spotiebici.

A\ VAROVANI:  B&hem provozu nenechavejte pec na pizzu nikdy bez dozoru.

A VAROVANI:  Béhem provozu spotiebi¢em nepohybujte.

A\ VAROVANI: Chrante pec na pizzu pred silnym vétrem, protoze to snizuje jeji vykon pri peceni. Umistéte ji pokud mozno na misto chranéné
pred vétrem a vodorovné, a pravidelné kontrolujte, zda hofék stéle hofi.

A\ VAROVANI: Zbytky tuku a jidla se mohou vznitit a zplsobit pozar. Po kazdém pouzitl pec na pizzu vycistéte.

/\ VAROVANI: Nikdy neblokujte otvory pro naséavani vzduchu ve spodni ¢asti pece na pizzu.

A\ VAROVANI: Nikdy nezavirejte otvor pece béhem provozu, mize to zplisobit hromadéni tepla.

A VAROVANI:  Neplitte pec nad rdmec rozmérd dvitek.

A VAROVANI: Toto zafizeni je ureno pouze pro pouziti se zkapalnénym plynem (LPG). Nepouzivejte lavové kameny, brikety, dievéné uhli ani
jiné paliva.

A\ VAROVANI: Nékteré ¢asti tohoto zafizeni mohou mit ostré hrany. V pfipadé potfeby pouzivejte pfi manipulaci vhodné ochranné rukavice.

AN VAROVANI  Pristupné &asti mohou byt velmi horké. Chrafte pred détmi.

A\ VAROVANI: Vzdy se ujistéte, ze jsou baterie spravné vlozeny (spravné umisténé pripojeni + a —) Viz montazni navod.

A\ VAROVANI: Pokud baterie vytéké, vyhnéte se kontaktu s pokozkou a radné ji zlikvidujte. Za zadnych okolnostf ji dale nepouzivejte.

A\ VAROVANI: Zajistéte, aby se baterie nikdy nedostaly do kontaktu s plameny a vysokymi teplotami. Baterie nesmfi byt zkratovany

A\ POZOR: Doporuéena délka plynové hadice je 90 cm a nesmf prekrocit 150 cm.
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/A POZOR:

/A POZOR:
A\ POZOR:

A\ POZOR:

Pec na pizzu zdstavéa i po vypnutf jesté delsi dobu horké. Dbejte na to, abyste se nespaAlili
a nepokladejte na pec na pizzu Zadné predméty. Existuje nebezpedi pozaru.

Dotykate-li se horkych ¢astf grilu, pouzivejte ochranné rukavice.

Pokud gril nedosahuje plného vykonu a je podezfent, Ze je ucpany pfivod plynu, obratte se na specializovany obchod
s plynovymi spotebici.

Neumistujte Zadné hoflavé predméty do bezprostredni blizkosti pece na pizzu.

33 SKLADOVANI A/NEBO NEPOUZIVANI

A NEBEZPECi:
A\ NEBEZPECi:

/A POZOR:

/A POZOR:

Pec na pizzu neskladujte v blizkosti snadno zépalnych kapalin nebo materiald.

Je-li pec na pizzu pfes zimu umisténa v mistnosti, musi byt bezpodminec¢né demontovana plynova lahev.

Méla by se vzdy skladovat venku na dobfe vétraném misté, kam nemaji pfistup deti.

KdyZ se pec na pizzu nepouziva, méla by se po Uplném vychladnuti chranit vikem pfed povétrnostnimi vlivy. Ochranné kryty si
muZete zakoupit u svého prodejce pece na pizzu.

Aby nedochézelo k hromadéni vihkosti, viko po silném desti sejméte a nechte pec na pizzu nejdfive vyschnout.

4. PLYNOVE LAHVE

= Dbejte prosim na to, aby veSkeré Sroubové spoje byly t&sné utazené.

*  Pfed uvedenim do provozu a po kazdé vyméné lahve provedte KONTROLU TESNOSTI.

= Plynové lahve se nesmi vystavovat teploté vy$si nez 50 °C a nikdy se nesmi skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve sklepé.

= Respektujte a dodrzujte bezpecnostni predpisy, které jsou uvedeny na pouzitych plynovych lahvich.

UPOZORNENI: Zkontrolujte, jestli jsou tlakovy regulacni ventil a plynova lahev homologované pro fadny provoz ve Vasi zemi.

Pouzivejte jen plynové lahve odpovidajici normé pfislusného statu. Z divodu riznych tésnicich systému tlakovych regulacnich
ventilt a plynovych lahvi neni mozné provedeni tésného Sroubeni. Tato netésnost muze zplsobit, Ze unikajici plyn mdze

byt zapalen otevienym plamenem nebo jiskrou. Z bezpecnostnich dlvodl a z divodd zaruky vam doporucujeme v kazdém
pripadé zkontrolovat pece na pizzu, které se dostanou do prodeje a, pokud je to nutné, tlakovy regulacni ventil a plynovou
l&hev upravit nebo nechat upravit podle predpist platnych v pfislusné zemi.
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5. UVEDENI PECE NA PIZZU DO PROVOZU
5.1 PRIPOJENI PLYNOVE HADICE

A VAROVANI: Pro zajisténi dostate¢né pevného upevnéni je nutné plynovou hadici utdhnout pomoci pfilozeného klice. Pro vasi bezpeénost
nesmf byt plynova hadice nikdy utazena pouze ru¢né, aby se zabranilo moznému poZéru pece na pizzu.

V této souvislosti dodrZujte také pokyny v samostatném néavodu k instalaci vasi pece na pizzu.
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5.2 KONTROLA TESNOSTI

/\ VAROVANI: Béhem kontroly t€snosti nesmi byt v blizkosti zadné zdroje, které by mohly zplsobit zapéleni. To plati i pro koufen.
Nikdy nekontrolujte tésnost hofici zapalkou nebo otevienym plamenem a kontrolu vzdy provéadejte venku.

A\ VAROVANI: Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pripojeni nebo vyméné plynové lahve a také na zagatku
sezény pouzivani pece na pizzu.

A\ VAROVANI:  Pec na pizzu se smi pouzivat teprve po odstranéni véech net&snostr.

1. Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt nastaveny do polohy Q.

2. Otevfete pfivod plynu na ldhvi a potfete pomoci $tétce vechny dily vedouci plyn (pfipojeni k plynové 1ahvi / regulator tlaku plynu / plynovou
hadici / vstup plynu / spoj na ventilu) dodanym mydlovym roztokem nebo vlastnim mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody.
MdZzete pouzit i sprej k vyhledavani netésnosti.

Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésna mista. Uzaviete pfivod plynu na plynové 1&hvi.
Pokud je to mozné, odstrante netésnosti dotazenim spojd, nebo vyménte vadné dily.

Zopakujte kroky 1 a 2.

S

Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na svého specializovaného prodejce plynovych spotfebicu.
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6. VYSVETLENI OVLADACIHO PANELU

STUPNE TEPLA A ZAPALOVANI

(©) O : Poloha — vypnuto
v : nizky vykon
¢ y vy
®0 . (// : vysoky vykon
® ((/ : Zapalovani
@ : Zapalovac

Hlavni hofék Spodni hotak pro pecici kdmen na pizzu

Otoény ovladac¢ dosahuje na stupni (// nejvyssiho vykonu a na ¢ nejnizsiho vykonu.

DISPLEJ
Pec Pecici kdmen na pizzu
4 = )
\—)
Hiavn vypinac ON/OFF _ @
Rotacni pecici kdmen Na PiZZV el
ON/OFF °C
\_ N J

aktudlni teplota
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7 PRED PRYNIM POUZITIM

1. Oteviete kryt prihradky na baterie na spodni strané pece na pizzu a viozte dvé baterie (2x AA, LRO6, 1,5 V).

OO 00O0O0

2. Vycistéte vechny dily, které pfichézeji do styku s potravinami.

3. Zkontrolujte viechny dily vedoucf plyn, jak je popsano v kapitole KONTROLA TESNOSTI.

4. Pipojte pec na pizzu k napéjecimu zdroji (sitovému zdroji nebo powerbance) pres USB-C. Pec na pizzu smi byt pouzivana vyhradné s
dodanym napéjecim adaptérem nebo s externi powerbankou, jejiz vystupni napéti nepresahuje 5V / 1,0 A.

5. Otevrete pfivod plynu na plynové Ihvi.

6. Zapnéte hlavni vypina¢ na displeji.

7. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu pozadovaného horéku a otacejte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen f) ((/
Drzte knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud nezacne hotet plyn. Pokyny k zapalenf viz bod 8.1.

9. Zvyste vykony na 3/4 maxima a nechte zafizeni vypalovat dalsich 20-25 minut.

A\ VAROVANI: Nenechévejte spodni hofak hofet po delSi dobu bez toho, ze by se pecici kdmen na pizzu otécel, protoze by mohlo dojit k jeho
poskozen.

8. OBSLUHA
81 NAVOD K ZAPALOVANI

A NEBEZPECI: Pfi zapalovan se nikdy nedivejte pfimo do pece. Postavte se k peci bokem.

1. Zajistéte, aby byly vdechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupuijte podle
pokyn(i v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Otevrete pfivod plynu na plynové I&hvi.
Zapnéte hlavni vypinac na displeji.

4. Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu hlavniho hoféku a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen & (([
Drzte knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud neza¢ne horet plyn.

©

5. Pokud se plyn behem 8 vtefin nezapdli, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q.
Pockejte 2 minuty, aby mohl nespdleny plyn uniknout. Potom zopakujte bod 3.

6. Neni-limozné pec na pizzu po 3 pokusech uvést do provozu, vyhledejte pficiny
(jak je popséno v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).
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7. Jakmile se hlavnf horéak zapdli, stisknéte knoflik regulace plynu spodniho hofdku a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen
& (// . Drzte knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud neza¢ne horet plyn.

UPOZORNENI: Vzdy zkontrolujte otvorem na pravé strané pece, zda je zapaleny spodni hofak na pecici kdmen na pizzu.
© ©
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8. Nyni zapnéte rotaci peciciho kamene na pizzu.

A VAROVANI: Nenechavejte spodnf hofak peciciho kamene na pizzu hofet del$i dobu, aniz by pecici kdmen na pizzu rotoval, mohlo by dojit
k jeho poskozent.

82 PECENI

A\ VAROVANI: Pecici kdmen na pizzu neodolava extrémnim teplotnim vykyvim. Nepokladejte zmrazené potraviny na horky kdmen.

Pri pecenf pizzy je mnoho proménnych — od druhu tésta pres tloustku tésta aZ po pfilohy — které mohou ovlivnit optimaini teplotu a dobu pecen.
Zpocétku je k nalezeni nejlepsich nastaveni nutné provést nékolik pokust a omyld.

Po zapaleni vam doporucujeme néasledujici postup:

1. Predehfejte pec na pizzu obéma hoféky (pec a spodni hofdk peciciho kamene na pizzu) po dobu min. 15 minut pfi rotujicim pecicim kameni
na pizzu na stupen j

A\ VAROVANI:  Nenechévejte spodnf hofék peciciho kamene na pizzu hotet del3f dobu, aniz by pecici kdmen na pizzu rotoval, mohlo by dojit
k jeho poskozent.
UPOZORNENI:Doba nahfivani maze byt ovlivnéna vétrem a venkovnf teplotou.
Snizte vykon na stfedni stupen, aby pec dosahla idedlnf teploty pecent.

Pomocf lopatky na pizzu zasunte pizzu do pece.

Sledujte proces pecenf vasi pizzy.

o~ w N

Hotovou pizzu vyjméte z pece pomoci lopatky na pizzu.

TIP: Pokud t&sto na pizzu obalite v malém mnozstvi mouky nebo krupici z tvrdé p3enice (Semola Rimacinata), bude vam snéaze
sklouzavat z lopatky na pizzu a nebude se lepit. Pomoci mlze i naneseni malého mnozstvi mouky nebo krupice z tvrdé pSenice
(Semola Rimacinata) na vasi lopatku na pizzu.

UPOZORNENI:
= Pecici kdmen na pizzu je uréen vyhradné pro pouziti v peci na pizzu Outdoorchef PRISMO; nenf uréen k pouZiti na otevieném ohni.

= Pfimo na pecicim kameni na pizzu pec¢te pouze pizzu a dali suché pokrmy na bézi chleba. Pro pfipravu masa, zeleniny nebo jinych pokrmda
pouzijte litinovou pénev nebo jinou Zaruvzdornou nadobu.

= Doba peceni se lisi podle tloustky tésta na pizzu.
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8.3 PO UPEGENI

1. Umistéte regulaéni knoflik mnoZstvi plynu kazdého hoféku do polohy Q.
2. Uzavrete pfivod plynu na plynové I1&hvi.
| pfi prazdné lahvi je nutné kohoutek na l&hvi uzavrit.

Pec na pizzu nechte Uplné vychladnout a vycistéte ji.

4. Pec na pizzu zakryjte vhodnym vikem.

3. CISTENI'A UDRZBA

91 CISTENI

A\ VAROVANI:  P¥i gisténi pece na pizzu kolem hotaki davejte pozor, aby se dily hotaka
neposkodily.

CISTENI VNEJSICH KOMPONENTU PECE NA PIZZU

UPOZORNENI: K &igténi povrchi pece na pizzu nikdy nepouZivejte &istié skla nebo jiné Eistige v Iahvi s rozprasovagem, mohly by povrchy
poskodit.

Vnéjsi komponenty pece na pizzu Cistéte jen béznymi, neagresivnimi Gisticimi prostredky (napf. béznym prostfedkem na umyvani nadobi).

CISTENI VNITRNICH KOMPONENTU PECE NA PIZZU

UPOZORNENI: Kémen je vyroben z keramiky bezpecné pro potraviny a ¢asem se na ném mohou objevit skvrny. To je normalnf a neovliviiuje to
vykon pece ani kvalitu peciciho kamene na pizzu.

1. Rozpalte pec na pizzu na cca 10 — 15 minut na piny vykon tak, aby se spélily zbytky potravin (zbytky masa, mastnota, cukr z marinad atd.).
Pritom nechte pecici kdmen na pizzu otécet.

2. Poté nechte pec na pizzu zcela vychladnout, aby vSechny zbytky jidla ztuhly/vytvrdly.

(Diky tomu je nésledné ¢isténi mnohem snazsi a efektivnéjsi).
3. Pec cistéte mékkym kartaéem (nepouzivejte kartace s ocelovymi $tétinami) nebo suchym hadfikem.

Alternativné mizete také pecici kdmen na pizzu pro Gcely ¢isténi vyjmout. Z vychladlého peciciho kamene na pizzu odstrante krusty a zbytky
grilovacim kartacem (Skrabkou) nebo suchym hadfikem.

UPOZORNENI:Nikdy negistéte pecicl kdmen na pizzu tekouci vodou ani pod ni. Pokud by pegici kdmen na pizzu ndhodou navlhnul, nechte ho
asi 2 hodiny susit v domécf troubé pfi 60 °C.

TIP: V pfipadé, Ze pec na pizzu Cistite po kazdém pouziti, ji nemusite pfed dalsi pizza sezénou jiz Cistit.

CISTENi HORAKU

Horék je pfipevnén na zadnf strané pece, takZze ucpdani zplisobené zbytky jidla je pomérné nepravdépodobné. Pokud k tomu dojde, postupujte
prosim nésledovneé:

1. Ujistéte se, Ze je ventil plynové lahve uzavieny a Ze je ovladaci knoflik zafizenf také v vypnuté poloze. Ujistéte se, Ze zafizeni zcela vychladlo.

2. Vycistéte vnéjsi stranu hordku draténym kartdéem. Odolné usazeniny odstrante kovovou Skrabkou. Ucpané otvory vycistéte rovnou
kancelafskou sponkou. Nikdy nepouZivejte dfevéné paratko nebo podobny pfedmét, mohlo by se zlomit a ucpat otvor.

92 UDRZBA

Pravidelnd Gdrzba vasi pece na pizzu zarucuje jeji bezvadné fungovéni.
= Kontrolujte vSechny dily vedoucti plyn alespon dvakrét ro¢né a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci nebo hmyz mohou zplsobit ucpan,
které se musf pred pouzitim odstranit.

*  Pokud pec na pizzu del3f dobu nepouzivate, méli byste pred dalsim pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Mate-li jakékoli pochybnosti,
obratte se prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.

= Po delsim skladovani a minimélné jednou ro¢né byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta (,zalomena*) mista a
jin& poskozenf. Pogkozen4 hadice se musf ihned vyménit, jak je popsano v kapitole BEZPECNOSTNI POKYNY.
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= Abyste se mohli ze své pece na pizzu radovat pokud mozno co nejdéle, chrante ji po jejim Gplném vychladnuti vhodnym krycim vikem
OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.

= Aby nedochézelo k hromadénf vihkosti, viko po desti sundejte. Ochranné kryty si mizete zakoupit u svého prodejce pece na pizzu.

Ve

10, ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:
= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody pfeskakuji na horak.

A POZOR:  Tato kontrola se smi provadét pouze s uzavienym privodem plynu.

= Zkontrolujte, zda je otevieny pfivod plynu na plynové lahvi.

= Zajistéte, aby bylo v lahvi dostatecné mnozstvi plynu.

Jiskra nepfeskakuje:

= Ujistéte se, Ze jsou baterie spravné vlozeny.

= Vlozte dvé nové baterie (typ AAA, LROB6, 1,5 V) do elektrického zapalovani.

= Zkontrolujte vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou; musi byt pouze 5-8 mm.

= Ru¢nfi zapéleni je mozné pomoci zapalovace nebo drzéku zépalek pfimo u hlavniho hofaku nebo u spodniho hoféku pres otvor na pravé
strané komory pece na pizzu.

Zadny nebo jen velmi maly vykon:

= Zkontrolujte, zde hoféky nejsou ucpané hmyzem, pavouky nebo pavucinami.

= Zkontrolujte, zda neni plynové lahev prazdna nebo témer prazdna.

Hlasity horak:

= Zkontrolujte, zda usazeniny neuspaly vyvody hoféku. Vice informacf o ¢isténi hofékl najdete v bodé 9.1.

11. SPOTREBITELSKA ZARUKA / ODPOVEDNOST ZA VADY

Podrobné informace o spotfebitelské zaruce / odpovédnosti za vady najdete ve Vieobecnych obchodnich podminkéach (VOP) na https://www.
outdoorchef.com/agb

Registrovana znacka OUTDOORCHEEF je zastupovana nasledujicim podnikem
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich, Svycarsko | www.outdoorchef.com

*

Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové strancewww.outdoorchef.com
Vyrobni Cislo a ¢islo vyrobku naleznete na nalepce s Gdaji na vasi peci na pizzu
(viz prvni odstavec tohoto NAVODU K OBSLUZE).

*k

12. NAHRADNI DILY

Nahradnf dily jsou k dostani u specializovanych prodejct.

A VAROVANI: Pouzivejte pouze origindlni ndhradnf dily Outdoorchef.
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13, LIKVIDACE ODPADU

Toto oznaceni odkazuje na to, ze tento produkt a baterie, které obsahuje, nesmf byt likvidovany s domovnim odpadem nikde v EU. Abyste
predesli moznému posSkozen( zivotniho prostfedi nebo zdravi zpisobenému nekontrolovanou likvidaci odpadu, recyklujte jej zodpoveédneé.
Chcete-li vratit pouzité zafizenf, pouZijte systém vraceni a sbéru nebo kontaktujte prodejce, u kterého byl produkt zakoupen. Tento produkt Ize
recyklovat zpdsobem Setrnym k Zivotnimu prostfedt.

14, TECHNICKE INFORMACE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Plyn Butan G30 / propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) butan 30 mbar / propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Plynovy vykon 72 kW Hs

Spotreba plynu G30 524 g/h / G31 515 g/h

Trysky 30 mbar Zadnf hofak 1.32 mm Mark 1.32
Podlahovy hofdk 0.52 mm Mark: 0.52

Trysky 50 mbar Zadni hotak 1.14 mm Mark 1.14

Podlahovy hofdk 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrické zapalovani
Pro provoz elektrického zapalovani potiebujete dvé baterie (typ AA, LRO6, 1.5 V).

Poznamka k zobrazeni teploty na displeji
Odchylka zobrazeni teploty na displeji muze ¢init +/- 10 %.

Webova stranka
Dalsi informace, tipy, triky, recepty a vdechny dulezité informace k produkttm OUTDOORCHEF najdete na www.outdoorchef.com
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1. CEPMMHMAT HOMEP HA BALIATA ©YPHA 3A TILIA ¥ BALLO E OT SHAYEHME

( N\
c E Outdoorchef AG
XXXX Eggbiihlstrasse 28, 8050 Zilrich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | 550
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs(XXXg/h " Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L [— Made n China |
BAHHO:

Moie fa HamepuTe cepuiHnA HoMep Ha BalaTta ¢ypHa 3a nuua BbpXy CTUKepa C AaHHW, KOMTO Ce Hamupa BbpXy OCHOBaTa Ha
¢dypHata.

CepM;IHMFIT HOMEP U KaTJIOMHUAT HOMEP Ca OT 3HA4YEeHME 3a JIECHOTO pa3pellaBaHe Ha BbMNpPoCH, NpK rNnopbyka Ha Pe3epBHU HacTH U MNpr
BCHYKMK CriyHan Ha rapaHUMOHHN MNMPeTeHLNH. CbXpaHHBaPITe MHCTPYKLUKMATa 3a ercnnoarauma Ha 6e3onacHo MACTO. TA CbAbpHa BaKHa

MHdOPMaLMA OTHOCHO He3onacHocT, paboTa v noAapbHKa. Mond, 3anuLieTe cepuiHWA Homep Ha Balata dypHa 3a n1ua B NnpeaBraeHoTo
no-rope 3a uenta none ,Serial No.".

2. MHCTPYRUWA 3A ERCINOATALMA

[MpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3n MHCTPYKLMA, NPean a nycHeTe B ekcnnoatauuna Bawara ¢ypHa 3a nuua OUTDOORCHEF.

2.1 CbXPAHEHWE HA MHCTPYKLMATA 3A ERCIIOATALMA

YKasaHWe 3a noTpebuTensa: Tasu MHCTPYKLMA 3a eKcrnoaTaLmna TpAGBa [la ce CbXpaHABa OT NOTPe6GUTENA 1 [1a € AOCTbIHA MO BCAKO BPeME.
BcruKM MHCTPYKLMK 3a eKcrnnoaTtauma ca AoCTbMHM U Ha agpec www.outdoorchef.com.

YKasaHue 3a NULEeTO, KOEeTO e UHCTanupa:  Ta3u MHCTPYKLMA 3a eKkcrnoataumna TpAbsa Aa ocTaHe npu noTpebutens.
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3. BAHHWA YRASAHWA 3A BESONACHOCT

[MpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3n MHCTPYKLMA 3a eKcrnoatauma, npeau aa nycHete B ekcnnoatauua Bawara ¢pypHa 3a nnua OUTDOORCHEF.
ManonssaiTe camo Ha OTKPUTO.

Ykazanunara OMACHOCT, NPEOYNPEXRAEHUE v BHUMAHMUE ce n3nonssar B Ta3u MHCTPYKLMA 3a eKCroatauua, 3a Aa NoaqyepTanT BawHa
W KpUTHYHA MHdOpMaLma 3a ynoTpebata. Morns, npodeTeTe 1 cnassaiTe Te3u yKasaHwus, 3a Aa rapaHTvpate 6e30MacHOCTTa U Aa NpefoTBpaTuTe
MaTepuantu WeTW U TENEeCHU NOBPEaM.

/N ONACHOCT: YKazaHuA 3a onacHun CUTyaLmu, KOUTO Le AoBeJaT A0 CMbPT UM TEXKKM HapaHABAHMA, aKo He UM ce 06BbpHe
BHMUMaHWe.
A TMPEAYNPEKOEHUE: YkaszaHus 3a 0nacHW CUTyaLmWm, KOMTO MOraT Aa [0BEAAT [0 CMbPT MiW TEMKM HapaHAaBaHWs, aKo HE UM Ce 0GbpHe

BHUMaHME.
A BHUMAHMUE: YKazaHWA 3a onacHW CUTyaLlK, KOUTO MoraT Aa foBeaT A0 CPEAHOTERKN HapaHABaHMA, aKo He UM ce 06bpHe
BHUMaHME.
A OMACHOCT A NPEAYNPEMOEHUE
AKo yceTUTEe MUpPU3Ma Ha ras: *  He gpbiTe 3anannmMm TEYHOCTH, MaTEpPUa U/ Unu
*  M3KnioueTe NofaBaHeTo Ha ra3 KbM GypHaTa 3a rasose (6eH3uH, ras, 1eCHO 3ananMMy MaTepyay 1
nuua. Ap.) B HemocpeacTeeHa 6n13ocT Ao Bawara dypHa

3a nuua.
- MaraceTte BCUUKM OTKPUTK NnamMbLn.

* HwKora He cbxpaHABaiTe HensnonaeaHa rasosa
= AkKo Bce ole ycellaTte M1p13mMa Ha ras, ce

ByTrnka 61130 40 PypHaTa UK B 3aTBOPEHM
otganeyeTe oT pypHaTa 1 ce CBbpHeTe He3abaBHO

npoCTpaHCTBa.
C noxapHara.

31 MRCTANTALUWA W MOHTAM

lMNpoyeTeTe MHCTPYKUMATA 32 eKCrnoaTauma NPean NycKkaHe B eKcrnoartauua Ha ypeaa.
Mpean nyckaHe B eKcnnoatauuna noctasete ¢pypHata 3a nuLa Bbpxy TOMI0YCTOMUMBA, PaBHa NOBLPXHOCT Ha MACTO, 3aLLMTEHO OT BATHLP.

/\ OMACHOCT: Tasn ¢pypHa 3a N1La He e NoAXOAALLA 32 MOHTa B WM Ha NOAKM, KapaBaHi UK Kemnepu.

A MPEAYNPEMAEHUE: dypHata 3a nuua ce 4OCTaBA C NOAXOAALLMA ra3oB MapKyy B KOMIIEKT C PErynaTop 3a HanAraHeTo Ha rasra.
[a30BMAT MapKyy TpAGBa 3aAbIKNUTENHO Aa Ce AbPHM Aasiey OT ropeLLMTe BbHLUHK NOBBbPXHOCTH Ha pypHaTa 3a
n1ua. Mapryyst He TpAbGBa Ja ce yCyKBa.

Mpn MozennTe ¢ BoZay 3a MapKyya MapKyYsT TpAOBa 3a/Ib/IKMTENHO Aa ce dMKCHpa BbB Bojaqa.

A MPEAYNPEMAEHUE: MapkydsT v perynatopsT 0TroBapsAT Ha CbOTBETHWUTE HaLlMOHaHW pa3nopentu v Ha ctaHaaptute EN v BS
( perynatopu Ha HansraHe Ha raz BS EN 16129/mapryy 3a ras BS EN 16436/ perynatop Ha Hansrare Ha ras EN
16129/mapryy 3a raz EN 16436).

A NMPEAYNPEMOEHUE: He nssbplusaite npomMeHu no ypeaa. AKo MMaTe CbMHEHWE 3@ HEMPaBMIHO GpyHKLMOHWPaHe, 0ObPHETE CE KbM
creumanmnet.

A MPEAYNPEMOEHUE: MNpean nyckare B eKcrnoatalys, KakTo W Cref, BCAKO CBbp3BaHe Ha HoBa rasoBa GyTuika npoBepeTe
CbeOUHWUTENHUTE eNeMeHTH cbrnacHo cnegHata MHeTpykuna MPOBEPKA 3A YMJTBTHABAHE B tasu nHcTpykuma
3a eKcrnoartauuma.

A MPEAYNPEMOEHUE: MNuuapHaTa ¢pypHa MOKe fa ce M3Mos3Ba CaMmo CbC 3axpaHBaHETO, BRIIIOHEHO B KOMIIEKTa, MK C BbHLIHA 6aTepus,
4METO M3XOAHO HanpeweHne He Hagsuwasa 5V / 1,0 A
3a fa ce ocurypu HagexaHa 1 6esonacta paboTa, npenopbusame BbHWHaTa 6atepus Outdoorchef (5 V, 10 000
mAh).
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3.2 VNPABNEHNE

BcesAro nuue, koeto paboTtv ¢ pypHaTa 3a nuua, TpAbBa Aa nosHasa U Aa Cbbniofasa ToYHUA NpoLiec Ha 3anansaxe. deua He Tpabsa Aa

n3nonssar ¢ypHaTa 3a nuua.

ﬂa ce cnasBat TO4HO MHCTPYKUMNTE 3a MOHTaX B PbKOBOACTBOTO 3a MOHTaMX. Hel'lpaBVIJ'IHl/IHT MOHTaX MOXe Ja MMa onacHu nocneguun.

He ocTaBAiTe Bb3nnaMeHAEMW TEYHOCTU W MaTEPUANK UM Pe3ePBHU ra3oBu ByTuUKK B 61IM30CT A0 dypHaTa 3a n1ua. He noctaBanTe pypHata

3a nuua nnm I'a3OBaTa(l/1Te) 6minHa(m) B 3aTBOPEHN NMOMELLEHNA 6e3 nposeTpABaHe.

[MpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3u MHCTPYKLMA, NPEAn Aa NnycHeTe B ekcrnoatauuna Bawara oypHa 3a nuua OUTDOORCHEF. ®ypHara 3a nuua

MOMe [la Ce 13Mon3Ba caMo Ha OTKpUTO. YBepeTe ce, de Balwata dypHa 3a nuLa e pasnosoxeHa npes Hesananuma 3afHa cTeHa, Wim e Ha

MWUHUMaIHO 6e30MacHO pascToAHue oT 1,56 M OT 3ananMmun npeameTy.

/A ONACHOCT:

/A ONACHOCT:
/A ONACHOCT:
/N ONACHOCT:

/\ OMACHOCT:

/\ OMACHOCT:

/A ONACHOCT:

/A ONACHOCT:
/A ONACHOCT:
/A ONACHOCT:

A NMPEAYNPEXOEHUE:

A MPEOYNPEXOEHUE:

A MPEAYNPEXOEHUE:

A NMPEOYNPEXOEHUE:
A NMPEAYNPEXOEHUE:
A NMPEAYNPEMAEHUE:

A NMPEAYNPEMOEHUE:

A NMPEAYNPEMAOEHUE:
A NMPEAYNPEXOEHUE:
A MPEAYNPEXOEHUE:
A MPEAYNPEXOEHUE:

A MPEAYNPEXAEHUE:

Manonssaiite dypHata 3a nuua camo Ha OTKpUTO. HrKora He M3non3BaiTe Ha 3aKPUTO KaTo Hamp. B rapaski, Crpaau,
nanaTkv 1 Apyrv 3aTBOPEHK NOMELLEHUA UK NOJ, 3aNaMMKU KOHCTPYKLIMM.

Hukora He nanonasaite dypHaTa 3a nuLa nog, Ko3mpKa.
Mo Bpeme Ha paboTa ApbiKTe ypeda Aa e faned OT 3ananiMu Mateprau.

ManonssanTte ¢pypHaTa 3a nuua camo BbLPXY TBbPAA M CUrypHa ocHoBa. [1o Bpeme Ha paboTa Hi1Kora He nocTaBAnTe
dypHaTa 3a nMLa BbpXy AbpBEHa OCHOBA WK ApYri 3ananMMn NoBbpxXHOCTW. [lpbiTe dypHaTa 3a n1ua faned ot
necHozananMmu Matepuaiu.

Cnen yrIOTpe6a M3KOHEeTEe NogaBaHETO Ha ra3d OT raszoBara 6yTVIJ’IHa.

CJ'Ie,EI, M3nosisBaHe Ha q)ypHaTa 3a nuua nocrtaBeTe perynmpatloTo Kon4e 3a ra3 Ha nosuuma O 1 3aTBoOpeTEe
noJgaBaHETO Ha ra3 Ha rasoBarta 6minHa.

[Mpn cMAHa Ha rasoBaTa 6yTWIKa BHYMaBaMTe perynnpaLioTo Konye 3a ras fa € Ha no3vuumnA Ouvnpae 3aTBOpEH
nofaBaHeTo Ha ras Ha rasosara 6yTinka. B 6nm3ocT He TpAbBa Aa He ce Hammpar M3TOYHMLM Ha 3anansBaHe

HuKkora He rnefaiTe AMPEKTHO BbB dypHaTa, KoraTto A 3anansarte. 3acTaHeTe OTCTpaHk Ha dypHaTa.
Hukora He nanonaeaiiTe To3u ypes Ha pa3cToAHWE NMo-Manko oT 7.5 M oT 3anannmm TEYHOCTM.

AKO ypeasT usracHe nopagn HAKaKsa npuyMHa, 3aTBOpETe perynaropa v razoBra BEHTWUI Ha BPb3KaTa KbM
ragosara 6yTuika. KMa4yakante b MUHYyTKH, Npeaun Aa ce onuTaTe Aa 3anaiuTe ypega OTHOBO.

Cnepn 3 roaunHu ynotpeba, cumtaHo OT AaTtaTa Ha MoKynKaTta, CMeHeTe MapKy4a W perynaropa Ha HalAaraHeTo Ha
rasta. O6bpHETE BHUMaHWE Jauii PEryNaTopbT Ha HalAraHe Ha rasta M MapKyYbT OTrOBapAT Ha CbOTBETHUTE
EN craHpaptv u BS cranpaptv (perynatopu Ha rasoso Hanarade BS EN 16129/mapryy 3a ras BS EN 16436/
perynaropu Ha rasoso Hansrade EN 16129/mapryy 3a ras EN 16436).

AKoO rasoBuAT MapRy4 MMa noBpean nin npr3Halm 3a N3HoCBaHe, Ton TpH6Ba He3abaBHO [la Ce CMEeHMU.
Mo MapKy4a He TpH6Ba Aa nMma nperoBaHnA 1 NyKkHaTMHA. Hpeﬂ,l/l Aa cBaiMTe Mapryya, He 386paBHVITe
[a 3aTBOpUTE PEerynmpatloTo Kon4ye 3a rad3 n nogaBaHeTo Ha ras.

AKO MMa CbMHeHHe 3a HEYNIbTHEHW HYaCTH, MOCTaBETE PEryInpPaLloTo Kon4ye 3a ra3 Ha no3uumnAa O M1 3aTBOpPETE
nogaBaHETO Ha ra3 Ha rasoBara 6yTVIJ’IHa. ,D,aPITe 3a npoBepKa B cneunannampaH cCepBn3 3a ra3oBu yCTpOHCTBa
4acTuTe, Npe3 KoMTOo NpoTrn4da rasra.

[To Bpeme Ha paboTa H1Kora He ocTasalTe dpypHaTa 3a nuua 6e3 Haasop.
He mecTteTe ypeaa no speme Ha paboTta.

[MpennassarTe pypHaTa 3a Nuua OT CMNEH BATBLP, Thit KATO BNOLIAaBa Ka4eCTBOTO Ha nevyeHe. [loctaseTe A No
BL3MOMHOCT Ha MACTO, 3aLLMTEHO OT BATHP, B XOPU3OHTANIHO MOJIOKEHWE, 1 PEOBHO NpoBepABaiTe Aan ropenkara
BCe Ol ropM.

OcTaTbUm 0T MasHWHK 1 xpaHa Morar fa ce 3anaiAaT v Aa fJoseaar 4o noxap. MoyncTeaiTe dypHata 3a nuua cnep
BCAKa ynotpeba.

Hukora He 6nokvpaiite 0TBOpWTE 32 BCMyKBaHe Ha Bb3yX B OCHOBaTa Ha gypHaTta 3a nuua.
HuKrora He 3aTBapaAiTe oTBOpa Ha dypHaTa No BpeMe Ha paboTa, Thi1 KaTo TOBa MOXe Aa AOBEAe [0 NperpaABaHe.
He nbnHeTe dypHata Haz orpaHnyeHUEeTo Ha 0TBOpa Ha BpaTaTa.

Toau ypen e npeaHasHadeH Aa ce u3nonasa camo ¢ sTedHeH ras (LPG). He nanonssarite nasa kambHH, GprKeTH,
AbpBEHW BbIULLA WK APYri ropuBa.

HAKom YacTn Ha To3K ypes MoraT aa MMar ocTpu pbbose. AKO € He06X0AMMO, HoceTe MOAXOAALLM 3aLLUTHK
pbKaBuLM Npu paboTa ¢ ypeda.
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A TMPEAYNPEXOEHUE [JocTbnHWTe YacTi MoraT aa ca MHOro ropeluu. He gonyckaire gela.

A MPEAYNPEXAEHUE: Buraru ce yepsBaiite, de GateprunTe ca NOCTABEHM NPABUIHO (+ 1 - CBP3BAHETO W NPABUIIHO Pa3MOSIOKEHO)
BuwTe nHCTpyKumATa 3a crnobAsaHe.

A NMPEOYNPEMOEHUE: Ao 6aTepunATa UsTeue, U3BArBaiTE KOHTAKT C KOXaTa W A U3XBbPETe NPaBUIHO. B HUKaKbB crydar He
npoAbIKaBanTe Aa ru Manonssare.

A TMPEAYNPEXOEHUE: Hukora He fonycKaiTe KOHTAKT Ha GaTepunTe C NiambK M BUCOKW TemnepaTypu. batepuute He TpabBea fa ce
CBbp3BaT  HaKbLCO.

A BHUMAHME: MpenopbunTenHata AbmkMHa Ha raszosua mapkyy e 90 cm 1 He TpAbBa Aa Hagsuwasa 150 cwm,

A BHUMAHME: PypHaTa 3a n1La ocTaBa ropella AbIro Bpeme crep Kato 6bae usknodeHa. BHMmasaiite aa He ce usropute 1 He
nocTaBANTe NpeaMeTH BbPXy dypHaTa 3a nuua nopaau onacHoCT OT noxap.

A BHUMAHUE: HoceTe npeanasHu pbKasKLIM, KOraTo JOKOCBATE rOpPELLM YacTu.

A BHUMAHME: AKO He ce nocTura MbaHaTta MOLLHOCT M MMa CbMHEHWE 3a 3anyLBaHe Ha NpKUTOKa Ha ras, 06bpHeTe ce KbM
crieuyanmsnpaH CepBi3 3a ra3oBu yCTPOMCTBA.

A BHUMAHMUE: He nocrasaiite 3ananmu NnpeaMeTH B HenocpeacTBeHa 65M30CT 0 dypHaTa 3a nuua.

3.3 CbXPAHEHME W/WIM HEM3NOJI3BAHE

/A ONACHOCT: He cbxparABaiTe pypHaTa 3a nuua B 651M30CT 4,0 NECHO Bb3MNIAMEHAEMU TEYHOCTU UK MaTepUanu.

/A ONACHOCT: AKo npes 31umaTa cbxpaHasaTe gypHaTa 3a nuua B NoMeLLeH1e, HENMPEMEHHO cBasleTe razosarta byTuKa.
Ta TpAbBa fa ce CbXxpaHABa BUHATM Ha OTKPWUTO Ha MACTO C Ao6pa BEHTUNALMA, 10 KOeTo Aellata HAMAT AOCTbl.

A BHUMAHME: Horato ¢ypHata 3a n1ua He ce M3Non3Ba, Cnej KaTo M3CTUHE HaMbHO, TPAGBA Ja Ce NOKPME C MOKPMUBAUIO 32
npeanassaHe oT aTMocdepHn BAMAHKA. MoxeTe aa 3akynuTe noxkpueana ot Bawumna auctpmbytop Ha GpypHM 3a
nmua.

A BHUMAHME: 3a fa usberHeTe 3aabpikaHe Ha Bnara, cBasieTe NMoKpUBANOTO Cef, CUNeH Obi/, 1 MbpPBO ocTaBeTe pypHaTa 3a
n1ua Aa U3cbxHe.

4. TA30BM bYTUNHA

= O6bpHeTe BHUMaHWe Aa HAMA HEYNITETHEHWU BUHTOBKM CheMHEHNA.,

= [lpeaw nyckaHe B eKkcrninoatalMa 1 clej CMAHA Ha BeAKa rasosa 6yTunka nasbplusaiite TPOBEPHA 3A YINJTbTHABAHE.

= [asoBuTe GyTUIKK He G1Ba fa ce u3narat Ha Temnepatypa Hag D0°C 1 fa ce cbxpaHABaT B 3aTBOPEHO MOMELLEHUE WK B CyTEPEH.
= CnasBaWiTe v cbbniogaBaite npeanMcaHnATa 3a 6e30NacHOCT, KOWTO ca 0TOeNA3aHN BbPXY 13MON3BaHWTE ra3oBu By TUNIKM.

YHKA3AHME: [posepeTe fanu perynatopsr Ha HalAraHeTo M rasosara 6yTUIKa ca ogobpeHn 3a HanenHa ekcrnnoatauma Bbe Bawara
Abpiasa. M3nonasaite camo razoBu 6yTUIKK, CbOTBETCTBALLM Ha HALMOHaNHKWTE cTaHaapTw. Mopaau HanmumeTo Ha
Pa3nMyHM CUCTEMM 32 YNNBTHABAHE € Bb3MOMHO NPUW NPOM3BOACTBOTO [a € Bb3HWMKHaO0 cnabo OTKNOHEHWe B perynatopa
Ha HanAraHeTo M cMcTeMaTa Ha rasoBata OyTunKa. AKO Bb3HMKHE M3TUYaHE Ha ras, CbLLEeCcTBYBa PUCK OT Bb3rnaMeHABaHETO
My MPU BIIM3aHE B KOHTAKT C OTKPWT MnambK 1k nekpa. OT cbobpaeHna 3a 6e30MacHoCT 1 rapaHLums, Hue Bu
npernopbYBamMe BbB BCEKM Clyyait a MPOBEPUTE MocTbNunata 3a npofaxba dypHa 3a nuua v npu HeobXoAMMOCT fa
perynuparte wnu Bb3noxuTe afanTUpaHeTo Ha perynaropa Ha HalAraHeTo 1 ra3oBuA MapKyy CbobpasHo pasnopenbute Ha
cTpaHaTa.
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0. BbBEMUIAHE HA GYPHATA 3A TIULIA B ERCIIIOATALIMA
5.1 CBbP3BAHE HA FA30BMA MAPKY

A NMPEOYNPEMOEHUE: Cebp3saHeTo Ha ra3oBuA MapKyy 3ab/HKUTENHO TPAGBA Aa Ce M3BbPLLK C MOMOLLITA Ha MPUNOKEHNA ragqeH Koy,
3a [la ce rapaHT1pa, Ye Bpb3KaTa € 3aTerHara 4oCTarbyHo 3apaso. 3a Bawara 6e30nacHOCT rasoBUAT MapKyu
HWKora He TpABBa fa ce 3aTAra camo Ha PbKa, 3a Aa Ce NpeJoTBpaTH Bb3MOMeEH Nomap BbB dypHaTa 3a nuua.

3a LenTa, Mona, o6preTe BHMMaHWE CbLLO Ha VIHCI)OpMaLLl/IHTa B OTAENHaTa MHCTPYKLMA 3a MOHTaK Ha Bawwarta q)ypHa 3a nuda.
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0.2 TIPOBEPKA 3A YNTbTHABARE

A MPEAYNPEMOEHUE: Mpu nposepraTa 3a ynnsTHABaHe B 65M30CT He TpAGBa Aa ce HamMmpaT M3TOYHULM Ha 3anansaHe. Toa ce oTHacA u
3a nyweHeTo. He npoBepABaiTe yNALTHABAHETO ChC 3ananeHa KNevka KMOpUT MK OTKPUT NNaMbK U M3BbpLUBaiTe
npoBepKaTa B1HarK Ha OTKPUTO.

A MPEAYMNPEXRAOEHUE: M3ebplusaiite MPOBEPKATA 3A YIMIUTbTHABAHE cref BcAko cBbpaBaHe WK BCAKA CMAHA Ha rasosata
ByTWNKa, KaKTO W B HAa4anoTo
Ha CesoHa 3a M3nonssaHe Ha dypHaTa 3a nuua.

A MPEAYNPEMAEHUE: dyprata 3a nuua TpaA6Ba fa ce M3MN0N3Ba Camo Chef 0TCTpaHABaHE Ha BCUUKM TEUOBE.

1. Perynmpau.LOTo Kon4ye 3a ras TpH6Ba JAa e Ha nosnuuna O

2. OtBopeTe nofaBaHeTo Ha ras Ha ByTWIKaTa 1 HAMaKETe C YeTKa BCUYKW YacTu, Mpes3 KOMTO NpoTuya rasta (Bpbaxata Ha razosara ByTuska/
perynaropa Ha HanfraHeTo Ha rasta/rasoBus MapKyy/Bxofa 3a ras/Bpb3Kara Mpu KianaHa) C NPUIOKeHUs CanyHeH PasTBop Uik ChbC
CaMOpBLYHO NPUroTBEH canyHeH pastsop oT 50% TeyeH canyH 1 50% Boaa. MokeTe fa 13nonssate CbLUO CrieLManeH Crpen 3a OTKpMBaHe

Ha TeyoBe.
AKO canyHeHWAT pa3TBop o6pasyBa MexypyeTa, 03HaqaBa, Ye 1ma Teyose. 3aTBopeTe NoJaBaHEeTo Ha ra3 Ha rasosata ByTuKa.
OtcTpaHeTe MecTaTa C TeHOBE YPE3 AOMBAHUTENHO 3aBUHTBAHE HA CbEAMHEHUATA, KO € Bb3MOKHO, UM CMEHeTe AedEKTHUTE YacTu.

[MoBTopeTe cTbNKK 1 1 2.

o o~ »

AKo MecTaTa € TeHOoBe He Ce OTCTPaHAT, OObPHETE Ce KbM CNeLnannanpaH MarasvH 3a ra3osu yCTpoicTBa.
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6. OBACHEHME HA TIYITTA 3A YNPABJIEHME

CTENEHU HA 3ATPABAHE U 3ANANBAHE

© O : noaunuma Makn.t
¢ : HUCKA MOLLIHOCT
®0 . (// : BUCOKA MOLLIHOCT
) ((/ : 3anansaHe
) : 3anansatly
MEXaHW3bM

i i
OcHoBHa ropernka HonHa ropenka Pizasterin

BprHLLLVITe Cce perynartopu gocturat MakCMaliHa MOLLHOCT Ha CTeneH (//, a MUHUMasTHa MOLLIHOCT — Ha CTeneH ((/

OWUCNNEN

PypHa HambK 3a neyeHe Ha nuua

outdoorchef

ON/OFFTnaBeH npekbcaad — @
ON/OFF BbpTeHe Ha kambKa I 3 5
3a neyeHe Ha nuua K °C

TeKylla Temneparypa
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(. [PELWA TTHPBATA YNOTPEBA

1. OTBopeTe Kanaka Ha OTAENEHWETO 3a 6atepuu, pasnoNomeHo OT AonHaTa CTpaHa Ha gypHata 3a nuua, U noctaesete ase 6atepuu (2xAA,
LRO6, 1.5 Volt) .

2. [ouncTeTe BCUYKM YaCTH, KOMTO BNMU3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHKW NMPOAYKTH.
3. [lpoBepeTe BCMYKM YaCTK, NPe3 KOMTO NPOTMYa rasTa, kakto e onucaHo B rnasa MPOBEPKA 3A YMJTbTHABAHE.

4. CebpreTe dypHaTa 38 ML KbM M3TOYHUK Ha 3axpaHBaHe (3axpaHBall 670K Wu BbHIWHA Gatepusa) upea USB-C. MuuapHarta dypHa mome
Aa Ce M3Mon3Ba camMo CbC 3aXpaHBAHETO, BKIIOYEHO B KOMMEKTa, MK C BbHLUIHA 6aTepua, YNeTo M3XOAHO HamnpemeHne He Hagsuwasa 5 V
/1,0A.

b. OTBOpeTe nogaBaHETO Ha ra3 Ha rasoBsarta 6yTl/IJ'IHa.

6. BkntoyeTe rnaBHuA npexkbCBay Ha gmncnnes.

7. HaTucHeTe perynupalloTo Kom4e 3a ras Ha enaHara ropesika 1 ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHKKOBATA CTPESKA Ha CTeMeH & ((/
3aapbKTe HAaTUCHATO PEryNMpaLLloTo KoMYe 3a ras, JoKaTo rasta ce 3ananu. Bi. T. 8.1 ot MHCcTpyKuMATa 32 3ananBaHeTo.

8. 3aBbpTeTe KoMueTaTa 3a PerynMpaHe Ha rasta Ha Hail-H1UcKaTa CTemneH 1 ocTaBeTe ypeaa Aa padotn okono 30 MUHYTH.
9.  YBenudeTe MoLHOCTTa A0 3/4 OT MaKcUMasiHaTa MOLLHOCT M ocTaBeTe ypeaa Aa paboTw owe 20-25 MuHyTw.

A NMPEAYNPEMOEHUE: He ocTasaiTe fonHata ropenka AapaboTi NPOLbIKMTENHO Bpeme, 6e3 [a 3aBbpTHUTE KamMbKa 3a NeyYeHe Ha nuuia,
TbI KaTO TOBa MOXe Aa NMOBpean KaMbKa.

0. VNPABNEHNE
8.1 MHCTPYKLMA 3A SAAJIBAHETO

N\ OMACHOCT: Hurora He rneaaiTe AMpeKTHO BB dypHaTa, KoraTo A 3anansate. 3actaHeTe OTCTpaHW Ha pypHaTa.

1. YBepeTe ce, 4e BCHYKM CbeAMHEHNA MEXAY ra3oBmnA MapKyy, perynaropa Ha HanAraHeTo Ha rasra v rasosara OyTuika ca 3aBuHTEHU fobpe
(netcrearite cbrnacHo ykasanuaTa 8 rnasa MPOBEPKA 3A YIMJTbTHABAHE).

2. OtBopeTe nofaBaHeTo Ha ras Ha rasosata GyTHiKa.
BrntoyeTe rnaBHUA npeKkbeBay Ha Aucnnen.

HatucHete perynmpatwoTo Kon4e Ha OCHOBHaTa ropeska 1 ro 3aBbpTeTe O6paTHO Ha 4aCoBHWROBAaTa CTpeJika Ha CTenex & ((/
3a,ELp'b)'HTe HaTUCHAaTO perynnpatloTo Kon4e 3a ras3, 4oKato rasra ce 3anaiu.

@)

5. AKo rasra He Ce 3ananv B NpoAbIMEHHE Ha 8 CeRyHaM, NocTaBeTe perynupalloTo Konye 3a ras Ha Q.
M3uakaiiTe 2 MUHYTK, 3a [la MOXe [a ce u3napu Hensropanata rad. Cneq tosa nosTopeTte Touka 3.

6. AKO He e Bb3MOMKHO [a nycHeTe ¢pypHaTa 3a N1ua B EKCTI0aTaLmua Cles 3 onuTa, ThpceTe MpUdrMHUTE
(kakTo e onucaHo B rnasa OTCTPAHABAHE HA NOBPEOMN).

98



7. BepHara oM OCHOBHaTa ropeska 3arnoyHe fa paboT, HaTUCHETE PEryMPaLLOTO KOMYe 3a rasHa [ofiHaTa ropesika 1 ro 3asbpTeTe
06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKa Ha CTemneH €. 3aapbikTe HATUCHATO PEryNMpaLLoTO KoMYe 3a ras, AOKaTO rasTa ce 3anau.

YKA3AHME: Burarn npoBepnaBaiiTe npes 0TBOpa OT AACHATa CTpaHa Ha dypHaTa [anu [onHaTta ropeska KbM KambKa 3a nuua ropu.

© ©

&
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8. Cera BK/toyeTe BbPTEHETO Ha KaMbKa 3a NeveHe Ha nuua.

A NMPEAYNPEMOEHUE: He octasaiTe fonHata ropenka AapaboTi NPOLbIKMTENHO Bpeme, 6e3 [a 3aBbpTHUTE KaMbKa 3a NeyYeHe Ha nuua,
TbI KaTo TOBa MOME Aa NOBPean KambKa.

8.2 MEYEHE

A NMPEAYNPEMOEHUE: KambKeT 3a nedeHe Ha nula He NoHaCcA eKCTPEMHK TeMnepaTypHu KonebaHuaA. He noctaBaAiTe 3ampaseHu xpaqu
BBbPXY FOPELLMA KAMBK,

[MNpv neyeHeTo Ha MUK MMa MHOrO MPOMEHIMBM - OT BIAA Ha TECTOTO, Npes AebenuHara My, 40 TOMMHITE - BCUYKM Te MoraT Aa NOBAWAAT Ha
onTUMasiHaTa Temneparypa 1 BpemeTo 3a neveHe. OTHa4ano e HeobXoAMMO Aa Ce HanpPaBAT HAKOJKO OMWTa, JOKATO Ce HaMepAT Hai-fobpuTe
HaCTPOMKM.

[Mpenopbusame B cnegHata npoueadypa cnej sanaisaxe:

1. BarpeiiTe ¢ypHara 3a nuua c ABeTe ropenku (ropegrata Ha ¢ypHaTa u [oHaTa ropesika, 3a KamMbKa 3a N1ua) 3a MuH. 15 MuHyTH npu
BbPTALL CE KAMbK 3a MeYeHe Ha M1La Ha CTeneH //

A MPEAYNPEMOEHUE: He ocTassaiTe fonHata ropenka AapaboTi NPOLbIKMTENHO Bpeme, 6e3 [a 3aBbpTHUTE KambKa 3a NeyeHe Ha NuLia,
TbI KaTO TOBa MOXe [a NMOBPean KaMbKa.

YKA3AHME: BpewmeTo 3a 3arpasaHe Moxe Aa 6bAe NOBAMAHO OT BATLP M BbHLUIHA TemMnepaTypa.
2. Hamanerte cTeneHTa Ha MOLLHOCT [0 CpeaHa, 3a a AOCTUrHe dypHaTa naeanHata TemMnepatypa 3a nedeHe.
3. BrkapaiTe nuuata BbB dypHaTa c fonarta 3a nuua.

4. HabniopasanTte npoleca Ha nevyeHe Ha BawaTta nuua.

5. WMssagete rotoBata nuua ot dypHaTa c NoMoLLTa Ha sonararta 3a nuua.

CbBET: AKo oBasiATe ocHoBaTa Ha n1LaTta B Manko 6pallHo MK rpuc OT TBbpAa NlleHuua (Semola Rimacinata), T we ce nnbara
no-NecHo oT fonarara 3a nuua, 6e3 aa sanensa. HamassaHeTo Ha nonarara 3a nuua ¢ Maiko 6pallHO MAK FPUC OT TBbpAa
nwenmua (Semola Rimacinata) cbLLo Moxe Aa NOMOrHe.

YKA3AHHUA:

. HambKbT 3a N1ua e npegHasHadeH eAMHCTBEHO 3a ynoTpeba BbB ¢ypHata 3a nrua PRISMO Ha Outdoorchef u He TpaGsa aa ce nsnonasa
BbPXY OTKPWT OT'bH.

= Bwbpxy kambka 3a nuua neyeTte AMPEKTHO camo nuua 1 AAPYri Cyxi ACTUA Ha xfiebHa 0cHoBa. 3a NPUroTBAHE Ha MECO, 3eNEHYYLIM K
APYr ACTUA M3MNON3BaITE YyryHEH TUraH Uin Apyr CbA, NOAXOAALL 32 ¢pypHa.

- BpeMeTO 3a ne4yeHe sapupa B 3aBMCUMOCT OT nebenvHaTta Ha ocHoBaTa 3a nuua.
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6.3  CNEL M3NUYAHE

1. [NocTaBeTte perynnpaLloTo Kon4e 3a ra3 Ha BCAKa ropesika Ha no3muma O

2. 3arBopeTe nojaBaHETo Ha ras Ha rasosara OyTuKa.
W npwv npasHun 6yTUNKM KpaHyeTo Ha ByTuiKaTta TpAGBa Aa e 3aTBOPEHO.

M3uakaiiTe dypHaTa 3a nuua Aa M3CTUHE HAMBIIHO W A MOYUCTETE.

4. TlokpuitTe pypHaTa 3a nnua ¢ NOAXOAALLOTO MOKPUBANO.

J. NOYACTBAHE M OLAPBHKA
9.1 TI0YMCTBAHE

A MPEOYNPEXAOEHUE: Mpu nouncTeare Ha dypHaTa 3a nuLia OKOOo CUCTEMATA C FOpEefKMUTE TpAOBa [ia Ce BHUMaBa YacTUTE Ha ropesikuTe
fa He 6baat noBpeaeHu.

NOYHUCTBAHE HA BbHLWHWUTE YACTU HA ®YPHATA 3A MULIA

YKA3AHME: 3a noyncTBaHe Ha NOBLPXHOCTUTE Ha dypHAaTa 3a NULLA H1KOra He M3Mon3BaiTe npenapaTy 3a NoyYncTBaHe Ha
CTBKIO WNK APYry NpenapaTi 3a NoYncTeaHe B OYTUIIKK C NMPbCKaka, Te MoraT Aa yBpeAAT NOBbPXHOCTUTE.

[NouncTBanTE BbHLUHATA YacT Ha q)ypHaTa 3a nuua 1 NoBbPXHOCTUTE 3a NOCTaBAHE CaMO C KOHBEHLMOHaJTHW, HearpeCcmBHW No4YncTBaLLU
npenapatv (Hanp. KOHBEHUMOHaNeH npenapar 3a MSHHaHBaHe).

NOYUCTBAHE HA BbTPELLIHOCTTA HA ®YPHATA 3A MULIA

YKA3AHMUE: HambKBT e 13paboTeH OT KepammKa, NOAXOAALLA 32 KOHTAKT C XpaHH, 1 C TeYeHne Ha BpemMeTo MoraT Ja ce noABAT
netHa. ToBa € HOPMasHO W He BAMAE HUTO Ha paboTaTta Ha dypHaTa, HUTO Ha KaYeCTBOTO Ha KambKa 3a nuua.

1. 3arpeiite ¢pypHata 3a nuua 3a 10-15 MUHYTH Ha MbAHA MOLLHOCT, 3@ A& MOTaT OCTaTbUMTE OT XPaHWUTENHU NPOAYKTH (OCTaTbLM OT MECO,
MasH1Ha, 3axap OT MapuHaTh 1 [p.) Aa uaropatr. OcTaBeTe KambKa 3a nuLia ia Ce BbpTy.

2. Cnep ToBa ocTaBeTe dypHaTa 3a MuLa Aa U3CTHHE HambIHO, 32 Aa Ce BTBLPAAT BCUUKM OCTATbLM OT XpaHa.
(ToBa npasw NocneaBaLLoTO NOYUCTBAHE MHOTO MO-NECHO M MO-EPEKTHUBHO).

MoumncTeTe pypHaTa C MeKa YeTKa (He YETKM CbC CTOMaHEHa YeTUHa) UMK ChbC CyXa Kbpria.

4. Karto antepHatvBa MOKeTE Aa M3BafMTe KaMbKa 3a NuLia, 3a Aa ro nouncTite. OTCTpaHeTe KOPUYKHTE U OCTATBLWTE OT M3CTUHAIMA KaMbK
3a nMLa C MoOMOLLTa Ha YeTKa 3a ckapa (CTbprasika) Wim cyxa Kbpna.

YKA3AHMUE: HuWKora He noyncTBaiTe KambKa 3a nN1ua C Tevalla BoAa v noA HeA. AKO KaMbKBT 3a M1La CNy4aiHO Ce HaMOKpH,
n3cyleTe ro B AomatuHa ¢ypHa npu 60 °C 3a orono 2 yaca.

CbBET: AKo noyuncTBaTe pypHaTa 3a nuLa cnep BeAka ynotpeba, HAMa Aa ce Hanara Aa A YWCTUTe OTHOBO Npeau
CNeaBalLoTo nevyeHe.

NOYHUCTBAHE HA TOPENTKUTE

lopenkata e pasrnosioxeHa B 3afHaTta 4acT Ha GypHaTa, Taka Ye 3anylBaHe OT XPaHWTEHW OCTaTbLM € MalKo BEPOATHO. AKO TOBa BCE NaK ce
CIY4M, MOCTBMNETE MO CNEAHNA HAYMH:

1. YBepeTe ce, Ye BEHTUILT Ha rasoBata OyTWIKa € 3aTBOPEH W Ye KOMYeTO 3a ynpas/eHne Ha ypeaa Chlio e B nosnumna Makn. Yeepete ce,
Ye ypeasT e U3CTUHAN HambIIHO.

2. TlouncreTe BbHLWHATA CTpaHa Ha ropesnkara ¢ TeneHa yetka. OTcTpaHeTe ynopuTi oTnaraHna ¢ MeTanHa crbpranka. [ouncrere
3arnyLeHnTe 0TBOPHK C M3NPaBeH Knamep. H1uKora He 1anonssaiTe AbpsBeHa Kneyka 3a 3boW Ui Nogo6HK NpeaMeTH, Thit KaTo Morar Aa
Ce CHynAT 1 [a 3anyLar oTBopa.

9.2 TOALPBIKA

PenosHata noaapbika Ha dypHata 3a nuua rapaHTipa 6esynpeyHoTo M GpyHKLMOHMpaHe.

- [loHe ABa NbTM roAMLLHO I'IpOBepHBal;ITe BCUYKM HaCTKH, MPE3 KOUTO NPOTHUHA radta 1 BCEKM NbT Cne No-npoAbmMKUTENHO CRNaanpaHe.
[aauuTe Mnn HacekoMMTe MoraT aa ca nprynHa 3a 3anyLBaHna, KOUTO Npeamn yr|0Tpe6a Tpﬂ6Ba [a ce OTCTpaHAT.
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= AKo He n3nonseate ¢ypHaTa 3a nuua no-npoAbLIKUTENHO Bpeme, npeau cneagatlata ynotpeba nasbpwere MPOBEPHA HA
YMJTbTHEHOCTTA. AKo MmaTe HAKaKBK CbMHeHHA, 06bpHeTe ce KbM Ballna JOCTaBYMK Ha ras 1 KbM TbProBCKIUA 06EKT.

= Crnepn no-npoab/KMTENHO CKNaZMpaHe U NOHe BEAHBK FOAMLLIHO NPOBEPABANTE ra3oBKA MapKyY 3a MyKHATUHM, NperbHaTh MecTa U Apyru
nospean. AKO ra3oBUAT MapKyy e noBpeaeH, TpAbBa BeAHara a ce CMeHU KaxTo e onuncado B rnasa YHASAHUA 3A BE3SOMACHOCT.

= 3a fa ce paasare Bb3MOXKHO Hali-Obnro Ha Balata dypHa 3a nuua, Cried KaTto ce oxnaam HambiHo, A 3aliuUTeTe OT BAWAHWA Ha OKoHaTa
cpepa ¢ nomoluTa Ha nogxogAio nokprsano OUTDOORCHEF.

= 3apanpenoTepaTUTe OBNaXKHABAHE, Cref, Abi/ cBaneTe nokprsanoto. MoxeTe fa 3akynuTte nokpusana ot Bawma auctpubyTop Ha GpypHH
3a nuua.

10.  OTCTPAHABAHE HA TOBPELX

lopenkaTa He ce 3anansa:

= [lpoBepeTe fanu Npecka4aT MCKPK OT ENEKTPOAA BbPXY ropenKara.

A BHUMAHME: Tasn npoBepka TpA6Ba Aa ce M3BBPLUBA CaMo MpW 3aTBOPEHO NojasaHe Ha ras.

= [lpoBepeTe ganu e OTBOPEHO NOAABAHETO Ha ra3 Ha rasosara OyTuIKa.

= VYBepeTe ce, 4e MMa AOCTATBbYHO ra3 B OyTuikata.

Hama uckpa:

= VYBepeTe ce, Ye baTepumnTe ca NOCTaBEHW MPaBUIHO.

= [locTtaBeTe ABe HOBM 6aTepun (tvin AAA, LRO6, 1,5 BonTa) B ENEeKTPUYECKOTO 3anasBaHe.

= [lpoBepeTe pa3cTOAHWETO MEKAY rOPENKaTa U eNeKkTpoaa, To Tpabea Aa e camo 5—8 mm.

= PbuHoTO 3anasBaHe € Bb3MOKHO ChC 3anaika 3a rpui Unu Obpay 3a KMGPUT AUPEKTHO BbPXY OCHOBHATA ropesika uiu 3a fonHarta
ropeska npea oTBOpa OT AACHATa CTpaHa Ha KamepaTta Ha ¢ypHaTa 3a nuua.

Hama mowHocT unm e no-cnaba:

- ﬂpOBepeTe A2 TOPENKMUTE HE Ca 3amnyLleHn OT HaCEKOMK 1IN naaumn/nasammHu.

- I_IpOBepeTe Aanv rasoBara 6yTl/IJ'IHa HE € npasHa uin rnovTr rnpasHa.

LLlymHa ropenka:

= [lpoBepeTe ganu otnaraHuATa He 6NIOKMpaT U3X0AKTE Ha ropenkuTe. [oBeye MHOPMaLMA 3a NOYUCTBAHETO Ha ropenKaTa MoXKeTe Aa
HamepwTe B TouKa 9.1.

11, TAPAHLIMA 3A TIOTPEBUTENA/TAPARLIMA

3a noapobHa MHPopMaLmMa OTHOCHO rapaHLMATa 3a NOTPeGUTENA/ rapaHUMATa Npasmm npenparka kbM OBLwmTe Tbproscku ycnosua (AGB) Ha
appec https://www.outdoorchef.com/agb

PeructpupaHaTta mapka OUTDOORCHEF ce npepcraBnaea oT cnegHata ¢pupma
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich, Lseriuapusa | www.outdoorchef.com

*

CrMCbK Ha 0TOpU3MpaHWTe AUCTPUBYTOPU LLE HamMepuTe Ha Hawwma yebcanT Ha www.outdoorchef.com
MosxeTe fa B3eMeTe CepUMHIA HOMED 1 apTHKYNHWA HOMEp OT CTHKepa C [aHHW BbpXy ¢ypHaTa 3a nuua
(BvTe mbpeua pasagen Ha tasn MHCTPYKLIUA 3A EKCMNJTOATALLUA).

*k

12, PESEPBHM HACTH

PesepBHuTE YacTu ce npeanarar oT CneuranManpadii TbproBLy.

A MPEQYNPEROEHUE:  W3nonseaiite camo opuriHantv pesepshm yacth oT Outdoorchef.
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13. M3XBBLPJIAHE HA OTNAZBLKTE

ToBa 0603HaveHHe YRa3Ba, 4e TO31 NPOAYKT U CbAbpHaLlM1TE CE B HEIO 6aTep1/M He TpFl6Ba Aa ce U3XBbPIAT C 6UTOBWTE OTNAAbLM Ha LsAnaTa
TEPUTOPHA Ha EC. 3a Aa npeaorspariTe eBeHTyallH Bpen 3a ORoIHaTa cpeaa UK 3a 34paBeTo nopagn HEKOHTPOIMPAHO M3XBBPIIAHE Ha
oTnaabluM, peuMHnMpaHTe M OTrOBOPHO. 3a [a BbpHETE Bawwusa nanonasax ypea, mons, M3Mnon3BamnTe cuctemara 3a BpbLUaHE N c1:6MpaHe nnn
ce o6preTe KbM Tbproeeua, 0T KOroTo € 3akyneH NpoAyKTbT. Toau NPOAYKT MOXeE [a Ce pelmnKinpa no eKonorm4eH Ha4mH.

14, TEXHWHECKW IARHN

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

a3 ByTan G30/nponan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Bytan 30 mbar / nponax 37 mbar

l38/P (30 mbar) ByTaH / nponax 30 mbar

38/P (50 mbar) BytaH / nponax 50 mbar

MolwHOCT Ha rasta 7.2 kW Hs

Pasxop Ha ras G30524 r/4/ G31 515 r/y

Hio3n 30 mbar lopHa ropenka 1.32 mm Mark 1.32
Mopos ropewy 0.52 mm Mark: 0.52

Hioan 50 mbar [opHa ropenka 1.14 mm Mark 1.14

Mopos ropewy 0.45 mm Mark: 0.45

EneKTpuuyecko 3ananeaHe
3a pa6oTara Ha eneKTprieckoTo anansare ca Bu Heobxoanmu ase 6atepuu (Trn AAA, LRO6, 1,5 sonTa).

YKasaHue 3a TemnepaTypHUA UHOUKATOP Ha Aucnnesn
OTKNoHeHWETO OT TemnepaTypaTa, NokasaHa Ha gucnnen, moxe Aa 6vae +/- 10%.

Ye6cTpaHuua
LonbnHutenHa nHpopmaumsa, CbBETH W HAMBTCTBUA, PeLenTh 1 BCuuKko BaxHo 3a npoayktnte OUTDOORCHEF
e HamepuTe Ha www.outdoorchef.com
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1. 0 2EIPIAKOY APIGMOZ TOY ®OYPNOY MITZAZ KAI TIATI EINAI ZHMANTIKOY

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
ZHMANTIKO:

Oa Bpeite Tov oeiplakd apilBud Tou Golpvou MiToag 0ag 0To AUTOKOAANTO oTolKElwv Tou BpiokeTal otnv MAdka Bdong Tou dpolpvou
nitoag.

O apiBpdg oelpdg kat o aplBudg Tepayiou efval anapaltnrol yia Ty anpéokomTn napoxr dleukpvioewy, Ty napayyeAia avTaAAAKTIKWY Kal yia
kdBe eidoug agimon eyyunong. uAdEte i 0dnyieg xpriong oe aoparég onpeio. Mepléxouv onNUAVTIKEG MANPOPOPIES Yia TNV aopdAela, TN
Aettoupyia kat T ouvtrpnon. MNapakaiolpe onpelote Tov oelplaké aplBpd tou dolpvou mnitoag oto npoPAenduevo nedio «Serial No.w.

2. OI'DAHTIEY XPHHZ

AwaPBdote npooekTikd OAeg TIG 08nyleg XPTIoNG MpW XPNOOoTMoIoeTe yia npwtn ¢opd tov dolpvo mnitoag OUTDOORCHEF.

2.1 OYAAZH TON OARTION XPHZHX

MAnpodopics yia Tov xpriotn: O xpnotg npénet va dpuldel Tig mapoloeg odnyieg xprjong Kat va et dpeon npdofBacn oe autéc.
‘Oheg ot 06nyleg Aettoupyiag eivar emiong dlaB€otpeg otn SlevBuvor www.outdoorchef.com.

MAnpodopieg yia tov eykatactatn: O1 napoloeg odnyieg xprong mpEnel va napapeivouv otov XproTn).
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3. XHMANTIKEX NAHPOOOPIEL AZOAAEIA

AwaBdote npooekTikd OAeg TIG 08nyleg Xpriong Mo, XpnolornotoeTe yia npwtn ¢opd tov polpvo nitcag OUTDOORCHEF.
XPNOIOTOIOTE T1 OUOKEUT| pOVO OE eEWTEPIKOUG XWPOUG.

Ot unodeiEeig KINAYNOZ, MPOEIAOMOIHZH kat MPOZOXH ypnotponololvtal oe autég Tig odnyieg xprong yia va ermonpavBolv onuavtikég
Kal kplolpes mAnpodopieg xpriong. Mapakarolpe Slafdote kat akoloubroete autég i umtodeiEelg, npokeievou va eEaodpalioTel 1 aopdAela kat va
anodeuyxBouv ot UNKEG {NUIEG Kal Ot owPaTIKEG BAABES.

A\ KINAYNOZ: Ynodeifelg emnikiviuvwv kataotdoewy, ot ornoieg odnyolv oe Bdvaro 1) coBapd Tpaupatiops, edv Sev AndBolv umdyn,
A\ TIPOEIAOMOIHZH: Yrnodeielg emkivduvwy kataotdoewy, ol omoieg pnopolv va odnyroouv oe Bdvato 1 cofapd Tpaupatiopd, edv dev
AndBoulv umnéym.
A\ MPOZOXH: Yrode(Eelg emikivouvwy kataotdoewy, ol omnoleg prnopoulv va odnyroouv oe eAadpu 1| HETPLO TPAUUATIONS, eV Oev
AndBoulv uméym.
A KINAYNOX A NPOEIAOMOIHEH
Eav pupiocete aéplo: = Mnv ¢puhdooete kovtd atov poUpvo mitoag eUdAekta
= Awkéyte v napoyn aepiou atov Gpolpvo MiToag. uypd, uAikd 1i/kat aépia (Bevgivn, aépio, elpexta

= XPBroTe OAeG TIG AVOIKTEG HAOYEG. DTS
C | L e S R = [loté€ pnv anoBnkelete AGEIEG XPNOIUOTIOINUEVEG

., . . , IGAEG Uypagpiou kovtd atov Gpoupvo TToag 1) oe
arnopakpuvOeite ano tov Gpolpvo mitoag Kat piaAeg uypasp ety 6N

, . , KAEIOTOUG XWPOUG.
ETUKOWVWVIOTE GUEDA PIE TNV MTUPOOBETTIKI).

31 ETKATALTAZH KAI ZYNAPMOAOTHZH

[Mptv xpnotgomolmoeTe T ouokeur), SlaBAcTe To eyyelp(Blo 0dNyLwv.
Mpotou xpnotporolrjoete Tov polpvo mitoag, TornoBetAoTe Tov oe pia avBekTikr| ot Bepudtnra, eninedn emniddvela, oe onueio MPOCTATEUUEVO amnd
Tov dvepo.

A\ KINAYNOZ: Autéc o dpolpvog Tiitoag Sev eival katdANAog yla eykatdotacr) oe okddn 1) oe TpoydoTITa/QUTOKIVOUpEVA TpOXOoTITA.

A\ MPOEIAOMOIHZH: O ¢olpvog nitoag mwAeitat pad{ pe 1o KatdAnAo AdoTixo Kat Tov puBuIoTr| mieong tou agpiou. To AdoTiyo Tng mapoxng
aepiou mpémnel onwodrrmoTe va napapével Hakpld and 1§ (eoTéq eEwtepikés emipdveleg Tou doupvou mitoas. Mny otpiBete
noté 1o AdoTiyo.

Ye povtéha mou Slabétouv odnyd yia To AdoTiyo, To AdoTiy0 TPEMeL onwaodrmoTe va ouvdgeTal aTov 0dnyd autov.

A TIPOEIAOMOIHZH: To Adotiyo kat 0 pubuiotig mAnpoly Toug avtiototyoug eBvikolg kavoviopous kabwg ka ta mpdtuna EN kat BS
(puBpioThg mieong aepiou BS EN 16129 / Adatiyo rapoyng aepiou BS EN 16436 / puBpiotrig nieong agpiou EN 16129
/ Motiyo napoyng agpiou EN 16436).

A TIPOEIAOMOIHZH: Mny kdvete kapia aAayr) ot ouokeun. Av umoidleote 6Tt katt Sev Aettoupyel owotd, aneubuvBeite og el8Iko.

A\ MPOEIAOMOIHZH: lMpw and tn B€on oe Aettoupyia kabwg kat PeTd and kdBe olvdeon véag GLaAng uypaepiou, eEAEYETE Ta GUVOETIKA pPEPN
oludwva pe TG akdhoubeg odnyieg otn Sladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ otig napouceg odnyieg Xprong..

A\ TIPOEIAOMOIHZH: O $oulpvog mnitoag pmnopel va Aettoupyel udvo pe tov mapexdpevo 1pododotikd 1 e pia eEwTepikn) power bank tng omoiag
n Ttdon e€édou bev unepPaivet a5V /1,0 A.
Ma va dlaodakiote! afémiotn kat acpaing Aettoupyia, cuvioTolpe v ewtepkn unatapia Outdoorchef (5 V, 10.000
mAh).



32 XEIPIZMOY

‘Orotog yepiCetal Tov poUpvo mitoag nmpénel va yvwpilel kat va akohouBel pe akpiBela tr owotr) dladikaoia yia va tov avdpel. Ta nadid dev

emTpénetal va elpifovral To polpvo mitoag.

Ot unodeiEelg ouvdeong otig odnyieg ouvappoldynong npenet va akohoubolvtal pe axpiBeia. Av ot cuvdEaoelg Sev yivouv pe Tov 0woTo TPATO,

propel va undpéouv emnikivouveg CUVETEIEG.

Mnv tornoBeteite noté eUdAexta uypd Kal UAKA 1) avTAaAaKTIKEG PLAAEG Uypaepiou Kovtd aTov dpolpvo nitoag. Mnv tornobetefte noté tov polpvo

nitoag N mv(ng) ¢prdin(eg) uypaepiou oe KheloToug ywpoug rou dev agpifovtal.

Aapdote mpooekTikd OAeG TIG 00Nyieg XPrioNG TPV Xpnotponolfoete yia npwtn ¢opd tov polpvo nitoag OUTDOORCHEF. O ¢olpvog nitoag
EMTPEMETA Va XprolpoToleftal pévo oe eEwtepikols xwpoug. BeBawbeite 6Tt o polpvog mitoag eival TonoBetpévog unpootd and pn eUGAeKTo
Tofywua 1y oe andotaon TouAdyotov 1,5 pétpou and eldAexta aviikelpeva.

A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:
A\ KINAYNOZ:
A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:

A\ KINAYNOZ:
A\ KINAYNOZ:

A\ TIPOEIAOMOIHZH:

A\ NIPOEIAOMOIHZH:

A\ TIPOEIAOMOIHZH:

A\ TIPOEIAOMOIHZH:
A\ TIPOEIAOMOIHZH:
A\ MIPOEIAOMOIHZH:

A\ MPOEIAOMOIHZH:

A\ MPOEIAOMOIHZH:
A\ MIPOEIAOMNOIHZH:

A\ TIPOEIAOMOIHZH:
A\ TIPOEIAOMOIHZH:

Xpnolpornolefte tov ¢polpvo mitoag povo oe efwTEPIKOUG XWPOUG. Mnv Tov XprolUoTole(Te MOTE 0 E0WTEPIKOUG XWPOUG,
OMnwg, LY. 0€ YKApAl, KTipla, okNvEG Kal AANOUG KAEIOTOUG XWPOUG 1) KATw arnd eUPAEKTEG KATAOKEUEG.

Moté pn xpnotpornoleite Tov Golpvo mitoag kdtw and oTéyacTtpo.
Kartd m Gidpkela tng xpriong, ) CUCKeUT| mpernel va Bpioketal pakpid and eUPAekTa UAIKA.

Xpnolpornoleite Tov doupvo mitoag pévov endvw oe 01abepd kat acpareég €dadog. Mote uny Torobetefte Tov avaupevo
doupvo nitoag endvw oe ddnedo and §UAo 1) Ao eUdAexTo UAIKO. Amopakpulvete kdBe eUdAexTto UAKS amd Tov ¢polpvo
nitoag.

Metd ) yprion, khelote v napoxr| ykadlou and t GidAn uypaepiou.

Metd N Xprion Tou $poupvou mitoag ToroBeTeite mdvta Tov Slakérn eAéyyou Tou agpiou otn 8éon O kat Khelvete Ty
napoyr) aegpiou and tn GpiaAn uypagpiou.

Kartd v aMayf g $1dAng uypaepiou, mpocéyete va Bpioketal o Slakémng eAéyyou Tou agpiou otn Béon O kat va eival
KAELOTI 1|
napoyr) agpiou and tn epLaAn vypaepiou. Aev mpenel va undpyel kovtd oTidrnote pnopel va mpokaAéoel avapAetn

Mnv kortdte noté aneubeiag péoa otov poupvo étav Tov avdPete. 2tabefte oto MAAL Tou $polpvou.
Mnv Aertoupyeite MOTE T oUoKeuT| o andotaon pikpdtepn Twv 7,5 pétpwy and eldAiexta uypd.

Edv n ouokeun ofrioel yia omolovdrnote Adyo, kAeloTe Tov pubuioTr) kat tn Parpida aepiou tng olvdeong GrdAng
uypaepiou. MNepipgvete b Aentd mpotoU emnixelprjoete va avapete &avd Tr ouokeun.

ANGETe To AdoTIXO Kal Tov puBpIOTH) Tiieong aepiou petd tnv ndpodo 3 etwv and v nuepounvia ayopds. EAEyEte 6Tt o
PUBOTAG TG Ttieong Tou aepiou kat To AdoTiyo mAnpouv ta avtiotola npdtuna EN kai BS (pubuiotrg g nieong agpiou
BS EN 16129 / MoTtixo napoxnig aepiou BS EN 16436 / pubuiotig g niieong aepiou EN 16129 / Addotixo napoxng
agpiou EN 16436).

Av untdpyouv (nUIEG 1) $BopES ¥priong oTo AdoTIxO Tapoxr|g agpiou, mpémnel va avtikaraotabel apgowg.
210 Motiyo Sev mpénel va undpyouv oUte Toakiopata (Ywvigg), olte oyloipata. My Eexvdte va kheivete tov Slakomntn
eA€yxou Tou agplou kat Tnv napoyr aepiou T anoouveEoeTe TO AAOTIXO.

Edv unondleote ot kdrola pépn mou dev edpappdlouv eppnTikd, TornoBethoTe Tov dlakdmTn eAéyyxou Tou agpiou oTn
82on O «al kheiote TV napoyy agplou ot didAn uypagpiou. AneubuvBzite oe e18iké oe Bépata mapoyAg uypaepiou yia
va eAéyEel Ta e€apthpata otnv napoyr Tou agpiou.

Mnv adrivete note xwpig eniPAeymn tov polpvo mitoag eved Bpioketal oe Aertoupyia.
Mnv petakwveite Tn ouokeun katd tn Sidpkela g XPronG.

Mpootatetete Tov dolpvo mitoag and oXupoUs avEUous, KaBws autd petmvel Ty anédoon Ynoipatog. Tomobetrote Tov
600 TO BuvVaTOV TO OPICOVTIA KAl HaKPLA amd Tov agpa kal EAEYXETE TAKTIKA av 1) eotia e§akoloubel va kaiel.

Ta umoAeippata Aimoug kat Tpodipwv pmopel va avadAexBoulv kat va odrnyfoouv oe mupkay!d.
KaBapiote Tov polpvo mitoag petd and kdbe xprion.

Mnv pmAokdpeTe TOTE TIG OTIEG eloaywynG agpa otn Bdon Tou dolpvou mitoag.

Mnv kAeivete moTé 1o dvotypa tou $polpvou katd T Sidpkela Aettoupylag, kabwg autd pnopel va odnyroel o€ CUGOWPEUOT
Beppdtnrag.

Mnv yepiCete tov poUpvo népa amnd To 6plo Twv SlacTAcEwy NG NéPTas.

Autr n) ouokeun npoopiletat povo yia xprion pe uypagpo (LPG). My yprooroieite nétpeg AaBag, PrpikeTeg, kdpfouvo
1 AA\eG kaUolleG UAEG.
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/\ TIPOEIAOMOIHZH

A\ TIPOEIAOMOIHZH
A\ TIPOEIAOMOIHZH

A\ TIPOEIAOMOIHZH

A\ TIPOEIAOMOIHZH

A\ TIPOZOXH:
A\ MPOZOXH:

A TIPOZOXH:
A MPOZOXH:

A\ MIPOZOXH:

: Oplopéva péprn autig TG OUOKEUTG KMopEl va €xouv aryunpes dkpeg. Edv eival anapaitnto, opeote katdAnia
MPOOTATEUTIKA YAVTIA YIa TOV XEIPIOHO.
Ta npoofdoipa pepn pnopel va eivat moAd (eotd. Kpatiote pakpld ta naldid.

: Bepawbeite 6t ol pnatapieg eival owotd torobetnuéveg (ot ouvEETELG + Kat - eival 0woTd Tonobetnuéves) BAémne
Odnyieg eykatdotaong.

: Ze nepintwon Slappong and pnarapia, anoduyete Ty enadr| pe o S€pa kat anoppifte TNy He Tov MPoPAENOHEVO
TpoMo. 2e Kapia nepintwon pnv ouveyioste  xprion.

1 Mnv pépvete noté Tig pnatapieg oe enadr| pe PAdyeg 1) udmAég Bepuokpaoies. Or pnatapieg Sev mpénet va
BpayxukukAwvovTal.
To ouvioTwHEVO PrKog yia To AdoTiyo mapoyr|g aepiou eivat 90 ek. kat Sev erutpénetal va Eenepvd ta 150 ek.
O doulpvoc nitoag mapapével Oepuos yia apkeTr| wpa PeTd v arnevepyornomor. [pocgyete va unv Kaeite kat pnv
adrvete avtikeipeva endvm otov GoUpvo nitoag, undpyel kivbuvog mupkayldg.
Na xpnolgomnoleite dvta MPOOTATEVTIKA ydvTia dtav TIAveTe Ta (e0Td onpela.
Av Bev entuyydvete mAfpn anédoon kat urnoPiddeote 6Tt kAt Gppddel Ty napoyr Tou agpiou, aneubuvbeite oe eldikd oe
Bepata napoyng uypaepiou.

Mnv tornoBetelte elpAexta aviikelueva oAU Kovtd otov dpolpvo miToag.

3.3 ANOBHKEYZH H/KAI MH XPHIH

A\ KINAYNOZ:
A\ KINAYNOZ:

A\ MPOZOXH:

A\ MPOZOXH:

4. OIANELY

Mnv anoBnkelete noté tov polpvo mitoag kovtd oe eUpAekta uypd 1) UAIKA.

Av arnobnkeloeTe Tov GpoUpvo TToag o€ KAEIOTO XWPO YIa TOV XElHwva, Ba mpérnel onwodnmote va anoouvOEoeTe
dLaAn uypaepiou.

H ouokeun Ba npenet va anobnkeletal oto UnaBpo, oe onpeio pe kahd eEagplopd, émou dev €xouv MpocPaon ta naldid.

‘Otav bev ypnoornoleftat o poupvog nitoag, Oa rmpénel, apol KPUWOEeL eviEANS, va mpootateUeTal pe éva kdAuppa and
endpdoelg Tou nepiPdrovtog. Mpootareutikd kaAUppata Ba Ppeite and Tov éunopo nou oag npounBeuce Tov polpvo
nitoag.

la va anoguyete v napapévouoa uypaoia, apaip€ote To MPOOTATEUTIKG KAAUPMA PETA and loxupr) Bpoxn kat aprioTe
Tov $oUpvo Titoag apyIkd va OTEYVHGEL

[PAEPIOY

= [lpoogtte va pnv undpyouv ouvdETEIG Tou Oev €x0uv KAeloel evieAmg oTeyavd.

= [piv and kéBe véa xprion kat Petd and kdbe arhayr| dlaAng uypaepiou, va akorouBeite T Sladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ.

= Ot ¢puahec uypaepiou Sev mpérel va pévouv extebelpéveg oe Beppokpaoies mdve and 50 °C kat Sev mpénet noté va anobnkelovial oe KAEIOTO

1) € UTIBYELO XWPO.

= Na mnpefte kat va akohouBeite Ti¢ npodlaypadeg aopareiag mou Ppiokovial TUNWHEVES OTIG PIAAEG UypAEPIOU TIOU ¥PNOIUOTIOIE(TE.

YMNOAEIZH: EAéyEte av 0t xwpa oag EMTPENETA 1] Xprion puBpioTay nieong kat praiwv uypaepiou yia v opbr Aettoupyia. Na

xpnotporoleite pévo dldAeg uypagpiou Tou ouppopdvovVTal U Ta MPATUTIA TNG XWPaAg 6aG. Adym Twv SlapopETIKOV

ouoTnudtwy odpdylong, oe mep(MTworn andkAong Tou pubuioTr) nieong kat TG PLaAng uypaepiou dev urmopei va e§aopaiiotel

N owotr| adpdylon. Autd prnopel va €xel wg anotéleopa ) dlappor) agpiou kat Ty dueor avapredn Tou dtav €pbet oe enadr)

pe v avoiytr| dwtid 1) Ta kdpBouva. Ma Adyoug aodaleiag kat eubivng, oag ouvioToUpe va eAEyxeTe ndva Tov GoUpvo mitoag

Katd v ayopd Kat dtav eival anapaitnro, va CUMHop$®VETE Tov pubuoTr) riieong kat T $1dAn uypaepiou oToug TomiKoug

KavovIopoUG.
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0. BEXHTOY OOYPNOY MIT2ZAL E AEITOYPTIA
5.1 TYNAEIH TOY NALTIXOY NAPOXHL AEPIOY

A\ MPOEIAOMOIHZH: H olvdeon tou AdoTiyou mapoyr|g aepiou MPEMeL va rmpayuatonoletal onwodnnote (e T Borjfela tou
nepihapBavépevou kAedlou, pokelpévou va Slaopaiiletal n enapkng cuodiEn g olvdeonga. MNa v acddeld oag, dev
emnTpeEnetal noté va PISWVETE Pe To ¥EpL To AdoTIKo Tapoyr|g agpiou. ETol anodelyete Tuxdv nupkayld otov poupvo mitoag.

2YETIKA pe auTd BWOTE MPOCOYT| KAl OTIG MANPOPOoPES OTIG EeXwPIOTEG 00Nyieq ouvappoAdynong Tou ¢poupvou Titoag.



0.2 EAETXOL LTETANOTHTAZ

/\ TIPOEIAOMOIHZH: Katd tov éAeyyo TG oteyavotntag, Sev mpénel va undpyel kovtd otdnote Ba propoloe va npokaléoet avapAedn.
AnayopeUetal onwodrmoTe TO KATVIoNA.
[MToté pnv eAéyyete tn oteyavotnTa pe avappévo omipto i) dAAN pAdya kat mavTote va KAvete Tov EAeyxo oTo Umadpo.

/\ TIPOEIAOMOIHZH: Na akohouBeite ) Siadikacia EAEFTXOZ ZTEFTANOTHTAX Letd and kdbe olvdeon 1) alayn ¢pidAng uypagpiou kabuwg
Kal Katd TNV évapgn e meptddoug ¥priong Tou Gpoupvou TiTtoag.

/N TIPOEIAOMOIHZH: O ¢oupvog nitoag emtpénetal va xpnotponomBel pévo apol emokeuactolv dha ta onpela Slappov.

1. O 8akémng ehéyyou Tou agpiou npénel va Bpioketa otr 8éon O.

2. AvoiEte v napoyr aepiou and ™ GprdAn kat nepdote pe éva uvélo 6An ) Sladpopr g napoyng aeplou (tn olvdeon ot GLaAN uypagpiou
/ Tov pubpIoTY) TiieonG Tou agpiou / To AdoTiyo TG mapoynG / To onueio elo6dou Tou agpiou / Tn ouvdeon pe ) BaBida) pe to napexdpevo
Sidhupa pe oamouvévepo 1 pe oanouvévepo mou Ba etolpdoete ot Blot ané 50 % uypd oamolvt kat 50 % vepd. Mrnopeite eniong va
XPNOIHOMOMOETE Kal TO EIOIKG OTIPEL YIa TOV EVIOTIOS SlappowV.

H 6nuoupyia puoaibwv oto oanouvdvepo Sefyvel Ta onueia érou umtdpyouv dlappogg. Kheiote v napoxr| aepiou ot $LdAn uypaepiou.
Eniokeudote ta onpeia dlappowv pe opiElpo oTig evioelg, epdoov eival Suvard, 1) avTkataoTroTe Ta xahaougva egaptrpata.

EnavaAdpete ta Prpata 1 kat 2.

o o~ W

Av &ev unopefte va oppayioete Ta onpeia dlappodv, aneuBuvBeite otov MpopunBeutr| Tou uypagpiou.
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6. EME-HTHIH THY KON2ZOAAY EAETXOY

BAOMIAEZ OEPMOTHTAZ KAl ANA®AE=H

© O : Kheloto
(// : XapnAr) anédoon
®Q ° (// : uPn\Y andédoon
© ((/ : AvadAedn
@ : E&dptpua
avadreéng

i ]
Kevtpir| eotia Eotia Bdong ya v mAdka yia nitoa

Ot neplotpeddpevol pubUIOTES PpTdvouy TN péylotn anddoon toug otn Babuida (// Kal TNV eAdylotn otr) Babpida 0.

OOONH
®oupvog [MAdka yia nitoa
4 = AR
\—)

KUp1og Biakomng ON/OFF ek @
Meplotpodr| mAdkag nitoag PR
ON/OFF °C

\_ \ J

Tpéxouoa Beppokpaoia



(. TIPIN A0 THN TIPQTH XPHZH

1. AvoiEte 1o kKGAuppa g BNKNG Mnataplav oty Katw MAeUpd Tou dolpvou Tiitoag kat Tonobetrote uo unatapieg (2xAA, LRO6, 1.5 Volt).

OO 00O0O0

2. KabBapiote 6Aa ta puépn mou €pyovtal oe enadn e TpdPipa.
3. EAéyEre kdbe pépog tng napoyrc aepiou olpdwva pe tig odnyieg oto kepdraio EAEFXOZ ZTEFANOTHTAZ.

4. Yuvdéote tov polpvo mitoag oe pa mmyn peupatog (t1pododotiké 1) power bank) péow USB C. O polpvog mitoag propel va Aertoupyei pévo
HE TOV MapeXOpEVO TPOPOOOTIKS 1) e ia eEwTepikr) power bank Tng omolag n tdon e€66ou dev unepPaivet ta 5V / 1,0 A.

5. AvoiEte v napoyr| agpiou ot $LdAn uypaepiou.
6. Evepyoroote tov kUplo dlakdmn otnv 08évn.

7. TTéote tov dlakdmtn eAéyyou Tou agpiou yia Ty ermbupnTtA eotia kat MeploTPEYTe Tov aploTepdoTpoda pEXPL TN Pabpida & ((/
Mathote tov dlakdmtn eAéyyou agpiou pexpL va avapet To agplo. BAéme onpeio 8.1: Odnyieg yia to dvappa.

8. Tuplote tou dlakdmteg puBuIoNG aepiou oTn xapnAdtepr okdAa kat aproTe T CUCKeUT| va Aettoupynoel yia riepinou 30 Aemtd.
9. Auénote Vv loxU ota 3/4 g peyotng 1oxUog kat apnoTe n cuokeur) va Aertoupyel yia dAAa 20-25 Aenta.

A\ TIPOEIAOMOIHZH: Mnyv adrjvete v eotia fdong va kaiet yia Peyalo Xpovikd SlAoTnHa XmpiG va mMeploTpédete v MAAKA yia mitoa, kabwg
autd propel va npokaAéoel {nuid oe autrv.

8. XEIPIZMOL
8.1 DAHTIEL A TO ANAMMA

A KINAYNOZ:  Mny kortdre moté aneubeiag péoa otov polpvo étav Tov avdBete. XTabeite oTo mAdL Tou dpoUpvou.

1. BePawbeite 61t OAeg o1 EVOOEIS TOu AJOTIXOU e ToV pUBIOTH TEDTG Tou agpiou Kat 1 GLaAn uypaepiou eivar Pdwpeéveg odiytd (akoloubrote
TG 08nyieg oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAX).

2. AvoiEte tnv napoyn agplou ot GiéAn uypagpiou.
Evepyoroirjote Tov kUplo Stakémtn otnv 086vn).

4. TTéote tov Slakdmn eAéyyou Tou agpiou yia Ty kipla eoTia kat MePIOTPEPTE Tov aplotepootpoda péypt ) Babuida & ((/
Matmote tov Slakdmtn eAéyyou agpiou PEXPL va avaet To agplo.

©

5. Av 1o aéplo dev avdel péoa oe 8 Seutepdlenta, auEfoTe TV mapoyn pe Tov Slakdéntn eréyyou Tou agpiou O.
Mepipévete 2 Aentd, wote va dladuyel To agpto nou Sev €xel kael. Metd enavaidPete o Pripa 3.

6. Av 8ev eivat duvard va Balete oe Aettoupyia tov poupvo mitoag petd and 3 mpoondbeieg, eAéyEre TG artieg (Onwg neptypdpetal ony evétnta
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).



7. MOAG avdyel n kUpla eotia, EoTe Tov Slakdmn eA€yyou Tou dgpiou yia Ty eotia BAong Kal meploTpEYPte Tov aploTepdoTpoda UEXPL T
Babpida & Matote tov Slakdmtn eAéyyou agpiou PEXPL va avael To agplo.

YMNOAEIZH: EAéyyete ndvta and 1o dvotypa otn e€ld mAeupd Tou poupvou av 1 kdtw eotia Kalel.

© ©
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8. Twpa evepyornoloTe v meploTpodr TG nMAdkag yia nitoa.

A\ MPOEIAOMOIHZH: Mnv agrjvete v eotia fdong tng MAdkag yla mitoa va Kaiel yia Peyalo Xpovikd SlaoTnua xwpig va nepoTpédeTal 1) MAAKa
yla mitoa, kabwes auté propel va mpokaA€oel (nid oe auThv.

8.2 UHLIMO

A\ MPOEIAOMOIHZH: H mAdka yia niitoa Sev aviéyel oe akpaieg Slakupdvoelg tng Beppokpaciag. Mnv tonobeteite kateuypéva Tpddiua endvw
oTnV kauth MAdka.

Katd 1o Yoo g nitoag undpyouv moAEG petaBAntég — and tov TUrno G (UPNG Kat To Tdyog €wg Ta UAKE — ol omoleg pmopouv va
enmpedoouv T BEXTIoTn Beppokpacia Kat Tov xpévo Pnofuarog. 2Ztny apyn anarrolvial HepIKEG GOKILEG HEXPL va BpeBolv ol kaAltepeg pubpioelg.

2uviotoUpe Ty akéhoudn dladikaocia petd To dvappa:

1. Zeotaivete Tov poUpvo mitoag Kat Pe TG Suo ?otiaq (poUpvo kat eotia Bdong yia T MAdKa yia iitoa) yia Touddy. 15 Aemntd pe

// :

A\ MIPOEIAOMNOIHZH: Mnv adrjvete v eotia fdong tng mMAdkag yla mitoa va Kaiet yia Heyalo Xpovikd SIGoTnua xwpig va nepoTpédetal 1) mAdKa

neplotpepOpevn MAdka yia nitoa otn Béon

yla nitoa, kabwes auté pnopel va mpokaAéoel (nid oe authv.
YNOAEI=H: O xpdvoc Bgpuavone pnopel va ennpeaoctel and tov agpa kat Ty eEwteplkn Beppokpacia.
2. Mewwote v 1oV oto peoaio eninedo, woTe o polpvog va prdoet oty 1davikr| Beppokpasia Pnoipatog.
3. Xmpwé&re my nftoa oag oto $polpvo pe pia omdroula mitoag.
4. TMapakorouBnote ) dadikacia Ynofuatog g nitoag oag.
5. Adapéote and tov dpolpvo Tnv £tolun iitoa pe pia ondroula yia nitoa.

ZYMBOYAH: Av niepdoete ) Bdon g nitoag oag pe Aiyo aleUpt 1) o8t okAnpou oitou (Semola Rimacinata), 8a y\otprioet mio
eUkoAa ano T ondtoula yia nitoa xwplg va koAAdel. Mnopeite emiong va anAwoete otn ondtouAa yia nitoa pe Aiyo
aledpt 1) oluty8aA okAnpou ottapiou (Semola Rimacinata).

ZYMBOYAEZ:

= Hmdka yia nitoa npoopiCetal anokAeloTikd yia Xprion atov dolpvo nitoag Outdoorchef PRISMO, Sev mpoopiletar yia xprjon oe avorytr
dwrid.

= Wrote poévo nitoa kat GA\a oteyvd rudta mou €youv wg Bdon to P aneubeiag ndvw oty mAdka yia nitoa. Ma va npoeTolpdoeTe KpEag,
Aayavikd 1 dAa Tudra, XPnotHomnomoTe €va HaviepEvIo Thydvt 1 dAAo mupipayo okeUog.

= O xpovog Ynoiuarog noikiMet avdoya pe to mdyog g Bdong mitoag.
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8.3 METATO WHZIMO

1. ®gpte Tov SlakdmTn eAéyyou Tou agpiou oe dheg Tig eotieg otn 8éon O.

2. Kheiote mv napoyr| agpiou ot G1dAn uypaepiou.
AkOSpN ki 6tav eivat ddeleg ol praleg uypaepiou, n PaABida g napoyns Ba npénel va eivatl KAEIoT.
Adriote Tov poUpvo MIToag va KpUWoel eVIEAWS Kal kabapioTe Tov.

4. Xxkendote Tov $poupvo TToag pe To KATAAANAO KAAUPHAL.

J. KADAPIZMOZ KAI ZYNTHPHIH
91 KABAPIZMOI

A\ TIPOEIAOMNOIHZH: ‘Otav kabapilete 10 £0wTePIKG TOU hoUpvou mitoag yUpw and to oUoTnua eoTidy, PeBawbeite 6t Sev npokaleite PAAPeg
ota e§apTHATA TV ECTICV.

KAGAPIZMOZ TOY EEQTEPIKOY TOY ®OYPNOY MITZAZ

YNOAEI=ZH: Mnv ypnotuornolefte moté yia tov kabaplopd Twv emipaveldv Tou dolpvou mitoag kabaploTikd yia yuali ) dAa kabaploTikd
andé Pekaothpa, SidTL evdexeTal va SlaBpwoouy TIG eTUPAVEIEG.

la va kaBapioete v e€wtepikn MAeupd Tou polpvou MiToag XPNOIHOMoMoTe uévo Kolvd kabBaploTikd Tou epmopiou kat Oyl KauoTikd kaBaploTikd
(Y. KOWVA AroPPUTIAVTIKG TOU EUTOP{OU).

KAOAPIZMOZ TOY EZOTEPIKOY TOY ®OYPNOY MITZAZ

YNOAEI=H: H nAdka eival kataokeuaopévn and kepapkd ko, cupPatd pe tpodiua, kat propel va epdavioel Aekedeg pe v ndpodo tou
Xpovou. Auté eival puclohoyikd kat Sev emmpedel Ty andédoaor) Tou polpvou 1) TV noldTnTa TG MAdkag yia mitoa.

1. Oepudvete tov polpvo mitoag yia 10-15 Aemtd oty mAren anédoon, 10l WoTe va Kaolv va uroheippata 1podov (Unoleidpata kpéarog,
Aimog, {ayapn and papvadeg, KTA.). Aprote v MAdka yla nitod va nepoTpedeTal

2. X1 ouvéyela, aproTe Tov polpvo MIToAG vVa KPUWOEL EVIEANG, WOTE va otepeomnolnBolv/okAnplivouv dAa ta unoAelupara ¢ayntou.
(AuTS Kavel Tov emaksioubo kaBaptopd oAU TIo EUKONO Kal TIO AMOTEAEGUATIKD).

KaBapiote 10 polpvo pe pia paaxn Bouptoa (Gxt fouptoes pe Tpixeg and atodhy) 1) éva oteyvo mavi.
EvaMakTikd prnopefte va apaip€oete Ty mAdka yia mitoa yia va v kabapioete. Apaipéote Ti¢ kpoUoTeG kal Ta UNoAeippata and tmy kpua
m\dka yla mitoa pe pa Pouptoa oxdpag (§Uotpa) 1) éva oteyvo mavi.
YMNOAEIZH: Mny kaBapiCete mote Ty mAdka yia nitoa pe 1 kétw and tpexoupevo vepd. Edv n midka yia nitoa Bpayel katd AdBog, oteyviote
TNV oToV OIKIakS $oupvo otoug 60 °C yia nepinou 2 peg.

ZYMBOYAH: Edv kaBapiCete tov dpolpvo mitoag petd and kdbe xprion, dev xpetdetal va v kabapioete kat ndAL mptv and o Prioigo g
enopevng mnitoag.

KAGAPIZMOZ TON EXTION

H eotia PplokeTal oto miow pépog Tou dolpvou, yeyovog mou kablotd anibavo ta urnoAeippata Tpodiuny va npokaéoouv anddpaln. Edv napdia
autd oupPel auto, MpoxwPEroeTe WG eENG:
1. BeBawbeite 61 n BarBida g $piaAng uypaepiou eival kAeloTr| kat &t 0 SIakSTTNG Aettoupyiag TG cUoKeUNG PpiokeTal emiong ot

Beon anevepyornoinong. BeBawbeite 6Tt ) cUOKeUT| EXEl KPUWOEL EVIEANG.

2. KabBapiote tnv efwtepikn) mAeupd g eotiag pe ouppatéBouptoa. Apalpgote Ta emipova unoAefupara pe petarikr| Uotpa. Kabapiote ta
dpaypéva avolypata pe évav ouvdeTrpa Tou €xeTe 10IWOEL [1oTe pnv ypnotpornoleite EuAvn odovtoyAudida 1| katt apdpolo, kabwg prmopei va
OTIAoEL Kal va UMAOKAPEL TO AVOLyHa.

92 LYNTHPHIH

H takTikr| ouvtrpnon Tou poupvou miitoag eyyudtal v dyoyn Aertoupyia Tou.

= Na eléyyete kdBe onpeio ot dladpopr| TG mapoyr|g Tou aep{ou TouldxioTov 8Uo GOPEG ToV XPOVO, KaBWG Kal LETA amd pakpdxpovn
arnoBrkeuon. Ot apdyveg 1) évtoua pmopolv va npokaAéoouv anodpdEelg rmou Ba npénet va kabaptotolv mpv and T xperion.



= Av dev ypnoldomnomoeTe Tov poupvo mitoag yia peydAn nepiodo, Ba mpénel, mpotou Tov XprolpomnoloeTe, Eavd va akohoubrioete tn dladikaoia
EAErXOZ ZTEFANOTHTAZ. la tuydv epwtrioelc, arneubuvBeite otov e181kd yia Bépara uypaepiou 1) otov mpopnBeutr| oag.

= Metd and peydAeg neptddoug anobrikeuong kat ToudyloTov pia popd Tov Xpdvo, Ba mpenel va eA€yyeTe 10 AdoTIXO MAPOXNG Tou agpiou
yla oxloipata, Toakiopara kat dAAeg Cnuieg. Kabe AdoTtiyo pe {nuid mpénel va aviikadiotaral apéows énwg neplypddetal oto keddAaio
ZYMBOYAEZ AZ®AANEIAZ.

= [la va anoAadoete tov poupvo mitoag 660 To Suvatdv MeploodTePO, PPOVTIOTE va TNV OKEMAETE, adoU KPUMOEL EVIEANG, e TO kATAAANAO
kahuppa OUTDOORCHEF yia va v mpootatetoete and v enidpaon tou nepiBAAovTog.

= [la va anoduyete v napapévouoa uypacia, adap€oTte To MPOCTATEUTIKO KAAUpHA peTd and kdbe Ppoyr). Mpootateutikd kaAUppata 6a Bpeite
and Tov EUnopo Tou aag npoprBeuce tov polpvo mitoag.

10, ANTIMETQMIZR TPOBAHMATAN

Av &gv avapel n eoTia:

= EAéyEre av ptdvouv ol omibeg and To nAekTpo0lo PEXPL TNV e0Tia.
A MIPOZOXH: Autéc 0 éNeyy0G EMITPENETAL Va Yivel HOVOV pE KAEIOTH TapoyT) agpiou.

= EAéyEre av eivat avorytn 1 napoyr| agplou otn GtdAn uypaepiou.

= BePawbeite étt undpyet apketd agplo ot GiaAn.

Av &gv unidpxel onida:

= BePawbeite é1t ol unatapieq eival owotd Tonobetnuéveg.

= TonoBemote 8Uo véeg pratapieg (turou AAA, LROB, 1,5 V) oty nAektpii) avadredn,.

= EAéy&re v andotaon peta&l tng eotiag kat Tou nAektpodiou, mpenet va efvat pévo 5-8 mm.

= Hyepokivntn avapAedn eivar Suvat pe avantpa 1y onipto aneubeiag oty klpla eotia 1 yia Ty eotia pdong péow tou avolyparog otn defld
nAeupd tou Baidpou Tou polpvou mitoag.

Kapia 1§ peiwpévn anodoon:

= EAéyEre edv ot eotieq €xouv evdeyopévng dppdéel and évioua 1) apdyves/1otolg apdyvng.
= EAéyEre av n ¢p1édAn uypagpiou eivar ddeta 1y oxedov ddela.

©06pupog and Tg EoTieg:

= EAéy&re av ol anobéoeig epmodicouv Tig e§6doug g eotiag. Meploodtepes mAnpodopieg oxeTikd pe Tov kabaploud twv eoTidv Ba Ppefte oty
evotnra 9.1.

11, EITYHZH [TA TON KATANAAQTH / ETTYH2H

Ma Aerttopepeis mMAnpodopieg avadopikd e Ty eyydnon yia Tov katavaAwtr) / eyyunor) mapanéunoupe otoug Yevikoug époug ouvalhayov (MOX)
oto https://www.outdoorchef.com/agb

H katateBeipévn enwvupia OUTDOORCHEF eknpocwneitat and v enixeipnon
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Mivakag eE0ucloSoTNPEV®Y QVTIMPOCWN®V UTIAPXEL OTOV 10TOTONG pag, ot Sieubuvon www.outdoorchef.com
O apiBpsg oelpdg kat o aplBpdg idoug Bpiokovtal kat Ta 8Uo oty eTkéTa Tou Goupvou nitoag (BAEme kat mpwto pépog otig napotoeg OAHTIEE
XPHZHX).

*k

12, ANTANMAKTIKA

AvtalakTikd SlatiBevral and eEelblkeUPEVoUG avTimpoomoug.

A MPOEIAOMOIHZH: Xpnotponotjote pévo yviola avialaktikd and tny Outdoorchef.



13, AIABEZH AMOPPIMMATON

AuTH n eruofpavon unodetkvUel OTL TO TPOIGY auTd kal oL pnatapieg nou neplexet dev enrpenetal va anopplrroval padi pe ta olkiakd anopp{pata
oe oAokAnpn v EE. Na va anopiyete mibavég PAdPReg oto nepiBdAiov 1) v uyeia Adyw aveEéAeykng S1dBeong anoppIUpdTwy, AVaKUKADOTE Ta
pe utteuBuvotnra. Ma va enoTpEYPeTe TN HETAYEIPIOUEVT) CUOKEUT) 0AG, XPNOILOTOI0TE TO GUOTNHA eTIGTPOPNG Kat TaparaPr|G 1 EMKOVWVHOTE
ME TO KATAOTNHA AlAVIKG TWANoNG and to orno{o ayopdoate To npoidv. AuTo To poldv pnopel va avakukAwBel pe Tpémo PpLAiké mpog to mepIBAAiov.

14, TEXNIKA 2TOIXEIA

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Aéplo Boutdvio G30 / Mporndvio G31

I3+ 98/30/37 mbar) Boutdvio 30 mbar / mpondvio 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Boutdvio / mpondvio 30 mbar

l3B/P (50 mbar) Boutdvio / mpondvio 50 mbar

loyUg agpiou 72 kW Hs

KaravédAwon agpiou G30 524 g/h / G31 515 g/h

Akpoduota 30 mbar kauothpag mAdtng 1.32 mm Mark 1.32
kauotpag danédou 0.52 mm Mark: 0.62

Axpoduola 50 mbar kauotpag mAdmng 1.14 mm Mark 1.14

kauotpag danédou 0.45 mm Mark: 0.45

HAektpikn avadpAedn
Ma ) Aerroupyia g NAeKTPIKAG avadAetng xpeldleote duo pnatapieg (tdmou AAA, LROS6, 1,5 Volt).

Yniédeign oxetika pe tnv €véelgn Beppokpaciag otnv 066vn
H andkAion g €vdelgng Beppokpaciag otnv 00évn pnopel va eivat +/- 10%.

lotétomnog
Meploodtepeg nAnpodopies, oupPoulég, ouvtayEg kat 6Tt mpénet va §€pete yia ta npoidvta OUTDOORCHEF 6a Bpeite otov totdtomno www.
outdoorchef.com
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1. PIZZAUUNIN SARJANUMERD JA SEN TARKEYS

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
TARKEAA:

Pizzauunin sarjanumero I8ytyy pizzauunin pohjalevyssa olevasta tarrasta.

Sarjanumero ja tuotenumero ovat tarkeité joustavassa neuvonnassa, varaosatilauksissa ja takuuvaatimusten kasittelyissa. Sailyta

kayttoohjetta turvallisessa paikassa. Se siséltad tarkeita tietoja turvallisuudesta, kéytésté ja kunnossapidosta. Kirjaa pizzauunin sarjanumero
kenttdan "Sarjanumero”.

2. KAYTTOOHJE

Lue kayttdohje huolellisesti lapi, ennen kuin otat OUTDOORCHEF-pizzauunin kayttoon.

21 KAYTTOOHJEEN SAILYTYS

Ohje kuluttajalle: Kuluttajan on séilytettava tama kayttoohje, ja sen tulee olla aina saatavilla.

Kaikki kayttoohjeet l6ytyvat myés osoitteesta www.outdoorchef.com.

Ohje asentajalle: Kuluttajan on sailytettava tata kayttoohjetta.
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3. TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Lue tdma kayttoohje huolellisesti lapi ennen kuin otat OUTDOORCHEF-pizzauunin kayttéon.
Kéytto vain ulkona.

Huomiosanoja VAARA, VAROITUS JA VARO kéaytetaan tassa kayttdohjeessa korostamaan tarkeita ja kriittisia kayttotietoja. Lue ohjeet ja
noudata niité turvallisuuden takaamiseksi seka aine- ja henkilévahinkojen vélttamiseksi.

N\ VAARA: [Imoittaa vaarallisista tilanteista, jotka johtavat kuolemaan tai vakaviin vammoihin, jos niita ei valteta.
/\ VAROITUS: lImoittaa vaarallisista tilanteista, jotka voivat johtaa kuolemaan tai vakaviin vammoihin, jos niité ei valteta.
A\ VARO: lImoittaa vaarallisista tilanteista, jotka voivat johtaa vahaisiin tai kohtalaisiin vammoihin, jos niita ei valteta.
A VAARA A VAROITUS
Jos havaitset kaasun hajun: = Al4 sailyta pizzauunin valittémassa laheisyydessa

- Keskeyta kaasunsysttd pizzauuniin, syttyvia nesteits, aineita ja/tai kaasuja (bensiinia,

. Sammuta kaikki liekit kaasua, helposti syttyvaa ainetta jne.).

. B : : : ) = Al koskaan sailyta kdyttamatonta kaasupulloa
= Jos havaitset yha kaasunhajun, poistu pizzauunin . o L -
laheisyydesti ja soita valittsmésti palokunnalle. pizzauunin laheisyydessa tai suljetuissa tiloissa.

31 ASENNUS JA KOKOONPANO

Lue kayttéohje ennen laitteen kayttdonottoa.
Ennen pizzauunin kéyttédnottoa aseta se kuumuutta kestéavélle, tasaiselle alustalle tuulelta suojattuun paikkaan.

A\ VAARA: Pizzauuni ei sovellu asennettavaksi veneisiin eika asuntovaunuihin tai matkailuautoihin.

/\ VAROITUS: Pizzauunin toimitus siséltaa sopivan kaasuletkun seké kaasunpaineensaatimen. Kaasuletku on pidettava ehdottomasti
erilldén pizzauunin kuumista ulkopinnoista. Letkua ei saa vaantaa.
Sellaisissa malleissa, joissa on letkunohjain, letkun taytyy olla ehdottomasti kiinnitetty ohjaimeen.

A\ VAROITUS: Letku ja s&adin vastaavat maakohtaisia maarayksia sekd EN- ja BS-standardeja (kaasunpaineensaéadin BS EN 16129 /
kaasuletku BS EN 16436 / kaasunpaineensaddin EN 16129 / kaasuletku EN 16436).

A\ VAROITUS: Al4 tee mitaan muutoksia laitteeseen. Jos epailet toimintahairiéts, ota yhteytta alan ammattilaiseen.

/\ VAROITUS: Tarkista liitososat ennen kayttdonottoa seké aina sen jalkeen, kun uusi kaasupullo on liitetty kayttéohjeen luvun TIIVIYDEN
TARKASTUS mukaisesti.

A\ VAROITUS: Pizzauunia saa kayttaa ainoastaan toimitukseen sisaltyvalla virtaldhteella tai ulkoisella varavirtalahteelld, jonka lahtojannite ei
ylita 5V /1,0 A,
Luotettavan ja turvallisen toiminnan varmistamiseksi suosittelemme Outdoorchef-varavirtalahdetta (5 V, 10 000 mAh). Tark
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32 KAYTTO

Jokaisen pizzauunia kayttavan henkilén on tunnettava tarkka sytytysmenetelma ja noudatettava sita. Lapset eivét saa kayttaa pizzauunia.

Noudata tarkasti kokoamisohjeissa olevia asennusohjeita. Virheellinen asennus voi aiheuttaa vaarallisia seurauksia.

Al sijoita syttyvia nesteita ja aineita tai varakaasupulloja pizzauunin ldheisyyteen. Al4 sijoita pizzauunia tai kaasupullo(j)a koskaan suljettuun

tilaan, jossa ei ole iimanvaihtoa.

Lue kayttoohje huolellisesti [api, ennen kuin otat OUTDOORCHEF-pizzauunin kayttédn. Pizzauunia saa kayttaa vain ulkona. Varmista, etta

pizzauuni on sijoitettu palamattoman takaseindn eteen tai vahintdan 1,5 metrin paahan syttyvista esineista.

/N VAARA:

N\ VAARA:
/N VAARA:
N\ VAARA:

/N VAARA:
/N VAARA:
A\ VAARA:

/N VAARA:
A\ VAARA:
N\ VAARA:

A\ VAROITUS:

A\ VAROITUS:

A\ VAROITUS:

A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:

A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:
/A VAROITUS:
A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:
A\ VAROITUS:

/A VAROITUS:
/A VAROITUS:
A\ VAROITUS:

A\ VARO:
/N VARO:

A\ VARO:

Kayta pizzauunia vain ulkona. Ala koskaan kayta sisatiloissa, esim. autotalleissa, rakennuksissa, teltoissa ja muissa suljetuissa
tiloissa tai syttyvien rakenteiden alla.

Ala koskaan kayta pizzauunia katoksen alla.
Laite tulee asettaa turvalliselle etaisyydelle palavista aineista kayton ajaksi.

Kéyta pizzauunia vain tasaisella ja turvallisella alustalla. Al4 sijoita pizzauunia kaytén aikana koskaan puulattioille tai muille
palaville pinnoille. Pida pizzauuni etaalla syttyvistd materiaaleista.

Sulje kaasupullon hana kayton jalkeen.
Aseta pizzauunin kéytén jalkeen kaasunséadinpainike aina asentoon O ja sulje kaasunsyétts kaasupullosta.

Varmista kaasupulloa vaihdettaessa, ettd kaasunsaadinpainike on asennossa O ja ett kaasupullon kaasunsyéttd on suljettu.
Pizzauunin l&heisyydessé ei saa olla mitdan syttymislahteita

Ala koskaan katso suoraan uuniin, kun sytytit sita. Seiso uunin sivulla.
Kayta tata laitetta aina vahintaan 7,5 m:n etéisyydella syttyvista nesteista.

Jos laite sammuu jostain syysta, kierré séadin ja kaasupullon liitinnan kaasuventtiili kiinni. Odota 5 minuuttia ennen kuin
yritat sytyttaa laitteen uudelleen.

Vaihda letku ja kaasunpaineensaadin 3 vuoden kayttdajan jalkeen ostopaivasta lukien. Varmista, ettd kaasunpaineenséédin
ja letku vastaavat EN- ja BS-standardeja (kaasunpaineensaadin BS EN 16129 / kaasuletku BS EN 16436 /
kaasunpaineensaadin EN 16129 / kaasuletku EN 16436).

Jos kaasuletkussa on vaurioita tai kulumia, se on vaihdettava heti uuteen.
Letku ei saa olla taitteella eika siina saa olla halkeamia. Ald unohda kiert4a kaasunséadinpainiketta ja kaasunsysttéa kiinni,
ennen kuin poistat letkun.

Jos epéilet litososien vuotoa, aseta kaasunsaadinpainike asentoon QO ja sulje kaasunsyétté kaasupullosta. Tarkistuta kaasua
johtavat osat kaasuasennusliikkeessa.

Al4 jata pizzauunia kaytén aikana koskaan ilman valvontaa.
Al siirra laitetta kayton aikana.

Suojaa pizzauuni voimakkaalta tuulelta, sillé se heikentéé paistotehoa. Aseta se mahdollisimman tuulen suojaiseen paikkaan
ja vaakasuoraan, ja tarkista sdannollisesti, etta poltin viel& palaa.

Rasvan ja ruoan jaamat voivat syttyé ja aiheuttaa tulipalon. Puhdista pizzauuni aina kayton jalkeen.

Al3 koskaan peité pizzauunin jalustassa olevia ilmanottoaukkoja.

Ala koskaan sulje uunin aukkoa kaytén aikana, sill4 se voi johtaa Iammén kertymiseen.

Al4 tayta uunia yli oven mittojen rajan.

Laite on tarkoitettu kdytettavaksi vain nestekaasulla (LPG). Al4 kayta laavakivia, brikettejs, puuhiilta tai muita polttoaineita.
Joissakin taman laitteen osissa voi olla teravat reunat. Kayta tarvittaessa sopivia suojakésineita kasittelyyn.

Osat voivat muuttua hyvin kuumiksi. Pida lapset turvallisella etaisyydella.

Varmista aina, ettd paristot on asetettu oikein (+ ja — napa oikein pain). Katso asennusohje.

Jos paristo vuotaa, valta ihokosketusta ja havita se asianmukaisesti. Ala kayta siti enaa missadn tapauksessa.
Ala koskaan altista paristoja avotulelle tai korkeille lampétiloille. Paristoja ei saa  oikosulkea.
Kaasuletkun suositeltava pituus on 90 cm, eika se saa ylittdaa 150 cm:&.

Pizzauuni pysyy myés sammuttamisen jalkeen vield pidemman aikaa kuumana. Varo polttamasta ihoasi dlaka aseta mitaan
esineita pizzauunin paalle tulipalovaaran vuoksi.

Kayta suojakasineitd, jos kosket kuumiin osiin.
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A\ VARO: Ota yhteytta kaasuasennusliikkeeseen, jos taytté tehoa ei saavuteta ja epailet tukosta kaasunsyétossa.

/N VARO: Al4 sijoita syttyvia esineitd pizzauunin valittémaan Iaheisyyteen.

3.3 SAILYTYS JA/TALKUN PIZZAUUNIA EI KAYTETA

A\ VAARA: Al sailyta pizzauunia helposti syttyvien nesteiden tai materiaalien ldheisyydess.
/N VAARA: Kaasupullo on irrotettava ehdottomasti, jos pizzauunia sailytetaan talven yli sisatilassa.
Sita tulisi séilyttad ulkona sellaisessa paikassa, jossa on hyva iimanvaihto ja joka on lasten ulottumattomissa.
/\ VARO: Pizzauunia tulisi peittd& suojuksella ympéristévaikutusten varalta, kun sita ei kdyteté ja kun se on taysin jadhtynyt. Voit

hankkia suojuksen pizzauunin jalleenmyyjalta.

A\ VARO: Poista suojus kovan sateen jalkeen ja anna pizzauunin ensin kuivua, jotta kosteuden kertyminen voidaan valttaa.

4. KAASUPULLOT

= Varmista, etté ruuvilitokset ovat tiiviita.

= Suorita ennen kayttddnottoa ja jokaisen kaasupullon vaihdon yhteydessa TIIVIYDEN TARKASTUS.

= Kaasupulloja ei saa altistaa yli 50 °C:n lampotiloille eiké varastoida koskaan suljettuun tilaan tai kellarikerrokseen.
= Huomioi kéytettaviin kaasupulloihin merkityt turvamaaraykset ja noudata niita.

HUOMAUTUS:Tarkista, ettd paineensaédin ja kaasupullo on hyvaksytty asianmukaiseen kéyttéén maassasi. Kéyta vain kaasupulloja, jotka
vastaavat kansallista standardia. Jos paineensaadin- ja kaasupullojarjestelma on tavanomaisesta poikkeava, kierreliitoksesta
ei saada tiivista erilaisten sulkemisjarjestelmien vuoksi. Epétiivis liitos saattaa johtaa siihen, ettd ulosvuotava kaasu voi syttya
helposti palamaan avotulesta tai kipinasta. Suosittelemme turvallisuus- ja vastuusyista, ettd myynnissa olevat pizzauunit
tarkistetaan aina ja tarpeen vaatiessa paineenséaadin ja kaasuletku sovitetaan kansallisia maaréayksia vastaavaksi.
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5. PIZZAUUNIN KAYTTOONOTTO
51 KAASULETKUN LITANTA

/A VAROITUS: Kaasuletku on liitettdva mukana toimitetulla ruuviavaimella sen varmistamiseksi, etté liitos on kierretty riittavan tiukalle.
Turvallisuutesi vuoksi kaasuletkua ei saa koskaan kiristaa kasin, jotta valtetdan mahdollinen tulipalo pizzauunissa.

Noudata tdssa myos pizzauunin erillistd asennusohjetta.



0.2 TIVIYDEN TARKASTUS

/\ VAROITUS: Tiiviyden tarkistuksen aikana grillin 1dhell4 ei saa olla mitadn sytytyslahteita. Tama koskee myds tupakointia. Ala koskaan
tarkista tiiviytta palavan tulitikun avulla tai avoimella liekilla. Suorita tarkastus aina ulkona.

A\ VAROITUS: Suorita TIIVIYDEN TARKASTUS jokaisen kaasupullon kiinnityksen tai vaihdon jalkeen seka pizzauunin kayttokauden
alussa.

A\ VAROITUS: Pizzauunia saa kayttaa vasta, kun kaikki vuotokohdat on korjattu.

1. Kaasunsaadinpainikkeen on oltava asennossa O.

2. Avaa pullon kaasunsy6tto ja sivele kaikki kaasua johtavat osat (litokset kaasupullossa / kaasunpaineenséatimessé / kaasuletkussa /
kaasun tulossa / venttiilissé ) toimitukseen sisaltyvalla tai itsetehdylla saippualiuoksella, jossa on 50 % nesteméista saippuaa ja 50 % vetta.
Voit kayttaa myds vuodonilmaisinsuihketta.

Kuplien muodostuminen viittaa vuotokohtiin. Sulje kaasupullon kaasunsyotto.
Korjaa vuotokohdat kiristamalla litokset, jos mahdollista, tai vaihtamalla vialliset osat.

Toista vaiheet 1 ja 2.

S

Jos vuotokohtia ei voi korjata, ota yhteytta kaasuasennusliikkeeseen.
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6. KAYTTOPANEEL

LAMPOTEHOT JA SYTYTYS
@) O : pois paalta
-asento
®Q ° ¢ : matala teho
(// : korkea teho
& ((/ : sytytys
&

s sytytin

i ]
Paapoltin Pizzakiven pohjapoltin

Kiertonuppi saavuttaa asennossa (// korkeimman tehonsa ja asennossa ¢ alhaisimman tehonsa.

NAYTTO

Uuni Pizzakivi

Padkytkin ON/OFF —_—— @

o 325 325
Pizzakiven pyériminen ON/ L _
OFF K

Lampétila




7. ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Avaa pizzauunin alapinnassa oleva paristolokeron kansi ja aseta kaksi paristoa (2 x AA, LRO6, 1,5 V) sisaan.

OO 00O0O0

2. Puhdista kaikki osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.
3. Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat, kuten kappaleessa TIIVIYDEN TARKASTUS on kuvattu.

4. Kytke pizzauuni virtalahteeseen (verkkolaite tai varavirtaldhde) USB-C:n kautta. Pizzauunia saa kaytta4 ainoastaan toimitukseen sisaltyvalla
virtalahteelld tai ulkoisella varavirtalahteell&, jonka I&htéjannite ei ylita 5V / 1,0 A.

5. Avaa kaasunsyotto kaasupullosta.
6. Kytke ndyton paakytkin paalle.

7. Paina haluamasi polttimen kaasunsaadinpainiketta ja kdanna sita vastapaivaan asentoon @ ((/
Pidéa kaasunsaadinpainiketta painettuna, kunnes kaasu palaa. Katso kohta 8.1 Sytytysohje.

8.  S&ada kaasunsaadinpainikkeet alimpaan asentoon ja anna laitteen palaa n. 30 minuuttia.

9. Nosta tehoa 3/4-0saan maksimitehosta ja anna laitteen palaa viela 20-25 minuuttia.

A\ VAROITUS: Al jata pohjapoltinta palamaan pitkaksi aikaa, jos pizzakivi ei pyori, silld tima voi vahingoittaa pizzakives.

8. KAYTTO
81 SYTYTYSOHJE

/N VAARA: Ala koskaan katso suoraan uuniin, kun sytytat sita. Seiso uunin sivulla,

1. Varmista, ettd kaikki kaasuletkun, kaasunpaineensétimen ja kaasupullon véliset liitokset on ruuvattu tiukasti kiinni (toimi kappaleessa
TIIVIYDEN TARKASTUS olevien ohjeiden mukaan).

Avaa kaasunsy6ttd kaasupullosta.

3. Kytke nayton paakytkin paalle.
Paina paapolttimen kaasunséaadinpainiketta ja kdanné sita vastapéivaan asentoon & (//
Pida kaasunséaadinpainiketta painettuna, kunnes kaasu palaa.

@)

5. Jos kaasu ei syty 8 sekunnin aikana, kaann4 kaasunsaadinpainike asentoon Q.
Odota 2 minuuttia, jotta palamaton kaasu pééasee haihtumaan. Toista sitten kohta 3.

6. Jos pizzauunia ei saa sytytettya 3 yrityksen jalkeen, tarkasta syyt (kuten kappaleessa VIANMAARITYS on kuvattu).

126



7. Heti kun p&apoltin palaa, paina pohjapolttimen kaasunsaadinpainiketta ja kdanna sita vastapaivdan asentoon &0 Pida
kaasunsaadinpainiketta painettuna, kunnes kaasu palaa.

HUOMAUTUS: Tarkista aina uunin oikealla puolella olevasta aukosta, palaako pizzakiven pohjapoltin.
© ©
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8. Kytke sitten pizzakiven pyorinta.

/\ VAROITUS: Al4 jata pizzakiven pohjapoltinta palamaan pitkaksi aikaa, jos pizzakivi ei pyér, silla tma voi vahingoittaa pizzakivea.

8.2 PAISTAMINEN

/\ VAROITUS: Pizzakivi ei kesta aarimmaisia lampétilan vaihteluita. Al4 laita pakastettuja elintarvikkeita kuumalle kivelle.

Pizzan paistamisessa on monia tekij6itd, kuten taikinan tyyppi, pizzan paksuus ja taytteet, jotka kaikki voivat vaikuttaa optimaaliseen lampétilaan

ja paistoaikaan. Aluksi tarvitsee kokeilla jonkin verran ennen kuin parhaat asetukset l6ydetaan.

Suosittelemme seuraavia toimenpiteita sytyttdmisen jalkeen:

1. Kuumenna pizzauunia molemmilla polttimilla (uuni ja pizzakiven pohjapoltin) vah. 15 minuuttia pizzakiven pyériessa asennossa ((/
A\ VAROITUS: Al jat4 pizzakiven pohjapoltinta palamaan pitkaksi aikaa, jos pizzakivi ei pydri, silla tma voi vahingoittaa pizzakives.

HUOMAUTUS:Tuuli ja ulkolampétila voivat vaikuttaa kuumennusaikaan.

2. Alenna tehoa keskitasolle, jotta uuni saavuttaa optimaalisen paistolampétilan.

3. Aseta pizza uuniin pizzalapiolla.

4. Seuraa pizzan paistumista.

5. Ota valmis pizza uunista pizzalapiolla.

VINKKI: Jos kieritét pizzapohjaa hieman jauhoissa tai durumvehnajauhoissa (Semola Rimacinata), se liukuu helpommin pizzalapiolta
tarttumatta siihen. Voit myés jauhottaa pizzalapion pienella maaralla jauhoja tai durumvehnajauhoja (Semola Rimacinata).

HUOMAUTUKSIA:

= Pizzakivi on tarkoitettu kéytettavéksi ainoastaan Outdoorchef PRISMO -pizzauunissa. Sita ei ole tarkoitettu kaytettavaksi avotulella.

= Paista suoraan pizzakivella vain pizzaa ja muita kuivia leipapohjaisia ruokia. Kayta lihan, vihannesten tai muiden ruokien valmistukseen
valurautapannua tai muuta uuninkestavaa astiaa.

= Paistoaika vaihtelee pizzapohjan paksuuden mukaan.
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8.3 PAISTAMISEN JALKEEN

1. Kainni jokaisen polttimen kaasunsaadinpainike asentoon Q.

2. Sulje kaasupullon kaasunsyétto.
Myds tyhjissa pulloissa on pullohanan oltava suljettu.

Anna pizzauunin jadhtyéa kunnolla ja puhdista se.

4.  Peita pizzauuni sopivalla suojuksella.

J. PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO
91 PUHDISTUS

A\ VAROITUS: Kun puhdistat pizzauunin poltinjarjestelma3, on tarke&a valttaa polttimien osien
vaurioittamista.

PIZZAUUNIN ULKOPINNAN PUHDISTUS

HUOMAUTUS: Al4 koskaan kéyta pizzauunin pinnan puhdistukseen lasinpuhdistusainetta tai muita suihkutettavia puhdistusaineita, sill4 ne
voivat vahingoittaa pintaa.

Puhdista pizzauunin ulkopinta vain tavallisella miedolla puhdistusaineella (esim. tavallisella astianpesuaineella).

PIZZAUUNIN SISAPINNAN PUHDISTUS

HUOMAUTUS: Kivi on valmistettu elintarvikekayttéon soveltuvasta keramiikasta ja se voi ajan myota tahriintua. Tama on normaalia eiké vaikuta
uunin suorituskykyyn tai pizzakiven laatuun.

1. Kuumenna pizzauunia 10-15 minuuttia taydella teholla, jotta elintarvikejaamat (liha, rasva, marinadien sokeri jne.) palavat. Anna pizzakiven
samalla pydrié.

2. Anna pizzauunin sitten jaéhtya kunnolla, jotta kaikki elintarvikejadmat jahmettyvat/kovettuvat.
(Tama tekee myhemmaésté puhdistuksesta paljon helpompaa ja tehokkaampaa).

Puhdista uuni pehmeélla harjalla (ei terasharjaksisia harjoja) tai kuivalla liinalla,

Vaihtoehtoisesti voit myés poistaa pizzakiven puhdistusta varten. Poista kovettumat ja jaamat kylmalta pizzakivelta grilliharjalla (kaavin) tai
kuivalla linalla.

HUOMAUTUS:Al4 koskaan puhdista pizzakived vedella tai juoksevan veden alla. Jos pizzakivi kastuu vahingossa, kuivaa se n. 2 tunnin ajan
tavallisessa uunissa 60 °C:ssa.

VINKKI: Paistamisen jalkeen on ennen paistamista, eli jos puhdistat pizzauunin aina kayton jalkeen, sita ei tarvitse puhdistaa uudelleen
ennen seuraavaa paistokertaa.

POLTTIMIEN PUHDISTUS

Poltin sijaitsee uunin takaosassa, joten on epatodennakdists, etta ruokajadmat aiheuttaisivat tukoksen. Jos néin kuitenkin joskus tapahtuu, toimi
seuraavasti:

1. Varmista, etté kaasupullon venttiili on suljettu ja ettd myos laitteen sdaténuppi on pois paalta -asennossa. Varmista, etté laite on jaéhtynyt
kokonaan.

2. Puhdista polttimen ulkopuoli terdsharjalla. Poista sitkeat kerrostumat metallikaapimen avulla. Puhdista tukkeutuneet aukot suoristetulla
paperiliittimella. Ala koskaan kayta puista hammastikkua tai vastaavaa, sillz se voi katketa ja tukkia aukon.

9.2 KUNNOSSAPITO

Pizzauunin saénndllinen kunnossapito takaa moitteettoman toiminnan.

= Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat vahintdan kahdesti vuodessa ja jokaisen pidemmaén varastoinnin jalkeen. Hamahakit ja hyonteiset voivat
aiheuttaa tukoksia, jotka taytyy poistaa ennen kayttoa.

= Jos et kéyta pizzauunia pitkdan aikaan, suorita ennen uutta kayttéa TIIVIYDEN TARKASTUS. Jos sinulla on jotain kysyttavaa, ota yhteyttd
kaasun toimittajaan tai myyntipisteeseen.
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= Pidemman varastoinnin jalkeen ja vahintédan kerran vuodessa olisi kaasuletku tarkastettava halkeamien, murtumien ja muiden vaurioiden
varalta. Vaurioitunut kaasuletku on vaihdettava valittémasti, kuten kappaleessa TURVALLISUUSOHIJEET on kuvattu.

= Jotta voisit iloita pizzauunista mahdollisimman pitk&an, suojaa se hyvin jaédhtyneené sopivalla OUTDOORCHEF-suojuksella
ymparistévaikutuksia vastaan.

= Poista suojus sateen jalkeen, jotta grilliin ei paase kertymaan kosteutta. Voit hankkia suojuksen pizzauunin jalleenmyyjalta.

10. VIANMAARITYS

Poltin ei syty:
= Tarkista, ettd elektrodin kipina siirtyy polttimeen.

A VARO: Tarkistuksen saa tehda vain suljetulla kaasunsy6télla.
= Tarkista, ettd kaasupullon kaasunsy6tté on auki.
= Varmista, ettd pullossa on tarpeeksi kaasua.
Ei kipinaa:
= Varmista, ettd paristot on asetettu sisaan oikein péin.
= Aseta sahkosytytykseen kaksi uutta paristoa (tyyppi AA, LR0O6, 1,5 V).
= Tarkista polttimen ja elektrodin valinen etéisyys. Sen tulee olla vain 5-8 mm.

= Manuaalinen sytytys onnistuu sytytystikulla tai tulitikun pidikkeell& suoraan paéapolttimella tai pohjapolttimen osalta pizzauunin kammion
oikealla puolella olevan aukon kautta.

Ei tehoa tai vahan tehoa:

= Tarkista, onko polttimen tukkineet ehké hyonteiset tai hamahakit/haméahakinverkot.

= Tarkista, onko kaasupullo tyhja tai léhes tyhja.

Aanekas poltin:

= Tarkista, tukkivatko kerrostumat polttimen ulostuloaukot. Lisétietoa polttimen puhdistuksesta 16ytyy kohdasta 9.1.

11, KULUTTAJATAKUU/TAKUU

Yksityiskohtaiset tiedot kuluttajatakuusta/takuusta l6ytyvat Yleisista kayttdehdoista osoitteessa https://www.outdoorchef.com/agb

Rekisterditya OUTDOORCHEF-tuotemerkkia edustaa seuraava yritys
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Jalleenmyyjaluettelo 16ytyy verkkosivuiltamme osoitteesta www.outdoorchef.com
Sarjanumero ja tuotenumero I6ytyvit pizzauunissa olevasta tarrasta (tarkista KAYTTOOHJEEN ensimmaisesta kappaleesta).

*k

12. VARADSAT

Varaosia on saatavana alan erikoisliikkeista.

A VAROITUS: Kéyta vain Outdoorchefin alkuperaisia varaosia.
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13. HAVITTAMINEN

Tama merkinté osoittaa, etta tuotetta ja sen sisdltdmia paristoja ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana koko EU:n alueella. Valttadksesi jat-
teiden hallitsemattomasta havittdmisestd mahdollisesti aiheutuvat ympérists- tai terveyshaitat kierrata jatteet vastuullisesti. Voit palauttaa
kaytetyn laitteen kayttamalla palautus- ja kerdysjarjestelmaa tai ottamalla yhteytta jalleenmyyjaan, jolta tuote on ostettu. Tuote voidaan kierrat-
taa ymparistoystavallisesti.

14, TEKNISET TIEDOT

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Kaasu Butaani G30 / propaani G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butaani 30 mbar / propaani 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butaani / propaani 30 mbar

38/P (50 mbar) Butaani / propaani 50 mbar

Kaasun teho 7.2 kW Hs

Kaasun kulutus G30 524 g/h / G31 515 g/h

Suuttimet 30 mbar Takapoltin 1.32 mm Mark 1.32
Pohjapoltin 0.562 mm Mark: 0.52

Suuttimet 50 mbar Takapoltin 1.14 mm Mark 1.14
Pohjapoltin 0.45 mm Mark: 0.45

Séhkosytytys

Sahkosytytyksen kayttoa varten tarvitset kaksi paristoa (tyyppi AA, LRO6, 1,5 V).

Huomautus nayton lampétilanaytosta
Nayton lampotilanaytossa voi olla +/- 10 %:n poikkeama.

Verkkosivusto

Lisatietoja, ohjeita ja vinkkeja, resepteja ja muuta tietamisen arvoista OUTDOORCHEF -tuotteista 16ydat osoitteesta www.outdoorchef.com
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1. SERIJSKIBROJ VASEG ROSTILJA | ZASTO JE TAJ BROJ VAZAN

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
VAZNO:

Serijski broj vase peci za pizzu nalazi se na naljepnici s podacima na donjoj ploci peci.

Serijski broj i broj artikla su vazni za uspjesno rieSavanje naknadnih pitanja, narudzbi zamjenskih dijelova te eventualnih jamstvenih zahtjeva.

Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadrzi vazne informacije o sigurnosti, rukovanju i odrzavanju. Unesite serijski broj
svog rostilja u za to predvideno gornje polje ,Serial No.

2. UPUTE ZA UPORABU

PaZljivo procitajte ove upute prije nego Sto pocnete upotrebljavatiOUTDOORCHEF peénicu za pizzu.

2.1 POHRANJIVANJE UPUTA ZA UPORABU

Napomena za korisnika: ~ Ove upute za uporabu potro$a¢ mora ¢uvati te uvijek moraju biti na dohvat ruke.
Sve upute za uporabu dostupne su i na www.outdoorchef.com.

Napomena za instalatera: Ove upute za uporabu moraju ostati kod korisnika.



3. VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pazljivo procitajte ove upute za uporabu prije nego pocnete upotrebljavati svoju peénicu za pizzu OUTDOORCHEF.
Upotrebljavajte samo na otvorenom.

Napomene o OPASNOSTI, UPOZORENIJIMA i OPREZU upotrebljavaju se u ovim uputama za uporabu kako bi se istaknule vazne i kriticne

informacije o uporabi. Pro¢itajte i pratite te upute kako biste osigurali sigurnost te izbjegli ostec¢enje imovine i osobne ozljede.

/N OPASNOST:  Napomene o opasnim situacijama koje ¢e dovesti do smrti ili teskih ozljeda, ako se ne postuju.
/A UPOZORENJE: Napomene o opasnim situacijama koje mogu dovesti do smrti ili teskih, ako se ne postuju.

/\ OPREZ: Napomene o opasnim situacijama koje mogu dovesti do laksih ili srednje teskih ozljeda, ako se ne postuju.
A OPASNOST A UPOZORENJE
Ako osjetite miris plina: = Nemojte drzati zapaljive tekuéine, materijale i/
» Prekinite dovod peénice za pizzu do roétilja. ili plinove (benzin, plin, zapaljivi materijal itd.) u

- Ugasite sav otvoreni plamen. neposrednoj blizini pe¢nice za pizzu.
- Ako i dalje osjetite miris plina, odmaknite se od = Nikada ne pohranjujte neiskoristenu plinsku bocu u

- N . : blizini pecnice za pizzu ili u zatvorenom prostoru.
pecnice za pizzu i odmah se obratite vatrogasnoj

sluzbi.

31 UGRADNJA | MONTAZA

Prije stavljanja uredaja u pogon procitajte upute za uporabu.
Prije pustanja pecnice za pizzu u rad, postavite je na ravnu, otpornu na toplinu podlogu na mjestu zasti¢enom od puhanja vjetra.

/A OPASNOST:  Ova pecnica za pizzu nije prikladna za ugradnju u ili na brodove ili kamp-kucice/autodome.

/A UPOZORENIJE: Pecnica za pizzu se isporucuje s odgovaraju¢im plinskim crijevom uklju¢ujuéi i regulator plinskog pritiska. Plinsko se crijevo
obavezno
mora drzati podalje od vruéih vanjskih povrsina pecnice za pizzu. Crijevo se ne smije presavijati.
Kod modela rostilja kod kojih postoji vodilica za crijevo, crijevo svakako mora biti fiksirano u  toj vodilici.

/A UPOZORENIJE: Crijevo i regulator odgovaraju vazecim propisima doti¢ne zemlje te EN i BS standardima (regulator plinskog pritiska BS EN
16129 / plinsko crijevo BS EN 16436 / regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo EN 16436).

/A UPOZORENJE: Nemojte vrsiti promjene na uredaju. Ako postoji sumnja da je doslo do greske, obratite se stru¢njaku.

/A UPOZORENIJE: Prije stavljanja u pogon te nakon svakog prikljucivanja nove plinske boce provjerite spojeve u skladu s
uputom ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI u ovim uputama za uporabu.

/N UPOZORENIJE:Pe¢ za pizzu smije se koristiti iskljucivo s uklju¢enim napajanjem ili s vanjskom powerbank baterijom &iji izlazni napon ne
prelazi5V /1,0 A
Kako bi se osigurao pouzdan i siguran rad, preporu¢ujemo Outdoorchef powerbank (5 V, 10.000 mAh).



32 UPORABA

Svaka osoba koja upotrebljava pecnicu za pizzu mora poznavati i slijediti to¢an postupak paljenja. Djeci nije dopusteno rukovati peci za pizzu.
Nuzno je slijediti upute za montazu navedene u uputama za postavljanje. Nestru¢na montaza moze imati opasne posljedice.

Ne postavljajte nikakve zapaljive tekucine ni zapaljiv materijal ili zamjenske plinske boce u blizinu rostilja. Nikad ne stavljajte rostilj ili plinske boce
u zatvorene prostore bez ventilacije.

Pazljivo procitajte ove upute prije nego Sto pocnete upotrebljavatiOUTDOORCHEF pe¢nicu za pizzu. Pe¢ za pizzu smije se koristiti samo na
otvorenom. Provjerite je li vada pe¢ za pizzu postavljen ispred nezapaljive straznje stjenke ili odrzava li sigurnosnu udaljenost od najmanje 1,5 m
od zapaljivih predmeta.

/N OPASNOST:  Pec za pizzu koristite samo na otvorenom. Nikada je nemojte upotrebljavati u zatvorenim prostorima kao Sto su garaze,
zgrade, Satori ili drugi
zatvoreni prostori ili ispod zapaljivih konstrukcija.

/N OPASNOST:  Nikada nemojte koristiti pe¢ za pizzu pod nadstresnicom.
/N OPASNOST:  Uredaj se za vrijeme pogona treba drzati podalje od zapaljivih materijala.

/N OPASNOST:  Pec za pizzu koristite samo na ¢vrstoj i sigurnoj povrsini. Nikada ne postavljajte pe¢ za pizzu na drvene podove ili druge
zapaljive povrSine dok je u radu. Pe¢ za pizzu drZite dalje od zapaljivih materijala.

/N OPASNOST:  Nakon uporabe zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
/N OPASNOST:  Nakon rostiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

A\ OPASNOST:  Pri zamijeni plinske boce pripazite na to da je gumb za regulaciju plina postavljen na polozajQ i da je dovod plina na
plinskoj boci zatvoren. U blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja.

/A OPASNOST: Nikada ne gledajte direktno u pecnicu dok je palite. Stanite sa strane pecnice.
/N OPASNOST:  Nikada ne koristite ovaj uredaj na udaljenosti manjoj od 7.6 m od zapaljivih tekucina.

/N OPASNOST:  Ako uredaj iz bilo kojeg razloga prestane raditi, iskljucite regulator i plinski ventil na prikljucku plinske boce. Pricekajte 5
minuta prije nego Sto pokuSate ponovno upaliti uredaj.

/A UPOZORENIJE: Zamijenite crijevo i regulator plinskog pritiska nakon trogodisnje uporabe od datuma kupnje. Pripazite da su regulator
plinskog pritiska i crijevo u skladu s odgovaraju¢im EN i BS standardima (regulator plinskog pritiska BS EN 16129 / plinsko
crijevo BS EN 16436 / regulator plinskog pritiska EN 16129 / plinsko crijevo EN 16436).

/A UPOZORENIJE: Ako su na plinskom crijevu vidljiva oStecenja ili naznake istroSenosti, potrebno ga je odmah zamijeniti.
Crijevo se ne smije savijati ni sadrzavati pukotine. Ne zaboravite zatvoriti gumb za regulaciju plina
i dovod plina prije nego $to odvojite crijevo.

/A UPOZORENIJE: Ako postoji sumnja da su neki dijelovi propusni, gumb za regulaciju plina postavite na polozaj s i zatvorite
dovod plina na plinskoj boci. Provjerite plinske vodove kod ovlastenog stru¢njaka za plin.

/A UPOZORENIJE:Nikada ne ostavljajte pec za pizzu bez nadzora dok je u radu.
/A UPOZORENIJE: Uredaj za vrijeme pogona nemojte pomicati.

/A UPOZORENIJE: Zastitite pe¢ za pizzu od jakog vjetra jer to umanjuje njezin uéinak pecenja. Postavite ga Sto je moguce zasti¢eno od vjetra i
vodoravno te redovito provjeravajte je |i plamenik jo$ uvijek upaljen.

/A UPOZORENJE:Masne naslage i ostaci hrane mogu se zapaliti i uzrokovati pozar. OCistite pe¢ za pizzu nakon svake upotrebe.
/A UPOZORENIJE: Nikada ne blokirajte otvore za dovod zraka u postolju peci za pizzu.

/A UPOZORENJE: Nikada ne zatvarajte otvor pecnice tijekom rada, jer to moze dovesti do nakupljanja topline.

/A UPOZORENIJE: Ne punite pecnicu izvan dimenzija vrata.

A\ UPOZORENIJE: Ovaj uredaj namijenjen je samo za koristenje s ukapljenim naftnim plinom (UNP). Ne koristite kamenje od lave, brikete, drveni
ugljen ili druga goriva.

/A UPOZORENJE: Neki dijelovi ovog uredaja mogu imati ostre rubove. Po potrebi nosite odgovarajuce zastitne rukavice pri rukovanju.
/A UPOZORENIJE: Dostupni dijelovi mogu biti izrazito vruéi. Pazite da djeca nisu u blizini.

/N UPOZORENJE: Uvijek provjerite jesu li baterije ispravno umetnute (+ i — spoj pravilno postavljeni). Pogledajte
Upute za sastavljanje.

/A UPOZORENJE: Ako baterija iscuri, izbjegavajte kontakt s kozom i pravilno je odlozite u otpad. Ni pod kojim okolnostima je ne biste trebali
nastaviti koristiti.

/A UPOZORENIJE: Nikada ne dovodite baterije u kontakt s plamenom i visokim temperaturama. Baterije ne smiju biti u kratkom Spoju.



/\ OPREZ:
/\ OPREZ:

/\ OPREZ:
/A OPREZ:
/A OPREZ:

Preporuéena duljina plinskog crijeva iznosi 90cm i ne smije prelaziti 150cm.

Rostilj je i nakon iskljucivanja jos neko vrijeme vrué. Pazite da se ne opecete
i nemojte stavljati predmete na rostilj jer postoji moguénost zapaljenja.

Nosite zastitne rukavice kada dirate vruée dijelove.
Ako se ne dostigne potpuni ucinak te postoji sumnja da je dovod plina zacepljen, obratite se ovlaStenom stru¢njaku za plin.

Ne stavljajte zapaljive predmete u neposrednu blizinu komore roétilja.

33 SKLADISTENJE I/ILI NEKORISTENJE

/N OPASNOST:
/A OPASNOST:

/\ OPREZ:

/\ OPREZ:

Ne skladistite pe¢ za pizzu u blizini lako zapaljivih tekuéina ili materijala.

Ako Euvate rostilj preko zime u zatvorenom prostoru, obavezno uklonite plinsku bocu.

Plinska boca bi se trebala uvijek cuvati na otvorenom i prozratnom mjestu kojem djeca nemaju pristup.

Dok se rostilj ne upotrebljava trebao bi se, nakon §to se u potpunosti ohladi, prekriti poklopcem radi zastite od utjecaja
okolisa. Zastitne navlake mozete kupiti kod vaseg prodavaca peéi za pizzu.

Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, nakon jake kise uklonite zastitni prekrivac i ostavite da se rostilj prvo osusi.

4. PLINSKE BOCE

= Molimo pripazite da ne postoje propusni vij¢ani spojevi.

= Prije koriStenja i nakon svake zamjene plinske boce provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

= Plinske boce ne smiju biti izlozene temperaturi iznad 50 °C niti se smiju cuvati u zatvorenom prostoru ili suterenu.

= Postujte i slijedite sigurnosne propise koji su zabiljezeni na koristenim plinskim bocama.

NAPOMENA: Provjerite jesu li tla¢ni regulator i plinska boca dopusteni za propisnu uporabu u vasoj drzavi. Koristite se samo plinskim

bocama odgovarajuceg drzavnog standarda. Zbog razlicitih brtvenih sustava ne mogu se uspostaviti nepropusni vij¢ani
spojevi u sluCaju odstupanija sustava tlacnog regulatora i plinske boce. Takva propusnost moze dovesti do situacije da se
plin koji izlazi automatski moze zapaliti otvorenom vatrom ili iskrama. Iz razloga sigurnosti i odgovornosti preporuc¢ujemo
da svakako provjerite plinske rostilje u prodaji i po potrebi prilagodite odn. date prilagoditi tlacni regulator i plinsko crijevo
drzavnim propisima.
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5. PUSTANJE U POGON PECI ZA PIZZU
51 SPAJANJE PLINSKOG CRIJEVA

/A UPOZORENIJE: Plinsko crijevo obvezno trebate prikljuciti s pomocu priloZzenog klju¢a kako biste osigurali da je prikljucak pritegnut dovoljno
¢vrsto. Radi vade sigurnosti, plinsko crijevo nikada ne smijete zavrnuti samo ru¢no kako biste izbjegli moguéi poZar u pecnici
za pizzu.

Za to se pridrzavajte i informacija u posebnim uputama za postavljanje peéi za pizzu.



0.2 ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI

/A UPOZORENIJE: Za vrijeme ispitivanja nepropusnosti u blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja. To vrijedi i za pusenje.
Ne ispitujte nikad nepropusnost goru¢om Sibicom ili otvorenom vatrom, a ispitivanje uvijek provodite na otvorenom.

/N UPOZORENIJE: [zvrsite PRUFUNG AUF DICHTHEIT nakon svakog prikljucivanja ili zamjene plinske boce te na pocetku
kroz sezonu koristenja pedi za pizzu.

/A UPOZORENIJE: Rostilj se smije upotrebljavati tek kada su uklonjena sva propusna mjesta.

1. Gumb za regulaciju plina mora stajati na poziciji O.

2. Otvorite dovod plina na boci i premazite sve plinske vodove (spoj na plinskoj boci / regulator plinskog pritiska / plinsko crijevo / izlaz plina /
spoj na ventilu) s prilozenom otopinom sapuna ili s otopinom sapuna koju ste sami napravili od 50 % tekuceg sapuna i 50 % vode. Mozete
upotrijebiti i sprej za otkrivanje pukotina.

Stvaranje mjehura na otopini sapuna upucuje na pukotinu. Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Uklonite pukotine dodatnim zatezanjem spojeva, ako je to moguée, ili zamijenite neispravne dijelove.

Ponovite korake 1 2.

S

Ako se pukotine ne mogu ukloniti, obratite se ovlaStenom stru¢njaku za plin.

fa——
mf%@ilil

LY
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6. OBJASNJENJE UPRAVLJACKE KONZOLE

RAZINE TOPLINE | PALJENJE

(©) O : Isklju¢ena pozicija
(// : slaba snaga
®0 ’ (// : visoka snaga
& ((/ : Paljenje
@ : Upaljac

Glavni plamenik Podni plamenik Pizasterin

Okretni regulator dostize najveci u¢inak na razini (//, a najnizi u¢inak na razini 0.

PRIKAZ

Pecnica Kamen za pizzu

Glavni prekidac
UKLJUCENO/ISKLJUCENO @
UKLJUCENO/ISKLJUCENO -
rotirajuci kamen za pizzu °oC
\_ . J

trenutna temperatura
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7. PRIJEPRVOG KORISTENJA

1. Otvorite poklopac odjeljka za baterije na donjoj strani pec¢nice za pizzu i umetnite dvije baterije (2x{1&gt;AA, &lt;1H2&gtLROB6, 1.5 Volt)&lt;2}
{3&gt; &It;3}.

OO 00O0O0

2. Ocistite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom.
3. Ispitajte sve plinske vodove kao $to je opisano u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

4. Spojite pe¢ za pizzu na izvor napajanja (adapter za napajanje ili power bank) putem USB C prikljucka. Pe¢ za pizzu smije se koristiti isklju¢ivo

s uklju¢enim napajanjem ili s vanjskom powerbank baterijom ¢iji izlazni napon ne prelazi 5V / 1,0 A.
5. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

6.  Ukljucite glavni prekida¢ na zaslonu.

Pritisnite gumb za regulaciju plina Zeljenog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu & ((/
Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se plin ne zapali. Upute za paljenje nalaze se u odjeljku 8.1.

8. Okrenite regulacijske gumbe za plin na najnizu razinu i pustite uredaj da radi otprilike 30 minuta.

9.  Povecajte snage na 3/4 maksimalne vrijednosti i pustite uredaj da radi jo§ 20-25 minuta.

/N UPOZORENIJE: Ne ostavljajte donji plamenik ukljuc¢en dulje vrijeme ako se kamen za pizzu ne okrece, jer to moze ostetiti kamen.

8. UPORABA
8.1 UPUTE ZA PALJENJE

/N OPASNOST:  Nikada ne gledajte direktno u peénicu dokje palite.&lt;4} Stanite sa strane pecnice.

1. Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti (postupajte sukladno
uputama u poglaviju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

2. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.
Ukljucite glavni prekidac na zaslonu.

4.  Pritisnite gumb za regulaciju plina okruglog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu& (/[
Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se plin ne zapali.

©

5. Ako se plin ne zapali u roku od 8 sekundi, namjestite gumb za regulaciju plina na Q.
Pricekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao ishlapiti. Ponovite nakon toga toc¢ku 3.

6.  Ako nije moguce pokrenuti rostilj nakon 3 pokusaja,
potrazite uzroke (kao $to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA.
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7. Nakon $to se glavni plamenik upali, pritisnite gumb za regulaciju plina donjeg plamenika i&lt;2} i okrenite ga suprotno od kazaljke na satu do
razine ® ((/ . Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se plin ne zapali.

NAPOMENA: Uvijek provjerite kroz otvor na desnoj strani pecnice je li kamen za pizzu na donjem plameniku upaljen.

© ©
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8. Sada ukljucite rotaciju kamena za pizzu.

/A UPOZORENIJE: Ne ostavljajte donji plamenik kamena za pizzu da gori dulje vrijeme bez rotacije kamena za pizzu, jer to moze ostetiti kamen
za pizzu.

82. PECENJE

/A UPOZORENJE: Kamen za pizzu ne podnosi ekstremne temperaturne promjene. Ne stavljajte smrznutu hranu na vruéi kamen.

Prilikom pecenja pizze postoji mnogo ¢imbenika — od vrste tijesta, preko debljine tijesta, do dodataka — koji svi mogu utjecati na optimalnu
temperaturu i trajanje pecenja. U pocetku je potrebno malo isprobavanja dok se ne pronadu najbolje postavke.

Nakon paljenja preporuc¢ujemo vam sljedeci postupak:

1. Zagrijte pe¢nicu zajizzu s oba plamenika (pe¢nica i podni plamenik, kamen za pizzu) najmanje.. Zagrijte 15 minuta s rotiraju¢im kamenom

za pizzu na razini (/

/A UPOZORENIJE: Ne ostavljajte kamen za pizzu na podnom plameniku dulje vrijeme bez okretanja kamena za pizzu, jer to moZe ostetiti
kamen za pizzu.

NAPOMENA: Trajanje grijanja moze biti pod utjecajem vjetra i vanjske temperature.
2. Smanjite snagu na srednju kako bi pe¢nica postigla idealnu temperaturu pecenja.
3. Ubacite vasu pizzu u peénicu lopatom za pizzu.
4.  Pratite proces pecenja vase pizze.
5. Gotovu pizzu izvadite iz peénice pomocu lopatice za pizzu.

SAVJET: Ako podlogu za pizzu uvaljate u brasno ili griz (Semola Rimacinata), ona e lakse kliziti s vase lopate za pizzu bez lijepljenja.
Takoder moze pomoci da koru za pizzu posipate s malo brasna ili griza (semola rimacinata).

NAPOMENE:

= Kamen za pizzu namijenjen je iskljuéivo za upotrebu u pec¢nici za pizzu Outdoorchef PRISMO ; nije namijenjen za upotrebu na otvorenoj vatri.

= Pizzu i druga suha jela na bazi kruha pecite samo izravno na kamenu za pizzu. Za pripremu mesa, povréa ili drugih jela, molimo vas da
upotrijebite tavu od lijevanog zeljeza ili drugu ofenzivu posudu.

= Vrijeme pecenja varira ovisno o debljini podloge za pizzu.



8.3. NAKON PECENJA

1. Postavite gumb za regulaciju plina svakog plamenika na polozaj O.

2. Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Ventil na boci mora biti zatvoren i kod praznih boca.

Pustite da se pecnica za pizzu potpuno ohladi, a zatim je oCistite.

4. Pokrijte penicu za pizzu odgovarajué¢im poklopcem.

9. CISCENJE | ODRZAVANJE
91  CISCENJE

/A UPOZORENIJE: Prilikom ¢iséenja peénice za pizzu oko sustava plamenika, morate paziti da ne ostetite dijelove plamenika. plamenika.

CISCENJE VANJSKOG PROSTORA PECNICE ZA PIZZU

NAPOMENA : Nikada ne koristite sredstvo za ¢iS¢enje stakla ili druga sredstva za ¢iséenje u spreju za ¢iséenje povrsina pecnice za pizzu, jer
mogu ostetiti povrsine.

Vanjski dio pecnice za pizzu Cistite samo komercijalno dostupnim, neagresivnim sredstvima za ¢id¢enje (npr. komercijalno dostupnim

deterdzentom za posude).

CISCENJE UNUTRASNJOSTI PECNICE ZA P1ZZU

NAPOMENA: Kamen je izraden od keramike sigurne za hranu i s vremenom moze razviti mrlje. To je normalno i ne utjece ni na rad pecnice
ni na kvalitetu kamena za pizzu.

1. Zagrijavajte rostilj cca 10 -156 minuta pri punoj jacini kako bi izgorjeli ostaci namirnica (ostaci mesa, masnoca, $ecer iz marinade itd.). Pustite
da se kamen za pizzu okrece dok to radite.

2. Nakon toga, ostavite peénicu za pizzu da se potpuno ohladi kako bi se svi ostaci hrane stvrdnuli/o¢vrsnuli.
(To time ¢&i3¢enje znatno olak3ava i poboljsava.)

Pecnicu ocistite mekom &etkom (ne Cetke s Celiénim cekinjama) ;ili suhom krpom.

Alternativno, takoder moZete izvaditi kamen za pizzu radi ¢iséenja. Uklonite korice i ostatke s hladnog kamena za pizzu ¢etkom za rostilj
(strugalicom) ili sunom krpom.

NAPOMENA: Kamen za pizzu nikada ne &istite pod mlazom vode ili pod njom. Ako se kamen za pizzu sluéajno navlazi, osusite ga oko 2
sata u kucnoj pecnici na 60 °C.

SAVJET: Poslije pe¢enja slijedi novo pecenje; ako pecnicu za pizzu Cistite nakon svake upotrebe, neéete je morati ponovno Cistiti prije

sliedeceg pecenja pizze.

CISCENJE PLAMENIKA

Plamenik je montiran na straznjoj strani pecnice, pa je zacepljenje zbog ostataka hrane vrlo malo vjerojatno. Ako se to ipak jednom dogodi,
molimo vas da postupite na sljedeéi nacin:
1. Provjerite je li ventil plinske boce zatvoren i je li upravljacki gumb uredaja takoder u iskljuc¢enom polozaju. Provjerite je li se uredaj potpuno

ohladio.

2. Ocistite vanjski dio plamenika Zi¢anom ¢etkom. Uklonite tvrdokorne naslage metalnom strugalicom. Ocistite zacepljene otvore ravnom
spajalicom. Nikada ne koristite drvenu ackalicu ili slican predmet, jer bi se mogla slomiti i zacepiti otvor.

9.  ODRZAVANJE

Redovito odrzavanje vase pecnice za pizzu jamci besprijekoran rad.

= Provjeravajte sve plinske vodove najmanje dvaput godisnje i svaki puta nakon duzeg vremena skladistenja. Pauci ili kukci mogu prouzrociti
zacCepljenja koja se prije uporabe moraju ukloniti.

= Ako pecnicu za pizzu ne upotrebljavate dulje vrijeme, trebali biste prije ponovne upotrebe provesti ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ako u
bilo $to sumnjate obratite se svom dostavljacu plina ili prodajnom mjestu.
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= Nakon duzeg Cuvanja i najmanje jednom u sezoni rostiljanja trebali biste provjeriti postoje li na plinskom crijevu pukotine, pregibi ili druga
ostecenja. Osteceno se plinsko crijevo odmah mora zamijeniti kako je opisano u poglavlju SIGURNOSNE NAPOMENE.

= Da biste Sto dulje uzivali u ispravnoj pecnici za pizzu, nakon $to se u potpunosti ohladila, zastitite ju od utjecaja okoliSa odgovaraju¢im
OUTDOORCHEF poklopcem.

= Kako biste sprijecili nakupljanje vlage, nakon kiSe uklonite poklopac za pokrivanje. Zastitne navlake mozete kupiti kod vaseg prodavaca peci
za pizzu.

10. OTKLANJANJE KVAROVA

Plamenik ne pali:
= Provjerite skacu li iskre s elektrode na plamenik.

A OPREZ Tu provjeru smijete provesti samo kada je dovod plina zatvoren.
= Provjerite je li dovod plina na plinskoj boci otvoren.

= Osigurajte da u boci ima dovoljno plina.

Nema iskre:

= Provjerite jesu li baterije ispravno umetnute.

= Umetnite dvije nove baterije (Typ AA, LRO6, 1.5 Volt) u elektriéno paljenje.

= Provjerite udaljenost izmedu plamenika i elektrode, smije iznositi samo 5-8 mm.

= Rucno paljenje moguce je upaljatem ili drzacem Sibica izravno na glavnom plameniku ili za donji plamenik kroz otvor na desnoj strani komore
pecnice za pizzu.

Nema snage ili slaba snaga:

= Provjerite jesu li plamenici zacepljeni dijelovima kukaca ili paukova/paucinom.

= Provjerite je li plinska boca prazna ili gotovo prazna.

Buéni plamenici:

= Provjerite blokiraju li naslage izlaze plamenika. Vise informacija o ¢iséenju plamenika mozete pronadi ovdje:

11, JAMSTVO ZA POTROSACE / GARANCIJA

Za detaljne informacije o jamstvu za potrodace / garanciji pogledajte Opée uvjete poslovanja (AGB's) pod https://www.outdoorchef.com/agb

Registrirani brend OUTDOORCHEF zastupa sljede¢e poduzece
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postanski pretinac | 8050 Ziirich-Svicarska | www.outdoorchef.com

*

Popis trgovaca mozete pronaci na nasoj internetskoj stranici www.outdoorchef.com
Serijski broj i broj artikla moZete pronaci na naljepnici s podacima na vasoj pecnici za pizzu (vidi prvi odjeljak ovih uputa za uporabu ). .

*k

12. REZERVNI DIJELOVI

Rezervni dijelovi dostupni su putem specijaliziranih trgovina.

A UPOZORENIE Koristite samo originalne rezervne dijelove Outdoorchef.
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13. ODLAGANJE OTPADA

Ova oznaka naznacuje da su ovaj proizvod i priloZzene baterije ne smiju odlagati s kuénim otpadom bilo gdje u EU-u. Kako biste izbjegli moguce
Stete za okolis ili zdravlje uzrokovane nekontroliranim odlaganjem otpada, reciklirajte ga odgovorno. Za vraéanje rabljenog uredaja upotrijebite
sustav povrata i prikupljanja ili se obratite prodavacu kod kojeg je proizvod kupljen. Ovaj se proizvod moZe reciklirati na ekoloski prihvatljiv nacin.

14 TEHNICKE INFORMACIJE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Plin butan G30 / propan G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butan 30 mbar / propan 37 mbar

l38/p 30 mbar) Butan / Propan 30 mbar

I3/ (50 mbar) Butan / Propan 50 mbar

Izlaz plina 72 KW Hs

Potrosnja plina G30 524 g/h / G31 515 g/h

Sapnice 30 mbar Na ¢ekanju 1.32 mm Mark 1.32
Podno loziste 0.62 mm Mark: 0.52

Sapnice 50 mbar Na ¢ekanju 1.14 mm Mark 1.14

Podno loziste 0.45 mm Mark: 0.45

Elektricno paljenje
Za rad elektri¢nog paljenja potrebna su vam dvije baterije (Tip AA, LRO6, 1.5 Volt).

Napomena u vezi s prikazom temperature
Odstupanje prikazane temperature na zaslonu moze iznositi =10%.

Web stranica

Dodatne informacije, savjete, recepte i sve $to trebate znati o OUTDOORCHEF proizvodima mozete pronaéi na www.outdoorchef.com
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1 APIZZASUTO SOROZATSZAMA ES ANNAK FONTOSSAGA

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
FONTOS:

A pizzasitd sorozatszamat a készlilék aljan talélhaté matrican talalja.

A sorozatszam és a cikkszam a tudakozés, az alkatrészrendelés és a garanciélis Uigyintézés sorén fontos informécié. Tartsa biztonsagos

helyen a haszndlati Gtmutatét, mivel fontos biztonsagi, haszndlati és karbantartasi informacidkat tartalmaz. Kérjlik, jegyezze fel a pizzasité
sorozatszamat a felll megadott ,Serial No mezébe.

2. A HASZNALATI UTMUTATO

Figyelmesen olvassa el az Gtmutatét, mielétt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF pizzas(itét.

21 AHASZNALATI UTMUTATO TAROLASA

Megjegyzés a fogyaszto szamara: Ezt a haszndlati Utmutatét a fogyaszténak meg kell 6riznie, és annak mindig kdnnyen hozzaférhetének kell
lennie.

Az 0sszes hasznalati utasitas elérheté a www.outdoorchef.com cimen is.

Megjegyzés a telepité szamara:  Ez a haszndlati Gtmutaté a fogyaszténdl marad.




3. FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Figyelmesen olvassa el ezt a haszndlati Gtmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF pizzasiitét.

Csak kdltéri hasznalatra.

A VESZELY, FIGYELMEZTETES és FIGYELEM feliratok ebben a hasznélati Gtmutatéban a fontos és kritikus hasznélati informéciok
kiemelésére szolgélnak. Kérjlk, olvassa el és tartsa be ezeket az utasitasokat a biztonsag érdekében, valamint a vagyoni karok és személyi

sériilések elkertilése érdekében.

A VESZELY:

A FIGYELMEZTETES:

Olyan veszélyes helyzetekre hivja fel a figyelmet, amelyek az utasitdsok figyelmen kiviil hagyésa esetén halalhoz vagy
stlyos sérliléshez vezetnek.

Olyan veszélyes helyzetekre hivja fel a figyelmet, amelyek az utasitasok figyelmen kivil hagyasa esetén haldlhoz vagy
sulyos sérlléshez vezethetnek.

A\ VIGYAZAT: Olyan veszélyes helyzetekre hivja fel a figyelmet, amelyek az utasitasok figyelmen kivil hagyasa esetén konny( vagy
kdézepesen sulyos sériléshez vezethetnek.
A VESZELY A FIGYELMEZTETES
Ha gazszagot érez: = Ne téroljon gyulékony folyadékokat, anyagokat és/
- Zarja el a pizzasiit gazellatasat. vagy gézokat (benzin, géz, kénnyen gydlékony anyag

= Oltson el minden nyilt langot.

= Ha még mindig gézszagot érez, tavolodjon el a
pizzas(it6tol, és azonnal értesitse a tlzoltésagot.

stb.) a pizzasit6 kozvetlen kozelében.

= Sohase taroljon fel nem hasznalt gazpalackot a
pizzas(it6 kdzelében vagy zart helyiségben.

31 TELEPITES £S 0SSZESZERELES

Olvassa el a hasznalati utmutatot a késziilék hasznalatba vétele el6tt.

Az Uzembe helyezés el6tt helyezze a pizzas(it6t egy h6dllé sik fellletre, szélvédett helyen.

A VESZELY:

A\ FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A\ FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

Ez a pizzas(it6 nem alkalmas beépitésre vagy felszerelésre hajékban, hajokon, lakékocsikban vagy lakdautdkban.

A pizzasutét megfeleld, hozzavalé gazvezetékkel és gdznyomés-szabdlyozdval szallitjuk. A gaztoml6t feltétlendl tavol kell
tartani a pizzasté forré kiilsé fellleteit6l. A toml6t tilos megesavarni.
A tomlévezetdvel rendelkezd pizzasité modellek esetében a tomlét kételezd ebben a csében régziteni.

A t6mlé és a szabalyoz6 felelien meg orszaga el6irdsainak és az EN-szabvényoknak és a BS-szabvanynak
(Gaznyomas-szabalyozé BS EN 16129 / Gaztomls BS EN 16436 / Gaznyomas-szabdlyozé EN 16129 / Gaztomls EN
16436).

A késziléken végzett mindenfajta médositas veszélyes lehet. Ha hibas m(ikédés gyanuja &ll fenn, forduljon
szakemberhez.

Uzembe helyezés el6tt és Gj gazpalack csatlakoztatdsa utén ellenérizze a csatlakozasi helyeket a hasznalati Gtmutaté
TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i részében lefrtak szerint.

A pizzasité kizarélag a mellékelt tapegységgel vagy olyan kiilsé power bankkal hasznalhaté, amelynek kimeneti
feszliltsége nem haladjameg az 5V / 1,0 A értéket.
A megbizhaté és biztonsagos miikodés érdekében az Outdoorchef power bankot ajanljuk (5 V, 10 000 mAh).
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32 MUKODES

A pizzasUt6t hasznélé személy ismerje és tartsa be a begyujtés pontos menetét. Gyermekek nem mikédtethetik a pizzasitét.

Pontosan kévesse az Utmutatéban leirt 6sszeszerelési folyamatot. A szakszer(itlen 6sszeszerelés veszélyes kdvetkezményekkel jarhat.

Ne téroljon gyulékony folyadékot, egyéb anyagokat és tartalék gazpalackot a pizzasiité kézelében. Ne hasznélja a pizzasitét és a géazpalacko(ka)

t szell6zés nélkdli, zart helyiségben.

Figyelmesen olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF pizzas(itét. A pizzaslit6t csak kiltéren szabad haszndlni.

Ugyelien arra, hogy a pizzasiité egy nem égheté hatsé fal elétt legyen, vagy tartson legaldbb 1,5 m-es biztonsagi tavolsagot a gytlékony

targyaktol.
A\ VESZELY:

A VESZELY:
A VESZELY:
A VESZELY:

A VESZELY:
A VESZELY:
A VESZELY:

A VESZELY:
A VESZELY:
A VESZELY:

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:
A FIGYELMEZTETES:
A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A\ FIGYELMEZTETES:
A\ FIGYELMEZTETES:
A FIGYELMEZTETES:
A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES

A FIGYELMEZTETES:

A FIGYELMEZTETES:

A pizzasitét csak kiiltéren hasznélja. Sohase haszndlja beltéren, pl. gardzsban, éplletben, satorban és egyéb zart
helyiségekben vagy gyulékony szerkezetek alatt.

Sohase haszndlja a pizzasutét egy el6tets alatt.
A késziilék hasznélata soréan az éghetd anyagokat tartsa tavol.

Csak stabil, biztonségos talajon vagy padlézaton haszndlja a pizzasitét. Haszndlat kdzben ne dlljon a pizzasiité fapadién
vagy més éghetd feluleten. A gydlékony anyagoktdl tartsa tavol a pizzasiit6t.

Hasznélat utan zérja el a gazpalackot.
A pizzasiit6 haszndlata utan 4llitsa a gazszabdlyozé gombot O helyzetbe és zérja el a gazpalack csapjat.

Palackcsere kézben ligyelien arra, hogy a gézszabalyozé gomb O helyzetben 4lljon és
zérva legyen a gazpalack csapja. Tilos gyUjtéforrast tartani a kozelben.

Sohase nézzen kozvetleniil a siitébe, amikor meggydjtia. Alljon a siit6 oldalara.
Sohase miikédtesse a készlléket gydlékony folyadékoktdl kevesebb mint 7.5 méterre.

Ha a késztilék barmilyen okbdl kifolydlag kialszik, zarja el a szabélyozét és a gézpalack csatlakozéjanak gazszelepét.
Varjon 5 percet, mielétt djra megprébalna begydijtani a készlléket.

A vésarlastdl szamitott 3 év hasznalat utdn mindenképp cserélje ki a tomlét és a reduktort. Ugyeljen arra, hogy a
géznyomas-szabdlyozo és a téml6 megfeleljen a vonatkozd EN-szabvanyoknak és a BS szabvanyoknak (Gaznyomas-
szabalyoz6 BS EN 16129 / Gaztémlé BS EN 16436 / Gaznyoméas-szabalyozd EN 16129 / Gaztémlé EN 16436).

Ha a gaztéml6 sérllt vagy elkopott, azonnal ki kell cserélni.
A témlé nem térhet meg, és nem lehet rajta repedés. A témlé eltdvolitasa elétt ne feledje elzarni a gézszabdlyozd
gombot és a gazpalack csapjat.

Ha témitetlenség gyanuja all fenn, dllitsa a gazszabalyozé gombot O helyzetbe és
zarja el a gazpalack csapjat. Ellenériztesse szakemberrel a gdznyomés alatt &ll6 részeket.

Haszndlat kézben sohase hagyja felligyelet nélkiil a pizzasiitét.
Ne mozditsa el a készlléket hasznélat kdzben.

Védije a pizzas(it6t az erds széItél, mivel ez befolyésolja a sltési teljesitményt. Lehetéleg szélvédett, vizszintes helyre
helyezze, és rendszeresen ellendrizze, hogy az égé még mindig ég-e.

Zsirmaradvanyok és ételmaradékok meggyulladhatnak és tlizet okozhatnak. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a
pizzasUtét.

Sohase zarja el a pizzasité aljan 1év6 légbedmls nyildsokat.
Miikodés kdzben sohase zérja el a siit6 nyilasét; ez héfelhalmozédashoz vezethet.
Ne téltse meg a slitét az ajtényilas hataraig.

Ez a készillék csak cseppfolyés propan-butan gazzal (LPG) hasznélhatd. Ne hasznéljon lavakoveket, briketteket,
faszenet vagy més tlizel6anyagokat.

A késziilék egyes részei éles szélekkel rendelkezhetnek. Ha sziikséges, viseljen megfelel6 védbkeszty(t a kezeléshez.
A hozzaférhetd részek nagyon forrék lehetnek. A kisgyermekeket tartsa tavol.

Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy az akkumulatorok megfeleléen vannak behelyezve (+ és — csatlakozés megfelels
helyzetben). Lasd Osszeszerelési Gtmutatd.

Ha az akkumulétor szivarog, kerilje a bérrel vald érintkezést, és megfeleléen artalmatlanitsa. Semmilyen kériimények
kozott se haszndlja tovabb azt.
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A\ FIGYELMEZTETES: Sohase tegye ki az akkumulatorokat nyilt langnak vagy magas hémérsékleteknek. Az akkumulatorokat tilos révidre

A VIGYAZAT:
A\ VIGYAZAT:

A\ VIGYAZAT:
A\ VIGYAZAT:
A VIGYAZAT:

zarni.
A géztéml6 ajanlott hossza 90 cm, de 150 cm-nél semmiképp ne legyen tébb.

Kikapcsoldsa utdn még hosszl ideig forré marad a pizzasiité. Ugyelien arra, hogy ne égesse meg magét, és ne tegyen
semmilyen targyat a pizzasttére, mivel tlizveszély éllhat fenn.

Ha forré részekhez nydl, viseljen védékeszty(it.
Ha nem érhet6 el a teljes teljesitmény, és feltételezhetd, hogy eltémd&détt a gazit, kérjuk, forduljon gézszervizhez.

Ne tegyen gyulékony targyakat a pizzasiité kozvetlen kozelébe.

33 TAROLAS ES/VAGY HASZNALATON KIVUL TARTASA

/\ VESZELY:
A\ VESZELY:

A\ VIGYAZAT:

A VIGYAZAT:

Ne térolja a pizzas(it6t gyulékony folyadék vagy anyag kozelében.

Ha a készliléket télre zart helyiségbe teszi, kdsse le réla a gézpalackot.

A palackot kiiltéren, 6l szell6z& helyen tarolja, ahol gyermekek nem férhetnek hozza.

Ha hasznélaton kivil helyezi a késziiléket, teljes leh(ilése utan takarja le, hogy ne érje kdrnyezeti hatés. A takaré-/

védbhuzatokat a pizzasutéket arusité kereskedétdl szerezheti be.

A nedvesedés elkertilése érdekében nagy es6zések utan tavolitsa el a takarétetét, és hagyja a pizzasitét megszaradni.

4. GAZPALACKOK

= Kérjlk, ugyeljen arra, hogy ne legyen témitetlen csavarkotés a palackon.

*  Hasznlatba vétel el6tt és minden gézpalack csere utan ELLENORIZZE A GAZPALACK TOMITETTSEGET.

= Ne tegye a gazpalackokat 50 °C hémérséklet feletti helyre, zart helyiségbe, és ne tarolja pincében.

= Vegye figyelembe és tartsa be a hasznélt gézpalackokon feltlintetett biztonsagi eléirdsokat.

MEGJEGYZES: Ellendrizze, hogy a nyomdsszabélyzé és a gézpalack rendeltetésszer(i hasznélatra engedélyezve van-e az

orszagaban. Csak az adott orszadgban érvényes szabvanyoknak megfelel6 gdzpalackok hasznélhaték. Ha eltér egyméstdl

a nyomasszabdlyzé és a gazpalack tdmitési rendszere vagy csavarmenete, a csavarkotés tomitetlen lesz. A tdmortelenség
helyén kidramlé gaz nyilt lang vagy szikra hatdséra kénnyen begyulladhat. Biztonséagi és garanciélis okokbdl javasoljuk, hogy
minden esetben ellendrizze a megvésarolt pizzasitét, és szikség esetén alakitsa &t a nyomésszabdlyzét és a gaztomlét a
helyi el6irasoknak megfeleléen.
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5. APIZZASUTO UZEMBE HELYEZESE
51 AGAZTOMLO CSATLAKDZTATASA

A\ FIGYELMEZTETES: A gaztémlé csatlakoztatdsat a mellékelt villdskules segftségével kell elvégezni, hogy a csatlakozas kelléen szoros
legyen. A biztonsédga érdekében a géztémlét sohase szabad csak kézzel meghuzni; ezzel elkerlilhet6 a pizzas(ité
esetleges kigyulladdsa.

Kérijiik, olvassa el a pizzasiit6hoz tartozé kilon dsszeszerelési Utmutatéban taldlhatd informacidkat is.
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5.2 ATOMITETTSEG ELLENORZESE

A\ FIGYELMEZTETES: A tomitettség ellenérzése kozben nem lehet a kézelben gydijtéforras. Ez a dohdnyzésra is érvényes.
Tilos g6 gyufaval vagy nyilt langgal ellenérizni a tdmitettséget. A témitettséget mindig a szabadban vizsgélja.

A\ FIGYELMEZTETES: Végezze el a TOMITETTSEG ELLENORZES mveletet a gézpalack minden csatlakoztatisa vagy cseréje utan,
valamint a pizzasitési szezonon kezdetén.

A\ FIGYELMEZTETES: Csak a szivargas megsziintetése utdn szabad hasznélni a pizzasitét.

»1"A géazszabalyozé gombnak QO éllasban kell lennie.

,2"Nyissa meg a gézellatast a palackon, és ecsetelje 4t a mellékelt szappanos vizes oldattal vagy 50% folyékony szappanbdl és 50% vizbdl
allé hazi szappanos oldattal az 6sszes gézt vezetd alkatrészt (a gazpalackon lévé csatlakoz6t / a gaznyoméas-szabalyozdt / a gazesévet / a
gézbevezetést / a szelep csatlakozdjat). Hasznélhat szivargaskeresé spray-t is.

,3"Ha buborék jelenik meg, az gézszivargast jelez. Zarja el a gézpalack csapjat.
,4"Ha lehetséges, a kétések meghuizasaval szlintesse meg a szivargast, vagy cserélje ki a hibas alkatrészeket.
,0"Ismételje meg az 1. és a 2. [épést.

,6"Ha nem tudja megszlntetni a szivargdst, forduljon gézszervizhez.




6. AKEZELOPANEL ISMERTETESE

HOFOKOZATOK ES BEGYUJTAS

© O : kikapcsolva - allas
¢ : kis teljesitmény
®Q ° (// : nagy teljesitmény
& ((/ : Gyujtas
& : Gyujté

F6ég6 Alsé ég6 pizzakd

A szabdlyzé6gombok a legmagasabb teljesitményt a ((/ fokozaton, és a legalacsonyabb teljesitményt a ((/ fokozaton érik el.
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7 AZELSO HASZNALAT ELOTT

,1"Nyissa ki az elemtarté fedelét a pizzasité aljan, és tegyen be két elemet (2xAA méret(i, LRO6 alkéli elem, 1,5 V).

OO 00O0O0

,2"Tisztitson meg minden részt, amely élelmiszerrel érintkezhet.
,3"Ellendrizzen minden gazvezetd alkatrészt a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim( fejezet szerint.

,4"Csatlakoztassa a pizzasitét egy dramforrashoz (halézati adapterhez vagy kiils6 akkumulatorhoz) USB-C csatlakozdn keresztiil. A pizzasiité
kizarélag a mellékelt tapegységgel vagy olyan kiilsé power bankkal hasznélhatd, amelynek kimeneti fesziiltsége nem haladja megaz 5 V /
1,0 A értéket.

,0"Nyissa ki a gazpalack csapjat.
,6"Kapcsolja be a f6kapcsolét a kijelzén.

,7"Nyomja meg az égé kivant gdzszabalyozé gombjat és forditsa az dramutaté jardsaval ellenkezé iranyban f) ((/ fokozatra.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a gézszabdlyozé gombot, amig a gdz meggyullad. Lasd a 8.1. pont a meggydjtéssal kapcsolatosan.

,8"Forgassa el a gazszabalyozé gombokat a legalacsonyabb fokozatra és hagyja a késziiléket kb. 30 percig mikédni.

,9"Novelje a teljesitményt a maximdlis teljesitmény hdromnegyedére, és hagyja a készliléket tovabbi 20-25 percig mikodni.

A\ FIGYELMEZTETES: Ne hagyja hosszabb ideig égni az alsé égét anélkiil, hogy a pizzaké forogna, mivel ez a pizzaké kérosodasahoz vezethet.

8. MUKODES
81 UTMUTATO A BEGYUJTASHOZ

A\ VESZELY: Sohase nézzen kozvetleniil a siitébe, amikor begydijta. Alljon a siité mellé.

,1"Bizonyosodjon meg réla, hogy a géztémlé, a gaznyomas-szabélyoz6 és a gazpalack kozotti 6sszes kapcsolddas megfeleléen rogzitve van (a
TOMITETTSEG ELLENORZESE cimii fejezetben foglaltak szerint jarjon el).

+2"Nyissa ki a gézpalack csapjat.

,3"Kapcsolja be a fékapcsolét a kijelzén.

,4"Nyomja meg a korégé gézszabdlyozé gombjat és forditsa az ramutaté jaraséval ellenkez6 irdnyban a & ({/ fokozatra.
Nyomija meg és tartsa lenyomva a gazszabalyozé gombot, amig a géz meggyullad.

©

,5"Ha a gaz 8 masodpercen belil nem gyullad be, 4llitsa a gazszabélyozé gombot a O 4lldsba.
Vérjon 2 percet, hogy eltdvozzon az el nem égett gz. Utdna ismételje meg a 3. pontot.

,6"Ha 3 prébélkozés utdn sem sikertil a pizzas(it6t tzembe helyezni, keresse meg az okokat.
(a HIBAELHARITAS cim( részben leirtak szerint).



»/"Amikor a f6ég6 ég, nyomja meg az alsé égé gazszabdlyozégombjat , majd forgassa el az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba a & (//
fokozatra. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gazszabdlyozé gombot, amig a géz meggyullad.

MEGJEGYZES: Mindig ellendrizze a sité jobb oldalan 1év6 nyilason keresztil, hogy az alsé ég6 melegiti-e a pizzakdvet.
© ©
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,8"Most kapcsolja be a pizzaké forgatésat.

A\ FIGYELMEZTETES: Ne hagyjahogy az alsé ég6 pizzakéve hosszabb ideig melegitve legyen anélkiil, hogy a pizzaké forogna, mivel ez a
pizzaké karosodasahoz vezethet.

82 SUTES

A\ FIGYELMEZTETES: A pizzakd nem viseli el a széls6séges hdmérséklet-ingadozasokat. Ne tegyen mélyh(itott élelmiszereket a forré kére.
A pizzasiités soran szdmos valtozé létezik — a tészta tipusatdl a vastagsagon at a feltétekig — amelyek mindegyike befolydsolhatja az optimalis
hémérsékletet és sitési id6t. Kezdetben némi prébalkozas szlikséges, amig a legjobb beéllitdsok meg nem talalhatok.

A gyUjtés utén a kévetkez6 eljarast javasoljuk:

,1"Melegitse fel a pizzasiit6t mindkét égével (sité- és alsé égével, valamint pizzakével) legalébb 15 percig forgé pizzakével az (/ fokozaton.

A\ FIGYELMEZTETES: Ne hagyja, hogy az als6 égé pizzaké hosszabb ideig melegedjen anélkiil, hogy a pizzaké forogna, mivel ez a pizzaké
karosodaséahoz vezethet.

MEGJEGYZES: A fltési id6t befolydsolhatja a szél és a kiilsé hémérséklet.
,2"Csbkkentse a teljesitményszintet kzepesre, hogy a siit6 elérje az idedlis stitési hémérsékletet.
,3"Tegye a pizzat a slitébe egy pizzalapattal.

,4"Kdvesse a pizza sutési folyamatét .

,0"Tavolitsa el a kész pizzat a sitébél egy pizzalapattal.

TIPP: Ha a pizzalapat ald valamilyen lisztet vagy durum bizadaraval (Semola Rimacinata) meghempergeti, konnyebben lecstszik a
pizzalap4trél anélkiil, hogy beragadna. Az On pizzalapatjat némi liszttel vagy durum bizadaréval (Semola Rimacinata) meghinteni
is segithet.

FIGYELMEZTETES:
= Apizzaké kizardlag az Outdoorchef PRISMO pizzasitébenvalé hasznélatra készilt, nyilt lAngon nem hasznélhaté.

= Csak pizzat és mas szaraz kenyéralapu ételeket siisson kozvetlenil a pizzakévon. Hus, z0ldség vagy egyéb ételek elkészitéséhez hasznaljon
ontottvas serpenyét vagy més slitéallé edényt.

= Asitésiidd a pizzalap vastagsagatdl fligg.
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8.3  SUTES UTAN

,1"Allitsa minden égéfej gézszabélyozé gombijat a O poziciéba.
,2"Zérja el a gazpalack csapjét.

Az Ures palack csapjat is el kell zarni.
,3"Hagyja teljesen leh(ini a pizzasitét, majd tisztitsa meg.

,4"A megfelel6 tetével takarja le.

9. TISZTITAS ES GONDOZAS
9.1  TISZTITAS

A\ FIGYELMEZTETES: A pizzasiité belsejének tisztitasakor Uigyeljen arra, hogy az égérendszer kérnyékén ne sértse meg
az égébfej részeit.

A P12ZASUTS KULSEJENEK TISZTIiTASA

MEGJEGYZES: Sohase haszndljon Uvegtisztitét vagy més széréfejes tisztitdszereket a pizzafellletek tisztitdsahoz, ezek korrodéljak a
feluleteket.

A pizzasité kils6 részét és a taroldfeliileteket csak kereskedelemben kaphatd, nem agressziv tisztitészerekkel (pl. kereskedelemben kaphatd
mosészerrel) tisztitsa.

A PIZZASUTO BELSEJENEK TISZTIiTASA

MEGJEGYZES: A k& élelmiszerbiztos keramiabdl készllt, és id6ével foltokat kaphat. Ez normalis, és nem befolyasolja a siit6
teljesitményét és a pizzaké min6ségét.

,1"A pizzastt6t kb. 10 percig melegitse teljes fokozatu teljesitménnyel, hogy az ételmaradékok (hismaradékok, zsir, pachdl szarmazé cukor stb.)

elégjenek. Hagyja, hogy a pizzaké forogjon.

,2"Hagyja ezutén teljesen kih(ilni a pizzastit6t, hogy minden ételmaradék megszilarduljon vagy megkeményedjen.
(Ez sokkal kénnyebbé és hatékonyabbé teszi a késdbbi tisztitast).

,3'Tisztitsa meg a sttt puha kefével (ne hasznéljon acélsortés keféket) vagy egy széraz kendével.

+A"Alternativ megolddsként eltavolithatja a pizzakdvet is a tisztitdshoz Tavolitsa el a héjat és a maradvényokat a hideg pizzakébél grillezé kefével
(kaparéval) vagy széraz ruhaval.

MEGJEGYZES: Sohase tisztitsa a pizzakdvet folydvizzel vagy folydviz alatt. Ha a pizzaké véletlenil nedves lesz, szaritsa a haztartasi
stitében 60°C-on kortilbelil 2 6ran keresztiil.

TIPP: A sutés utdn — a sités el6tt: ha minden hasznalat utdn megtisztitja a pizzasitét, a kévetkezé pizzasiités el6tt mar nem
kell megtisztitania.

AZ EGOK TISZTIiTASA

Az ég6 a siit6 hatuljara van szerelve, igy az ételmaradék eltdomédése nem valészin(i. Ha ez mégis el6fordulna, kérjuk, jarjon el az alédbbiak szerint:
,1"Gy6z6djdn meg arrél, hogy a gzpalack szelepe zérva van, és a késziilék vezérlégombja is kikapcsolt helyzetben van. Gy6z6djon meg arrd|,

hogy a készlilék teljesen lehdilt.

2" Tisztitsa meg az égé kilsejét drétkefével. A makacs lerakéddsokat fémkaparéval tavolitsa el. Tisztitsa meg az eltém&détt nyfldsokat egyenes
gémkapoccsal. Sohase hasznaljon fa fogpiszkalét vagy hasonlét, mert az letérhet és eltdmitheti a nyilast.

92  KARBANTARTAS

A pizzasité rendszeres karbantartdsa a kifogéstalan miikddés garancidja.

= Evente legaldbb kétszer, hosszabb térolds utan pedig minden alkalommal ellendrizze a géznyomas alatt all6 elemeket. Pokok és méas rovarok
eltomdédést okozhatnak, amit hasznalat el6tt meg kell sziintetni.

*  Ha hosszabb idén 4t nem hasznélja a pizzasiitét, minden Gjabb hasznélat el6tt ELLENORIZZE A TOMITETTSEGET. Kétes esetekben
forduljon a gézszolgaltatéhoz vagy az lzlethez, ahol a pizzas(it6t vésarolta.
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= Hosszabb térolas utan és évente legaldbb egyszer ellendrizze, hogy nincs-e repedés, térés vagy egyéb sériilés a gaztomlén. A sériilt
géztomlét azonnal ki kell cserélni a BIZTONSAGI UTASITASOK fejezetben lefrtak szerint.

= Ahhoz, hogy minél hosszabb ideig hasznalhassa pizzasutéjét, lehilés utdn megfelel6 OUTDOORCHEF takarétetével védje a kornyezet
hatésai ellen.

= Apangé viz felhalmozédasénak elkerlilése végett es6 utén vegye le a takarétet6t. A takaré-/védéhuzatokat a pizzasiitéket arusité
keresked&tdl szerezheti be.

10 HIBAELHARITAS

Nem gyullad meg az égé:

= Ellendrizze, hogy ad-e szikrat az elektréda az égének.

A VIGYAZAT: Ez az ellendrzés kizarélag elzért gézbetéplalas esetén végezhet el.
= Ellendrizze, hogy nyitva van-e a gazpalack csapja.

= Biztositsa, hogy legyen elég gaz a palackban.

Nincs szikra:

= Gy6z6djdn meg réla, hogy az elemek megfeleléen vannak behelyezve.

= Tegye be két Uj elemet (AA méret(, LROG alkali elem, 1,5 V) az elektromos gydjtasba.
= Ellendrizze az €96 és az elektréda kézotti tavolsagot, csak 5-8 mm lehet.

= Akézi gyuijtas ugy lehetséges, hogy az 6ngyUijtét vagy a gyufatartét kozvetlenll a f6égén vagy az alsé égén helyezzik el a pizzasiité
kamrajanak jobb oldalan talalhaté nyilason keresztil.

Nincs vagy kevesebb teljesitmény:

= Ellendrizze, hogy az égéket nem blokkoljak-e rovarok vagy pdkok/pokhalok.

= Ellendrizze, hogy a gézpalack lres-e vagy majdnem ures-e.

Zajos égo:

= Ellenérizze, hogy az ég6k kimenetei el vannak-e tdmd&dve térmeléktél. Az égétisztitdssal kapcsolatos tovabbi informéacidkat a 9.1 pontnal taldl.

11, FOGYASZTOI GARANCIA/ JOTALLAS

A fogyasztéi garancidval / j6téllassal kapcsolatos részletes informaciékért kérjiik, olvassa el az Altalénos SzerzGdési Feltételeket (AGB's) a
https://www.outdoorchef.com/agb

Az OUTDOORCHEF bejegyzett markanevet a kévetkezé vallalat képviseli
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postafidk | 8050 Zurich-Svéjc | www.outdoorchef.com

*

Termékeink kereskedGinek nyilvantartasat honlapunkon is megtalélja a www.outdoorchef.com cimen.
A sorozatszamot, valamint a cikkszamot a pizzasiits tipustablajan taldlja (ehhez ldsd a HASZNALATI UTMUTATO elsé része).

*k

12. POTALKATRESZEK

Pétalkatrészek beszerezheték a szakkereskeddktol .

A FIGYELMEZTETES: Csak az Outdoorchef eredeti pétalkatrészeit hasznélja.
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13, HULLADEK ELSZALLITASA

Ez a jel6lés azt jelzi, hogy ezt a terméket és a mellékelt akkumuldtorokat nem szabad a héztartasi hulladékkal egyutt megsemmisiteni az EU
egész terliletén. Az ellendrizetlen artalmatlanitasbél eredé esetleges kornyezeti vagy egészségligyi karok elkeriilése érdekében a hulladékot
felel6sségteljesen hasznositsa Ujra. Hasznalt késziilékének visszakildéséhez kérjlik, hasznélja a visszavételi és atvételi rendszert, vagy Iépjen
kapcsolatba azzal a kiskereskeddvel, akitél a terméket vasarolta. Ez a termék kornyezetbarat médon djrahasznosithaté.

14, MUSZAKI ADATOK

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gaz Butan G30 / Propan G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butan 30 mbar / propan 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

l3B/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Gazteljesitmény 72 kW Hs

Géazfogyasztas G30 524 g/h / G31 515 g/h

Flvékék 30 mbar Hats6 égé 1.32 mm Mark 1.32
Talajégeté 0.562 mm Mark: 0.52

Fuavokak 50 mbar Hats6 ég6 1.14 mm Mark 1.14

Talajégetdé 0.45 mm Mark: 0.45

Elektromos gyujtas
Az elektromos gyUjt6é hasznalatahoz két elem sziikséges ( AA méret(, LROG alkali elem, 1,5 V).

A hémérséklet kijelzéssel kapcsolatos megjegyzés
A kijelz6n megjelen6 hémérséklet kijelzésének eltérése +/— 10% lehet.

Weboldal
Tovabbi informécidk, tippek, trikkok, receptek és tudnivalék az OUTDOORCHEF termékekrél a www.outdoorchef.com cimi webhelyen talal-
hatéak.
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1. RABNUMER PIZZAOFNSINS 0G AF HVERJU PAB ER MIKILVAGT

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
MIKILVAGT:

Pu getur fundid radndmer pizzaofnsins & upplysingamidanum & botnplétu pizzaofnsins.

Mikilvaegt er ad hafa radnimerid og véruntimerid vid hondina til ad flyta fyrir fyrirspurnum, pegar varahlutir eru pantadir og fyrir allar

abyrgdarkréfur. Geymid notkunarleidbeiningarnar 4 visum stad. Peer innihalda mikilveegar upplysingar um dryggi, notkun og vidhald. Skrifid
nidur radnimerid & pizzaofninum & sveedio hér ad ofan ,Serial No.".

2. NOTKUNARLEIDBEININGARNAR

Lesid pessar leidbeiningar vandlega 4dur en OUTDOORCHEF pizzaofninn er tekinn i notkun.

2.1 VARDVEISLA NOTKUNARLEIDBEININGANNA

Abending fyrir notendur:  Geymid pessar notkunarleidbeiningar svo haegt sé ad gripa til peirra pegar 4 parf ad halda.
Allar leidbeiningar um notkun eru einnig adgengilegar & www.outdoorchef.com.

Abending fyrir bann sem annast uppsetningu: Pessar notkunarleidbeiningar purfa ad verda eftir hja neytandanum.
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3. MIKILVAGAR ORYGGISUPPLYSINGAR

Lesid notkunarleidbeiningarnar vandlega adur en OUTDOORCHEF-pizzaofninn er tekinn i notkun.

Eingdngu til nota utandyra.

[ bessum notkunarleidbeiningum eru ordin HAETTA, VIDVORUN og VARUD notud til ad leggja dherslu & mikilvaegar upplysingar um notkun.

Lesid pessar upplysingar og farid eftir pvi sem par kemur fram til ad tryggja éryggi og fordast slys og tjon.

A HATTA: Upplysingar um hzettulegar adsteedur sem leida til daudsfalla eda alvarlegra meidsla ef ekki eru gerdar videigandi rddstafanir.
A VIDVORUN:  Upplysingar um hzettulegar adsteedur sem leida til daudsfalla eda alvarlegra meidsla, ef ekki er gerdar videigandi radstafanir.
A\ VARUD: Upplysingar um haettulegar adstaedur sem geta leitt til minnihattar eda i medallagi alvarlegra meidsla ef ekki eru gerdar
videigandi radstafanir.
A HAETTA A VIDVORUN
Ef vart verdur vid gaslykt: = Ekki ma geyma eldfiman vokva, eldfimt efni og/eda

= Skrufid fyrir gasstreymid til pizzaofnsins.
= Slokkvid & éllum opnum eldi.

= Efennfinnst lykt af gasi skal fara fré pizzaofninum
og hringja tafarlaust i slékkvilidid.

eldfimar lofttegundir (bensin, gas, efni sem kviknar
audveldlega i 0.s.frv.) ndlegt pizzaofninum.

= Aldrei ma geyma gaskut sem ekki er verid ad nota
néleegt pizzaofninum eda i lokudu rymi.

31 UPPSETNING OG SAMSETNING

Lesid notkunarleidbeiningarnar &6ur en grillid er tekid i notkun.
Adur en pizzaofninn er tekinn f notkun skal setja hann & hitapolinn sléttan fl6t & skjélgédum stad.

A HATTA:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN:
A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

Pessi pizzaofn hentar ekki til uppsetningar i eda & batum eda hjélhysum/hisbilum.

Pizzaofninum fylgir gasslanga og gasprystijafnari. Mikilvaegt er ad halda gassléngunni fra heitum ytri hlutum pizzaofnsins.
Ekki mé vera snuid upp & slonguna.
Naudsynlegt er ad setja slénguna f par til gerda festingu & pizzaofnum sem hafa slika festingu.

Slangan og prystijafnarinn samreemast gildandi landslégum og EN stédlum og BS stédlum (gasprystijafnari BS EN 16129 /
gasslanga BS EN 16436 / gasprystijafnari EN 16129 / gasslanga EN 16436).

Ekki mé breyta grillinu med neinum haetti. Leitio til fagadila ef grunur er um bilun.

Adur en grillié er tekid  notkun og T hvert sinn sem nyr gasktur er tengdur skal athuga alla tengihluti samkvaemt
leidbeiningunum { LEKAPROFUN f{ pessari notendahandbék.

Pitsuofninn ma eingdngu nota med medfylgjandi aflgjafa eda med ytri rathlodu sem fer ekki yfir 5V 7 1,0 A.
Til ad tryggja areidanlega og 6rugga notkun meelum vié med Outdoorchef rafhlddu (5 V, 10.000 mAh).
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32 NOTKUN

Allir sem nota pizzaofninn verda ad kynna sér nakveemlega hvernig kveikt er upp  honum og fara eftir leidbeiningunum. Bornum er ekki heimilt ad

nota pizzaofninn.

Fylgja skal uppsetningarleidbeiningunum nakveemlega. Réng uppsetning getur haft heettulegar afleidingar.
Geetid pess ad hafa enga eldfima vokva og efni eda varagaskuta naleegt pizzaofninum. Aldrei mé koma pizzaofninum eda gaskdtnum fyrir {

lokudu rymi &n loftreestingar.
Lesid pessar leidbeiningar vandlega 4dur en OUTDOORCHEF pizzaofninn er tekinn { notkun. Pizzaofninn méa adeins nota utandyra. Geetid pess
ad pizzaofninn sé fyrir framan éeldfiman bakvegg eda { ad minnsta kosti 1,5 m fjarleegd fré eldfimum hlutum.

A HATTA:

A HAETTA:
A HATTA:
AN HATTA:

A HATTA:
A HATTA:
A HATTA:

A HATTA:
AN HATTA:
A HATTA:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN:
A VIDVORUN:
A VIDVORUN:

A\ VIDVORUN:
A\ VIDVORUN:
A VIDVORUN:
A VIDVORUN:
A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

A VIDVORUN

A VIDVORUN:
A VIDVORUN:

A VIDVORUN:

A VARUD:

Notid pizzaofninn eingdngu utandyra. Notid pizzaofninn aldrei innandyra, t.d. i bilskdrum, byggingum, tjdldum og 66rum
lokudum svaedum eda undir eldfimum mannvirkjum.

Notid aldrei pitsuofninn undir yfirbyggingu.
Grillid mé ekki vera néleegt brennanlegum efnum pegar pad er i notkun.

Notid pizzaofninn adeins & traustu og druggu undirlagi. Setjid pizzaofninn aldrei 4 vidargélf eda annad eldfimt yfirbord 4
medan hann er { notkun. Haldid pizzaofninum fra brennanlegum efnum.

Eftir notkun skal skrufa fyrir gasid & gaskdtnum.
Stillig gasstillihnappinn alltaf 4 O og skrifid fyrir gaskdtinn eftir notkun & pizzaofninum.

Geetid pess ad gasstillinnappurinn sé 4 O og skrifad fyrir gaskdtinn pegar skipt er um gaskut. Pizzaofninn mé ekki vera
naleegt neinum ikveikjuvéldum

Horfid aldrei beint inn { ofninn pegar pid kveikid & honum. Standid vid hlidina & ofninum.
Notid petta teeki aldrei naer en 7.6 m fra eldfimum vokvum.

Ef pad slokknar af einhverjum dsteedum 4 teekinu skal skrifa fyrir stillinn og gaslokann & tengingu gaskdtsins. Bidid {
5 mindtur &dur en reynt er ad kveikja aftur & teekinu.

Skipta skal um sldnguna og gasprystijafnarann eftir 3 &ra notkun fra kaupdegi. Geetid pess ad gasprystijafnarinn og
slangan samreemist videigandi EN stédlum og BS st6dlum (gasprystijafnari BS EN 16129 / gasslanga BS EN 16436 /
gasprystijafnari EN 16129 / gasslanga EN 16436).

Ef merki eru um skemmdir eda slit & gasslongunni verdur ad skipta um hana strax.
Slangan verdur ad vera laus vid brot og sprungur. Ekki gleyma ad slékkva med gasstillihnappinum og skrifa fyrir gasid adur
en slangan er fjarleegd.

Stillig gasstillihnappinn 4 O og skrifid fyrir gasié & kitnum ef grunur er um leka vegna épétira hluta. L4tid skoda hlutina sem
leida gas f sérverslun med gasvorur.

Skiljid pizzaofninn aldrei eftir &n eftirlits medan & notkun stendur.
Feerid ekki grillid medan & notkun stendur.

Verjid pizzaofninn fyrir sterkum vindi, pvi hann mun skerda bakstursgetu hans. Setjid hann upp 4 eins skjélgédum og laréttum
stad og heegt er og athugid reglulega hvort enn logi & brennaranum.

Pad getur kviknad i feiti- og matarleifum og valdid eldsvoda. Prifid pizzaofninn eftir hverja notkun.
Aldrei ma loka fyrir loftinntaksgétin  botni pizzaofnsins.

Lokid aldrei ofninum medan hann er i gangi, pvi pad getur leitt til hitamyndunar.

Ekki lata neitt skaga at fyrir hurdina.

Petta teeki er eingdngu eetlad til notkunar med fljétandi eldsneytisgasi (LPG). Ekki nota hraunsteina, brikettur, vidarkol eda
annad eldsneyti.

Sumir hlutar pessa teekis geta haft hvassar brinir. Notid videigandi hlifdarhanska vid medhondlun ef porf krefur.
Adgengilegir hlutir geta verid mjég heitir. Haldid bornum fjarri.
Gangio alltaf Ur skugga um ad rafhlédurnar hafi verid settar rétt i (+ og — réttum megin), sja Samsetningarleidbeiningar.

Ef vokvi lekur ar rafhlodu skal fordast snertingu vid hid og farga rafhlédunni med videigandi heetti. Haldid alls notkun alls
ekki afram.

Aldrei lata rafhlodurnar komast f snertingu vié eld og mikinn hita. Geeta verdur pess ad valda ekki skammbhlaupi
rafhlodunum.

R&0816gd lengd gasslongunnar er 90 cm og mé ekki fara yfir 150 cm.
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A VARUD:

A VARUD:
A VARUD:
A VARUD:

Pizzaofninn helst heitur lengi eftir ad slokkt er & honum. Geeta skal pess ad brenna sig ekki og setja enga hluti & pizzaofninn,
pvi pad skapar eldheettu.

Notid hlifdarhanska pegar komid er vid heita hluti.
Ef ekki nést full atkést og grunur er um stiflu i gasstreyminu skal leita til sérverslunar med gasvorur.

Ekki setja neina eldfima hluti  nagrenni pizzaofnsins.

33 GEYMSLA 0G/EDA GRILLID EKKI | NOTKUN

A HATTA:
A HATTA:

A VARUD:

A VARUD:

Ekki m& geyma pizzaofninn néleegt mjog eldfimum vékvum eda efnum.

Ef pizzaofninn er geymdur innandyra yfir veturinn veréur ad fjarleegja gaskdtinn.

Geyma skal kdtinn & vel loftreestum stad utandyra, sem bérn hafa ekki adgang ad.

Pegar pizzaofninn er ekki i notkun aetti ad geyma hann undir yfirbreidslu eftir ad hann hefur kéinad til ad vernda hann fyrir
vedri og vindum. PU getur keypt yfirbreidslur hja séluadila pizzaofnsins pins.

Til ad koma { veg fyrir raka skal fjarleegja yfirbreidsluna eftir mikla rigningu og leyfa pizzaofninum ad porna.

4, GASKUTAR

= Geetid pess ad allar skrdfadar tengingar séu péttar.

= Framkvaemio LEKAPROFUN adur en grillid er tekid i notkun og 1 hvert sinn sem skipt er um gaskait.

= Gaskutar mega ekki standa 1 hitastigi yfir 50 °C og pa mé aldrei geyma i lokudu rymi eda kjallara.

= Fylgid dryggisreglunum & gaskdtunum.

ATHUGID:

Gangid ur skugga um ad prystijafnarinn og gaskuturinn séu leyfd til notkunar f vikomandi landi. Notid eingéngu gaskdta
samkvaemt gildandi stadli { vidkomandi landi. Par sem péttiblinadur er mismunandi verdur skrifada tengingin ekki neegilega
pétt ef ekki er notud rétt gerd af prystijafnara og gaskut. Gas lekur pa Gt og kviknad getur i pvi fyrirvaralaust vegna opins elds
eda neista. Af dryggisasteedum sem og vegna abyrgdar meelir framleidandi med pvi ad pizzaofnar sem teknir eru til sdlu séu
yfirfarnir og ad prystistillir og gasslanga séu l6gud ad gildandi reglum viskomandi lands ef pess parf.
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5. PIZZAOFNINN TEKINN T NOTKUN
5.1 GASSLANGAN TENGD

A VIDVORUN:  Pegar gasslangan er tengd verdur ad nota medfylgjandi skriflykil til ad tryggja ad hert sé nzegilega vel ad. Til 8ryggis ma
aldrei skrifa gasslénguna & med hondunum eingdngu til ad koma f veg fyrir ad pad kvikni hugsanlega  pizzaofninum.

Sjé einnig upplysingarnar i sérstoku uppsetningarleidbeiningunum fyrir pizzaofninn.



52  LEKAPROFUN

A VIDVORUN:  Grillid mé ekki vera nélzegt neinum fkveikjuvsldum & medan lekapréfun fer fram. Reykingar eru einnig bannadar.
Profio aldrei péttingar med logandi eldspytu eda opnum eldi og préfunin skal alltaf fara fram utandyra.

A VIDVORUN:  Framkvaemid LEKAPROFUN eftir hverja tengingu eda skipti 4 gaskut, sem og  upphafi
hvers notkunartimabils pizzaofnsins.

A\ VIDVORUN: Ekki ma nota pizzaofninn fyrr en buid er ad lagfeera lekann.

1. Gasstillihnappurinn verdur ad vera 4 Q.

2. Skrafid fra gasinu & kitnum og berid medfylgjandi sépuvatnslausn eda heimagerda sapulausn tr 50% fljétandi sépu og 50% vatni 4 alla
hlutana sem leida gas (tengid & gaskatnum / gasprystijafnarann / gasslénguna / gasinntakid / tengid & ventlinum). Einnig er heegt ad nota
sérstakan Gda til ad greina leka.

Ef blodrur myndast { sépulausninni er um leka ad reeda. Skrifid fyrir gasid & gaskdtnum.
Lagfeerid lekann med pvi ad herda tengingar, ef pad er hzaegt, eda skiptid um hluti sem eru i élagi.

Endurtakid 1. og 2. skref.

S

Hafid samband vid sérverslun med gasvorur ef ekki er haegt ad laga lekann.

=
;—?—m ‘f‘%@iﬁl

LY
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6. SKYRINGAR A STIORNBORDI

HITASTILLINGAR OG KVEIKJA

@) O : Stadan = slokkt
(// :lagur hiti
®Q . (// - har hiti
® ((/ : Kveikja
@ : Kveikir

Adalbrennari Botnbrennari pizzasteins

Snuningshnappurinn neer heesta styrk & stillingunni ((/ og leegsta styrk & ((/

Ofn Pizzasteinn

Adalrofinn ON/OFF - @
ON/OFF & sniningi piz- . 325 325
zasteins o

\ N J

ndverandi hitastig
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(. EFTIR FYRSTU NOTKUN

1. Opnid lok rafhldduhdlfsins nedst & pizzaofninum og setjid i tveer rafhlddur (2x AA, LROB, 1,5 volta) .

OO 00O0O0

2. Hreinsid alla hluta sem komast i snertingu vié matveeli.
3. Athugid alla hluta sem leida gas samkvaemt leidbeiningunum f kaflanum LEKAPROFUN.

4. Tengid pizzaofninn vid aflgjafa (straumbreyti eda rafmagnsbanka) i gegnum USB C. Pitsuofninn ma eingéngu nota med medfylgjandi
aflgjafa eda med ytri rathlodu sem fer ekki yfir 5V /1,0 A.

5. Skrufid fra gasinu 4 gaskdtnum.

6. Kveikid & adalrofanum & skjanum.

7. Ytid 4 gasstillihnapp viskomandi brennara og sndid honum rangszelis 4 stillinguna & ((/
Haldid gasstillihnappinum inni par til gasid logar. Sja leidbeiningar um uppkveikju i kafla 8.1.

8. Snuid 4 gasstillihndppunum & leegstu stillingu og 14tid teekid ganga i um pad bil 30 mindtur.
9. Aukid aflié  3/4 af hamarksafli og lati6 loga f teekinu  20-25 mindtur til vidbétar.

A VIBVORUN:  Ekki lata loga & botnbrennaranum flangan tima &n pess ad pizzasteinninn sndist, pvi pad getur skemmt pizzasteininn.

8. NOTKUN
8.1 LEIDBEININGAR UM HVERNIG KVEIKT ER UPP  GRILLINU

A HATTA: Horfid aldrei beint inn  ofninn vid uppkveikingu. Standid vid hlidina & ofninum.

1. Gangio dr skugga um aod allar tengingar milli gassléngunnar, gasprystijafnarans og gaskutsins séu tryggilega festar (fylgid leidbeiningunum {
kaflanum LEKAPROFUN).

Skrufid fra gasinu & gaskdtnum.
3. Kveikid & adalrofanum & skjanum.

VVtid 4 gasstillihnapp adalbrennarans og sniiid honum rangszelis 4 stiIIinguna& ((/
Haldid gasstillihnappinum inni par til gasid logar.

@)

5. Ef ekki kviknar & gasinu innan 8 sekiindna skal stilla gasstillihnappinn 4 O.
Bi6id 1 2 minGtur & medan gasid sem tékst ekki ad brenna gufar upp. Endurtakid svo skref 3.

6. Ef ekkier haegt ad kveikja & pizzaofninum eftir 3 tilraunir skal athuga orsakir pess
(eins og lyst er i kaflanum LEYST UR VANDAMALUM).
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7. Pegar kveikt er 4 adalbrennaranum eetti ad yta 4 gasstillihnapp botnbrennarans og sndia honum rangseelis 4 stig & (// . Haldié
gasstillihnappinum inni par til gasid logar.

ATHUGID:  Athugid alltaf f gegnum opid haegra megin & ofninum til ad sja hvort kveikt sé & botnbrennara pizzasteinsins.

© ©

=

&

(5SS

L
O e OO0 s s
O ®0®O O
O O0OO0OD®OO
O ® 0 ® O O
O 00O
O 00O
O8O0 OO O

8. Vinsamlegast kveiki ni & sniningi pitsusteinsins.

A VIDVORUN:  Ekki lata loga 4 botnbrennara pizzasteinsins f langan tima an pess ad pizzasteinninn sndist, pvi pad getur skemmt
pizzasteininn.

8.2 BAKSTUR

A VIBVORUN:  Pizzasteinninn polir ekki miklar hitasveiflur. Ekki setja frosin matveeli 4 heitan stein.

Vid pizzubakstur eru margir paettir — allt fra tegund deigsins til pykktar bess og dleggs — sem geta haft ahrif 4 kjérhita og baksturstima. [ fyrstu
parf ad gera nokkrar tilraunir til ad finna bestu stillingarnar.

Vid meelum med eftirfarandi adferd eftir uppkveikingu:
1. Hitid pizzaofninn med badum brennurum (ofn- og botnbrennara pizzasteinsins) { ad minnsta kosti 15 minGtur par sem pizzasteinninn snyst &
stigi é
A VIDVORUN:  Ekki skilja pizzasteininn eftir & botnbrennaranum 1 langan tima an pess ad snua pizzasteininum, par sem pad getur skemmt
pizzasteininn.

ATHUGID: Vindur og hitastig Utandyra geta haft ahrif & upphitunartimann.
2. Leekkid aflstigid  midlungsstillingu svo ad ofninn nai kjérhitastigi fyrir bakstur.
3. Rennid pizzunni inn { ofninn med pizzuspada.
4. Fylgist med eldunarferli pizzunnar ykkar.
5. Takid tilbuna pizzuna Ur ofninum med pizzaspada.

ABENDING: Ef pu veltir pizzabotninum upp Ur hveiti eda semolina (Semola Rimacinata) mun hann renna audveldlega af pizzuspadanum an
pess ad festast. Pad getur lika hjélpad ad hjdpa pizzabotninn med smé hveiti eda semolina (semola rimacinata).

ATHUGID:

= Pizzasteinninn er eingdngu eetladur til notkunar { PRISMO pizzaofninum fré Outdoorchef og er ekki getladur til notkunar yfir opnum eldi.

= Bakid adeins pizzur og adra purra braudrétti beint 4 pizzasteininum. Til ad elda kjot, greenmeti eda adra rétti setti ad nota steypujarnsponnu
eda annad eldfast moét.

= Baksturstiminn fer eftir pykkt pizzabotnsins.

169



8.3  EFTIR BAKSTUR

1. Stilli gasstillihnappinn fyrir hvern brennara 4 stillingu O.

2. Skrufid fyrir gasid & gaskdtnum.
Skrafa verdur fyrir gaskdtinn jafnvel pétt hann sé témur.

Leyfid pizzaofninum ad kéina alveg og prifid hann svo.

4. Setjid yfirbreidslu yfir pizzaofninn.

J. PRIF0G UMHIRDA
91 PRIF

A VIBVORUN: Vid prif & pizzaofninum ad innanverdu umhverfis brennarakerfid verdur ad gaeta pess ad
skemma ekki brennarahlutana.

PIZZAOFNINN PRIFINN AD UTANVERDU

ATHUGID: Vid prif & yfirbordsflétum pizzaofnsins skal aldrei nota rdduhreinsivékva eda annad hreinsiefni { idabrisa, pvi pessi efni geta
valdid skemmdum & yfirbordsflétunum.

Hreinsid pizzaofninn ad utanverdu og geymslufleti hans eingéngu med venjulegu mildu hreinsiefni (td. venjulegum upppvottalegi).

PIZZAOFNINN PRIFINN AD INNANVERDU

ATHUGID: Steinninn er Gr keramik fyrir matveeli og getur fengid bletti med timanum. Pad er edlilegt og hefur ekki dhrif & frammistédu
ofnsins eda gaedi pizzasteinsins.

1. Hitid pizzaofninn & haestu stillingu i u.p.b. 10 mindtur til pess ad brenna matarleifar (kjétleifar, fitu, sykur dr kryddlegi o.s.frv.). Latid
pizzasteininn snidast & medan.

2. Leyfid sidan pizzaofninum ad kélna alveg svo ad allar matarleifar storkni/hardni.
(Petta gerir seinni prif miklu audveldari og dhrifarikari.)

3. Prifié ofninn med mjikum bursta (ekki nota bursta med stalharum) eda purrum kldt.
Einnig er heegt ad fjarleegja pizzasteininn til ad prifa hann. Fjarleegid skorpur og leifar af kdldum pizzasteini med grillbursta (skéfu) eda purrum
klati.

ATHUGID: Prifid aldrei pizzasteininn med eda undir rennandi vatni. Ef pizzasteinninn verdur évart rakur zetti ad purrka hann { um pad bil tveer

klukkustundir f heimilisofni vid 60°C.
ABENDING: Eftir bakstur kemur bakstur. Ef pu prifur pizzaofninn eftir hverja notkun parftu ekki ad prifa hann fyrir naesta pizzakvold.

PRIF A BRENNARA

Brennariinn er stadsettur ad aftan i ofninum, pannig ad stifla vegna matarleifa er frekar élikleg. Ef petta gerist einhvern tima, fylgié pessum

leidbeiningum:

1. Gangid ur skugga um ad loki gaskdtsins sé lokadur og ad stjérnhnappur teekisins sé einnig i stédunni slokkt. Gangid Ur skugga um ad teekid
hafi kélnad alveg.

2. Hreinsid ytra byrdi brennarans med virbursta. Fjarlaegid erfidar leifar med malmskéfu. Hreinsid stiflud op med beinni pappirsklemmu. Notié
aldrei tannstdngul (r tré eda svipadan hlut, pvi hann geeti brotnad og stiflad opid.

9.2 VIDHALD

Reglubundid vidhald pizzaofnsins tryggir rétta virkni.

= Athugid alla hluta sem leida gas ad minnsta kosti tvisvar & &ri og f hvert sinn eftir langan tima i geymslu. Kdnguleer eda skordyr geta valdid
stiflum sem verdur ad lagfeera fyrir notkun.

*  Ef pizzaofninn er ekki notadur f lengri tima skal framkvaema LEKAPROFUN 4dur en hann er tekinn f notkun & ny. Ef spurningar vakna skal
snla sér til séluadila gassins eda solustadar.

= Eftir langan geymslutima og a.m.k. einu sinni & ari skal athuga gasslénguna med tilliti til sprungna, brota og annarra skemmda. Ef gasslangan
er skemmd verdur strax ad skipta um hana samkveaemt leidbeiningunum f kaflanum ORYGGISUPPLYSINGAR.
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= Til ad lengja liftima pizzaofnsins eins og haegt er skal hlifa honum vid umhverfisahrifum med hentugri yfirbreidslu fra OUTDOORCHEF sem
sett er 4 eftir ad pizzaofninn hefur kélnad ad fullu.

= Taka skal yfirbreidsluna af eftir rigningu til ad koma f veg fyrir uppséfnun raka. Pu getur keypt yfirbreidslur hja s6luadila pizzaofnsins pins.

10. BILANIR LAGFARDAR

Pad kviknar ekki @ brennaranum:
= Athugid hvort neistar fra rafskautinu hlaupa yfir f brennarann.
A VARUD: Pegar petta er athugad verdur ad vera skrifad fyrir gasid & kitnum.
= Athugid hvort opid er fyrir gasstreymid & kdtnum.
= Gangid Ur skugga um ad ndg gas sé & kdtnum.
Enginn neisti:
= Gangid Ur skugga um ad rafhlédurnar séu settar rétt i teekid.
= Setjid tveer nyjar rafhlédur (af gerdinni AAA, LRO6, 1,5 Volt) i rafkveikjuna.
= Athugid fjarleegdina & milli brennarans og rafskautsins; hin ma adeins vera 5-8 mm.
= Heegt er ad kveikja handvirkt med kveikjara eda eldspytu beint 4 adalbrennaranum, eda & botnbrennaranum i gegnum opid heegra megin &
pizzaofnshélfinu.

Litil eda engin afkost:

= Athugid hvort skordyr eda konguleer/konguléarvefir hafa stiflad brennarana.

= Athugid hvort gaskdturinn sé témur eda naestum témur.

Haveerir brennarar:

= Athugid hvort dtfellingar stifli op brennara. Frekari upplysingar um prif & brennurum er ad finna  1id 9.1.

11. NOTENDAABYRGD / ABYRGD

itarlegar upplysingar um notendadbyrgd/4byrgd er ad finna i almennum vidskiptaskilmalum okkar & slédinni https://www.outdoorchef.com/agb

Eftirfarandi fyrirteeki er fulltrai fyrir skrada vérumerkid OUTDOORCHEF
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich, Sviss | www.outdoorchef.com

*

Listi yfir séluadila er & vefsiounni okkar & www.outdoorchef.com
Radnumer og vérundmer eru & upplysingalimmidanum & pizzaofninum
(sja fyrsta kafla i pessum NOTKUNARLEIDBEININGUM).

*k

12. VARAHLUTIR

Varahlutir fast hja sérhaeféum séluadilum.

A VIDVORUN:  Notid eingdngu upprunalega varahluti fr4 Outdoorchef.
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13. FORGUN URGANGS

Petta merki taknar ad pessari voru og medfylgjandi rafhlédum méa ekki farga med heimilissorpi hvar sem er { ESB. Til ad fordast hugsanlegan
skada fyrir umhverfid eda heilsu manna vegna rangrar forgunar skal endurvinna pessa hluti & &byrgan hatt. Fargid notada teekinu & vidkomandi
méttokustéd eda hafid samband vid séluadilann sem seldi véruna. Haegt er ad endurvinna pessa voru & umhverfisvaenan hatt.

14. TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butan G30 / prépan G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butan 30 mbar / prépan 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butan / prépan 30 mbar

l38/P (50 mbar) Butan / prépan 50 mbar

Gasafl 7.9 kW Hs

Gasnotkun G30 524 g/h / G31 515 g/h

Statar 30 mbar Bakbrennari 1.32 mm Mark 1.32
Golfbrunni 0.62 mm Mark: 0.52

Statar 50 mbar Bakbrennari 1.14 mm Mark 1.14
Golfbrunni 0.45 mm Mark: 0.45

Rafkveikja

Fyrir notkun rafkveikjunnar parf tveer rafhlodur (af gerdinni AA, LROB, 1.5 volt).

Upplysingar um hitameaeli @ skjanum
Fravikid hitameelisins & skjanum getur verid +/- 10%.

Vefsida
Frekari upplysingar, abendingar, uppskriftir og annan frédleik um vorur OUTDOORCHEF
er ad finna & www.outdoorchef.com
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1. HET SERIENUMMER VAN UW PIZZAGVEN EN WAAROM DIT BELANGRIJK IS

(" N

C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
BELANGRUK:

U vindt het serienummer van uw pizzaoven op de gegevenssticker op de bodemplaat van de pizzaoven.

Het serienummer en het artikelnummer zijn belangrijk voor een probleemloze afwikkeling van vragen, bestellingen van reserveonderdelen
en eventuele garantieaanspraken. Bewaar deze bedieningshandleiding op een veilige plaats. Ze bevat belangrijke informatie over de
veiligheid, het gebruik en het onderhoud. Noteer het serienummer van uw pizzaoven in de daarvoor bestemde ruimte boven "Serienummer".

2. DE BEDIENINGSHANDLEIDING

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor u uw OUTDOORCHEF pizzaoven in gebruik neemt.

2.1 BEWAREN VAN BEDIENINGSHANDLEIDING

Aanwijzing voor de consument: Deze bedieningshandleiding moet door de consument worden bewaard en moet altijd beschikbaar zijn.
Alle bedieningshandleidingen zijn ook beschikbaar op www.outdoorchef.com.

Aanwijzing voor de installateur: Deze bedieningshandleiding moet bij de consument blijven.



3. BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze bedieningshandleiding zorgvuldig door voor u uw OUTDOORCHEF pizzaoven in gebruik neemt.
Alleen buiten gebruiken.

De aanwijzingen GEVAAR, WAARSCHUWING en OPGELET worden in deze bedieningshandleiding gebruikt om belangrijke en kritische
gebruiksinformatie te benadrukken. Lees deze aanwijzingen en volg ze op om de veiligheid te waarborgen en schade aan eigendommen en
persoonlijk letsel te voorkomen.

/N GEVAAR: Aanwijzingen voor gevaarlijke situaties die tot de dood of ernstig letsel kunnen leiden, als deze niet in acht worden
genomen.

/A WAARSCHUWING: Aanwijzingen voor gevaarlijke situaties die tot de dood of ernstig letsel kunnen leiden, als deze niet in acht worden
genomen.

/N OPGELET: Aanwijzingen voor gevaarlijke situaties die tot lichte of matige verwondingen kunnen leiden, als deze niet in acht
worden genomen.

A GEVAAR A WAARSCHUWING
Als u gas ruikt: = Bewaar geen ontvlambare vloeistoffen, materialen
»  Sluit de gastoevoer naar de pizzaoven af. en/of gassen (benzine, gas, licht ontvlambaar

materiaal, enz.) in de onmiddellijke nabijheid van uw
= Doof alle open vuur. .
pizzaoven.

= Als u nog steeds gas ruikt, ga dan weg van de
pizzaoven en neem onmiddellijk contact op met de
brandweer.

= Bewaar een ongebruikte gasfles nooit in de buurt
van de pizzaoven of in gesloten ruimtes.

31 INSTALLATIE EN MONTAGE

Lees de bedieningshandleiding voor ingebruikname van het apparaat.
Plaats de pizzaoven op een hittebestendige, vlakke ondergrond op een plek die beschermd is tegen de wind, voordat u hem in gebruik neemt.

/N GEVAAR: Deze pizzaoven is niet geschikt voor installatie in of op boten of caravans/campers.

/A WAARSCHUWING: De pizzaoven wordt met de passende gasslang en gasdrukregelaar geleverd. Houd de gasslang altijd uit de buurt van
de warme buitenvlakken van de pizzaoven. De slang mag niet worden verdraaid.
De slang moet bij modellen die over een slanggeleiding beschikken altijd in deze geleiding worden bevestigd.

/N WAARSCHUWING: De slang en de regelaar voldoen aan de betreffende nationale voorschriften en de EN-norm en BS-norm
(gasdrukregelaar BS EN 16129 / gasslang BS EN 16436 / gasdrukregelaar EN 16129 / gasslang EN 16436).

AN WAARSCHUWING: Toestel niet aanpassen of modificeren. Als u een storing vermoedt, neem dan contact op met een vakman.

/A WAARSCHUWING: Controleer voor ingebruikname en elke keer na aansluiten van een nieuwe gasfles de verbindingsdelen aan de hand
van CONTROLEREN OP DICHTHEID in deze handleiding.

/A WAARSCHUWING: De pizzaoven mag uitsluitend worden gebruikt met de meegeleverde voeding of met een externe powerbank waarvan
de uitgangsspanning niet hogerisdan 5V /1,0 A.
Om een betrouwbare en veilige werking te garanderen, raden wij de Outdoorchef powerbank aan (5 V, 10.000 mAh).

176



32 BEDIENING

Elke persoon die deze pizzaoven bedient moet de juiste ontstekingsprocedure kennen en volgen. Kinderen mogen de pizzaoven niet bedienen.

Neem de aanwijzingen voor de montage in de montagehandleiding goed in acht. Een onvakkundige montage kan gevaarlijke gevolgen hebben.

Plaats geen ontvlambare vioeistoffen en materialen of reservegasflessen in de buurt van de pizzaoven. Zet de pizzaoven of de gasfles(sen) nooit

in een gesloten ruimte zonder ventilatie.

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor u uw OUTDOORCHEF pizzaoven in gebruik neemt. De pizzaoven mag alleen buiten worden

gebruikt. Zorg ervoor dat uw pizzaoven voor een onbrandbare achterwand staat of op minstens een veiligheidsafstand van 1,5 meter van

brandbare voorwerpen.
/\ GEVAAR:

/\ GEVAAR:
/\ GEVAAR:
/\ GEVAAR:

/\ GEVAAR:
/A GEVAAR:

N\ GEVAAR:

/A GEVAAR:
/A GEVAAR:
/\ GEVAAR:

/A WAARSCHUWING:

/A WAARSCHUWING:

/A WAARSCHUWING:

/A WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:

/N WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:
/A WAARSCHUWING:

/N WAARSCHUWING:

/A WAARSCHUWING

/A WAARSCHUWING:

/N WAARSCHUWING:

Gebruik de pizzaoven alleen buitenshuis. Nooit binnenshuis gebruiken, zoals in garages, gebouwen, tenten en andere
afgesloten ruimten of onder ontvlambare constructies.

Gebruik de pizzaoven nooit onder een afdak.
Dit toestel gedurende gebruik verwijderd houden van ontvlambare materialen.

Gebruik de pizzaoven alleen op een vaste en stevige ondergrond. Plaats de pizzaoven tijdens het gebruik nooit op
een houten vloer of op andere brandbare oppervlakken. Houd de pizzaoven uit de buurt van brandbare materialen.

Gastoevoer op de gasfles afsluiten na gebruik.

Draai na gebruik de gasregelknop na gebruik van de pizzaoven altijd in de O-positie en sluit de gastoevoer op de
gasfles af.

Let er bij het verwisselen van de gasflessen op dat de gasregelknop van de barbecue in de positie O staat en dat de
gastoevoer van de gasfles afgesloten is. Er mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden.

Kijk bij het ontsteken nooit rechtstreeks in de oven. Ga aan de zijkant van de oven staan.
Bedrijf dit apparaat nooit op een afstand van minder dan 7,5 m van brandbare vloeistoffen.

Als het apparaat om wat voor reden dan ook uitgaat, sluit u de regelaar en de aansluiting van de gasfles. Wacht 5
minuten voordat u het apparaat opnieuw probeert te ontsteken.

Vervang de slang en de gasdrukregelaar iedere 3 jaar vanaf de aankoopdatum. Let erop dat de gasdrukregelaar en
de slang aan de overeenkomstige EN-norm en BS-norm voldoen (gasdrukregelaar BS EN 16129 / gasslang BS EN
16436 / gasdrukregelaar EN 16129 / gasslang EN 16436).

Als de gasslang beschadigingen of tekenen van slijtage vertoont, moet deze onmiddellijk worden vervangen.
De slang mag geen knikken of scheuren vertonen. Denk erom dat u altijd de gasregelknop en de gastoevoer afsluit
voordat u de slang loskoppelt.

Als u vermoedt dat er een gaslek is, draai dan de gasregelknop naar de positie O en sluit de gastoevoer aan de
gasfles af. Laat gasvoerende delen door een gastechnicus controleren.

Laat de pizzaoven tijdens het gebruik nooit zonder toezicht achter.
Toestel niet verplaatsen tijdens gebruik.

Bescherm de pizzaoven tegen sterke wind, omdat dit de bakprestaties nadelig beinvloedt. Plaats hem zo horizontaal
mogelijk en uit de wind en controleer regelmatig of de brander nog brandt.

Vetresten en etensresten kunnen vlam vatten en tot brand leiden. Reinig de pizzaoven na elk gebruik.
Blokkeert u nooit de luchtinlaatopeningen in de bodem van de pizzaoven.

Sluit de ovenopening nooit tijdens het gebruik, want dit kan leiden tot warmteontwikkeling.

Vul de oven niet verder dan de deuropening toelaat.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik met vioeibaar petroleumgas (LPG). Gebruik geen lavastenen, briketten,
houtskool of andere brandstoffen.

Sommige onderdelen van dit apparaat kunnen scherpe randen hebben. Draag indien nodig geschikte beschermende
handschoenen bij het hanteren.

Toegankelijke delen kunnen zeer heet zijn. Houd kinderen uit de buurt.

Zorg er altijd voor dat de batterijen correct geplaatst zijn (+ en - aansluiting correct geplaatst). Zie de
montagehandleiding.

Als een batterij lekt, moet u huidcontact vermijden en de batterij op de juiste manier weggooien. Blijf ze in geen geval
gebruiken.



/A WAARSCHUWING: Breng de batterijen nooit in contact met viammen of hoge temperaturen. Batterijen mogen niet kortgesloten worden.

/N OPGELET: De aanbevolen lengte van de gasslang bedraagt 90 cm en mag niet langer zijn dan 150 cm.

/\ OPGELET: De pizzaoven blijft na het uitschakelen nog lange tijd heet. Pas op dat u zich niet verbrandt en leg geen voorwerpen op
de pizzaoven - dit kan tot brand leiden.

/\ OPGELET: Draag beschermende handschoenen bij het aanraken van hete delen.

/N OPGELET: Als het volle vermogen niet wordt bereikt en u vermoedt dat de gastoevoer verstopt is, wendt u dan tot een

gastechnicus.

/A OPGELET: Plaats geen brandbare voorwerpen in de onmiddellijke nabijheid van de pizzaoven.

3.3 OPSLAG EN/OF NIET-GEBRUIK

/A GEVAAR: Bewaar de pizzaoven niet in de buurt van licht ontvlambare vloeistoffen of materialen.

/N GEVAAR: Als de pizzaoven tijdens de winter binnen bewaard wordt, moet de gasfles absoluut worden verwijderd.
Bewaar de gasfles altijd in een open, goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van kinderen.

/\ OPGELET: Als de pizzaoven niet wordt gebruikt dient deze na volledig afgekoeld te zijn met een afdekhoes tegen
weersomstandigheden te worden beschermd. U kunt afdekhoezen kopen bij uw pizzaoven-dealer.

/\ OPGELET: Om opslagvocht te vermijden, moet u de afdekhoes na hevige regen verwijderen en laat u de pizzaoven eerst drogen.

4. GASFLESSEN

= Leterop dat er geen lekke schroefverbindingen zijn.

= Voer voor ieder gebruik en telkens wanneer u de gasfles hebt verwisseld een CONTROLE OP LEKKAGES uit.

= Stel gasflessen niet bloot aan een temperatuur van meer dan 50°C en bewaar ze nooit in een gesloten ruimte of in een kelderverdieping.
= Neem de veiligheidsvoorschriften die op de gebruikte gasflessen aangeduid zijn altijd in acht en leef ze na.

AANWUZING: Controleer of de drukregelaar en de gasfles in uw land voor betreffend gebruik goedgekeurd zijn. Gebruik uitsluitend
gasflessen die voldoen aan de landennorm. Vanwege de verschillende afdichtingssystemen kan bij een afwijking van de
drukregelaar- en gasflessystemen geen dichte schroefbevestiging tot stand gebracht worden. Deze ondichte verbinding
kan ertoe leiden, dat het uitstromende gas zonder meer met open vuur of vonken kan worden ontstoken. Wij adviseren u uit
veiligheids- en aansprakelijkheidsoverwegingen, de te koop aangeboden pizzaoven in ieder geval te controleren en, wanneer
noodzakelijk, drukregelaar en gasslang aan de landelijke voorschriften aan te passen respectievelijk te laten aanpassen.
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0. INBEDRIJFSTELLING VAN DE PIZZADVEN
5.1 AANSLUITING VAN DE GASSLANG

N WAARSCHUWING: De gasslang moet met behulp van de meegeleverde sleutel worden aangesloten om ervoor te zorgen dat de verbinding
stevig genoeg is vastgeschroefd. Voor uw veiligheid mag de gasslang nooit met de hand worden vastgeschroefd, dit
om mogelijke brand in de pizzaoven te voorkomen.

Let ook op de informatie in de afzonderlijke montagehandleiding van uw pizzaoven.
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0.2 LEKTEST

/N WAARSCHUWING: Tijdens de controle op lekkages mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden. Dit geldt ook voor het
roken. Controleer de dichtheid nooit met behulp van een brandend lucifertje of een open vlam en voer deze controle
altijd buiten uit.

/N WAARSCHUWING: Voer de CONTROLE OP LEKKAGES uit na iedere aansluiting of vervanging van de gasfles en aan het begin van het
pizzaoven-seizoen.

/A WAARSCHUWING: De pizzaoven mag pas worden gebruikt als alle lekkages verholpen zijn.

1. De gasregelknop moet op positie O staan.

2. Open de gastoevoer op de fles en bestrijk alle gasvoerende delen (de verbinding aan de gasfles/de gasdrukregelaar/de gasslang/de
gasingang/ de verbinding aan de klep) met de meegeleverde zeepoplossing of een zelfgemaakte zeepoplossing van 50% vloeibare zeep en
50% water. U kunt ook een spray voor lekopsporing gebruiken.

Als er belletjes ontstaan in de zeepoplossing duidt dat op een lekkage. Sluit de gastoevoer op de gasfles.
Verhelp de gaslekken door de verbindingen aan te draaien als dat mogelijk is, of vervang de defecte delen.

Herhaal de stappen 1 en 2.

o o M W

Als de lekkages niet verholpen kunnen worden, richt u dan tot een bevoegde gastechnicus.
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6. VERKLARING VAN DE BEDIENINGSCONSOLE

TEMPERATUURSTANDEN EN ONTSTEKING

(@)

®Q

©)
¢
vermogen
¢

&
&

Hoofdbrander

Onderste brander pizzasteen

: Uit-positie

laag

: vol vermogen

: Ontsteking

: Ontsteker

De draaiknoppen bereiken op stand (// het hoogste vermogen en op ((/ het laagste vermogen.

DISPLAY

ON/OFF hoofdschakelaar

ON/OFF rotatie pizzasteen

Oven

Pizzasteen

outdoorchef
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—©
\

325 @25
°C

huidige temperatuur
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(- VOORHET EERSTE GEBRUIK

1. Open het deksel van het batterijvak aan de onderkant van de pizzaoven en plaats twee batterijen (2xAA, LRO6, 1,5 Volt) .

OO 00O0O0

2. Reinig alle onderdelen die met levensmiddelen in contact komen.
3. Controleer alle gasvoerende delen zoals beschreven in het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES.

4. Sluit de pizzaoven aan op een voedingsbron (voedingseenheid of powerbank) via USB C. De pizzaoven mag uitsluitend worden gebruikt met
de meegeleverde voeding of met een externe powerbank waarvan de uitgangsspanning niet hoger is dan 5V /7 1,0 A.

5. Open de gastoevoer op de gasfles.

6. Schakel de hoofdschakelaar op het display in.

7. Druk de gasregelknop van de gewenste brander in en draai deze tegen de richting van de klok in naar de stand & (//
Houd de gasregelknop ingedrukt tot het gas brandt. Zie punt 8.1 Handleiding voor het aansteken.

8. Zet de gasregelknoppen op de laagste stand en laat het apparaat ongeveer 30 minuten werken.
9. Verhoog het vermogen tot 3/4 van het maximumvermogen en laat het apparaat nog 20-25 minuten uitbranden.

/A WAARSCHUWING: Laat de onderste brander nietgedurende lange tijd branden zonder de pizzasteen te draaien, want dit kan de pizzasteen
beschadigen.

8. BEDIENING
8.1 HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN.

/\ GEVAAR: Kijk bij het ontsteken nooit rechtstreeks in de oven. Ga aan de zijkant van de oven staan.

1. Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd (volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES).

2. Open de gastoevoer op de gasfles.
Schakel de hoofdschakelaar op het display in.

4. Druk de gasregelknop van de hoofdbrander in en draai deze tegen de richting van de klok in naar de stand & ((/
Houd de gasregelknop ingedrukt tot het gas brandt.

©

5. Als het gas niet binnen 8 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op O.
Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan vervliegen. Herhaal vervolgens punt 3.

6. Als het niet mogelijk is om de pizzaoven na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN
VAN STORINGEN beschreven).



7. Zodra de hoofdbrander brandt, drukt u de gasregelknopvan de onderste brander in en draait u deze tegen de richting van de klok in naar de
stand ® ((/ . Houd de gasregelknop ingedrukt tot het gas brandt.

AANWUZING: Gebruik altijd de opening aan de rechterkant van de oven om te controleren of de pizzasteen brandt.

© ©
=== q])oooo
® 00O o
Oeeessess
@ ¢ loocoesecs
®0O0®000
0O00O0O0O0O0

8. Schakel nu de rotatie van de pizzasteen in.

/A WAARSCHUWING: Laat de onderste brander van de pizzasteen niet gedurende lange tijd branden zonder dat de pizzasteen draait, want dit
kan de pizzasteen beschadigen.

8.2 BAKKEN

/N WAARSCHUWING: De pizzasteen is niet bestand geen extreme temperatuurschommelingen. Leg geen bevroren voedsel op de hete steen.
Er zijn veel variabelen bij het pizzabakken — van het soort deeg tot de dikte en de toppings — die allemaal van invloed kunnen zijn op de
optimale temperatuur en baktijd. In het begin is wat uitproberen nodig, totdat de beste instellingen gevonden zijn.

Wij raden u de volgende procedure aan na het ontsteken:

1. Verwarm de pizzaoven met beide branders (oven en onderste brander pizzasteen) min. 15 minuten met de roterende pizzasteen op stand

((/ voor,

/A WAARSCHUWING: Laat de onderste brander van de pizzasteen niet gedurende lange tijd branden zonder dat de pizzasteen draait; want dit
kan de pizzasteen beschadigen.

LET OP: De opwarmtijd kan worden beinvloed door de wind en de buitentemperatuur.
Zet de vermogensstand op de middelste stand, zodat de oven de ideale baktemperatuur bereikt.
Schuif uw pizza met een pizzaschep in de oven.

Bekijk het bakproces van uw pizza.

o >~ w N

Haal de kant-en-klare pizza met een pizzaschep uit de oven.

TIP: Als u uw pizzabodem in een beetje bloem of griesmeel van harde tarwe (Semola Rimacinata) rolt, glijdt hij makkelijker van de
pizzaschep af zonder te plakken. Het kan ook helpen om uw pizzaschep licht in te smeren met een beetje bloem of griesmeel
van harde tarwe (Semola Rimacinata).

AANWUZINGEN:
= De pizzasteen is uitsluitendbedoeld voor gebruik in de Outdoorchef PRISMO pizzaoven, niet voor gebruik boven open vuur.

= Bak alleen pizza's en andere droge, op brood gebaseerde gerechten rechtstreeks op de pizzasteen. Gebruik voor het bereiden van vlees,
groenten of andere gerechten een gietijzeren pan of een andere ovenvaste schaal.

= De baktijd varieert afhankelijk van de dikte van de pizzabodem.



8.3 NAHET BAKKEN

1. Zet de gasregelknop van alle branders op positie O.

2. Sluit de gastoevoer op de gasfles.
Ook bij lege flessen moet de fleskraan gesloten worden.

Laat de pizzaoven volledig afkoelen voordat u deze reinigt.

4. Dek de pizzaoven met de passende afdekhoes af.

J. REINIGEN EN ONDERHOUD
91 REINIGING

/N WAARSCHUWING: Zorg er bij het schoonmaken van de binnenkant van de pizzaoven rond het brandersysteem voor dat de onderdelen van
de brander niet worden beschadigd.

REINIGING VAN DE BUITENKANT VAN DE PIZZAOVEN

LET OP: Gebruik nooit glasreinigers of andere reinigers in spuitflessen om de pizzaoven-opperviakken schoon te maken, omdat deze de
oppervlakken kunnen aantasten.

Reinig de buitenkant van de pizzaoven alleen met in de handel verkrijgbare, niet-agressieve reinigingsmiddelen (bijvoorbeeld in de handel
verkrijgbare afwasmiddelen).

REINIGING VAN DE BINNENKANT VAN DE PIZZAOVEN

LET OP: De steen is gemaakt van voedselveilig keramiek en kan na verloop van tijd viekken krijgen. Dit is normaal en heeft geen invioed
op de prestaties van de oven en op de kwaliteit van de pizzasteen.

1. Verwarm de pizzaoven ongeveer 10-156 minuten op vol vermogen zodat etensresten (restjes vlees, vet, suiker uit marinades, etc.) verbranden.
Laat de pizzasteen daarbij draaien.

2. Laat de pizzaoven daarna volledig afkoelen zodat eventueel overgebleven etenswaren stollen/harden.
(Dit maakt de latere reiniging veel gemakkelijker en effectiever).

Reinig de oven met een zachte borstel (geen borstels met stalen haren) of een droge doek.

U kunt de pizzasteen ook uitnemen om hem schoon te maken. Verwijder de aanbaksels van de koude pizzasteen met een grillborstel
(schraper) of een droge doek.

LET OP: Maak de pizzasteen nooit schoon onder stromend water. Mocht de pizzasteen per ongeluk vochtig worden, droogt u hem circa
2 uur in uw huishoudoven op 60 °C.

TIP: Na het bakken is voor het bakken; als u de pizzaoven na elk gebruik schoonmaakt, hoeft u hem niet meer schoon te maken voor
de volgende pizzasessie.

REINIGING VAN DE BRANDER

De brander is aan de achterkant van de oven bevestigd, waardoor een verstopping door etensresten onwaarschijnlijk is. Mocht dit toch gebeuren,
ga dan als volgt te werk:

1. Zorg ervoor dat de kraan van de gasfles gesloten is en dat de bedieningsknop van het apparaat ook in de uit-stand staat. Zorg ervoor dat
het apparaat volledig is afgekoeld.

2. Reinig de buitenkant van de brander met een draadborstel. Verwijder hardnekkige afzettingen met een metalen schraper. Maak verstopte
openingen schoon met een rechte paperclip. Gebruik nooit een houten tandenstoker of iets dergelijks, want deze kunnen afbreken en de
opening verstoppen.

9.2  ONDERHOUD

Een geregeld onderhoud van uw pizzaoven garandeert een perfecte werking.

= Controleer alle gasvoerende delen minstens twee keer per jaar en telkens na een langere opslag. Spinnen of insecten kunnen verstoppingen
veroorzaken die voor gebruik moeten worden verholpen.



Als u de pizzaoven gedurende een langere tijd niet gebruikt, moet u voor elk gebruik een CONTROLE OP LEKKAGES uitvoeren. Als u
enige twijfels hebt, wend u dan alstublieft tot uw gastechnicus of tot de leverancier.

Na een langere opslag en minstens één keer moet u de gasslang nakijken op scheuren, knikken en andere beschadigingen. Een
beschadigde gasslang moet onmiddellijk worden vervangen, zoals wordt beschreven in het hoofdstuk VEILIGHEIDSINSTRUCTIES.

Om zo lang mogelijk te genieten van uw pizzaoven dient u de barbecue nadat deze geheel afgekoeld is met een geschikte OUTDOORCHEF
afdekhoes te beschermen tegen invloeden van buitenaf.

Om opslagvocht te voorkomen, raden wij u aan de afdekhoes na regen te verwijderen. U kunt afdekhoezen kopen bij uw pizzaoven-dealer.

10.  VERHELPEN VAN STORINGEN

De brander ontsteekt niet:

Controleer of er vonken van de elektrode op de brander overspringen.

A\ OPGELET: Deze controle mag alleen uitgevoerd worden als de gastoevoer afgesloten is.
Controleer of de gastoevoer van de gasfles geopend is.

Controleer of er genoeg gas in de fles zit.

Geen vonk:

Zorg ervoor dat de batterijen correct geplaatst zijn.
Plaats twee nieuwe batterijen (type AA, LROB, 1.5 Volt) voor de elektrische ontsteking.

Controleer de afstand tussen de brander en de elektrode, deze mag slechts 5-8 mm zijn.

Handmatige ontsteking is mogelijk met een staafaansteker of luciferhouder direct op de hoofdbrander of voor de onderste brander via de
opening aan de rechterkant van de pizzaovenkamer.

Geen of minder vermogen:

Controleer of de branders eventueel geblokkeerd zijn door insecten of spinnen/spinnenwebben.

Controleer of de gasfles (bijna) leeg is.

Luide branders:

Controleer of afzettingen de branderuitgangen verstoppen. Meer informatie over branderreiniging vindt u onder punt 9.1.

11. CONSUMENTENGARANTIE / GARANTIE

Voor gedetailleerde informatie over de consumentengarantie / garantie verwijzen wij naar de algemene voorwaarden op https://www.
outdoorchef.com/agb

Het geregistreerde merk OUTDOORCHEF wordt door de volgende onderneming vertegenwoordigd
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

*k

Op onze website vindt u een lijst met dealers www.outdoorchef.com
Het serienummer en artikelnummer vindt u op de gegevenssticker op uw pizzaoven (zie daartoe de eerste paragraaf van deze
BEDIENINGSHANDLEIDING).

12. VERVANGENDE ONDERDELEN

Vervangende onderdelen zijn verkrijgbaar bij gespecialiseerde dealers.

A WAARSCHUWING: Gebruik alleen originele vervangende onderdelen van Outdoorchef.



13. AFVOER

Dit label geeft aan dat dit product en de bijbehorende batterijen nergens in de EU via het huishoudelijk afval mag worden verwijderd. Om
mogelijke schade aan het milieu of de gezondheid door een ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet u dit product op een ver-
antwoorde manier recyclen. Om uw gebruikte apparaat terug te sturen, gebruikt u het retour- en ophaalsysteem of neemt u contact op met de
dealer waar u het product heeft gekocht. Dit product kan milieuvriendelijk worden gerecycled.

14, TECHNISCHE INFORMATIE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butaan G30 / Propaan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butaan 30 mbar / Propaan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butaan / Propaan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butaan / Propaan 50 mbar

Gasvermogen 7.2 KW Hs

Gasverbruik G30 524 g/u / G31 515 g/u

Injectoren 30 mbar Rugbrander 1.32 mm Mark 1.32
Bodembrander 0.52 mm Mark: 0.52

Injectoren 50 mbar Rugbrander 1.14 mm Mark 1.14

Bodembrander 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrische ontsteking
Voor het gebruik van de elektrische ontsteking hebt u twee batterijen nodig (type AA, LRO6, 1.5 Volt).

Opmerking over de temperatuurindicatie op het display
De afwijking van de temperatuur op het display kan +/- 10% zijn.

Webpagina
Verdere informatie, tips en trucs, recepten alle wetenswaardigheden over de OUTDOORCHEF producten vindt u op www.outdoorchef.com
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1. SERIENUMMERET PA DIN PIZZAOVN 0G HVORFOR DET ER VIKTIG

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
VIKTIG:

Du finner serienummeret til pizzaovnen pa etiketten som sitter pa bunnplaten til pizzaovnen.

Serie- og artikkelnummeret forenkler behandlingen av eventuelle spersmal, bestilling av reservedeler og eventuelle garantikrav. Oppbevar

bruksanvisningen pa et trygt sted. Den inneholder viktig informasjon om sikkerhet, bruk og vedlikehold. Merk deg serienummeret til
pizzaovnen din i det tiltenkte feltet oppe «Serial No.».

2. BRUKSANVISNINGEN

Les denne bruksanvisningen noye for du begynner & bruke din OUTDOORCHEF pizzaovn.

2.1 OPPBEVARING AV BRUKSANVISNINGEN

Merknad til forbrukeren: Denne bruksanvisningen skal oppbevares slik at den alltid er lett tilgjengelig.

Alle bruksanvisninger er ogsa tilgjengelige pa www.outdoorchef.com.

Merknad til installateren:  Denne bruksanvisningen ma forbli hos forbrukeren.
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3. VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les denne bruksanvisningen noye for du begynner & bruke din OUTDOORCHEF pizzaovn.
Ma kun brukes utendors.

Vennligst les og felg disse henvisningene FARE, ADVARSEL OG FORSIKTIG for & sikre sikkerhet og for & unnga materielle skader og
personskader. Les og felg disse henvisningene for & sikre sikkerhet og for & unnga skade pa person og eiendom.

A\ FARE: Henvisninger til farlige situasjoner som ferer til dedsfall eller alvorlige personskader dersom de ikke observeres.
/N ADVARSEL:  Henvisninger til farlige situasjoner som kan fore til dodsfall eller alvorlige personskader dersom de ikke observeres.
/N FORSIKTIG:  Henvisninger til farlige situasjoner som kan fore til lette eller moderate personskader dersom de ikke observeres.

A FARE A ADVARSEL
Hvis du lukter gass: = |kke oppbevar brannfarlige veesker, materialer
*  Stopp gasstilferselen il pizzaovnen. og/eller gasser (bensin, gass, sveert brannfarlig

N materiale osv.) i umiddelbar neerhet av pizzaovnen.
= Slukk alle apne flammer.

= Oppbevar aldri en ubrukt gassflaske neer pizzaovnen

= Huvis det fortsatt lukter gass, ga bort fra pizzaovnen i
eller i lukkede rom.

og kontakt brannvesenet umiddelbart.

31 INSTALLASJON OG MONTERING

Les bruksanvisningen fer du tar i bruk apparatet.
For oppstart, plasser pizzaovnen pa en varmebestandig, jevn overflate pé et vindbeskyttet sted.

A\ FARE: Denne pizzaovnen er ikke egnet for installasjon i eller pa bater, campingvogner eller bobiler.

/N ADVARSEL:  Pizzaovnen leveres med passende gasslange og gasstrykkregulator. Gasslangen ma til enhver tid holdes unna den varme
overflaten pé pizzaovnen. lkke vri slangen.
P& modeller som er utstyrt med slangeferinger, mé slangen festes i denne feringen.

/N ADVARSEL:  Slangen og regulatoren innfrir de nasjonale forskriftene og de relevante NS-EN og BS-standardene (gasstrykkregulator BS,
NS-EN 16129 / gasslange BS NS-EN 16436 / gassregulator NS-EN 16129 / gasslange NS-EN 16436).

/N ADVARSEL:  Ikke utfer endringer pa apparatet. Kontakt en fagmann ved mistanke om feilfunksjon.

/N ADVARSEL:  Utfor TETTHETSKONTROLL av tilkoblingene i henhold til bruksanvisningen for igangsetting samt hver gang du kobler til en
ny gassflaske.

/N ADVARSEL:  Pizzaovnen méa kun brukes med stramforsyningen som felger med, eller med en ekstern powerbank hvis utgangsspenning
ikke overstiger 5V /7 1,0 A.
For a sikre pélitelig og sikker drift anbefaler vi Outdoorchef powerbank (5 V, 10 000 mAh).
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32 BRUK

Alle som skal bruke pizzaovnen, ma veere kjent med og felge fremgangsmaéten for trygg opptenning. Barn har ikke lov til & bruke pizzaovnen.

Folg instruksene i monteringsanvisningen. Feil montering kan fa farlige folger.

Ikke plasser lettantennelig veeske/material eller reservegassflasker i neerheten av pizzaovnen. Ikke plasser pizzaovnen eller gassflasken(e) i

lukkede rom uten ventilasjon.

Les denne bruksanvisningen neye for du begynner & bruke din OUTDOORCHEF pizzaovn. Pizzaovnen mé kun brukes utenders. Pass p& at

pizzaovnen star foran en ikke-brennbar bakvegg, eller overhold en sikkerhetsavstand p& minst 1,5 m fra brennbare gjenstander.

/\ FARE:

/\ FARE:
\ FARE:
\ FARE:

A\ FARE:
A\ FARE:

A\ FARE:

/\ FARE:
/\ FARE:
\ FARE:

/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL

/\ ADVARSEL:
/\ ADVARSEL:

/\ ADVARSEL:

A\ FORSIKTIG:

Bruk pizzaovnen kun utenders. M4 aldri brukes innenders, som for eksempel i garasjer, bygninger, telt og andre lukkede
omréder eller under brennbare konstruksjoner.

Bruk aldri pizzaovnen under et overbygg.
Hold apparatet unna brennbart materiale under bruk.

Pizzaovnen ma kun brukes pa et fast og stabilt underlag. Ikke plasser pizzaovnen pa tregulv eller andre brennbare overflater
mens den er i bruk. Hold pizzaovnen unna brennbare materialer.

Lukk gasstilferselen pa gassflasken etter bruk.

Vri alltid gassreguleringsknappen til posisjonen O nar du er ferdig med & bruke pizzaovnen, og steng av gasstilferselen pa
gassflasken.

Nar du skal skifte gassflaske, ma du passe pa at gassreguleringsknappen er satt til posisjon O og at gasstilferselen pa
gassflasken er stengt. Kontroller at det ikke befinner seg tennkilder i neerheten

Se aldri direkte inn i ovnen nar du tenner. St& ved siden av ovnen.
Bruk aldri dette apparatet i en avstand pa mindre enn 75 m fra brennbare veesker.

Hvis apparatet av en eller annen grunn slar seg av, ma du skru av regulatoren og stenge gassventilen pa
gassylindertilkoblingen. Vent 5 minutter for du forseker & tenne apparatet igjen.

Skift slangen og gasstrykkregulatoren etter en brukstid pa 3 ar fra kjspsdatoen. Pass pé at gasstrykkregulatoren og slangen
innfrir de relevante NS-EN standardene og BS standardene (gasstrykkregulator BS, NS-EN 16129/gasslange BS, NS-EN
16436/gassregulator NS-EN 16129/gasslange NS-EN 16436).

Skift ut gasslangen umiddelbart hvis den viser tegn pa skade eller slitasje.
Slangen skal ikke ha knekker og rifter. Husk & sl av gassreguleringsknappen og stenge gasstilferselen for du fierner
slangen.

Ved mistanke om lekkasje vrir du gassreguleringsknappen til posisjon O og stenger gasstilfarselen pa gassflasken. Kontakt
en autorisert gassforhandler for & fa kontrollert de gassferende delene.

Ikke la pizzaovnen sta uten tilsyn mens den er i bruk.
Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

Beskytt pizzaovnen mot sterk vind, da dette pavirker stekeytelsen. Sett den opp sa godt beskyttet mot vind og sé& vannrett
som mulig og kontroller regelmessig om brenneren fortsatt er tent.

Fett- og matrester kan ta fyr og forarsake brann. Rengjer pizzaovnen etter hver bruk.
Blokker aldri luftinntakshullene i bunnen av pizzaovnen.

Lukk aldri ovnsapningen under drift, da dette kan fore til varmeoppdemming.

Ikke fyll ovnen forbi derapningens begrensning.

Dette apparatet er kun beregnet for bruk med flytende petroleumsgass (LPG). Ikke bruk lavasteiner, briketter, trekull eller
andre brensler.

Enkelte deler pa dette apparatet kan ha skarpe kanter. Bruk om nedvendig egnede beskyttelseshansker ved handtering.
Tilgjengelige deler kan veere sveert varme. Hold barn unna.

Sorg alltid for at batteriene er riktig satt inn (tilkoblingene + og - riktig plassert), se Monteringsanvisning.

Huvis et batteri lekker, unng& hudkontakt og kasser det pé riktig méte. Dette ma ikke under noen omstendigheter brukes
videre.

La aldri la batteriene komme i kontakt med flammer og heye temperaturer. Batteriene skal ikke kortsluttes.

Den anbefalte lengden pa gasslangen er 90 cm og mé ikke overskride 150 cm.
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/\ FORSIKTIG:

/\ FORSIKTIG:
/\ FORSIKTIG:

/\ FORSIKTIG:

Pizzaovnen holder seg varm lenge etter at den er slétt av. Veer forsiktig sa du ikke brenner deg, og ikke plasser noen
gjenstander pa pizzaovnen da det er fare for brann.

Bruk grill-/stekevott nar du tar pa varme deler.

Kontakt en gassforhandler hvis det ikke er mulig & oppna full effekt og det foreligger mistanke om at gasstilferselen kan
veere blokkert.

Ikke plasser brennbare gjenstander i umiddelbar naerhet av pizzaovnen.

3.3 OPPBEVARING OG/ELLER IKKE-BRUK

\ FARE:
A\ FARE:

/\ FORSIKTIG:

/\ FORSIKTIG:

Ikke oppbevar pizzaovnen i nzerheten av lettantennelige veesker eller materialer.

Hvis pizzaovnen skal settes bort pa et rom for vinteren, mé gassflasken fjernes.

Oppbevar flasken pa et godt ventilert sted som barn ikke har tilgang til.

Legg et trekk over pizzaovnen nar den er avkjolt og ikke er i bruk for & beskytte den mot miljgpavirkninger. Trekk kan kjopes
hos pizzaovnforhandleren.

For & unngé oppdemming av fuktighet, ma du fjerne trekket etter kraftig regn og la pizzaovnen torke forst.

4. GASSFLASKER

= Pass pa atingen av skrueforbindelsene er utette.

= Utfor TETTHETSKONTROLL for forste gangs bruk og etter hver gang det har blitt skiftet gassflaske.

= lkke utsett gassflaskene for temperaturer over 50 °C, og ikke oppbevar dem i lukkede rom eller kijellere.

= Les og felg sikkerhetsforskriftene som er angitt pa gassflaskene.

MERKNAD:

Sjekk om trykkregulatoren og gassflasken er godkjent for forsvarlig drift i landet ditt. Bruk kun gassflasker som er
fremstilt i samsvar med nasjonale standarder. Pa grunn av forskjellige tetningssystemer, vil det ved awvik i trykkregulator-
og gassflaskesystemene, ikke veere en tett skruforbindelse. Denne utettheten kan fore til at gass som stremmer ut lett
antennes av apen flamme eller gnister. Av sikkerhets- og ansvarsgrunner anbefaler vi & kontrollere pizzaovnen for salg og
hvis nedvendig & tilpasse og justere trykkregulator og gasslange i henhold til nasjonale forskrifter.
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0. |GANGSETTING AV PIZZAGVNEN
5.1 TILKOBLING AV GASSLANGEN

/N ADVARSEL:  Tilkoblingen av gasslangen ma utferes ved hjelp av den medfelgende skrunokkelen for a serge for at tilkoblingen er skrudd
tilstrekkelig godt til. For din sikkerhet mé gasslangen aldri strammes for hand for & unngé en mulig brann i pizzaovnen.

Folg ogséa informasjonen i den separate monteringsanvisningen til pizzaovnen.



0.2 TETTHETSKONTROLL

/N ADVARSEL:  Serg for at det ikke befinner seg tennkilder eller at noen rayker i nserheten nar du utferer tetthetskontrollen.
Utfer kontrollen i friluft, og bruk aldri en brennende fyrstikk eller apen ild.

/N ADVARSEL:  Utfor TETTHETSKONTROLL hver gang du kobler til eller skifter gassflaske, og nar
gjennom pizzaovnsesongen.

/N ADVARSEL:  Ikke bruk pizzaovnen for alle lekkasjene er utbedret.

1. Gassreguleringsknappen skal sta i posisjon O.

2. Apne gasstilferselen pa flasken, og pensle den medfelgende sape/vann-lesningen eller en hiemmelagd sapelosning bestaende av 50 %
flytende sape og 50 % vann pa alle gassferende deler (tilkoblingen pa gassflasken / gasstrykkregulatoren / gasslangen / gassinntaket /
tilkoblingen pa ventilen). Du kan ogsé& bruke en spesialspray for oppdaging av lekkasjer.

Hvis det danner seg bobler i sdpelosningen, tyder det pa lekkasje. Lukk gasstilferselen p& gassflasken.
Utbedre lekkasjene ved & stramme tilkoblingene (om mulig) eller skifte ut defekte deler.

Gjenta trinn 1 og 2.

S

Kontakt en gassforhandler hvis det ikke er mulig & tette igjen lekkasjen.

fa——
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6. FORKLARING AV BETUENINGSKONSOLLEN

VARMETRINN OG TENNING

© O : Av-posisjon
¢ :lav effekt
®0 . (// . hoy effekt

& ((/ : Tenning
U @ : Tenner

i i
Hovedbrenner Bunnbrenner pizzastein

Dreieregulatoren har sterst effekt pa trinn (//, og lavest effekt pa (//

SKJERM

Ovn Pizzastein

outdoorohef VN &~
—© 325) | ( (325
—©

\_

aktuell temperatur

ON/OFF hovedbryter

ON/OFF rotasjon pizzastein




(. FOR FORSTE GANGS BRUK

1. Apne batterilokket pa bunnen av pizzaovnen og sett inn to batterier (2xAA, LRO6, 1,5 volt) .

OO 00O0O0

2. Rengjor alle deler som kommer i kontakt med matvarer.
3. Kontroller de gassferende delene slik det beskrives i kapitlet TETTHETSKONTROLL.

4. Koble pizzaovnen til en stremkilde (stremforsyning eller strombank) via USB-C. Pizzaovnen ma kun brukes med stremforsyningen som
folger med, eller med en ekstern powerbank hvis utgangsspenning ikke overstiger 5V /7 1,0 A.

5. Apne gasstilferselen pa gassflasken.
6. Sl& pa hovedbryteren pa displayet.

7. Trykk p& gassreguleringsknappen pa den enskede brenneren og vri den mot klokken til trinn @ ((/
Hold inne gassreguleringsknappen til gassen brenner. Se punkt 8.1 Instruksjoner for antenning.

8. Vri gassreguleringsknappene til laveste innstilling og la apparatet g& i ca. 30 minutter.

9. Ok effekten til 3/4 av maksimal ytelse, og la apparatet ga i ytterligere 20-25 minutter.

/N ADVARSEL:  Ikke la bunnbrenneren brenne i lang tid uten at pizzasteinen roterer, da dette kan fere til skade pa pizzasteinen.

8. BRUK
81 ANVISNING FOR OPPTENNING

A\ FARE: Se aldri direkte inn i ovnen nar den tennes. Sta ved siden av ovnen.

1. Kontroller at alle tilkoblingene mellom gasslangen, gasstrykkregulatoren og gassflasken er godt tilstrammet. (Folg instruksene i kapittelet
TETTHETSKONTROLL).

Apne gasstilferselen pa gassflasken.
3. Sla pa hovedbryteren pa displayet.
Trykk pa gassreguleringsknappen pa hovedbrenneren og vri den mot urviseren til trinn & (//

Hold inne gassreguleringsknappen til gassen brenner. o

®Q °

B.  Hvis gassen ikke antennes i lopet av 8 sekunder, vrir du gassreguleringsknappen til O.
Vent i 2 minutter, slik at den uforbrente gassen kan fordunste. Gjenta deretter punkt 3.

6. Hvis det etter tredje forsek fortsatt ikke er mulig & fa fyr pa pizzaovnen, sjekker du mulige arsaker (som beskrevet i avsnittet FEILS@KING).
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7. Nar hovedbrenneren brenner, trykk pa gassreguleringsknappen til bunnbrenneren og vri den mot klokken til innstilling & (// .Hold inne
gassreguleringsknappen til gassen brenner.

MERKNAD: Kontroller alltid gjennom apningen pa heyre side av ovnen om bunnbrenner pizzastein brenner.

© ©
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O 00O
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8.  Sla na pa rotasjonen av pizzasteinen.

/N ADVARSEL:  Ikke la bunnbrenner pizzastein brenne i lengre tid uten at pizzasteinen roterer, da dette kan fore til skade pa pizzasteinen.

8.2  STEKING 0G BAKING

/N ADVARSEL:  Pizzasteinen taler ikke ekstreme temperatursvingninger. Ikke legg frosne matvarer pa den varme steinen.

Nar det gjelder pizzabaking, er det mange variabler — fra deigtype og tykkelse til hva man legger oppa — som alle kan pavirke den

optimale temperaturen og steketiden. Til & begynne med mé& man preve seg fram for & finne de beste innstillingene.

Etter antenning anbefaler vi folgende fremgangsmate:

1. Forvarm pizzaovnen med begge brennerne (ovn og bunnbrenner pizzastein) i minst 15 minutter med roterende pizzastein pa innstilling (//

A\ ADVARSEL:  Ikke la bunnbrenner pizzastein brenne over lengre tid uten at pizzasteinen roterer, da dette kan fore til skader pa
pizzasteinen.

MERKNAD:  Oppvarmingstiden kan pavirkes av vind og utetemperatur.

2. Reduser effektnivaet til middels, slik at ovnen nar den ideelle steketemperaturen.

3. Bruk en pizzaspade til & skyve pizzaen inn i ovnen.

4.  Folg tilberedningsinstruksjonene for din pizza.

5. Taden ferdige pizzaen ut av ovnen med en pizzaspade.

TIPS: Hvis du ruller pizzabunnen i litt mel eller semulegryn av durumhvete (Semola Rimacinata), vil den gli lettere av pizzaspaden uten &

sette seg fast. Det kan ogsa hjelpe 4 stro litt mel eller semulegryn av durumhvete (Semola Rimacinata) pa pizzaspaden din.
MERKNADER:
= Pizzasteinen er kun ment for bruk i Outdoorchef Pizzaovn PRISMO. Den er ikke ment for bruk over apen ild.

= Stek bare pizza og andre torre, brodbaserte retter direkte pa pizzasteinen. For & tilberede kjott, gronnsaker eller andre retter, ma du bruke en
stopejernspanne eller en annen ildfast form.

= Steketiden varierer avhengig av tykkelsen pa pizzabunnen.
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8.3 ETTER STEKING

1. Sett gassreguleringsknappen for hver brenner i posisjon Q.

2. Lukk gasstilferselen pa gassflasken.
Veer oppmerksom pa at kranen ogsa ma lukkes pa tomme flasker.

Avkjol pizzaovnen helt og rengjer den.

4.  Dekk til pizzaovnen med et egnet trekk.

3. RENGJBRING OG VEDLIKEHOLD
91 RENGJBRING

/N ADVARSEL: Ved rengjering av pizzaovnen rundt brennersystemet ma du passe pa at brennerdelene ikke tar
skade.

RENGJQRING AV PIZZAOVNEN UTVENDIG

MERKNAD: Bruk aldri glassrens eller andre rengjeringsmidler pa sprayflasker til rengjering av pizzaovnens overflater. Disse kan angripe
overflatene.

Rengjor pizzaovnen utvendig kun med vanlige milde rengjeringsmidler (f.eks. vanlig oppvaskmiddel).

RENGJQRING AV PIZZAOVNEN INNVENDIG

MERKNAD: Steinen er laget av mattrygg keramikk og kan fa flekker over tid. Dette er normalt og pavirker ikke ovnens ytelse og kvaliteten
til pizzasteinen.

1. Varm opp pizzaovnen i ca. 10-15 minutter pa full effekt slik at matrester (kjottrester, fett, sukker fra marinader osv.) forbrennes. La
pizzasteinen rotere samtidig.

2. La deretter pizzaovnen avkjoles helt slik at alle matrester storkner/stivner.
(Dette gjer den pafelgende rengjeringen mye enklere og mer effektiv).

3. Rengjer ovnen med en myk berste (ingen berster med stalbust) eller en torr klut.

Alternativt kan du ogsa ta pizzasteinen ut for rengjering. Fjern skorper og rester fra den kalde pizzasteinen med en grillberste (skrape) eller
en torr klut.

MERKNAD: Rengjor aldri pizzasteinen med eller under rennende vann. Hvis pizzasteinen ved et uhell blir fuktig, terk den i vanlig stekeovn ved
60 °Cica. 2 timer.

TIPS: Etter steking er for steking. Hvis du rengjer pizzaovnen etter hver bruk, trenger du ikke & rengjore den for neste pizzaokt.

RENGJORING AV BRENNERNE

Brenneren er montert pa baksiden av ovnen, sa er det lite sannsynlig at den blir tilstoppet av matrester. Skulle dette likevel skje, ma du gjere
folgende:
1. Forsikre deg om at ventilen pa gassylinderen er lukket og at betjeningsknappen pa apparatet ogsa er i Av-posisjon. Serg for at apparatet er

helt avkjolt.

2. Rengjor utsiden av brenneren med en stalberste. Fjern gjenstridige avleiringer med en metallskrape. Rengjer tilstoppede apninger med en
rett binders. Bruk aldri en tannpirker av tre eller lignende, fordi den kan knekke og tette dpningen.

9.2 VEDLIKEHOLD

Regelmessig vedlikehold sikrer at pizzaovnen fortsetter & fungere optimalt.

= Kontroller alle gassferende deler minst to ganger per ér, og etter hver lengre oppbevaring. Edderkopper og andre insekter kan fore til
blokkeringer som mé fijernes for pizzaovnen tas i bruk.

= Utfer en TETTHETSKONTROLL for du tar i bruk pizzaovnen igjen etter lengre tids stillstand. Kontakt gassleveranderen eller forhandleren
hvis du er i tvil eller har spersmal.

= Sjekk etter rifter, knekker eller andre skader pa gasslangen minst én gang i &ret, og nér pizzaovnen ikke har veert i bruk pa lengre tid. Hvis
gasslangen er skadet, m& den skiftes umiddelbart slik det beskrives i kapittelet SIKKERHETSMERKNADER.
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= Nar pizzaovnen er helt avkjolt, anbefaler vi at du dekker den med et egnet OUTDOORCHEF-trekk som beskytter mot veer og vind. Dette er
med pé& & holde pizzaovnen i god stand lengre.

= Taavtrekket etter regn for & unnga at det danner seg fuktighet. Trekk kan kjopes hos pizzaovnforhandleren.

10, FEILSBKING

Brenneren antennes ikke:

= Kontroller at gnistene fra elektroden slar over pa brenneren.
A FORSIKTIG: Denne kontrollen skal kun utferes med lukket gasstilforsel.

= Kontroller at gasstilferselen pa gassflasken er apnet.

= Forsikre deg om at flasken inneholder nok gass.

Ingen gnist:

= Sorg for at batteriene er riktig satt inn.

= Settinn to nye batterier (type AA, LRO6, 1,5 volt) i den elektriske tenningen.

= Kontroller avstanden mellom brenneren og elektroden. Den skal kun veere 5-8 mm.

= Manuell tenning er mulig med en stavlighter eller fyrstikkholder direkte pa hovedbrenneren eller for bunnbrenneren via apningen pa hoyre
side av pizzaovnkammeret.

Ingen eller mindre effekt:

= Sjekk om brennerne muligens er blokkert av insekter eller edderkopper/spindelvev.

= Sjekk om gassflasken er tom eller nesten tom.

Kraftig brenner:

= Se etter avleiringer som kan tette igjen brennerutlopene. Mer informasjon om brennerrengjering finner du under punkt 9.1.

11, FORBRUKERGARANTI/GARANTI

For detaljert informasjon om forbrukergaranti/garanti henviser vi til de generelle forretningsbetingelsene pa https://www.outdoorchef.com/agb

Det registrerte varemerket OUTDOORCHEEF representeres av felgende firma
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich Sveits | www.outdoorchef.com

*

Du finner forhandlerdokumentasjon pa nettsiden var www.outdoorchef.com
Serie- og artikkelnummeret er angitt pa klistremerket pa pizzaovnen
(se forste avsnitt i denne BRUKSANVISNINGEN).

*k

12. RESERVEDELER

Reservedeler er tilgjengelige hos fagforhandlere.

A ADVARSEL:  Bruk kun originale reservedeler fra Outdoorchef.
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13. AVFALLSHANDTERING

Denne merkingen indikerer at dette produktet og de medfelgende batteriene ikke mé& avhendes sammen med husholdningsavfall i hele EU. For
& unngé mulig skade pa miljoet eller helsen fra ukontrollert kassering av avfall, ma det resirkuleres p& en ansvarlig méate. Hvis du vil returnere
den brukte enheten, kan du bruke retur- og hentesystemet eller kontakte forhandleren der produktet ble kjopt. Dette produktet kan resirkuleres
pé en miljovennlig mate.

14, TEKNISK INFORMASJON

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gass Butan G30 / propan G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butan 30 mbar / propan 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

l38/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Gassytelse 7.2 KW Hs

Gassforbruk G30 524 g/h / G31 515 g/h

Dyser 30 mbar Ryggbrenner 1.32 mm Mark 1.32
Bunnbrenner 0.562 mm Mark: 0.52

Dyser 50 mbar Ryggbrenner 1.14 mm Mark 1.14

Bunnbrenner 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrisk tenning
Til drift av den elektriske tenningen trengs det to batterier (type AA, LROS, 1,5 volt).

Merknad om temperaturvisningen pa displayet
Avviket i temperaturvisningen pa skjermen kan veere £ 10 %.

Nettside

For mer informasjon, tips, oppskrifter og alt som er verdt & vite om OUTDOORCHEF-produkter, besok www.outdoorchef.com
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1. NUMER SERYJNY PIECA DO PIZZY | DLACZEGO JEST ON WAZNY

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
WAZNE:

Numer seryjny Twojego pieca do pizzy znajduje sie na naklejce z danymi umieszczonej na spodniej ptycie pieca do pizzy.

Numer seryjny i numer artykutu istotnie utatwiajg uzyskanie szybkiej i doktadnej odpowiedzi na zadane pytanie, zaméwienie czesci
zamiennych lub zgtoszenie reklamacji gwarancyjnej. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona wazne
informacje na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Nalezy wpisa¢ numer seryjny swojego pieca do pizzy w
odpowiednim polu u géry ,Nr seryjny”.

2. INSTRUKCJA OBStUGI

Przed rozpoczeciem uzytkowania pieca do pizzy OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi.

2.1 PRZECHOWYWANIE INSTRUKCJI OBSLUG

Informacja dla konsumenta: Konsument musi przechowywac niniejszg instrukcje obstugi w fatwo dostepnym miejscu.

Wszystkie instrukcje obstugi sg réwniez dostepne na stronie www.outdoorchef.com.

Informacja dla montera: Niniejsza instrukcja obstugi musi pozosta¢ u konsumenta.
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3. WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzytkowania pieca do pizzy OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi.
Uzywac tylko na zewnatrz.

Komunikaty NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE i OSTROZNIE sa uzywane w niniejszej instrukcji obstugi w celu podkreslenia waznych
i kluczowych informacji dotyczacych uzytkowania produktu. Nalezy zapoznac¢ sie z tymi informacjami i ich przestrzega¢, poniewaz stuzg one
zapewnieniu bezpieczeristwa oraz zapobieganiu szkodom materialnym i osobowym.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Informacje o niebezpiecznych sytuacjach, ktére doprowadza do émierci lub ciezkich urazéw ciata, jesli podane
zasady nie bedg przestrzegane.

A\ OSTRZEZENIE: Informacje o niebezpiecznych sytuacjach, ktére moga doprowadzi¢ do $mierci lub ciezkich urazéw ciata, jesli
podane zasady nie beda przestrzegane.

A OSTROZNIE: Informacje o niebezpiecznych sytuacjach, ktére moga doprowadzi¢ do lekkich lub érednio ciezkich urazéw ciata, jesli
podane zasady nie beda przestrzegane.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO A\ OSTRZEZENIE

Jesli pojawi si¢ won gazu: = W bezposredniej bliskoSci pieca do pizzy nie wolno
przechowywac palnych cieczy, materiatéw ani gazéw
(benzyna, gaz, materiaty fatwopalne itp.).

= Przerwaé doptyw gazu do pieca do pizzy.

= Zgasi¢ wszystkie otwarte ptomienie.

= Nieuzywanej butli gazowej nie wolno przechowywac
= Jesli won gazu nadal wystepuje, oddali¢ sie od pieca y“ .J g ) J . .p y
o : o : .. w poblizu pieca do pizzy ani w zamknietych
do pizzy i powiadomic¢ niezwtocznie straz pozarna. i :
pomieszczeniach.

31 INSTALACJA | MONTAZ

Przeczytac¢ instrukcje przed pierwszym uzyciem urzadzenia.
Przed uruchomieniem pieca do pizzy nalezy umieéci¢ go na ogniotrwatym, réwnym podtozu w miejscu chronionym przed wiatrem.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Ten piec do pizzy nie jest przeznaczony do montazu w todziach, na fodziach ani w przyczepach kempingowych/
kamperach.

A\ OSTRZEZENIE: Piec do pizzy dostarczany jest w zestawie z dopasowanym wezem gazowym wraz z regulatorem ci$nienia gazu.
Waz gazowy w zadnym przypadku nie moze dotykac¢ rozgrzanych powierzchni zewnetrznych pieca do pizzy. Nie
dopuszczac¢ do skrecenia weza.

W modelach pieca do pizzy wyposazonych w prowadnice na waz musi by¢ on koniecznie w nich poprowadzony.

A\ OSTRZEZENIE: Waz i regulator spetniaja wymagania odpowiednich przepiséw krajowych oraz norm EN i BS (regulator cisnienia
gazu BSEN 16129 / waz gazowy BS EN 16436 / regulator ci$nienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436).

A\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zmienia¢ konstrukgji urzadzenia. W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania nalezy skontaktowac sie
ze specjalista.

A\ OSTRZEZENIE: Przed uruchomieniem oraz po kazdym podtaczeniu nowej butli gazowej sprawdzi¢ szczelnoé¢ przytaczy zgodnie
z ponizsza instrukcja KONTROLA SZCZELNOSCI niniejszej instrukcji obstugi.

A\ OSTRZEZENIE: Piec do pizzy moze by¢ uzywany wytacznie z dotaczonym zasilaczem lub z zewnetrznym powerbankiem, ktérego
napiecie wyj$ciowe nie przekracza 5V / 1,0 A.
Aby zapewni¢ niezawodne i bezpieczne dziatanie, zalecamy powerbank Outdoorchef (5 V, 10 000 mAh).
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3.2 0BStUGA

Osoby obstugujace piec do pizzy musza dokfadnie zapozna¢ sie ze sposobem rozpalania i postepowac zgodnie z tymi zasadami. Dzieci nie moga

obstugiwac pieca do pizzy.

Podczas montazu pieca do pizzy nalezy $ciéle przestrzegac zalecen podanych w odpowiedniej instrukcji montazu. Niewta$ciwy montaz moze

stwarza¢ sytuacje niebezpieczne.

W poblizu pieca do pizzy nie wolno umieszcza¢ palnych cieczy, materiatéw ani zapasowych butli gazowych. Nie nalezy nigdy stawia¢ pieca do pizzy

ani butli z gazem w zamknietych pomieszczeniach bez wentylacji.
Przed rozpoczeciem uzytkowania pieca do pizzy OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi. Piec do pizzy

moze by¢ uzywany wytacznie na zewnatrz. Nalezy upewni¢ sie, ze piec do pizzy jest ustawiony przed niepalng tylng Sciang lub w odlegtosci co
najmniej 1,5 metra od tatwopalnych przedmiotéw.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Piec do pizzy wolno uzywaé wytacznie na zewnatrz. Nie wolno uzywaé go we wnetrzach, np. w garazach,

budynkach, namiotach, innych zamknietych przestrzeniach ani pod palnymi konstrukcjami.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzytkowaé pieca do pizzy pod zadaszeniem.
A NIEBEZPIECZENSTWO: Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Piec do pizzy uzytkowaé wylacznie na twardym i pewnym podtozu. Nie wolno stawia¢ wiaczonego pieca do pizzy

na podtogach wykonanych z drewna ani innych palnych materiatéw. Nalezy zachowac bezpieczng odlegto$¢ miedzy
piecem do pizzy i materiatami palnymi.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Po uzyciu zakrecié¢ zawdr przy butli gazowej.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Po zakorczeniu uzytkowania pieca do pizzy nalezy zawsze ustawi¢ pokretto regulacji gazu w potozeniu O

i zamkna¢ doptyw gazu przy butli.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Przy wymianie butli gazowej nalezy sprawdzi¢, czy pokretto regulacyjne gazu jest ustawione w potozeniu Q i czy

zostat zamkniety doptyw gazu przy butli. W poblizu nie moga znajdowac sie zadne Zrédta zaptonu.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Podczas zapalania pieca do pizzy nigdy nie kierowaé wzroku do jego $rodka. Najlepiej stanac z boku pieca.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Nigdy nie uzywaé tego urzadzenia w odlegtoéci mniejszej niz 7,5 m od tatwopalnych cieczy.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Jesli urzadzenie zgaénie z jakiegokolwiek powodu, zakrecié regulator i zawér przytacza butli gazowej. Przed

A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

A OSTRZEZENIE:
A\ OSTRZEZENIE:
A OSTRZEZENIE:

A OSTRZEZENIE:

A OSTRZEZENIE:
A\ OSTRZEZENIE:
A\ OSTRZEZENIE:
A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

ponowna préba witaczenia urzadzenia nalezy odczekaé 5 minut.

Waz oraz regulator cinienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach od daty zakupu. Sprawdzi¢, czy regulator ci$nienia
gazu oraz waz spetniaja wymagania odpowiednich norm EN i BS (regulator ci$nienia gazu BS EN 16129 / waz
gazowy BS EN 16436 / regulator ci$nienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436).

W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub objawéw zuzycia weza gazowego nalezy go natychmiast wymienic.
Waz gazowy nie moze mie¢ zadnych zataman ani peknigé. Przed odtaczeniem weza gazowego nalezy zakreci¢
pokretto regulacji gazu i zamkna¢ doptyw gazu.

W przypadku podejrzenia nieszczelnoéci ustawié pokretto regulacji gazu w potozeniu O i zamknaé doptyw gazu przy
butli. Cze$ci przewodzace gaz nalezy odda¢ do sprawdzenia do specjalistycznego serwisu urzadzen gazowych.

Nigdy nie pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.
Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

Chroni¢ piec do pizzy przed silnym wiatrem, poniewaz pogarsza on wydajno$¢ pieczenia. Piec do pizzy ustawi¢ jak
najbardziej poziomo w ostonigtym miejscu oraz regularnie sprawdzac, czy palnik nadal sie pali.

Pozostatoéci ttuszczu i zywno$ci moga sie zapali¢ i spowodowaé pozar. Piec do pizzy nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu.

Nigdy nie blokowa¢ otworéw wlotu powietrza w podstawie pieca do pizzy.

Nigdy nie zamykac¢ otworu piekarnika podczas pracy — grozi to nagromadzeniem sig ciepta.

Nie napetnia¢ pieca poza granicami wymiaréw drzwiczek.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku z gazem ptynnym (LPG). Nie uzywaé kamieni lawowych,
brykietu, wegla drzewnego ani innych paliw.

Niektére czesci urzadzenia moga miec ostre krawedzie. W razie potrzeby nalezy nosi¢ odpowiednie rekawice
ochronne.

Odstoniete czesci urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Dzieci nie moga zbliza¢ sie do urzadzenia.
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A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTRZEZENIE:

A\ OSTROZNIE:
A OSTROZNIE:

A OSTROZNIE:
A\ OSTROZNIE:

A OSTROZNIE:

Nalezy zawsze upewnic sie, ze baterie sa prawidtowo wiozone (koricéwki + i — sa prawidtowo ustawione); patrz
Instrukcja montazu

W przypadku wycieku z baterii nalezy unika¢ kontaktu ze skéra i odpowiednio jg zutylizowa¢. Pod zadnym pozorem
nie nalezy z nich wiecej korzystac.

Nigdy nie nalezy naraza¢ baterii na kontakt z ptomieniami i wysokimi temperaturami. Nie wolno zwiera¢ ze sobg
baterii.

Zalecana dtugo$¢ weza gazowego wynosi 90 cm i nie moze przekracza¢ 150 cm.

Piec do pizzy pozostaje goracy przez dtugi czas po wytgczeniu. Zachowac ostroznosé, aby sie nie poparzy¢. Nie
ktas¢ na piecu zadnych przedmiotéw, poniewaz grozi to pozarem.

Stosowac rekawice ochronne przy dotykaniu rozgrzanych czeéci.

W przypadku, gdy nie mozna uzyskac petnej mocy grzania i istnieje podejrzenie zatkania doptywu gazu, nalezy
skontaktowac sie ze specjalistycznym serwisem.

Nie umieszczaé zadnych tatwopalnych przedmiotéw w bezpo$rednim sasiedztwie pieca do pizzy.

33 PRZECHOWYWANIE I/LUB OKRES NIEUZYWANIA URZADZENIA

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Nie przechowywaé pieca do pizzy w poblizu fatwopalnych cieczy ani innych tatwopalnych materiatéw.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku przechowywania pieca do pizzy zima w pomieszczeniu nalezy koniecznie odtaczy¢ butle gazowa.

A OSTROZNIE:

A OSTROZNIE:

Butle gazowe nalezy przechowywaé na zewnatrz, w dobrze wentylowanych miejscach, do ktérych dzieci nie maja
dostepu.

Jezeli piec do pizzy nie jest uzywany, nalezy po catkowitym ochtodzeniu zamkna¢ go pokrywa w celu ochrony przed
wptywem otoczenia. Pokrywy mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych piece do pizzy.

Aby uniknaé nagromadzenia sig wilgoci, po intensywnym deszczu nalezy zdja¢ pokrywe i poczekad, az piec do pizzy
wyschnie.

4 BUTLE GAZOWE

= Sprawdzi¢, czy wszystkie potaczenia skrecane sa szczelne.

*  Kazdorazowo przed uzyciem lub po kazdej wymianie butli nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.

= Butli gazowych nie mozna przechowywac¢ w temperaturze powyzej 50 °C, w pomieszczeniach zamknigtych lub piwnicznych.

= Nalezy sie zapoznac z przepisami bezpieczenstwa podanymi na uzywanych butlach gazowych i postepowac zgodnie z nimi.

WSKAZOWKA:Skontrolowaé, czy regulator ci§nienia i butla gazowa sa dopuszczone do prawidtowej eksploatacji na terenie kraju

uzytkownika. Stosowac tylko butle gazowe zgodne z odpowiednia norma krajowa. Ze wzgledu na rézne systemy uszczelnien
wykonanie szczelnego potaczenia Srubowego w przypadku niekompatybilno$ci regulatora ci$nienia i butli gazowej nie jest
mozliwe. Nieszczelnos¢ ta moze doprowadzi¢ do zaptonu wyciekajacego gazu przez otwarty ogier lub iskry. Ze wzgledéw
bezpieczenstwa i w celu zachowania gwarancji zalecamy zawsze sprawdzenie pieca do pizzy, ktéry trafit do sprzedazy, i

w razie koniecznosci dostosowanie lub zlecenie dostosowania regulatora ciénienia i weza gazu do wymagan przepiséw
krajowych.
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0. URUCHOMIENIE PIECA DO PIZZY
5.1 PRZYLACZE WEZA GAZOWEGO

A OSTRZEZENIE: Waz gazowy nalezy podtaczy¢ koniecznie przy uzyciu dotaczonego klucza ptaskiego, aby zapewni¢ odpowiednie
dokrecenie przytacza. Dla wtasnego bezpieczefistwa nie wolno dokreca¢ weza gazowego recznie, poniewaz grozi to
pozarem pieca do pizzy.

Nalezy uwzgledni¢ réwniez informacje podane w oddzielnej instrukcji montazu pieca do pizzy.
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5.2 KONTROLA SZCZELNOSCI

/N OSTRZEZENIE: W czasie sprawdzania szczelno$ci w poblizu nie moze znajdowac sie zadne zrédto zaptonu. Dotyczy to takze palenia
papieroséw. Nie sprawdzac szczelno$ci za pomoca ptongcej zapatki ani innego otwartego ptomienia. Kontrole
przeprowadza¢ zawsze na zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy wykonaé po kazdym podtaczeniu / kazdej wymianie butli z gazem i przed
rozpoczeciem sezonu na korzystanie z piecéw do pizzy.

/N OSTRZEZENIE: Pieca do pizzy mozna uzywac dopiero po usunigciu wszystkich nieszczelnoSci.

1. Ustawi¢ pokretto regulacji gazu w potozeniu Q.

2. W tym celu otworzy¢ zawér gazowy przy butli, a nastepnie nanie$¢ pedzlem dotgczony roztwér z wody i mydta lub wykonany samodzielnie
roztwdr skfadajacy sie w 50% z mydta i 50% z wody na wszystkie elementy przewodzace gaz (ztacze butli gazowej / regulator cisnienia gazu
/ waz gazowy / przytacze wlotowe gazu / ztacze przy zaworze). Mozna zastosowa¢ takze aerozol do wyszukiwania nieszczelnosci.

Powstawanie pecherzykéw w roztworze mydta wskazuje miejsca nieszczelne. Zamkna¢ doptyw gazu na butli gazowe;.
O ile jest to mozliwe, usuna¢ nieszczelno$ci przez dokrecenie przytaczy lub wymiane uszkodzonych czesci.

Nastepnie ponownie wykona¢ czynnoéci podane w punktach 11 2.

o o M W

W przypadku braku mozliwoéci usunigcia nieszczelno$ci skontaktowac sie ze specjalistycznym serwisem gazowym.
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6. OBJASNIENIE KONSOLI OBSEUGOWEY

POZIOMY GRZANIA | ZAPALNIK

o @) : pozycja wyt.
(// : mata moc grzania
®Q N (// : duza moc grzania
® ((/ : zapton
: zapalarka
© p

Gtéwny palnik Dolny palnik kamienia do pizzy

Regulatory obrotowe osiagaja maksymalna moc na ustawieniu ((/, a najnizsza moc na ustawieniu (//

WYSWIETLACZ

Piec Kamier do pizzy

Gtéwny przetacznik ON/OFF

B @ 325 325
Obrotowy kamier’lod,\j)/poi;zg PR ]
\_ N E /

aktualna temperatura
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7. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Otworzy¢ pokrywe schowka na baterie na spodzie pieca do pizzy i wiozy¢ dwie baterie (2xAA, LRO6, 1,5 V).

OO 00O0O0

2. Umy¢ wszystkie czeéci, ktére majg kontakt z produktami spozywczymi.
3. Sprawdzi¢ wszystkie czesci przewodzace gaz zgodnie z opisem podanym w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI.

4. Podtaczyc¢ piec do pizzy do zrédta zasilania (zasilacz sieciowy lub powerbank) przez ztacze USB typu C. Piec do pizzy moze by¢ uzywany
wytacznie z dotgczonym zasilaczem lub z zewnetrznym powerbankiem, ktérego napiecie wyjsciowe nie przekracza 5V / 1,0 A.

5. Otworzy¢ doptyw gazu przy butli.
6. Wiaczy¢ gtéwny wytacznik na wyswietlaczu.

7. Nacisna¢ przycisk regulacji gazu wybranego palnika i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara do

ustawienia & ((/

Nacisna¢ pokretto regulaciji gazu i przytrzymaé¢ do momentu zapalenia gazu. Patrz punkt 8.1 Instrukcja rozpalania
8. Obréci¢ pokretta regulacji gazu na najnizsza pozycje i pozostawi¢ urzadzenie wtgczone na okoto 30 minut.
9. Zwiekszy¢ moc do 3/4 mocy maksymalnej i pozostawi¢ urzagdzenie wtgczone na kolejne 20-25 minut.

/\ OSTRZEZENIE: Nie pozostawia¢ palacego sie dolnego palnika przez dtuzszy czas, kiedy kamien do pizzy nie obraca sig, poniewaz
moze to spowodowac jego uszkodzenie.

8. 0BStUGA
8.1 INSTRUKCJA ROZPALANIA

A\ NIEBEZPIECZENSTWO: Podczas zapalania pieca do pizzy nigdy nie kierowaé wzroku do jego $rodka. Najlepiej stanac z boku pieca.

1. Upewni¢ sie, ze wszystkie potaczenia miedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienia gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone (nalezy
postepowaé zgodnie z instrukcja zawarta w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Otworzy¢ doptyw gazu przy butli.
Wiaczy¢ gtéwny wytacznik na wyswietlaczu.

Weisna¢ pokretto regulacji gazu gtéwnego palnika i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara do ustawienia .
Nacisna¢ pokretto regulacji gazu i przytrzyma¢ do momentu zapalenia gazu.

@)

5. Jezeli gaz nie zapali sig w czasie 8 sekund, nalezy ustawi¢ pokretto regulacji gazu na Q.
Poczekac 2 minuty w celu ulotnienia sie niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ dziatania z punktu 3.

6. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia pieca do pizzy mimo 3 préb nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem z rozdziatu
USUWANIE USTEREK).
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7. Gdy tylko gtéwny palnik zacznie sie pali¢, wcisnac pokretto regulacji gazu dolnego palnika i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do ustawienia & (// . Nacisna¢ pokretto regulacji gazu i przytrzymac¢ do momentu zapalenia gazu.

WSKAZOWKA: Zawsze sprawdzac przez otwér po prawej stronie pieca, czy dolny palnik pieca do pizzy sie pali.
© ©
:EBZE?;@%‘:' @0 o0 oll o
®»o0o0o0l—)o
Oeeeses
@b ¢ looccescece
»0©08000
0000000
8. Wiaczy¢ obracanie kamienia do pizzy.
A OSTRZEZENIE: Nie pozostawia¢ palacego sie dolnego palnika przez dtuzszy czas, kiedy kamie do pizzy nie obraca sie, poniewaz

moze to spowodowaé jego uszkodzenie.

6.2 PIECZENIE

A OSTRZEZENIE: Kamier do pizzy nie toleruje ekstremalnych wahar temperatury. Nie umieszcza¢ zamrozonej zywno$ci na goragcym
kamieniu.

Istnieje wiele zmiennych podczas pieczenia pizzy — od rodzaju ciasta, przez grubo$¢ az po dodatki — z ktérych wszystkie moga wptywac na

optymalng temperature i czas pieczenia. Trzeba prébowac z ustawieniami, az znajdzie sie najlepsze ustawienia.

Po rozpaleniu pieca zalecamy nastepujaca procedure:

1. Rozgrzac piec do pizzy z obydwoma palnikami (pal? pieca i dolny palnik kamienia do pizzy) do temperatury co najmniej przez 15 minut przy

A\ OSTRZEZENIE: Nie pozostawia¢ palacego sie dolnego palnika przez dtuzszy czas, kiedy kamier do pizzy nie obraca sig, poniewaz
moze to spowodowac jego uszkodzenie.

obracajgcym sie kamieniu do pizzy na ustawieniu

WSKAZOWKA: Na czas nagrzewania wptyw moga mie¢ wiatr i temperatura zewnetrzna.

Zmniejszy¢ poziom mocy do Sredniego poziomu, aby piec osiggnat idealng temperature pieczenia.

2
3. Wiozy¢ pizze do pieca za pomocg fopatki do pizzy.
4. Obserwowac przebieg pieczenia pizzy.

5. Gotowa pizze wyjac z pieca za pomoca topatki do pizzy.

PORADA: Jesli obsypiesz spdd pizzy niewielka iloscia maki lub semoliny z pszenicy durum (semola rimacinata), pizza fatwiej zsunie sie z
topatki, bez przywierania. Pomocne moze by¢ réwniez posypanie topatki do pizzy odrobing maki lub semoliny z pszenicy durum
(semola rimacinata).

WSKAZOWKI:

= Kamien do pizzy jestprzeznaczonywytacznie do uzytku w piecu do pizzy Outdoorchef PRISMO, nie jest przeznaczony do uzytku na otwartym
ogniu.

. Bezposrednio na kamieniu do pizzy mozna piec tylko pizze i inne suche potrawy na bazie chleba. Do przygotowania migsa, warzyw lub innych
potraw nalezy uzy¢ zeliwnej patelni lub innego naczynia zaroodpornego.

= Czas pieczenia zalezy od gruboéci spodu pizzy.



8.3 PO UPIECZENIU

1. Ustawi¢ pokretto regulacji gazu kazdego palnika w pozycji O.

2. Zamkna¢ doptyw gazu na butli gazowej.
Zawor butli gazowej musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

Poczekaé na catkowite ostygniecie pieca, a nastepnie wyczysci¢ go.

4. Przykry¢ piec odpowiednig pokrywa.

J. CZYSZOZENIE I KONSERWACJA
91 CZYSZCIENIE

A OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia wnetrza pieca do pizzy wokét systemu palnikéw nalezy uwazad, aby nie uszkodzi¢ elementéw.

CZYSZCZENIE CZESCI ZEWNETRZNEJ PIECA DO PIZZY

WSKAZOWKA: Do czyszczenia powierzchni pieca do pizzy nie uzywaé nigdy ptynéw do mycia okien ani innych detergentéw
z rozpylaczem, moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

Powierzchnie zewnetrzng pieca do pizzy czysci¢ wytacznie dostepnymi w sprzedazy, tagodnymi srodkami czyszczacymi (np. dostepnym w
sprzedazy ptynem do mycia naczyn).

CZYSZCZENIE CZESCI WEWNETRZNEJ PIECA DO PIZZY

WSKAZOWKA: Kamien jest wykonany z bezpiecznej dla zywnoéci ceramiki i z czasem moze ulec przebarwieniu. Jest to normalne zjawisko i nie
ma wptywu na wydajnos¢ pieca ani jako$¢ kamienia do pizzy.
1. Rozgrzaé piec do pizzy przez 10-15 minut przy petnej wydajnosci, aby spali¢ resztki zywnosci (resztki miesa, ttuszez, cukier z marynat itp.).
Kamien do pizzy powinien sig przy tym obracac.
2. Nastepnie pozostawi¢ piec do pizzy do catkowitego ostygniecia, aby wszystkie resztki jedzenia stwardniaty.
(Dzigki temu pézniejsze czyszczenie jest znacznie tatwiejsze i skuteczniejsze).
3. Wyczys¢ piec miekka szczotka (nie uzywaé szczotek ze stalowym wiosiem) lub suchg szmatka.

Kamier\ do pizzy mozna réwniez wyja¢ w celu wyczyszczenia. Usunaé pozostatoéci z zimnego kamienia do pizzy za pomoca szczotki do grilla
(skrobaka) lub suchej szmatki.

WSKAZOWKA:Nigdy nie czyéci¢ kamienia do pizzy pod biezaca woda. Jesli kamieri do pizzy przypadkowo zamoknie, nalezy go wysuszyé w
domowym piekarniku w temperaturze 60 °C przez okoto 2 godzin.

PORADA: Po zakoriczeniu pieczenia, jezeli piec do pizzy jest czyszczony po kazdym uzyciu, nie trzeba go juz czysci¢ przed nastepnym
uzyciem.

CZYSZCZENIE PALNIKOW

Palnik znajduje sie z tytu pieca, dzigki czemu jest mato prawdopodobne, ze resztki jedzenia go zablokuja. Jesli jednak tak sie stanie, nalezy

wykonaé nastepujace czynnosci:

1. Upewnic sie, ze zawdr butli gazowej jest zakrecony, a pokretto urzadzenia znajduje sie réwniez w pozycji wytaczonej. Upewni¢ sie, ze
urzadzenie catkowicie ostygto.

2. Wyczysci¢ zewnetrzng czeé¢ palnika druciang szczotka. Usunaé uporczywe osady za pomocg metalowego skrobaka. Oczy$ci¢ zablokowane
otwory za pomocg prostego spinacza do papieru. Nigdy nie uzywac drewnianej wykataczki lub podobnego przedmiotu, poniewaz takie
przedmioty moga sie ztamac i zablokowac otwor.

9.2  KONSERWACJA

Regularna konserwacja pieca do pizzy gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie.

= Wszystkie czeSci przewodzace gaz nalezy sprawdza¢ co najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszym sktadowaniu. Pajaki lub
owady moga powodowac zatkanie czeéci pieca. Nalezy je usuna¢ przed ponownym uzyciem.

= Jezeli piec do pizzy jest nieuzywany przez dtuzszy okres, to przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE
SZCZELNOSCI. W przypadku jakichkolwiek watpliwoci nalezy zwréci¢ sie do dostawcy gazu lub do punktu sprzedazy.
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Po dtuzszym okresie sktadowania, a takze co najmniej raz w roku nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie ma peknieé, zataman lub innych
uszkodzen. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwfocznie wymieni¢ zgodnie z opisem w rozdziale WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA.
Aby mozliwe byto jak najdtuzsze uzytkowanie pieca do pizzy, po kazdorazowym ostygnieciu pieca nalezy zabezpiecza¢ go odpowiednia
pokrywg OUTDOORCHEF przed czynnikami $rodowiskowymi.

Po silnych opadach deszczu nalezy zdja¢ pokrywe, aby zapobiec gromadzeniu sie wilgoci. Pokrywy mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych
piece do pizzy.

10. USUWANIE USTEREK

Nie mozna rozpali¢ palnika:

Nalezy sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje do palnika.
A OSTROZNIE: Te kontrole nalezy wykonac tylko przy zamknietym doptywie gazu.
Nalezy sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.

Nalezy sie upewni¢, ze w butli znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ gazu.

Brak iskry:

Upewni¢ sie, czy baterie zostaty wiasciwie wtozone.
Umiesci¢ dwie nowe baterie (typ AAA, LRO6, 1,56 V) w zapalniku elektrycznym.

Sprawdzi¢, czy odstep pomiedzy palnikiem i elektroda wynosi 5-8 mm.
Reczny zapton jest mozliwy za pomoca dtugiej zapalarki lub dtugiej zapatki bezposrednio na gtéwnym palniku lub w przypadku dolnego palnika
przez otwdr po prawej stronie komory pieca do pizzy.

Brak mocy lub za mata moc:

Sprawdzi¢, czy palniki nie sg zatkane przez owady lub pajaki/pajeczyny.

Sprawdzi¢, czy butla gazowa jest catkowicie pusta lub prawie pusta.

Gtosna praca palnikéw:

Sprawdzi¢, czy osady nie blokuja wylotéw palnika. Wigcej informacji na temat czyszczenia palnikéw mozna znalezé w punkcie 9.1.

11, GWARANCJA KONSUMENCKA/REKOJMIA

Szczegdtowe informacje dotyczace gwaranciji konsumenckiej/rekojmi sa podane w naszych Ogélnych Warunkach Handlowych (OWH) pod

adresem https://www.outdoorchef.com/agb

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF reprezentowana jest przez nastepujgce przedsiebiorstwo:
Outdoorchef AG | Eggbunhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ztirich — Szwajcaria | www.outdoorchef.com

*

*k

Wykaz punktéw sprzedazy mozna znaleZ¢ na naszej stronie internetowej www.outdoorchef.com
Numer seryjny oraz numer artykutu znajduja sie na naklejce z danymi zamieszczonej na piecu do pizzy (patrz pierwsza cze$¢ niniejszej INSTRUKCJI
OBSLUGI).

12. CZESCI ZAMIENNE

Czedci zamienne mozna kupi¢ w specjalistycznych sklepach.

A OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oryginalnych cze$ci zamiennych Outdoorchef.



13. UTYLIZACJA ODPADOW

Ta etykieta wskazuje, ze tego produktu i zawartych w nim baterii nie wolno usuwac wraz z odpadami domowymi na terenie UE. W celu unikniecia
mozliwych szkéd dla Srodowiska lub zdrowia spowodowanych niekontrolowanym usuwaniem odpadéw nalezy poddawac je recyklingowi w
sposéb odpowiedzialny. W celu zwrotu uzywanego urzadzenia nalezy skorzystac¢ z systemu zwrotu i odbioru lub skontaktowac sig ze sprzedawca,
u ktérego produkt zostat zakupiony. Produkt ten mozna poddac recyklingowi w sposéb przyjazny dla Srodowiska.

14, INFORMACJE TECHNICZNE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gaz butan G30 / propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar / propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Moc gazu 72 kW Hs

Zuzycie gazu G30 524 g/h / G31 515 g/h

Dysze 30 mbar Palnik tylny 1.32 mm Mark 1.32
Palnik dolny 0.562 mm Mark: 0.52

Dysze 50 mbar Palnik tylny 1.14 mm Mark 1.14

Palnik dolny 0.45 mm Mark: 0.45

Zapalnik elektryczny
Dziatanie urzadzen wyposazonych w zapalnik elektryczny wymaga zastosowania baterii (typ AA, LRO6, 1,5 V).

Uwaga dotyczaca wskazania temperatury na wyswietlaczu
Odchylenie wskazan temperatury na wyéwietlaczu moze wynosi¢ £10%.

Strona internetowa
Dalsze informacje, wskazéwki i porady, przepisy oraz inne interesujace wiadomoéci na temat produktéw OUTDOORCHEF mozna znalez¢ na stronie
www.outdoorchef.com
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1. O NUMERO DE SERIE DO SEU FORNO DE PIZZA E POR QUE E IMPORTANTE

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
IMPORTANTE:

O nuimero de série do seu forno de pizza encontra-se no autocolante com as caracteristicas técnicas, localizado no fundo do forno.

Tanto o nimero de série, quanto o nimero de artigo séo importantes para um processamento correto em caso de dividas, para a
encomenda de pegas sobressalentes e eventuais reivindicagdes de garantia. Guarde este manual num lugar seguro. Contém informacées
relativas a seguranga, ao funcionamento e & manutencéo. Registe o nimero de série do seu forno no campo previsto em cima "Serial No.".

2. 0 MANUAL DE INSTRUGOES

Leia com atengéo estas instrucdes antes de colocar o seu forno de pizza OUTDOORCHEF em funcionamento.

21 GUARDAR O MANUAL DE INSTRUGOES

Nota para o consumidor:  Este manual de instrucoes deve ser guardado pelo consumidor e estar sempre acessivel.

Todos os manuais de instrucdes também estéo disponiveis em www.outdoorchef.com.

Nota para o instalador: Este manual de instrucdes deve permanecer com o consumidor.
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3. INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

Leia com atengédo este manual de instrugdes antes de colocar o seu forno de pizza OUTDOORCHEF em funcionamento.
Utilize o forno de pizza apenas ao ar livre.

As palavras sinalizadoras PERIGO, AVISO e CUIDADO séo utilizadas neste manual de instrucdes para destacar informagées de utilizagéo

importantes e criticas. Leia e siga estas instrucdes para garantir a seguranca e evitar danos materiais e pessoais.

APERIGO: Indicacdes de situacdes perigosas que levardo a morte ou a ferimentos graves, se ndo forem observadas.
A\ AVISO: Indicagdes de situacdes perigosas que poderdo levar & morte ou a ferimentos graves, se néo forem observadas.
/\ CUIDADO: Indicacoes de situagbes perigosas que levarao a ferimentos menores ou moderados, se néo forem observadas.
A PERIGO A PERIGO
Se sentir cheiro de gas: = Nao guarde liquidos inflaméaveis, materiais e/ou
»  Desligar o fornecimento de gés ao forno. gases (gasolina, gas, material altamente inflamavel,

= Apagar todas as chamas abertas.

= Se ainda cheirar gés, afaste-se do forno de pizza e
contacte imediatamente os bombeiros.

etc.) na proximidade imediata do seu forno de pizza.

= Nunca guarde uma botija de gés nao utilizada perto
do forno de pizza ou em salas fechadas.

31 INSTALAGAO E MONTAGEM

Consulte o manual de instrugbes de utilizagcéo antes da colocagédo em funcionamento do aparelho.

Antes de utilizar o forno de pizza, coloque-o sobre uma superficie plana e resistente ao calor, num local protegido do vento.

A\ PERIGO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:
A\ AVISO:

A\ AVISO:

Este forno de pizza ndo é adequado para ser instalado em ou sobre barcos, caravanas ou autocaravanas.

0 forno de pizza é fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador de pressdo do gés. E imprescindivel que o
tubo de gés seja mantido afastado das superficies exteriores quentes do forno de pizza. O tubo néo pode ser dobrado.
Nos modelos com porta-tubo, é obrigatério que o tubo seja fixado nesse dispositivo.

O tubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislacéo do pafs, bem como as normas EN e a norma BS
(regulador de pressédo de gas BS EN 16129/tubo de gas BS EN 16436/regulador de presséo de gas EN 16129/tubo de
gas EN 16436).

Nao modifique o aparelho. Se suspeitar de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

Antes da colocagéo em funcionamento, assim como apés a ligagéo de uma botija de gas nova, efetue um controlo das pecas
de ligacdo conforme as seguintes instrugdes dadas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE.

O forno de pizza sé pode ser utilizado com a fonte de alimentagéo incluida ou com uma power bank externa cuja tenséo de
saida ndo exceda5V /1,0 A
Para garantir um funcionamento fiavel e seguro, recomendamos a power bank Outdoorchef (5 V, 10.000 mAh). nAn



3.2 FUNCIONAMENTO

Todas as pessoas que utilizarem o forno de pizza devem estar familiarizadas com o procedimento de acendimento e segui-lo de forma precisa.

As criancas nao estéo autorizadas a utilizar o forno de pizza.

As instrugées de montagem incluidas no manual de montagem devem ser rigorosamente cumpridas. Uma montagem incorreta pode ter

consequéncias perigosas.
N&o coloque liquidos, materiais inflaméveis ou botijas de géds de reserva junto ao forno de pizza. Nunca coloque o forno de pizza ou a(s) botija(s)

de gés dentro de espagos fechados sem ventilacao.

Leia com atencéo estas instrucdes antes de colocar o seu forno de pizza OUTDOORCHEF em funcionamento. O forno de pizza sé pode
ser utilizado ao ar livre. Certifique-se de que o forno de pizza é colocado em frente de parede incombustivel ou, pelo menos, a 1,5 metros de
distancia de objetos combustiveis.

APERIGO:

APERIGO:
APERIGO:
APERIGO:

APERIGO:

A\ PERIGO:

A\ PERIGO:

A\ PERIGO:

APERIGO:
APERIGO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:
A\ AVISO:
A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:
A\ AVISO:
A\ AVISO:
A\ AVISO:

A\ AVISO:

Utilizar o forno de pizza apenas ao ar livre. Nunca utilizar em interiores, por exemplo, em garagens, edificios, tendas e outras
éreas fechadas ou por baixo de construcdes inflamaveis.

Nunca utilizar o forno de pizza debaixo de um toldo.
Durante a utilizacao, este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis.

Utilize o forno de pizza apenas sobre uma superficie firme e segura. Durante o funcionamento do forno de pizza, néo o
coloque sobre um pavimento de madeira ou outras superficies inflaméveis. Mantenha o forno de pizza afastado de materiais
inflamaveis.

Feche a alimentacédo de gés depois da utilizagéo.

Depois de utilizar o forno de pizza, rode sempre o botéo de regulagéo do gés para a posicéo e feche a alimentagéo de gés
na botija de gas.

Ao substituir a botija de gés, certifique-se de que o botao de regulacéo do gés esta na posicio O e de que a alimentagéo
de gés esta fechada na botija de gas. Mantenha os materiais inflaméaveis afastados do forno de pizza.

Nunca olhe diretamente para dentro do forno quando o acender. Coloque-se ao lado do forno.
Nunca utilize este aparelho a uma distancia inferior a 7,5 metros de liquidos inflamaveis.

Se o aparelho se apagar por qualquer motivo, feche o regulador e a vélvula de gés da botija de gés. Aguardar 5 minutos
antes de tentar reacender o aparelho.

Substitua o tubo e o regulador da pressédo de gés apés um periodo de utilizagdo de 3 anos a contar da data de compra.
Certifique-se de que o regulador de presséo de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN e BS
(regulador de pressédo de gas BS EN 16129/tubo de gds BS EN 16436/regulador de presséo de gas EN 16129/tubo de
gas EN 16436).

Se o tubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, deve ser substituido imediatamente.
O tubo deve estar sempre esticado. Certifique-se de que ndo esté dobrado ou torcido. Nao se esqueca de fechar o gas no
grelhador e na botija de gés antes de retirar o tubo.

Se suspeitar de falta de estanqueidade de alguma(s) pega(s), rode o botdo de regulacéo do gas para a posicéo
QO e feche a alimentacgéo de gas na botija de gas. As pecas condutoras de gas devem ser inspecionadas por
uma entidade ou um técnico especializado(a) em aparelhos a gas.

Nunca deixe o forno de pizza sem supervisdo durante o funcionamento.
N&o desloque o aparelho durante o funcionamento.

Proteja o forno de pizza contra ventos fortes, visto que afetar a cozedura. Coloque-o o mais possivel na horizontal e ao abrigo
do vento e verifique regularmente se o queimador continua a arder.

Os residuos de gordura e restos de alimentos podem incendiar-se e causar um incéndio. Limpar o forno de pizza apés cada
utilizacao.

Nunca obstrua os orificios de admisséo de ar na base do forno de pizza.
Nunca feche a abertura do forno durante o funcionamento; isso pode provocar uma acumulacao de calor.
Nao encher o forno para além dos limites da abertura da porta.

Este aparelho destina-se a ser utilizado apenas com gés de petréleo liquefeito (GPL). Nao utilizar pedras de lava, briquetes,
carvao vegetal ou outros combustiveis.

Algumas partes deste aparelho podem ter arestas vivas. Se necessario, use luvas de protegdo adequadas para o
manuseamento.
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A AVISO
A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ AVISO:

A\ CUIDADO:
/A CUIDADO:

/A CUIDADO:
/\ CUIDADO:

A\ AVISO:

As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Manter as criancas afastadas.

Verifique sempre se as pilhas estéo corretamente colocadas (ligagéo + e - corretamente posicionada). Ver instrugdes de
montagem.

Se uma pilha verter, evite o contacto com a pele e elimine-a adequadamente. Nao continue a utiliza-las em circunstancia
alguma.

Nunca coloque as pilhas em contacto com chamas ou temperaturas elevadas. As pilhas ndo devem ser colocadas em curto-
circuito.

O comprimento recomendado do tubo de gés é de 90cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

Depois de desligado, o forno de pizza mantém-se quente ainda durante algum tempo. Preste atencéo para ndo se queimar e
n&o colocar objetos no forno de pizza, pois existe perigo de incéndio.

Use luvas de protecdo quando estiver a utilizar o forno de pizza.

Se a poténcia total nao for alcangada e houver suspeitar de que ha uma obstrucéo da alimentacéo de gds, entre em
contacto com uma entidade ou um técnico especializado(a) em aparelhos a gés.

Né&o coloque objetos inflamaveis na proximidade imediata do forno de pizza.

33 ARMAZENAMENTO E/OU NAO UTILIZAGAO

A\ PERIGO:
A\ PERIGO:

A\ AVISO:

/A CUIDADO:

Nao guarde o forno de pizza perto de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

Se o forno de pizza for guardado num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gés
seja removida. Esta botija deve ser sempre guardada ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de
acesso por criangas.

Se n&o pretender utilizar novamente o forno de pizza, depois de arrefecer, proteja-o com uma capa de protecéo contra as
influéncias climaticas. As capas de protecdo podem ser adquiridas junto do seu revendedor de fornos para pizzas.

Para evitar a acumulagdo de humidade, remova a capa de cobertura apés chuva forte e deixe o forno de pizza secar primeiro.

4. BOTIJAS DE GAS

= Certifique-se de que as unides roscadas ndo tém fugas.

= Antes de cada colocagéo em funcionamento e apés cada substitui¢do da botija de gas efetue um ENSAIO DE ESTANQUIDADE.

= As botijas de gés ndo devem ser expostas a uma temperatura superior a 50 °C nem devem ser guardadas num espago fechado ou numa

cave.

= Respeite as indicacdes de seguranca afixadas nas botijas de gds utilizadas.

NOTA:

Para assegurar um funcionamento correto, certifique-se de que o regulador de presséo e a botija de gas estéo aprovados
no seu pafs. Utilize apenas botijas de gds que cumpram as normas do pais em que vao ser utilizadas. Devido aos diferentes
sistemas de vedacao, nao é possivel obter uma unido roscada estanque se forem utilizados sistemas de regulagéo de
pressdo e de botijas de gés diferentes. Esta falta de estanqueidade pode fazer com que chamas abertas ou fafscas
incendeiem o gas que eventualmente se escape. Por motivos de seguranca e de responsabilidade, recomendamos que
verifique sempre o forno de pizza a gés aquando da compra e, se necessario, que adapte ou mande adaptar o regulador de
presséo e o tubo de gés segundo os regulamentos aplicéveis no pais.
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5. COLOCAGAQ EM FUNCIONAMENTO DO FORNO DE PIZZA
5.1 LIGAGAD DO TUBO DE GAS

A\ AVISO: A ligagédo do tubo de gds deve ser efetuada com a ajuda da chave de porcas fechada para garantir que a ligagéo é
suficientemente apertada. Para a sua seguranca, o tubo de gds nunca deve ser apertado apenas a méo para evitar um
possivel incéndio no forno de pizza.

Consulte também as informagdes constantes nas instrugdes de montagem separadas do seu forno de pizza.
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0.2 TESTE DE ESTANQUEIDADE

A\ AVISO: Durante o ensaio de estanqueidade néo devem existir fontes de igni¢éo nas proximidades. Também é proibido fumar.
Nunca procure fugas de gas com um fésforo aceso ou outra chama abertal O ensaio de estanqueidade deve ser sempre
efetuado ao ar livre.

A\ AVISO: Efetue o ENSAIO DE ESTANQUEIDADE apés cada ligacéo ou substituicdo da botija de gés, e também no inicio
da temporada do forno de pizza.

A\ AVISO: O forno de pizza sé deve ser utilizado se todos os pontos de fuga tiverem sido eliminados.

1. O botao de regulagéo do gas tem de estar na posicao O.

2. Abra aalimentacdo de gés na botija e, utilizando a solucéo de dgua saponécea fornecida ou uma solugéo sapondacea de fabrico préprio
constituida por 50% de sabéo liquido e 50% de &gua, pincele todas as pegas condutoras de gas (a ligagéo na botija de gas/o regulador da
pressdo de gds/o tubo de gés/a entrada de gds/a ligagio na valvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas.

A formacéo de bolhas na solugdo saponécea indica a presenca de uma fuga. Feche a alimentacdo do gés na botija de gés.
Elimine os pontos de fuga, apertando as ligacdes, se tal for possivel, ou substituindo as pecas com defeito.

Repita os passos 1 e 2.

S

Se a fuga persistir, contacte o seu revendedor local de gés.
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6. EXPLICAGAD DO PAINEL DE CONTROLO

NIVEIS DE AQUECIMENTO E IGNICAO

(©) O : Posicéo Desligado
(// : Poténcia baixa
: Poténcia elevada
®Q Py (//

& ((/ :Ignicéo

: Botéo de ignicéo

Queimador principal Queimador inferior da pedra de pizza

Os reguladores rotativos alcancam a poténcia méxima no nivel ((/ e a poténcia minima no nivel ((/

ECRA

Forno Pedra de pizza

Interruptor prinCipalON/OFF el @
Pedra de pizza com rotagéo
ON/OFF K °C

Temperatura atual
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7. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Abra atampa do compartimento das pilhas na parte inferior do forno de pizza e insira duas pilhas (2xAA, LRO6, 1,5 Volt) .

OO 00O0O0

2. Lave todos os acessérios que vao estar em contacto com os alimentos.
3. Verifique todas as pecas condutoras de gas, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE .

4. Ligue o forno de pizza a uma fonte de alimentagéo (adaptador de rede ou powerbank) através de USB-C. O forno de pizza s6 pode ser
utilizado com a fonte de alimentacéo incluida ou com uma power bank externa cuja tenséo de saida ndo exceda 5V /7 1,0 A.

5. Abra aalimentagdo do gés na botija.

6. Ligue o interruptor principal no ecra.

7. Prima o botdo de regulagdo do gés do queimador que pretende utilizar e rode-o no sentido contrrio ao dos ponteiros do relégio para o

nivel & ((/

Mantenha o botao da regulacdo de gés pressionado, até o gés acender. Consulte o ponto 8.1 Instru¢des para acender.
8. Colocar os botdes de regulacdo do gas na posicdo minima e deixar o aparelho funcionar durante cerca de 30 minutos.
9. Aumentar a poténcia para 3/4 da poténcia méxima e deixar o aparelho queimar por mais 20-25 minutos.

A\ AVISO: Nao deixe o queimador inferior aceso durante um periodo prolongado sem rodar a pedra de pizza, pois isso pode danificar a
pedra.

6. FUNCIONAMENTO
81 INSTRUGOES PARA ACENDER

APERIGO: Nunca olhe diretamente para o forno ao acendé-lo. Coloque-se ao lado do forno.

1. Certifique-se de que todas as ligagdes entre o tubo de gés, o regulador de presséo do gés e a botija de gés estdo bem apertadas (siga as
instrucdes do capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).

2. Abra a alimentagéo do gés na botija.
Ligue o interruptor principal no ecré.

4. Prima o botéo de regulacdo do gés do queimador principal e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel & ((/
Mantenha o botdo da regulacdo de gés premido até o gas acender.

5. Se o0 gés ndo se acender dentro de 8 segundos, rode o botéo de regulacdo do gés para a posicéo O.
Aguarde 2 minutos para que o gés que néo ardeu se poder dissipar. A seguir, repita o ponto 3.

6. Se, ap6s 3 tentativas, ndo for possivel colocar o forno de pizza em funcionamento, procure as causas (conforme descrito na secgéo
RESOLUGAO DE PROBLEMAS).
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7. Assim que o queimador principal estiver a arder, prima o botéo de regulacdo do gés no queimador inferior e rode-o no sentido contrério ao
dos ponteiros do relégio até ao nivel & ((/ . Mantenha o botéo da regulagéo de gas pressionado, até o gés acender.

NOTA: Verifique sempre, através da abertura no lado direito do forno, se o queimador inferior da pedra estéd a arder.
© ©
=== @0 o0 oll o
®»o0o0o0l—)o
oceeeesee
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®00@000
0000000

8.  Ligue agora a rotagéo da pedra de pizza.

A AVISO: Né&o deixar o queimador inferior da pedra de pizzaaceso durante um perfodo prolongado sem rodar a pedra, pois isso pode
danificar a pedra.

8.2 COZER

A\ AVISO: A pedra de pizza néo tolera variagdes extremas de temperatura. Ndo coloque alimentos congelados sobre a pedra quente.

Existem muitas varidveis quando se fazem pizzas — desde o tipo de massa, passando pela espessura até ao topping — que podem afetar a
temperatura ideal e o tempo de cozedura. No inicio, é necessério fazer algumas tentativas até encontrar as melhores defini¢oes.
Recomendamos-lhe o seguinte procedimento apds o acender:

1. Pré-aquecer o forno de pizza com os dois queimadores (forno e queimador inferior da pedra de pizza) a pelo menos 15 minutos com a

pedra giratéria a rodar ao nivel ((/

A\ AVISO: Néo deixe o queimador inferior da pedra arder durante periodo prolongado sem rodar a pedra, pois isso pode danificar a
pedra.

NOTA: O tempo de aquecimento pode ser influenciado pelo vento e pela temperatura exterior.
2. Reduza o nivel de poténcia para o nivel médio, para que o forno atinja a temperatura ideal de cozedura.
3. Coloque a sua pizza no forno com uma pé de pizza.
4. Observa o processo de cozedura da sua pizza.
5. Retire a pizza pronta do forno com uma pa de pizza.

DICA: Se passar a base da sua pizza por um pouco de farinha ou sémola de trigo duro (semola rimacinata), esta deslizara mais
facilmente da sua péa de pizza sem colar. Também pode ajudar polvilhar a sua pa de pizza com um pouco de farinha ou sémola de
trigo duro (semola rimacinata).

NOTAS:
= A pedra de pizza destina-se exclusivamente ao uso no forno de pizzas Outdoorchef PRISMO, ndo sendo adequada para lume aberto.

= Assar apenas pizzas e outros pratos secos a base de pao diretamente na pedra de pizza. Para preparar carne, legumes ou outros pratos,
utilize uma frigideira de ferro fundido ou outro recipiente que possa ir ao forno.

= Otempo de cozedura varia consoante a espessura da base da pizza.
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83 APOS A COZEDURA

1. Rode o botéo de regulagdo do gés de cada queimador para a posicdo O.

2. Feche a alimentacdo do gés na botija de gés.
A torneira da botija também deve ser fechada, mesmo se a botija estiver vazia.

Deixe o forno de pizza arrefecer totalmente para o limpar.

4. Cubra o forno de pizza com a capa de protecdo adequada.

9. LIMPEZA E MANUTENGAO
91 LIMPEZA

A\ AVISO: Ao limpar o interior do forno de pizza a volta do sistema de queimadores, certifique-se de que ndo danifica as pecas
do queimador.

LIMPEZA DO EXTERIOR DO FORNO DE PIZZA

NOTA: nunca utilize produtos de limpeza para vidros, ou outros produtos de limpeza para frascos pulverizadores, para limpar as
superficies do forno de pizza, pois estes podem corroer as superficies.

Limpe o exterior do forno de pizza e as superficies de apoio apenas com produtos de limpeza comerciais e ndo agressivos (p. ex, detergente
comercial).

LIMPEZA DO INTERIOR DO FORNO DE PIZZA

NOTA: A pedra ¢ feita de ceramica prépria para contacto com alimentos e pode ficar manchada com o tempo. Isto é normal e nao
afeta o desempenho do forno nem a qualidade da pedra de pizza.

1. Aqueca o forno de pizza durante cerca de 10 minutos na poténcia méxima para que os residuos alimentares (restos de carne, gordura,
aclcar das marinadas, etc.) se queimem. Deixe a pedra de pizza rodar.

2. Em seguida, deixe o forno de pizza arrefecer completamente para que todos os restos de alimentos solidifiquem/endurecam.
(Isto torna a limpeza subsequente muito mais facil e eficaz).

Limpe o forno com uma escova macia (ndo usar escovas com cerdas de ago) ou um pano seco.

Como alternativa, também pode retirar a pedra de pizza para a limpar. Remova as crostas e os residuos da pedra de pizza fria com uma
escova para grelhador (raspador) ou um pano seco.

NOTA: N&o limpe a pedra de pizza com ou debaixo de dgua corrente. Se a pedra de pizza se molhar acidentalmente, seque-a no forno
doméstico a 60 °C durante cerca de 2 horas.

DICA: Se limpar o forno de pizzas apés cada utilizagéo, néo tera de o limpar novamente antes da préxima sesséo de pizzas.

LIMPEZA DOS QUEIMADORES

O queimador esté situado na parte de trés do forno, pelo que é improvavel que os residuos alimentares o bloqueiem. Se isso, no entanto,
acontecer uma vez, proceda da seguinte forma:

1. Certifique-se de que a valvula da botija de gas esté fechada e que o botdo de controlo do aparelho estd também na posicéo de desligado.
Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente.

2. Limpe o exterior do queimador com uma escova de arame. Remova os residuos mais dificeis com um raspador metélico. Limpe as aberturas

entupidas com um clipe de papel reto. Nunca utilize um palito de madeira ou semelhante, pois este pode partir-se e bloquear a abertura.

92 MANUTENGAO NORMAL

A manutengéo regular do seu forno de pizza contribui para o manter em boas condicées de funcionamento.

= Inspecione todas as pecas condutoras de gas pelo menos duas vezes por ano e sempre apés um armazenamento prolongado. Aranhas ou
insetos podem causar bloqueios que devem ser eliminados antes da utilizacao.

= se n&o utilizar o forno de pizza durante um periodo longo, deve efetuar um teste de estanqueidade antes de o utilizar novamente. Em caso
de duvida, contacte o seu fornecedor local de gés ou o agente que lhe vendeu o forno de pizza.
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= Apbs um armazenamento prolongado e, pelo menos, uma vez por ano, verifique se o tubo de gés apresenta fendas, vincos ou quaisquer
outros danos. Um tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo INSTRUCOES DE
SEGURANCA

= para garantir que pode desfrutar do seu forno de pizza durante o maior tempo possivel, proteja-o das influéncias ambientais com uma
cobertura outdoorchef adequada apés o seu arrefecimento completo.

= Para evitar condensagéo, depois de chover, retire a capa de protegédo. As capas de protecéo podem ser adquiridas junto do seu revendedor
de fornos para pizzas.

10. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

O gés néo acende:

= Verifique se o elétrodo ao pé do queimador emite uma faisca.
A\ CUIDADO: Este teste s6 pode ser efetuado com a alimentacéo de gés fechada.

= Verifique se a alimentacdo de gés da botija de gés esta aberta.

= Certifique-se de que a botija tem gés suficiente.

Nao ha faisca:

= Certifique-se de que as pilhas estéo corretamente inseridas.

= Insira duas pilhas novas (tipo AAA, LRO6, 1,5 Volt) na ignicéo elétrica.

= Verifique a distancia entre o queimador e o elétrodo, que deve ser de apenas 5-8 mm.

= Alignicdo manual é possivel com um isqueiro ou fésforo diretamente no queimador principal ou para o queimador inferior através da abertura
no lado direito da camara do forno de pizzas.

Sem ou com menos poténcia:

= Verifique se os queimadores estdo bloqueados por insetos ou aranhas/teias de aranha.

= Verifique se a botija de gés esta vazia ou quase vazia.

Queimadores ruidosos:

= Verifique se hé depdsitos a bloquear as saidas dos queimadores. Pode encontrar mais informagées sobre a limpeza dos queimadores aqui:

11, GARANTIA AG CONSUMIDOR/GARANTIA

Para informacdes detalhadas sobre a garantia ao consumidor/garantia, remetemos para os termos e condicdes gerais (TCG) em https://www.
outdoorchef.com/agb

A marca registada OUTDOORCHEF é representada pelo seguinte grupo empresarial
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Suica | www.outdoorchef.com

*

Encontra uma lista de distribuidores no nosso site, em www.outdoorchef.com
Podera consultar o nimero de série, bem como o nimero de artigo, no autocolante com as caracteristicas técnicas
colado no forno (consulte a primeira seccdo deste MANUAL DE INSTRUCGES).

*k

12. PEGAS SOBRESSALENTES

As pecas sobressalentes estao disponiveis em revendedores especializados.

A AVISO: Utilize apenas pegas sobressalentes originais da Outdoorchef.
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13. ELIMINAGAO DE RESIDUOS

Esta marcacéo indica que este produto e as pilhas contidas nao podem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico em toda a UE. Para
evitar possiveis danos para o ambiente ou para a salde humana resultantes da eliminagdo nao controlada de residuos, recicle-os de forma
responsdvel. Para devolver o seu aparelho usado, utilize o sistema de devolucéo e recolha ou contacte o distribuidor onde o produto foi com-
prado. Este produto pode ser reciclado de forma ecoldgica.

14, INFORMAGOES TECNICAS

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Géas Butano G30 / Propano G31

ls. 08/30/57 moar) Butano 30 mbar / Propano 37 mbar

3675 30 mbar) Butano / Propano 30 mbar

3675 50 mban) Butano / Propano 50 mbar

Saida de gas 72 kW Hs

Consumo de gés G30 524 g/h / G31 515 g/h

Bicos 30 mbar Queimador traseiro 1.32 mm Mark 1.32
Queimador de solo 0.52 mm Mark: 0.52

Bicos 50 mbar Queimador traseiro 1.14 mm Mark 1.14

Queimador de solo 0.45 mm Mark: 0.45

Ignicao elétrica
Para a operacéo da ignicéo elétrica, precisa de duas pilhas (tipo AAA, LRO6, 1,5 Volt).

Nota sobre a indicagdo da temperatura no ecra
O desvio em relagédo a temperatura indicada no ecréd pode ser de +/- 10%.

Pagina de Internet

Encontra outras informagées, sugestdes e truques, receitas e dados interessantes sobre os produtos OUTDOORCHEF em www.outdoorchef.
com
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1. NUMARUL DE SERIE AL CUPTORULUI DVS. PENTRU PIZZA SI IMPORTANTA ACESTUIA

( N\
c E Outdoorchef AG
XXXX Eggbiihlstrasse 28, 8050 Zilrich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
630/ Gat XX mbar
Cat. | 550
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs(XXXg/h " Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L [— Made n China |
IMPORTANT:

Numarul de serie al cuptorului dvs. pentru pizza se gaseste pe autocolantul cu date situat pe planseul din partea inferioara a
cuptorului pentru pizza.

Numaérul de serie si codul articolului sunt importante pentru procesarea fara probleme a intrebarilor, a comenzilor de piese de schimb si a
oricaror pretentii de garantie. Pastrati Manualul de utilizare intr-un loc sigur. Acesta contine informatii importante privind siguranta, utilizarea

si intretinerea. Va rugam sa treceti numarul de serie al cuptorului dvs. pentru pizza in spatiul prevazut de mai sus ,Serial No!" (Numar de
serie).

2. MANUALUL DE UTILIZARE

Cititi cu atentie prezentul Manual inainte de a pune in functiune cuptorul dvs. pentru pizza OUTDOORCHEF.

21 PASTRAREA MANUALULUI DE UTILIZARE

Indicatie pentru consumator: Prezentul Manual de utilizare trebuie sa se afle in pastrarea consumatorului si sa fie tinut la indeméana in
orice moment.

Toate manualele de utilizare sunt, de asemenea, disponibile la www.outdoorchef.com.

Indicatie pentru instalator: Prezentul Manual de utilizare trebuie sa ramana in pastrare la consumator.
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3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Inainte de punerea in functiune a cuptorului dvs. pentru pizza OUTDOORCHEF, cititi cu atentie prezentul Manual de utilizare.
A se utiliza numai in aer liber.

Indicatiile PERICOL, AVERTISMENT si ATENTIE sunt utilizate in prezentul Manual de utilizare pentru a evidentia informatiile importante si
critice privind utilizarea. Va rugam sa cititi si sa respectati prezentele Instructiuni pentru a garanta siguranta si pentru a evita daunele materiale si
vatamarile corporale.

/\ PERICOL: Indicatii privind situatiile periculoase care vor duce la deces sau la vatamari corporale grave in cazul in care nu sunt
respectate.
/N AVERTISMENT:Indicatii privind situatiile periculoase care pot duce la deces sau la vatamari corporale grave in cazul in care nu sunt
respectate.
/N ATENTIE: Indicatii privind situatiile periculoase care pot duce la vatamari corporale usoare sau medii in cazul in care nu sunt respectate.
A PERICOL A AVERTISMENT
Daca simtiti miros de gaz: = Nu depozitati lichide, materiale si/sau gaze
. Tntrerupeti alimentarea cu gaz a cuptorului dvs. inflamabile (benzina, gaz, materiale usor inflamabile

pentru pizza. etc.) In imediata vecinatate a cuptorului dvs. pentru

= Stingeti toate flacarile deschise. pizza.

: R PRI ’ : = Nu depozitati niciodata o butelie de gaz nefolosita
= In cazul in care simtiti in continuare miros de gaz,

indepartati-va de cuptorul pentru pizza si contactati
imediat pompierii.

in apropierea cuptorului pentru pizza sau in spatii
inchise.

31 INSTALARE SI MONTAJ

Inainte de punerea in functiune a dispozitivului, cititi Manualul de utilizare.
Inainte de a utiliza cuptorul pentru pizza, asezati-l pe o suprafata plana, rezistents la caldurg, intr-un loc ferit de vant.

/A PERICOL: Acest cuptor pentru pizza nu este potrivit pentru instalare pe ambarcatiuni sau in rulote.

/A AVERTISMENT:Cuptorul pentru pizza este livrat impreuna cu furtunul de gaz corespunzator si cu regulatorul de presiune a gazului. Furtunul
de gaz trebuie sa fie tinut obligatoriu departe de suprafetele exterioare fierbinti ale cuptorului pentru pizza. Furtunul nu are
voie sa fie rasucit.

La modelele de cuptor prevazute cu ghidaj pentru furtun, furtunul trebuie s fie bine fixat in acest ghidaj.

/N AVERTISMENT:Furtunul si regulatorul respecta reglementérile nationale relevante, standardele EN si standardul BS.(Regulator de presiune
a gazului BS EN 16129 / Furtun de gaz BS EN 16436 / Regulator de presiune a gazului EN 16129 / Furtun de gaz EN
16436).

A AVERTISMENT:Nu efectuati modificari asupra dispozitivului. In cazul in care suspectati o defectiune, contactati un specialist.

A\ AVERTISMENT:Inainte de punerea in functiune si la fiecare racordare a unei noi butelii de gaz, verificati racordurile conform urmatoarelor
Instructiuni: VERIFICAREA ETANSEITATII din prezentul Manual de utilizare.

/N AVERTISMENT:Cuptorul pentru pizza poate fi utilizat doar cu sursa de alimentare inclusa sau cu o baterie externa a cérei tensiune de iesire
nu depaseste 5V /1,0 A.
Pentru a asigura o functionare fiabild si sigurd, recomandam bateria externa Outdoorchef (5 V, 10.000 mAh).
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32 UTILIZARE

Orice persoana care utilizeaza cuptorul pentru pizza trebuie sa cunoasca si sa urmeze procedura exacta de aprindere. Copiii nu au voie s&
opereze cuptorul pentru pizza.

Instructiunile de montaj trebuie respectate cu strictete. Montajul necorespunzator poate avea consecinte periculoase.

Nu amplasati lichide si materiale inflamabile sau butelii de gaz de rezerva in apropierea cuptorului pentru pizza. Nu amplasati niciodata cuptorul
pentru pizza sau butelia (buteliile) de gaz in spatii inchise fara ventilatie.

Cititi cu atentie prezentul Manual inainte de a pune in functiune cuptorul dvs. pentru pizza OUTDOORCHEF. Cuptorul pentru pizza poate fi
utilizat numai in aer liber. Asigurati-va ca cuptorul pentru pizza este amplasat in fata unui perete posterior neinflamabil sau la o distanta de
siguranta de cel putin 1,6 m fata de obiectele inflamabile.

/\ PERICOL: Utilizati cuptorul pentru pizza numai in aer liber. Nu 1l utilizati niciodata in interior, ca de ex. in garaje, cladiri, corturi si alte
spatii inchise sau sub structuri inflamabile.

A\ PERICOL: Nu utilizati niciodatéd cuptorul pentru pizza sub o copertina.

/\ PERICOL: In timpul functionarii, dispozitivul trebuie tinut departe de materiale inflamabile.

/\ PERICOL: Utilizati cuptorul pentru pizza numai pe o suprafata ferma si sigura. In timpul functionarii, nu amplasati niciodata cuptorul
pentru pizza pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete inflamabile. Tineti cuptorul pentru pizza departe de materialele
inflamabile.

/\ PERICOL: Inchideti robinetul buteliei de gaz dupa utilizare.

/\ PERICOL: La finalizarea utilizdrii cuptorului pentru pizza, setati intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea

cu gaz de la butelie.

A\ PERICOL: La schimbarea buteliei de gaz, aveli griji ca butonul de reglare a gazului s fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la
butelie sa fie opritd. Nu trebuie sa existe surse de aprindere in apropiere.

/A PERICOL: Nu priviti niciodata direct in cuptor atunci cand il aprindeti. Stati lateral fata de cuptor.
A\ PERICOL: Nu operati niciodata acest dispozitiv la o distanta fata de lichide inflamabile mai mica de 7,5 m.
A\ PERICOL: In cazul in care, indiferent din ce motiv, dispozitivul se stinge, inchideti regulatorul si robinetul racordului buteliei de gaz.

Asteptati 5 minute inainte de a incerca sa reaprindeti dispozitivul.

A\ AVERTISMENT:Inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de utilizare de 3 ani de la data achizitiei. Asigurati-va ca
regulatorul de presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN si BS relevante (Regulator de presiune a gazului BS
EN 16129 / Furtun de gaz BS EN 16436 / Regulator de presiune a gazului BS EN 16129 / Furtun de gaz EN 16436).

A\ AVERTISMENT:In cazul in care furtunul de gaz prezinta semne de deteriorare sau uzur, acesta trebuie inlocuit imediat.
Furtunul nu trebuie sa fie indoit si nu are voie s& prezinte fisuri. Nu uitati s& inchideti butonul de reglare a gazului si
alimentarea cu gaz inainte sa indepartati furtunul.

A\ AVERTISMENT:In cazul in care suspectati scurgeri de gaz, setati butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la
butelie. Solicitati verificarea pieselor prin care trece gazul la un magazin de profil.

/N AVERTISMENT:Nu lasati niciodata cuptorul pentru pizza nesupravegheat in timpul functionarii.
/N AVERTISMENT:Nu deplasati dispozitivul in timpul functionarii.

/N AVERTISMENT:Protejati cuptorul pentru pizza de vant puternic, deoarece acesta afecteaza performanta de coacere. Pozitionati-| orizontal si
cat mai ferit de vant si verificati periodic daca arzatorul mai arde.

A\ AVERTISMENT:Reziduurile de grasime si resturile alimentare se pot aprinde si pot provoca un incendiu. Curéatati cuptorul pentru pizza dupa
fiecare utilizare.

/N AVERTISMENT:Nu blocati niciodata orificiile de admisie a aerului din partea inferioara a cuptorului pentru pizza.

/N AVERTISMENT:Nu inchideti niciodata complet gura cuptorului in timpul functionarii, deoarece acest lucru poate provoca acumulare de
caldura.

/N AVERTISMENT:Nu umpleti cuptorul peste limita dimensiunilor usii.

A\ AVERTISMENT:Acest dispozitiv este destinat exclusiv utilizarii cu gaz petrolier lichefiat (GPL). Nu utilizati piatré vulcanic3, brichete din
carbune, mangal sau alti combustibili.

A\ AVERTISMENT:Unele parti ale acestui dispozitiv pot prezenta margini ascutite. Daca este necesar, purtati manusi de protectie adecvate
pentru manipulare.

A\ AVERTISMENT Paértile accesibile pot fi foarte fierbinti. Tineti copiii la distanta.
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/N AVERTISMENT:Asigurati-va intotdeauna ca bateriile sunt introduse corect (bornele + si - pozitionate corect) Consultati
Instructiuni de montaj.

/N AVERTISMENT:Daca o baterie curge, evitati contactul cu pielea si eliminati-o in mod corespunzator. In niciun caz nu continuati sa o utilizatil
/N AVERTISMENT:Nu aduceti niciodata bateriile in contact cu flacarile sau cu temperaturile ridicate. Bateriile nu trebuie sé fie scurtcircuitate .
/N ATENTIE: Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 cm si nu trebuie s& depéseasca 150 cm.

/N ATENTIE: Chiar si dupé ce a fost oprit, cuptorul pentru pizza ramane fierbinte pentru un timp mai indelungat. Aveti grija sa nu va ardeti
si nu amplasati obiecte pe cuptorul pentru, deoarece exista pericol de incendiu.

AN ATENTIE: La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.
/N ATENTIE: Daca nu se ajunge la puterea maxima si suspectati ca alimentarea cu gaz este blocatd, contactati un magazin de profil.
A\ ATENTIE: Nu amplasati obiecte inflamabile in imediata apropiere a cuptorului pentru pizza.

3.3 DEPOZITARE SI/SAU NEUTILIZARE

/\ PERICOL: Nu depozitati cuptorul pentru pizza in apropierea lichidelor sau a materialelor usor inflamabile.

A\ PERICOL: In cazul in care cuptorul pentru pizza este depozitat pe timpul iernii intr-un spatiu inchis, butelia de gaz trebuie obligatoriu
indepartata. Ea ar trebui depozitata intotdeauna in aer liber, intr-un loc bine aerisit, la care copiii sa nu aiba acces.

/N ATENTIE: Cand cuptorul pentru pizza nu este utilizat, dupa ce s-a récit complet, trebuie protejat cu o husa impotriva factorilor de mediu.
Puteti achizitiona huse de la distribuitorul cuptorului dvs. pentru pizza.

/N ATENTIE: Pentru a preveni acumularea umezelii, indepértati husa dupa ploi abundente si lasati mai intai cuptorul pentru pizza sa se
usuce.

4. BUTELIILE DE GAZ

= Asigurati-va ca nu exista racorduri neetanse.

= Inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare a buteliei de gaz, efectuati VERIFICAREA ETANSEITATII.
= Nu expuneti buteliile de gaz la o temperaturéd mai mare de 50 °C si nu le depozitati intr-un spatiu inchis sau la subsol.
= Respectati si urmati instructiunile de siguranta imprimate pe buteliile de gaz utilizate.

INDICATIE:  Pentru buna functionare, verificati daca regulatorul de presiune si butelia de gaz sunt aprobate pentru utilizarea
corespunzatoare in tara dvs. Utilizati numai butelii de gaz conforme cu standardele nationale relevante. Avand in vedere
diferentele intre diversele sisteme de etansare, in cazul unei devieri a regulatorului de presiune si a sistemelor de butelii
de gaz nu se poate realiza o conexiune filetatd etansa. Aceasta lipsa a etanseitatii poate duce la o scurgere de gaz,
care se poate aprinde la foc deschis sau scantei. Din motive de siguranta si de raspundere, va recomandam sa verificati

intotdeauna cuptoarele pentru pizza ajunse in comert si, daca este necesar, sa adaptati regulatorul de gaz si furtunul de gaz
la reglementarile nationale, respectiv sa solicitati adaptarea acestora.
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5. PUNEREA IN FUNCTIUNE A CUPTORULUI PENTRU PIZZA
5.1 RACORDAREA FURTUNULUI DE GAZ

AN AVERTISMENT:Racordarea furtunului de gaz trebuie efectuata obligatoriu cu ajutorul cheii fixe incluse, pentru a va asigura cé racordul este
insurubat suficient de strans. Pentru siguranta dvs,, la infiletarea furtunului de gaz, acesta nu trebuie niciodata strans doar cu
mana, pentru a evita un posibil incendiu al cuptorului pentru pizza.

Va rugam sa consultati, de asemenea, informatiile din Instructiunile de montaj separate pentru cuptorul dvs. pentru pizza.
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5.2 VERIFICAREA ETANSEITATI

A\ AVERTISMENT:In timpul verificarii etanseitatii, nu trebuie s existe surse de aprindere in apropiere. Acest lucru este valabil si pentru fumat.
Nu verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si efectuati verificarea intotdeauna in aer liber.

A\ AVERTISMENT:Efectuati VERIFICAREA ETANSEITATII dupa fiecare racordare sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul
sezonului cuptoarelor pentru pizza.

/N AVERTISMENT:Cuptorul pentru pizza poate fi utilizat numai dupa eliminarea tuturor scurgerilor.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie sa fie setat pe pozitia Q.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu o pensula pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/
regulatorul de presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supap) solutia de apa cu sapun inclusa sau
o solutie de apa cu sapun preparata in casa din 50 % sapun lichid si 50 % apa. Puteti folosi, de asemenea, un spray pentru detectarea
scurgerilor.

Aparitia bulelor de sdpun indica scurgeri. Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Remediati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil, sau inlocuiti piesele defecte.

Repetati pasii 1 si 2.

S

Dacé scurgerile nu pot fi remediate, consultati distribuitorul de profil.
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6. EXPLICAREA PANOULUI DE COMANDA

TREPTE DE CALDURA SI APRINDERE

© O : Pozitia Oprit

(// : putere mica

®0 ’ (// : putere mare
® ((/ : Aprindere
@ : Aprinzator

Arzator principal Arzator inferior al pietrei pentru pizza

Butoanele de reglare rotative la treapta (/ ajung la puterea maxima, iar la treapta ((/ la puterea minima.

ECRAN

Cuptor Piatra pentru pizza

Intrerupétor principal ON/OFF

B @ 325 325
gc,)\}itoieﬂiiatré pentru pizza _C o

Temperatura curenta
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7. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Deschideti capacul compartimentului pentru baterii din partea inferioara a cuptorului pentru pizza si introduceti doua baterii (2xAA, LROG,
1,5 volti) .

OO 00O0O0

2. Curatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.
3. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul VERIFICAREA ETANSEITATII.

4. Conectati cuptorul pentru pizza la o sursa de alimentare (adaptor de retea sau acumulator extern) prin USB C. Cuptorul pentru pizza poate fi
utilizat doar cu sursa de alimentare inclusa sau cu o baterie externa a carei tensiune de iesire nu depaseste 5V /7 1,0 A.

5. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie.

6. Porniti intrerupatorul principal de pe ecran.

Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul dorit si rotiti-l in sensul invers al acelor de ceasornic la treapta & ((/
Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand gazul se aprinde. A se vedea punctul 8.1 Instructiuni de aprindere.

8. Rotiti butoanele de reglare a gazului la treapta cea mai joasa si lasati dispozitivul sa functioneze timp de aprox. 30 de minute.
9. Cresteti puterea la 3/4 din puterea maxima si lasati dispozitivul sa functioneze timp de inca 20-25 de minute.

/N AVERTISMENT:Nu lasati arzatorul inferior aprins pentru o perioada prelungita fara rotatia pietrei pentru pizza, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea pietrei pentru pizza.

6. UTILIZARE
8.1 INSTRUCTIUNI DE APRINDERE

A\ PERICOL: Nu priviti niciodata direct in cuptor atunci cand il aprindeti. Stati lateral fata de cuptor.

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt infiletate strans (procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul VERIFICAREA ETANSEITATII).

Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie.
Porniti intrerupatorul principal de pe ecran.

Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul principal si rotiti-l in sensul invers al acelor de ceasornic la treapta & ((/
Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand gazul se aprinde.

@)

5. Dac# gazul nu se aprinde in 8 secunde, setati butonul de reglare a gazului laQ.
Asteptati 2 minute pentru a permite disiparea gazului nears. Apoi repetati punctul 3.

6. Daca nu este posibild punerea in functiune a cuptorului pentru pizza dupa 3 incercari, cautati cauzele
(asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).
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7. Dupa aprinderea arzatorului principal, apasati butonul de reglare a gazuluial arzatorului inferior si rotiti-l in sensul invers al acelor de
ceasornic la treapta & ((/ . Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand gazul se aprinde.

INDICATIE: Verificati intotdeauna prin orificiul din partea dreapta a cuptorului dacé arzatorul inferior al pietrei pentru pizza este aprins.

© ©

&

S

&
O e OO0 e s
O® 0O ®OOo
OO0 O®OOo
O® 0 O OO
O 00O
O 00O
O9o 0O OO0

8. Acum porniti rotatia pietrei pentru pizza.

A\ AVERTISMENT:Nu lasati arzatorul inferior aprins pentru o perioada prelungita fara rotatia pietrei pentru pizza, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea pietrei pentru pizza.

8.2  COACEREA

/A AVERTISMENT: Piatra pentru pizza nu suporta fluctuatii extreme de temperatura. Nu puneti alimente congelate pe piatra fierbinte.

Coacerea pizzei depinde de mai multe variabile — de la tipul de aluat si grosime pana la toppinguri — care toate pot influenta temperatura optima
si timpul de coacere. La inceput, este nevoie de cateva incercari, pand cand sunt gasite cele mai bune setari.

Va recomandam urmatoarea procedura dupa aprindere:

1. Incalziti cuptorul pentru pizza cu ambele arzitoare (arzatorul cuptorului si arzatorul inferior al pietrei pentru pizza) timp de cel putin 15 minute
la treapta ((/ , cu rotatia pietrei pentru pizza.

/N AVERTISMENT:Nu lasati arzatorul inferior al pietrei pentru pizza aprins pentru o perioada prelungita fara rotatia pietrei pentru pizza, deoarece
acest lucru poate duce la deteriorarea pietrei pentru pizza.
INDICATIE:  Timpul de preincalzire poate fi influentat de vant si de temperatura exterioara.
2. Reduceti nivelul de putere la treapta medie, astfel incat cuptorul sa atingd temperatura ideala de coacere.
3. Introduceti pizza in cuptor cu ajutorul unei palete pentru pizza.
4. Urmariti procesul de coacere a pizzei dvs. pana cand este gata.
5. Scoateti pizza gata coapta din cuptor cu o paleta pentru pizza.

RECOMANDARE: Daci tavaliti blatul de pizza prin putina faina sau gris de grau dur (semola rimacinata), acesta va aluneca mai usor de pe
paleta pentru pizza, fara sa se lipeasca. Presararea paletei pentru pizza cu putina faina sau putin gris de grau dur (semola
rimacinata) poate fi, de asemenea, de ajutor.

INDICATII:

= Piatra pentru pizza este destinata exclusiv utilizarii in interiorul cuptorului pentru pizza Outdoorchef PRISMO; ea nu este destinata utilizarii
pe foc deschis.

= Coaceti direct pe piatra pentru pizza numai pizza si alte preparate uscate pe baza de paine. Pentru a pregéti carne, legume sau alte feluri de
mancare, va rugam sa folositi o tava din fonta sau un alt vas rezistent la cuptor.

= Timpul de coacere variaza in functie de grosimea blatului de pizza.
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83 DUPA COACERE

1. Rotiti butonul de reglare a gazului pentru fiecare arzator in pozitia O.

2. Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Chiar dacé butelia este goal3, robinetul buteliei trebuie inchis.

Lasati cuptorul pentru pizza sa se raceasca complet si curatati-I.

4. Acoperiti cuptorul pentru pizza cu husa aferenta.

9. CURATAREA S| INTRETINEREA
9.1 CURATAREA

A AVERTISMENT:In timpul curatarii spatiului interior al gratarului, in jurul sistemului de arzatoare, aveti grija s& nu deteriorati piesele
arzatoarelor.

CURATAREA EXTERIORULUI CUPTORULUI PENTRU PIZZA

INDICATIE: Nu utilizati niciodata solutii de curdtat geamuri sau alte solutii de curatat cu pulverizator pentru a curéta suprafetele cuptorului
pentru pizza; acestea pot ataca suprafetele.

Curétati exteriorul cuptorului pentru pizza numai cu agenti de curatare neagresivi disponibili in comert (de ex., detergent de vase obisnuit din
comert).

CURATAREA INTERIORULUI CUPTORULUI PENTRU PIZZA

INDICATIE: Piatra pentru pizza este fabricatd din ceramica alimentara si se poate pata in timp. Acest lucru este normal si nu afecteaza
performanta cuptorului sau calitatea pietrei pentru pizza.

1. Incalziti cuptorul pentru pizza timp de 10 -15 minute la putere maxima pentru arderea complet3 a oricaror reziduuri alimentare (resturi de
carne, grasime, zahar de la marinate etc.). Concomitent, permiteti rotatia pietrei pentru pizza.

2. Ulterior lasati cuptorul pentru pizza sa se raceasca total, astfel incat toate reziduurile alimentare sa se solidifice/intareasca.
(Acest lucru face curatarea ulterioara mult mai usoara si mai eficienta).

Curétati cuptorul cu o perie moale (fara peri metalici) sau cu o laveta uscata.

4, Alternativ, puteti indepérta piatra pentru pizza in vederea curatarii. Indepértati crustele si reziduurile de pe piatra pentru pizza, dup racirea
acesteia, cu o perie pentru curatat gratare (racletd) sau cu o laveta uscata.

INDICATIE:  Nu curatati niciodata piatra pentru pizza cu sau sub jet de apa curent. In cazul udrii accidentale a pietrei pentru pizza, uscati-o
timp de aprox. 2 ore intr-un cuptor menajer la 60 °C.

RECOMANDARE: Dupa coacere inseamna totodata inainte coacere: astfel, prin curatarea cuptorului pentru pizza dupa fiecare utilizare, nu va
trebui sa il curatati din nou inainte de urméatoarea sesiune de pizza.

CURATAREA ARZATOARELOR

Arzatorul este situat in partea posterioara a cuptorului, ceea ce face putin probabil o blocare a arzitorului cu reziduuri alimentare. In cazul in
care acest lucru totusi se intampla, va rugam sa procedati dupa cum urmeaza:

1. Asigurati-va ca robinetul buteliei de gaz este inchis si ca butonul de pornire/oprire al dispozitivului este, de asemenea, in pozitia Oprit.

Asigurati-va ca dispozitivul s-a racit complet.

2. Curatati exteriorul arzatorului cu o perie de sarma. Indepértati depunerile persistente cu o racletd metalica. Curatati orificiile infundate cu o
agrafa dreapta. Nu utilizati niciodata o scobitoare din lemn sau ceva similar, deoarece aceasta s-ar putea rupe si ar putea bloca orificiul.

9.2  INTRETINEREA

Intretinerea regulata a cuptorului dvs. pentru pizza asigura functionarea ireprosabilz.

= Verificati toate piesele prin care trece gazul cel putin de doua ori pe an si de fiecare datd dupé o depozitare prelungita. Paianjenii sau
insectele pot da nastere unor blocaje care trebuie indepartate inainte de utilizare.

= In cazul neutilizrii cuptorului pentru pizza pentru o perioada prelungits, inainte de reutilizare ar trebui sa efectuati VERIFICAREA
ETANSEITATIL. Pentru orice nelamuriri, contactati furnizorul de gaz sau punctul de vanzare.
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= Dupa o deporzitare prelungita si cel putin o data pe an ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu prezenta fisuri, indoituri si alte semne
de deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.

= Pentru ava bucura cat mai mult timp de cuptorul dvs. pentru pizza, dupa ce acesta s-a racit complet, protejati-l impotriva intemperiilor cu o
husd OUTDOORCHEF potrivita.

pizza.

10. DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:

= Verificati daca scanteile de la electrod ajung la arzator.
A\ ATENTIE:  Aceasta verificare poate fi efectuata doar cu alimentarea cu gaz oprita.

= Verificati daca este deschisd alimentarea cu gaz de la butelie.

= Asigurati-va ca existd gaz suficient in butelie.

Nu exista scénteie:

= Asigurati-va ca bateriile sunt introduse corect.

= Introduceti doua baterii noi (tip AAA, LROB, 1,5 volti) in sistemul de aprindere electrica.

= \Verificati distanta dintre arzator si electrod; trebuie sa fie de numai 5-8 mm.

= Aprinderea manuala este posibila direct, cu ajutorul unui aprinzator pentru aragaz sau al unei cutii de chibrituri, in cazul arzatorului principal,
respectiv prin orificiul din partea dreapta a camerei cuptorului pentru pizza, in cazul arzatorului inferior.

Fara putere sau mai putina putere:

= Verificati ca arzatoarele sa nu fie infundate de insecte sau de paianjeni/panze de paianjeni.

= Verificati ca butelia de gaz sa nu fie goala sau aproape goala.

Arzatoare zgomotoase:

= Verificati ca iesirile arzatoarelor sa nu fie infundate cu depuneri. Mai multe informatii privind curatarea arzatoarelor se gasesc la punctul 9.1.

11. GARANTIE CONTRACTUALA PENTRU CONSUMATOR/GARANTIE LEGALA

Pentru informatii detaliate referitoare la garantia contractuala pentru consumator/garantia legala, consultati Termenii si conditiile generale (TCG)
pe https://www.outdoorchef.com/agb

Marca inregistrata OUTDOORCHEF este reprezentata de urmatoarea companie
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | CP | 8050 Ziirich - Elvetia | www.outdoorchef.com

*

O lista a distribuitorilor puteti gasi pe siteul nostru web, pe www.outdoorchef.com
Numarul de serie si codul articolului se gasesc pe autocolantul cu specificatii tehnice de pe cuptorul dvs. pentru pizza (a se consulta in acest sens
prima sectiune a prezentului MANUAL DE UTILIZARE).

*k

12. PIESE DE SCHIMB

Piese de schimb sunt disponibile la distribuitorii de profil.

A\ AVERTISMENT: Utilizati numai piese de schimb originale de la Outdoorchef.
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13, ELIMINAREA DESEURILOR

Acest marcaj indica faptul ca pe intreg teritoriul UE acest produs si bateriile incluse nu pot fi eliminate impreuna cu deseurile menajere. Pentru
a evita posibilele daune aduse mediului sau sanatatii din cauza eliminérii necontrolate a deseurilor, reciclati-le in mod responsabil. Pentru a
returna dispozitivul folosit, utilizati sistemul de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de la care a fost cumparat produsul. Acest
produs poate fi reciclat intr-un mod ecologic.

14, INFORMATII TERNICE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gaz butan G30/propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar / propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) butan/propan 30 mbar

l38/P (50 mbar) butan / propan 50 mbar

Putere gaz 7.2 KW Hs

Consum de gaz G30 524 g/h / G31 515 g/h

Duze 30 mbar Arzétor posterior 1.32 mm Mark 1.32
Arzator de sol 0.52 mm Mark: 0.62

Duze 50 mbar Arzator posterior 1.14 mm Mark 1.14

Arzator de sol 0.45 mm Mark: 0.45

Aprindere electrica
Pentru operarea aprinderii electrice aveti nevoie de doua baterii (tip AAA, LRO6, 1,5 volt).

Indicatie privind afisarea temperaturii pe ecran
Abaterea fata de temperatura afisata pe ecran poate fi de +/- 10%.

Webpage
Informatii suplimentare, sugestii, recomandari practice, retete si tot ce merita sa aflati cu privire la produsele OUTDOORCHEF
puteti gasi pe www.outdoorchef.com
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1. SERIOVE CISLO VASEJ PECE NA PIZZU A PRECO JE DOLEZITE

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
DOLEZITE:

Sériové Cislo vasej pece na pizzu nédjdete na nélepke s Gdajmi, ktord sa nachddza na spodnej platni pece na pizzu.

Sériové ¢islo a ¢islo polozky st Udaje dolezité na bezproblémové spracovanie otézok, pri objednévani nahradnych dielov a pri uplatiovanf
pripadnych zaruc¢nych narokov. Odlozte si ndvod na obsluhu na bezpeéné miesto. Obsahuje délezité informécie tykajlce sa bezpecnosti,
prevadzky a starostlivosti. Poznacte si sériové ¢islo pece na pizzu do horného policka ,Serial No.".

2. NAVOD NA OBSLUHU

Pred uvedenim pece na pizzu OUTDOORCHEF do prevéadzky si pozorne precitajte tento névod.

21 USKLADNENIE NAVODU NA OBSLUHU

Upozornenie pre pouzivatela: Pouzivatel si musi uschovat tento névod na obsluhu a musi ho mat kedykolvek k dispozicii.
Véetky pokyny na obsluhu st k dispozicii aj na adrese www.outdoorchef.com.

Upozornenie pre osobu vykonavajucu instalaciu: Tento ndvod na obsluhu musi zostat u pouzivatela.
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3. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred uvedenim pece na pizzu OUTDOORCHEF do prevéadzky si pozorne precitajte tento ndvod na obsluhu.
Pouzivajte len vonku.

V tomto navode sa pouzivajt upozornenia NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a POZOR, ktoré poukazuji na délezité a kritické informacie
o pouzivani. Precitajte si tieto upozornenia a riadte sa nimi, aby ste zaistili bezpecnost a vyhli sa poraneniam a vecnym $kodam.

A\ NEBEZPECENSTVO: Upozomenia na nebezpecné situacie, ktoré spdsobia smrt alebo tazké zranenia, ak nebudi zohladnené.
/N VAROVANIE: Upozornenia na nebezpecné situécie, ktoré mézu sposobit smrt alebo tazké zranenia, ak nebudid zohladnené.
/A POZOR: Upozornenia na nebezpecné situécie, ktoré sposobia lahké alebo stredne tazké zranenia, ak nebudu zohladnené.

/A NEBEZPECENSTVO A\ VAROVANIE

Ak zacitite zapach plynu: =V bezprostrednej blizkosti pece na pizzu
- Preruste privod plynu k peci na pizzu. neuskladnujte ziadne horlavé kvapaliny, materialy a/

T Y Ry R alebo plyny (benzin, plyn, fahko horlavy material atd.).

- Ak eSte stdle cftite plyn, vzdialte sa od pece na gril = Nepouzitd flasu nikdy neskladujte v blizkosti pece na

i leb tych priestoroch.
a bezodkladne kontaktujte hasi¢skd sluzbu. pizzu alebo v uzavretych priestoroc

31 INSTALACIA A MONTAZ

Pred uvedenim zariadenia do prevadzky si precitajte navod na obsluhu.
Pred uvedenim do prevadzky umiestnite pec na pizzu na tepelne odolny, rovny povrch na mieste chréanenom pred vetrom.

A\ NEBEZPECENSTVO: Tato pec na pizzu nie je vhodna na intaldciu do alebo na lode alebo karavany & mobilné privesy.

/N VAROVANIE: Pec na pizzu sa dodéva s vhodnou plynovou hadicou, vratane regulatora tlaku plynu. Bezpodmienecne zabrante
kontaktu plynovej hadice s hortcimi vonkaj$imi plochami pece na pizzu. Hadica sa nesmie skrutit.
Na modeloch, ktoré st vybavené vedenim hadice, musf byt hadica bezpodmieneéne zafixovand v tomto veden.

/N VAROVANIE: Hadica a regulator zodpovedaju prislusnym néarodnym predpisom a normam EN a norme BS
(regulator tlaku plynu BS EN 16129/plynové hadica BS EN 16436/regulétor tlaku plynu EN 16129/plynova hadica
EN 16436).

/N VAROVANIE: Nevykonavajte Ziadne zmeny na zariaden/. Pri podozreni na nespravne fungovanie sa obratte na odbornika.

/N VAROVANIE: Pred uvedenim do prevédzky, ako aj po kazdom pripojenf novej plynovej flase skontrolujte pripojné diely podla

nasledujiceho ndvodu KONTROLA TESNOSTI v tomto navode na obsluhu.

/N VAROVANIE: Pec na pizzu sa smie pouzivat iba s dodanym napéjacim adaptérom alebo s externou powerbankou, ktorej vystupné
napatie nepresahuje 5V /1,0 A.
Na zabezpecenie spolahlivej a bezpeénej prevadzky odporic¢ame powerbanku Outdoorchef (5 V, 10 000 mAh).
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3.2 0BSLUHA

Kazda osoba obsluhujlca pec na pizzu musi poznat postup pri zapalovani a musi ho dodrZiavat. Deti nesmu obsluhovat pec na pizzu.

Désledne dodrziavajte montazne pokyny uvedené v ndvode na montaz. Neodborna montaz méze mat nebezpecné nasledky.

Do blizkosti pece na pizzu neumiestiujte ziadne horlavé kvapaliny a materidly ani ndhradné plynové flase. Pec na gril alebo plynovi(-é) flasu(-e)

nikdy neumiestiujte do uzavretych priestorov bez vetrania.

Pred uvedenim pece na pizzu OUTDOORCHEF do prevéadzky si pozorne precitajte tento ndvod. Pec na pizzu je mozné pouzivat len vonku.

Uistite sa, Ze sa vasa pec na pizzu nachadza je pred nehorfavou zadnou stenou alebo udrZiava bezpecnu vzdialenost najmenej 1,56 m od horlavych

predmetov.

A\ NEBEZPECENSTVO:

/A NEBEZPECENSTVO:
/A NEBEZPECENSTVO:
A\ NEBEZPECENSTVO:

A NEBEZPECENSTVO:
A\ NEBEZPECENSTVO:
/A NEBEZPECENSTVO:

/A NEBEZPECENSTVO:
/A NEBEZPECENSTVO:
A NEBEZPECENSTVO:

/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:
/N VAROVANIE:

/N VAROVANIE:

Pec na pizzu pouZivajte iba vonku. Nikdy nepouzivajte v interiéri, ako napr. v gardZach, budovéch, stanoch a inych
uzavretych oblastiach alebo pod horlavymi konstrukciami.

Nikdy nepouZivajte pec na pizzu pod pristreSkom.
Zariadenie musf byt po¢as prevadzky v dostatocnej vzdialenosti od horlavych materidlov.

Pec na pizzu pouzivajte iba na pevnom a bezpe¢nom podklade. Pocas prevadzky neumiestriujte pec na pizzu na
drevené podlahy alebo iné horlavé plochy. Pec na pizzu sa nesmie dostat do kontaktu s horfavymi materialmi.

Po pouzivani uzatvorte privod plynu na plynove;j flasi.
Po poufitl pece na pizzu prepnite regulacny gombik plynu vzdy do polohy O a zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

Pri vymene plynovej flase dbajte na to, aby bol reguladny gombik plynu prepnuty do polohy O a aby bol zatvoreny
privod plynu na plynovej flasi. V blizkosti sa nesmu nachadzat Ziadne zdroje zapélenia.

Pri zapalovani sa nikdy nepozerajte priamo do pece. Stojte bokom od pece.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie vo vzdialenosti mensej ako 7,5 m od horfavych kvapalin.

Ak sa zariadenie z akéhokolvek dévodu vypne, zatvorte regulétor a plynovy ventil pripojenia plynove;j flase. Pred
opatovnym zapélenim spotrebica pockajte 5 minut.

Po 3 rokoch pouzivania od datumu kdpy vymerite hadicu a reguldtor tlaku plynu. Dbajte na to, aby regulétor tlaku
plynu a hadica vyhovovali prislusnym normam EN a BS (regulator tlaku plynu BS EN 16129 plynové hadica BS EN
16436/regulator tlaku plynu EN 16129/plynova hadica EN 16436).

Ak zistite na plynovej hadici poskodenia alebo znamky opotrebenia, musite ju okamzite vymenit.
Hadica nesmie byt zalomena a musi byt bez trhlin. Pred odstranovanim hadice nezabudnite zatvorit
regulac¢ny gombik plynu a privod plynu.

Pri podozrenf na netesné diely prepnite regulaény gombik plynu do polohy O a zatvorte
privod plynu na plynovej flasi. Nechajte skontrolovat diely vedice plyn v Specializovanej predajni plynovych
spotrebicov.

Pocas prevadzky nenechavajte pec na pizzu nikdy bez dozoru.
Nepohybujte so zariadenim pocas prevéadzky.

Chrante pec na pizzu pred silnym vetrom, pretoZe to zhorsuje kvalitu pecenia. Nastavte ju tak, aby bola ¢o najviac
chréanené pred vetrom a vodorovne, a pravidelne kontrolujte, ¢i horak stale horf.

Zvysky tuku a potravin sa mozu vznietit a sposobit poZiar. Po kazdom poufziti vycistite pec na pizzu.
Nikdy neblokujte otvory na privod vzduchu v spodnej casti pece na pizzu.

Pocas prevadzky nikdy nezatvérajte otvor pece, moze to viest k nahromadeniu tepla.

Nenaplfiajte pece nad hranicu povolenej hmotnosti dvierok.

Tento spotrebi¢ je urceny len na pouzitie so skvapalnenym ropnym plynom (LPG). Nepouzivajte lavové kamene,
brikety, drevené uhlie ani iné paliva.

Niektoré ¢asti tohto zariadenia mézu mat ostré hrany. V pripade potreby pouZivajte vhodné ochranné rukavice pri
manipuldcii.

Pristupné ¢asti mozu byt velmi horlce. Deti udrZiavajte v bezpeénej vzdialenosti.

Vzdy sa uistite, Ze su batérie spravne vlozené (spravna polarita + a —). Prestuduijte si ndvod na montéz.

Ak batéria vytekd, vyhnite sa kontaktu s pokozkou a spravne ju zlikvidujte. Za Ziadnych okolnosti takdto batériu
nepouzivajte.

Nedovolte, aby batérie boli v kontakte s plamenmi a vysokymi teplotami. Batérie sa nesmu skratovat.
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/N POZOR: Odport¢ana dizka plynovej hadice je 90 cm a nesmie byt dihsia ako 150 cm.

A\ POZOR: Aj po vypnuti zostéva pec na pizzu este dIhsi ¢as horuca. Dajte si pozor, aby ste sa nepopalili,
a neukladajte na pec na pizzu Ziadne predmety — hrozi riziko poZziaru.

/\ POZOR: Ak sa dotykate hortcich dielov, noste ochranné rukavice.

A\ POZOR: Ak nedosiahnete plny vykon a mate podozrenie na upchatie privodu plynu, obrétte sa na Specializovani predajiu
plynovych spotrebicov.

A\ POZOR: Neumiestrujte horlavé predmety do bezprostrednej blizkosti pece na pizzu.

A\ NEBEZPECENSTVO: Neskladujte pec na pizzu v blizkosti lahko horlavych kvapalin alebo materidlov.

A NEBEZPECENSTVO: Pri ukladani pece na pizzu na zimu do miestnosti musfte bezpodmienecne odstranit plynovd flagu.
VZdy by ste ju mali skladovat vonku na dobre vetranom mieste, ktoré je nepristupné detom.

/\ POZOR: Pri nepouzivani pece na pizzu by ste ho po Gplnom vychladnuti mali chrénit pred poveternostnymi vplyvmi
ochrannym krytom. Ochranné kryty si méZzete zaobstarat u svojho predajcu pecf na pizzu.

/A POZOR: Na vylicenie hromadenia vihkosti odstrante ochranny kryt po intenzivnom dazdi a nechajte pec na pizzu vyschndit.

4, PLYNOVE FLASE

= Dbajte na to, aby boli vietky skrutkové spoje tesné.

*  Pred kazdym uvedenim do prevadzky a po kazdej vymene plynovej flase SKONTROLUJTE TESNOST.

= Nevystavujte plynové flase teplotam vy$sim ako 50 °C a nikdy ich neskladujte v uzatvorenych priestoroch alebo v pivnici.
= ReSpektujte a dodrziavajte bezpecnostné predpisy, ktoré st uvedené na plynovych flasiach.

UPOZORNENIE: Skontrolujte, ¢i st regulétor tlaku a plynova flaSa schvélené vo vadej krajine na naleZitd prevadzku. PouZivajte len
plynové flade, ktoré su v sdlade s prislusnou vnuitrostatnou normou. Na zéklade réznych tesniacich systémov nie je mozné
pri odchylke systémov reguldtorov tlaku a plynovych flias vytvorit tesny skrutkovy spoj. Tato netesnost méze viest k tomu,
ze unikajuci plyn moze byt lahko zapaleny otvorenym ohriom alebo iskrami. Z bezpecnostnych a zarunych dévodov vém
odportc¢ame v kazdom pripade skontrolovat pec na pizzu uvedené do obehu a v pripade potreby regulétor tlaku a plynovi
hadicu prispdsobit, respektivne nechat prispdsobit vnitrostatnym predpisom.
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5. UVEDENIE PECE NA PIZZU DO PREVADZKY
5.1 PRIPOJENIE PLYNOVEJ HADICE

/N VAROVANIE:  Pripojenie plynovej hadice sa smie vykondvat vyluéne pomocou priloZzeného klica, aby sa zabezpecilo, ze pripojka bude
dostato¢ne pevne dotiahnuté. Pre vasu bezpecénost sa nesmie plynova hadica nikdy dotahovat iba rukou, aby ste sa vyhli
pripadnym poZiarom pece na pizzu.

Dbajte aj na informacie uvedené v samostatnom ndvode na montaz vasej pece na pizze.
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0.2 KONTROLA TESNOSTI

/N VAROVANIE:  Pocas kontroly tesnosti sa v blizkosti nesmu nachadzat Ziadne zdroje zapélenia. Platf to aj pre fajcenie.
Tesnost nikdy nekontrolujte zapélenou zépalkou alebo otvorenym plameriom. Kontrolu vykonavajte vzdy vonku.

/N VAROVANIE:  vykonajte KONTROLU TESNOSTI po kazdom pripojenf alebo vymene plynovej flade, ako aj na zaciatku
sezény peci na pizzu.

/N VAROVANIE:  Pec na pizzu smiete pouzivat az po odstraneni vietkych netesnosti.

1. Regula&ny gombik plynu musf byt prepnuty do polohy O.

2. Otvorte privod plynu na flasi a natrite stetcom véetky diely veddce plyn (spoj na plynovej flasi/regulator tlaku plynu/plynovi hadicu/vstup
plynu/spojku na ventile) prilozenym mydlovym roztokom alebo vlastnym roztokom vyrobenym z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. Mézete
pouzit aj sprej na vyhladavanie netesnosti.

Tvorba bubliniek v mydlovom roztoku poukazuje na netesnosti. Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.
Odstrante netesnosti dotiahnutim spojov, ak je to mozné, alebo nahradte chybné diely.

Zopakujte kroky 1 a 2.

S

Ak nedokéazete netesnosti odstranit, obratte sa na vasho Specializovaného predajcu plynovych spotrebicov.

=
;—?—m ‘f‘%@iﬁl

LY
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6. VYSVETLENIE OVLADACIEHO PANELA

TEPLOTNE STUPNE A ZAPALOVANIE

(©) O : poloha vypnuté
(// : nizky vykon
®0 . (// : vysoky vykon
® ((/ : zapalovanie
@ : zapalovac

Hlavny horak Spodny hordk kamena na pizzu

Otocné regulatory dosiahnu na stupni (/ najvyssi vykon a na stupni ¢ najnizsi vykon.

DISPLEJ
Pec Kamen na pizzu
= 1)
\—)
Hlavny vypinac —— @
Zapnutie/vypnutie otdcania
kamena na pizzu °C
\_ \ J

aktudlna teplota
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7 PRED PRVYM POUZITIM

1. Otvorte kryt priestoru na batérie na spodnej strane pece na pizzu a viozte dve batérie (2xAA, LRO6, 1,5 V).

OO 00O0O0

2. Vycistite vietky diely, ktoré sa dostani do kontaktu s potravinami.
3. Skontrolujte vSetky diely vedice plyn podla kapitoly KONTROLA TESNOSTI.

4. Pripojte pec na pizzu k napéjaciemu zdroju (napéjaci adaptér alebo powerbanka) cez USB-C. Pec na pizzu sa smie pouzivat iba s dodanym
napéjacim adaptérom alebo s externou powerbankou, ktorej vystupné napéatie nepresahuje 5 V /7 1,0 A.

5. Otvorte privod plynu na plynove;j flasi.
6.  Zapnite hlavny vypina¢ na displeji.

7. Stlacte regulacny gombik plynu pozadovaného horéka a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen @ ({/
Podrzte regulacny gombik plynu stlaéeny, kym sa nezapéli plyn. Pozrite bod 8.1 pokyny na zapalovanie.

9. Zvyste vykon na 3/4 maxima a nechajte zariadenie v prevadzke este 20 — 25 mindt.

/N VAROVANIE:  Nenechajte spodny horak dlho horiet bez otacania kamena na pizzu, pretoze to moze viest k poskodeniu kamena na pizzu.

8. OBSLUHA
8.1 NAVOD NA ZAPALOVANIE

A\ NEBEZPECENSTVO:  Pri zapalovani sa nikdy nepozerajte priamo do pece. Stojte bokom od pece.

1. Uistite sa, ze vSetky spoje medzi plynovou hadicou, regulatorom tlaku plynu a plynovou flasou st dobre dotiahnuté (postupuijte podfa
pokynov v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

Otvorte privod plynu na plynovej flasi.

3. Zapnite hlavny vypina¢ na displeji.
Stlacte regulacny gombik plynu hlavného horéka a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen & ({/
Podrzte regulacny gombik plynu stlaceny, kym sa nezapali plyn.

@)

5. Ak sa gril nezapali do 8 sekiind, nastavte regulaény gombik plynu do polohy O.
Pockajte 2 minity na uniknutie nespéleného plynu. Potom zopakujte bod 3.

6. Ak savéam zapélenie pece na pizzu nepodarf ani po 3 pokusoch, skontrolujte priciny
(podla opisu v odseku ODSTRANOVANIE PORUCH).
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7. Po horeni hlavného horaka stlacte gombik regulatora plynu spodného horaka a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na Groven
& ((/ Podrzte regulacny gombik plynu stlaceny, kym sa nezapdli plyn.

UPOZORNENIE: Cez otvor na pravej strane pece vzdy skontrolujte, ¢i spodny horék zapdli kamen na pizzu.
© ©
:EBZIE?%‘:' ®0 o0 oll o
®o0o0o0—)o
Oeeeses
@b ¢ loooeeese
®0©0®80O00
0000000

8. Teraz zapnite ota¢anie kamena na pizzu.

/N VAROVANIE:  Nenechajte spodny hordk kamena na pizzu horiet dihsiu dobu bez otacania kamena na pizzu, pretoze to méze viest k jeho
poskodeniu.

82 PECENIE

/N VAROVANIE:  Kameri na pizzu netoleruje extrémne vykyvy teplot. Na hortci kamen neumiestiujte mrazené potraviny.
Pri peceni pizze existuje mnoho premennych — od typu cesta cez hribku aZ po prilohy — ktoré mézu ovplyvnit optimalnu teplotu a ¢as pecenia.

Spodiatku je potrebné trochu experimentovat, kym nenéjdete najlepsie nastavenia.

Po zapéleni vam odporic¢ame nasledujici postup:

1. Ohrievajte pec na pizzu oboma horakmi (kamen na pizzu z pece a spodného horaka) aspori 15 mindt pri otdéajicom sa kameni na pizzu na
drovni é

/N VAROVANIE: Nenechajte spodny hordk kamena na pizzu horiet dlhsiu dobu bez otacania kamena na pizzu, pretoze to méze viest k
jeho poskodeniu.

UPOZORNENIE: Doba ohrevu méze byt ovplyvnend vetrom a vonkajSou teplotou.
Znizte Uroven vykonu na strednd, aby pec dosiahla ideélnu teplotu pecenia.
Pomocou lopaty na pizzu vsunite pizzu do pece.

Sledujte priebeh pecenia pizze.

SN

Hotovl pizzu vyberte z pece lopatou na pizzu.

TIP: Ak vase cesto na pizzu obalite v troche muky alebo v krupici z tvrdej pdenice (Semola Rimacinata), lahsie skizne z v lopaty
bez toho, aby sa prilepila. Pomoct méze aj posypanie lopatky na pizzu trochou miky alebo krupicou z tvrdej psenice (Semola
Rimacinata).

UPOZORNENIA:

= Kamen na pizzu je urceny vyhradne na pouzitie vo vonkajSej peci na pizzu Outdoorchef PRISMO b, nie je uréeny na pouzitie na otvorenom
ohni.

= Pecte len pizzu a iné suché jedla na béaze chleba priamo na kameni na pece. Na pripravu masa, zeleniny alebo inych jedal pouzite liatinovi
panvicu alebo ind formu vhodnu do pece.

= Cas pecenia sa Ii$i v zavislosti od hrdbky cesta na pizzu.
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8.3 PO UPEGENI

1. Prepnite regulagny gombik plynu kazdého horéka do polohy Q.
2. Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

Kohut flaSe musite zatvorit aj na prazdnych flasiach.

Nechajte pec na pizzu lplne vychladnit a vycistite ju.

4.  Zakryte pec na pizzu vhodnym ochrannym krytom.

9. CISTENIE A UDRZBA
9.1  CISTENIE

/N VAROVANIE: Pri Cistenf pece na pizzu a okolia systému horakov dbajte na to, aby ste neposkodili casti
horakov.

CISTENIE VONKAJSiICH CASTi PECE NA PIZZU

UPOZORNENIE: Na Cistenie povrchovych pléch pece na pizze nikdy nepouZivajte Cistiace prostriedky na sklo ani iné prostriedky v
rozpradovaci, pretoze by mohli tieto povrchy narusit.

Vonkajsie Casti pece na pizzu Gistite vzdy iba pomocou bezne dostupnych, nie agresivnych cistiacich prostriedkov (napriklad bezného prostriedku
na riad).

CISTENIE VNUTORNYCH CASTi PECE NA PIZZU

UPOZORNENIE: Kamen je vyrobeny z potravinarsky bezpecnej keramiky a casom sa méze zafarbit. To je normélne a neovplyviiuje
vykon pece a kvalitu kamena na pizzu.

1. Zohrievajte pec na pizzu pri plnom vykone cca 10 — 156 minut, aby sa zvysky jedla (zvySky masa, tuk, cukor z marinad atd.) spalili. Pritom
nechajte otacat kamen na pizzu.

2. Nechajte pec na pizzu Uplne vychladnut, aby vietky zvysky jedla stuhli/stvrdli.
(Vdaka tomu je nasledné Cistenie ovela jednoduchsie a efektivnejie).

Pec vycistite makkou kefou (bez kefiek s ocelovymi stetinami) alebo suchou handrickou.

Pripadne mozete pri Cisteni odstréanit aj kamen na pizzu. Odstrérite korky a zvysky zo studeného kamena na pizzu pomocou grilovacej kefy
(8krabky) alebo suchej handricky.

UPOZORNENIE: Kamen na pizzu nikdy necistite teclcou vodou alebo pod nou. Ak kamen na pizzu ndhodne navlhne, suste ho v rire
na pecenie pre domacnost pri teplote 60 °C priblizne 2 hodiny.
TIP: LepSie po upeceni, ako pred nim, ak po kazdom pouzitl pec na pizzu vycistite, nemusite ju ¢istit pred dalsim pecenim

pizze.

CISTENIE HORAKOV

Horak je namontovany na zadnej strane pece, takze upchatie zvySkami jedla je nepravdepodobné. Ak by sa to napriek tomu stalo, postupujte
nasledovne:

1. Uistite sa, ze ventil plynovej flase je zatvoreny a ovlddaci gombik zariadenia je tiez vo vypnutej polohe. Uistite sa, ze zariadenie Gplne
vychladlo.

2. Vonkajsiu stranu hordka ocistite drétenou kefou. Odolné usadeniny odstrérite kovovou Skrabkou. Upchaté otvory ocistite rovnou sponkou na
papier. Nikdy nepouzivajte drevené Sparadlo alebo nieco podobné, pretoze by sa mohlo odlomit a upchat otvor.

92 STAROSTLIVOST

Pravidelnd starostlivost o vasu pec na pizzu je zarukou jeho bezchybného fungovania.

= Vsetky diely veduce plyn kontrolujte minimélne dvakrét rocne a vzdy po dlhSom uskladneni. Paviky alebo iny hmyz mézu spdsobit upchatie,
ktoré musite pred pouzivanim odstranit.

= Po dlh§om nepouzivani pece na pizzu by ste pred opatovnym pouzivanim mali vykonat KONTROLU TESNOSTI. Ak méte akékolvek
pochybnosti, obrétte sa, prosim, na svojho dodavatela plynu alebo predajcu.
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= Po dlhSom skladovani a minimélne raz ro¢ne by ste mali skontrolovat trhliny, lomy a iné poskodenia na plynovej hadici. Poskodend plynovi
hadicu musfte okamzite vymenit podla opisu v kapitole BEZPECNOSTNE POKYNY.

= Aby ste sa zo svojej pece na pizzu mohli tesit ¢o najdlhsie, chréante ju po Gplnom vychladnuti vhodnym ochrannym krytom proti
poveternostnym vplyvom od spol. OUTDOORCHEF.

= Navyli¢enie hromadenia vlhkosti odstrante ochranny kryt po dazdi. Ochranné kryty si mézete zaobstarat u svojho predajcu peci na pizzu.

10. ODSTRANOVANIE PORUCH

Horak sa nezapali:
= Skontrolujte, ¢i z elektrédy preskakuji na horak iskry.

A POZOR: Tato kontrola sa smie vykonavat len so zatvorenym privodom plynu.
= Skontrolujte, ¢i je privod plynu z plynovej flase otvoreny.
= Uistite sa, Ze flasa obsahuje dostatok plynu.
Ziadna iskra:
= Uistite sa, Ze sU batérie spravne viozené.
= Vlozte dve nové batérie (typ AA, LROB, 1,5 V) do elektrického zapalovania.
= Skontrolujte vzdialenost medzi hordkom a elektrédou; nesmie byt vacsia ako 5 — 8 mm.
= Manuélne zapalovanie je mozné pomocou zapalovaca alebo drziaka na zapalky priamo na hlavnom horéku alebo pre spodny horak cez otvor
na pravej strane komory na pizzu.

Ziadny alebo nizky vykon:

= Skontrolujte, ¢i nie s hordky ndhodou upchaté hmyzom alebo pavikmi/pavucinami.

= Skontrolujte, ¢i je plynova flasa prazdna alebo takmer prazdna.

Zvuk z horakov:

= Skontrolujte, ¢i necistoty upchdvaju vystupy hordka. Viac informécif o Cisteni horékov néjdete v casti 9.1.

11. SPOTREBITELSKA ZARUKA/ZODPOVEDNOST ZA VADY

Podrobnejsie informécie o spotrebitelskej zaruke/zodpovednosti za vady néjdete vo véeobecnych obchodnych podmienkach (VOP) na stranke
https.//www.outdoorchef.com/agh

Registrovanu ochranni znamku OUTDOORCHEF zastupuje nasledujica spolo¢nost
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Zoznam predajcov ndjdete na nasej internetovej stranke www.outdoorchef.com
Sériové Cislo a ¢islo polozky najdete na nalepenom $titku umiestnenom na peci na pizzu
(pozri tiez prvy odsek tohto NAVODU NA OBSLUHU).

*k

12. NAHRADNE DIELY

Nahradné diely su k dispozicii u Specializovanych predajcov.

A VAROVANIE:  Pouzivajte iba originalne ndhradné diely od spolognosti Outdoorchef.
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13. LIKVIDACIA ODPADU

Toto oznacenie znamen4, ze tento vjrobok a obsiahnuta batéria sa v celej EU nesmd likvidovat s domovym odpadom. Aby ste zabranili moznému
poskodeniu Zivotného prostredia alebo zdravia pri nekontrolovanej likvidacii odpadu, recyklujte zodpovedne. Ak chcete vrétit pouzité zariadenie,
pouZite systém vratenia a vyzdvihnutia alebo sa obratte na predajcu, v ktorom bol produkt zakidpeny. Tento produkt je mozné recyklovat
sposobom Setrnym k Zivotnému prostrediu.

14, TECHNICKE INFORMACIE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Plyn Butan G30/propéan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar/propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butan/propan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butan/propan 50 mbar

Plynovy vykon 72 kW Hs

Spotreba plynu G30 524 g/h / G31 515 g/h

Dyzy 30 mbar Zadny hordk 1.32 mm Mark 1.32
Plynovy horak 0.52 mm Mark: 0.562

Dyzy 50 mbar Zadny horék 1.14 mm Mark 1.14

Plynovy horak 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrické zapalovanie
Na prevadzku elektrického zapalovania budete potrebovat dve batérie (typ AA, LRO6, 1,5 V).

Poznamka k zobrazeniu teploty na displeji
Odchylka zobrazenia teploty na displeji méze byt +/- 10 %.

Internetova stranka
Dalsie informécie, tipy a triky, recepty a délezité informacie o vyrobkoch OUTDOORCHEF
ndjdete na internetovej stranke www.outdoorchef.com
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1. SERIJSKA STEVILKA VASE PECICE ZA PICO IN ZAKAJ JE POMEMBNA.

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
POMEMBNO:

Serijsko Stevilko svoje pecice za pico najdete na nalepki s podatki, ki se nahaja na spodnji plos¢i pecice za pico.

Serijska Stevilka in Stevilka izdelka sta pomembni za neproblemati¢no izvajanje poizvedb, naro¢anja rezervnih delov in v primeru raznih
reklamacij. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi z varnostjo, delovanjem in vzdrzevanjem.
V zgornje polje "Serijska $t." vpisite serijsko Stevilko svoje pecice za pico.

2. NAVODILA ZA UPORABD

Pred uporabo pecice za pico OUTDOORCHEF natanéno preberite ta navodila.

2.1 SHRANJEVANJE NAVODIL ZA UPORABO

Napotek za uporabnika:  Ta navodila za uporabo mora hraniti potrosnik in jih mora imeti vedno pri roki.
Visa navodila za uporabo so na voljo tudi na spletni strani www.outdoorchef.com.

Napotek za monterija: Ta navodila za uporabo morajo ostati pri uporabniku.
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3. POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTK

Pred uporabo pecice za pico OUTDOORCHEF natanéno preberite ta navodila za uporabo.
Uporabljajte samo na prostem.

Opombe NEVARNOST, OPOZORILO in PREVIDNO so v teh navodilih za uporabo uporabljene za poudarjanje pomembnih in kriti¢nih informacij

o uporabi. Preberite in upostevajte te napotke, da zagotovite varnost ter preprecite materialno Skodo in telesne poskodbe.

/N NEVARNOST: Napotki glede nevarnih situacij, ki ob neupostevanju povzrocijo smrt ali hude telesne poskodbe.
/N OPOZORILO: Napotki glede nevarnih situacij, ki lahko ob neupostevaniju vodijo v smrt ali do hudih telesnih poskodb.

/A POZOR: Napotki glede nevarnih situacij, ki lahko ob neupostevanju vodijo do lahkih ali srednje resnih telesnih poskodb.
A NEVARNOST /A OPOZORILO
Ce zadutite vonj po plinu: =V neposredni blizini pecice za pico ne shranjujte
- Odklopite dovod plina v pegico za pico. vnetljivih tekocin, materialov in/ali plinov (bencin, plin,

lahki tljivi materiali itd.).
= Pogasite vse odprte plamene. ahko vnetljivi materiali itc.

= Neuporabljene plinske jeklenke nikoli ne shranjujte v

. Ceje Se vedno cutiti vonj po plinu, se umaknite od o : : ; i
blizini pecice za pico ali v zaprtih prostorih.

pecice za pico in se takoj obrnite na gasilce.

31 NAMESTITEV IN MONTAZA

Pred uporabo aparata preberite navodila za uporabo.
Pred uporabo pecice za pico jo postavite na toplotno odporno, ravno povrsino na mestu, ki je za3¢iteno pred vetrom.

/A NEVARNOST: Ta pecica za pico ni primerna za namestitev v ali na ¢olne ali poCitniske prikolice/mobilne hise.

/N OPOZORILO: Pecica za pico je opremljena z ustrezno plinsko cevjo in regulatorjem plinskega tlaka. Plinska cev mora biti odmaknjena od
vroc¢ih zunanjih povrsin pecice za pico. Cev ne sme biti zasukana.
Pri modelih pecic za pico, ki imajo vodilo za cey,
mora biti cev nujno pritriena na to vodilo.

/N OPOZORILO: Cev in regulator ustrezata zadevnim nacionalnim predpisom ter standardoma EN in BS
(regulator tlaka plina BS EN 16129/cev za plin BS EN 16436/regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).

A\ OPOZORILO: Ne spreminjajte aparata. Ce obstaja sum na nepravilno delovanie, se obrnite na strokovnjaka.

/N OPOZORILO: Pred zagonom in po vsaki prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, ¢e so povezave prikljucene v skladu z naslednjimi
navodili PREIZKUS TESNJENJA v teh navodilih za uporabo.

/N OPOZORILO: Pec za pico se sme uporabljati izklju¢no z dobavljenim napajalnikom ali z zunanjo powerbank baterijo, katere izhodna
napetost ne presega5V /1,0 A.
Za zagotovitev zanesljivega in varnega delovanja priporo¢amo powerbank Outdoorchef (5 V, 10.000 mAh).
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32 UPRAVLJANJE

Vsaka oseba, ki upravlja s pecjo za pico, mora poznati in upostevati natanc¢en postopek vziga. Otroci ne smejo upravljati peci za pico.

Navodilom za sestavo morate natancno slediti. Nepravilna sestava ima lahko nevarne posledice.

V blizini pecice za pico ne postavljajte vnetljivih tekoCin in materialov ter rezervnih plinskih jeklenk. Pecice za pico ali plinske jeklenke nikoli ne

postavljajte v zaprte prostore brez prezracevanja.
Pred uporabo pecice za pico OUTDOORCHEF natanéno preberite ta navodila. Pecico za pico lahko uporabljate samo na prostem. Prepricajte se,

da je vada pecica za pico postavljena pred negorljivo zadnjo steno ali na varni razdalji vsaj 1,56 m od gorljivih predmetov.

/A NEVARNOST:

/A NEVARNOST:
/N NEVARNOST:
/A NEVARNOST:

/A NEVARNOST:
/A NEVARNOST:
/A NEVARNOST:

/N NEVARNOST:
/N NEVARNOST:
/A NEVARNOST:

/A OPOZORILO:

/A OPOZORILO:

/A OPOZORILO:

/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:

/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:

/\ OPOZORILO:

/A WARNUNG

/A OPOZORILO:

/A OPOZORILO:
/A OPOZORILO:

/A POZOR:

Pecico za pico uporabljajte samo na prostem. Nikoli jo ne uporabljajte v zaprtih prostorih, npr. v garazah, stavbah,
Sotorih in drugih zaprtih prostorih ali pod vnetljivimi konstrukcijami.

Pecice za pico nikoli ne uporabljajte pod nadstreskom.
Aparata ne smete uporabljati v blizini vnetljivih materialov.

Pecico za pico uporabljajte le na trdni in varni povrsini. Pecice za pico med delovanjem nikoli ne postavljajte na lesena tla ali
druge vnetljive povrsine. PeCico za pico hranite stran od vnetljivih materialov.

Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki.
Po uporabi pegice za pico vedno nastavite gumb za nadzor plina v polozaj O in zaprite dovod plina v plinsko jeklenko.

Pri menjavi plinske jeklenke pazite, da je gumb za regulacijo plina v polozaju Q in,
da je ventil na plinski jeklenki zaprt. V blizini se ne smejo nahajati viri vZiga.

Pri priziganju nikoli ne glejte neposredno v Stedilnik. Postavite se na stran pecice.
Te naprave nikoli ne uporabljajte na razdalji manj kot 7.5 metra od vnetljivih tekocin.

Ce naprava iz kakrénega koli razloga ugasne, zaprite regulator in plinski ventil na prikljucku plinske jeklenke. Po&akajte 5
minut, preden posku$ate napravo ponovno prizgati.

Po priblizno 3 letih od nakupa zamenjajte cev in regulator tlaka plina. Prepricajte se, da regulator tlaka plina in cev za plin
izpolnjujeta zahteve ustreznih standardov EN in standardov BS (regulator tlaka BS EN 16129/cev za plin BS EN 16436/
regulator tlaka EN 16129/cev za plin EN 16436).

Ce je cev za plin poskodovana ali se kaZejo znaki obrabe, jo morate takoj zamenjati.
Na cevi ne sme biti pregibov in znakov razpok. Preden odstranite cev,
ne pozabite priviti gumba za regulacijo plina in ventil.

Ce obstaja sum na netesne dele, preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj Qin zaprite
ventil na plinski jeklenki. Dele za pretok plina naj preverijo pri specializiranem prodajalcu plina.

Peci za pico med delovanjem nikoli ne puscajte brez nadzora.
Med uporabo aparata ne premikajte.

Pecico za pico zascitite pred mocnim vetrom, saj ta poslabsa ucinkovitost pecenja. Postavite ga ¢im bolj vodoravno in stran
od vetra ter redno preverjajte, ali gorilnik Se vedno gori.

Ostanki mascob in hrane se lahko vzgejo in povzrocijo pozar. Pecico za pico ocistite po vsaki uporabi.
Nikoli ne zamasite odprtin za dovod zraka v spodnjem delu pecice za pico.

Med delovanjem nikoli ne zapirajte odprtine pecice, saj lahko pride do segrevanja.

Pecice ne napolnite preko meje dimenzij vrat.

Ta naprava je namenjena samo za uporabo z utekoCinjenim naftnim plinom (LPG). Ne uporabljajte lavinskih kamnov, briketoy,
oglja ali drugih goriv.

Nekateri deli te naprave imajo lahko ostre robove. Ce je potrebno, za ravnanje nosite ustrezne zascitne rokavice.
Dostopni deli so lahko zelo vro¢i. Otroci se jim ne smejo priblizevati.

Vselej se prepriCajte, da so baterije pravilno vstavljene (prikljucka + in — sta pravilno namescena) Glejte
Navodila za namescanje.

Ce baterija iztece, preprecite stik s koZo in jo ustrezno odstranite. V nobenem primeru je ve ne uporabljajte.
Baterije nikoli ne priblizujte plamenu ali visokim temperaturam. Baterije ne smejo biti povezane v kratki stik.

Predpisana dolZina cevi za plin je 90cm in ne sme biti daljSa od 150cm.
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/A POZOR:

/A POZOR:
A\ POZOR:
A\ POZOR:

Tudi po izklopu ostane Zar vro¢ Se nekaj ¢asa. Pazite, da se ne opecete in da ne postavljate predmetov na Zar;
obstaja nevarnost pozara.

Vrocih delov se dotikajte samo z zaS¢itnimi rokavicami.
Ce se ne doseze polna zmogljivost in obstaja sum na zama$en dovod plina, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

V neposredno blizino zara ne postavljajte vnetljivih predmetov.

3.3 SHRANJEVANJE IN/ALI NEUPORABA

/A NEVARNOST: Pecice za pico ne shranjujte v blizini lahko vnetljivih tekocin ali materialov.

A\ NEVARNOST: Ce pe za pico pozimi shranjujete v zaprtih prostorih, je treba odstraniti plinsko jeklenko.

A\ POZOR:

A\ POZOR:

Vedno jo morate hraniti na prostem, dobro prezracenem mestu, do katerega otroci nimajo dostopa.

Ko pecice za pico ne uporabljate, jo po popolni ohladitvi zas¢itite pred vplivi okolja s pokrovom. Pokrove lahko dobite pri
prodajalcu peci za pico.

Da bi se izognili nabiranju vlage, po mocnem dezju odstranite pokrov in pustite, da se pecica za pico najprej posusi.

4. PLINSKE JEKLENKE

= Prosimo, poskrbite, da ni nobenih netesnih mest ob vijakih.

= Pred uporabo in po vsaki menjavi plinske jeklenke izvedite PREIZKUS TESNJENJA.

= Upostevajte in sledite varnostnim predpisom, ki so oznaceni na plinski jeklenki.

NAPOTEK:

Preverite, ali je v skladu s predpisi v vasi drzavi dovoljeno uporabljati regulator tlaka in plinsko jeklenko. Uporabljajte samo
plinske jeklenke, ki ustrezajo drzavnim predpisom. Zaradi razli¢nih sistemov tesnjenja pri odstopanju med sistemi regulatorja
tlaka in plinske jeklenke morda ni mogoce zagotoviti tesnih vijacnih povezav. Netesnjenje lahko povzroci, da se izstopajoci
plin vzge zaradi odprtega ognja ali iskre. Zaradi varnosti in odgovornosti priporo¢amo, da vedno preverite peci za pico, ki jih
prodajate, in po potrebi prilagodite regulator tlaka in plinsko cev nacionalnim predpisom ali jih prilagodite.
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5. UPRAVLJANJE PECICE ZA PICO
5.1 PRIKLJUCITEV PLINSKE CEVI

/A OPOZORILO: Plinsko cev morate obvezno prikljuciti s prilozenim klju¢em, da zagotovite zadostno privitost prikljucka. Zaradi vase varnosti
plinske cevi nikoli ne smete zategniti z roko, da preprecite morebitni pozar v pecici za pico.

Upostevajte tudi informacije v lo¢enih navodilih za montazo vade pecice za pico.
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0.2 PREIZKUS TESNJENJA

/N OPOZORILO: Med preverjanjem tesnjenja se v blizini ne sme nahajati noben vir vziga. Prav tako v bliZini tudi ne smete kaditi.
Preizkusa tesnjenja nikoli ne izvajajte z goreco palicico ali odprtim plamenom in to vedno opravite na prostem.

/N OPOZORILO: [zvedite PREIZKUS TESNJENJA po vsaki prikljucitvi ali zamenjavi plinske jeklenke ter na zacetku
sezone uporabe pecice za pico.

/N OPOZORILO: Pecica za pico se lahko uporablja Sele, ko odpravite vsa mesta puscanija.

1. Gumb za regulacijo plina mora biti v polozaju O.

2. Odprite ventil na jeklenki in s krtaco premaZite vse ventile (prikljucek na plinsko jeklenko/regulator tlaka plina/cev za plin/plinski vhod/
prikljucek na ventil) s prilozeno milno raztopino ali z doma narejeno milnico s 50 % tekogega mila in 50 % vode. Uporabite lahko tudi prsilo za
odkrivanje mest puscanja.

Ce opazite milne mehur&ke, to kaze na mesta pu&anja. Zaprite ventil na plinski jeklenki.
Odpravite mesta pus¢anja tako, da pritegnete prikljucke, kolikor je to mogoce, ali zamenjate okvarjene dele.

Ponovite koraka 1 in 2.

S

Ce mest puscanja ni mogo&e odpraviti, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

=
;—?—m ‘f‘%@iﬁl

LY
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6. RAZLAGA NADZORNE PLOSCE

STOPNJE VROCINE IN VZIGANJE

(©) O : Polozaj izklopa
(// : nizka zmogljivost
®Q N (// : visoka zmogljivost

® ((/ : VZiganje

: VZigalnik

Glavni gorilnik Talni gorilnik za kamen za pico

Vrtljivi regulator doseze na stopniji (/ najvecjo zmogljivost, na stopniji ((/ pa najnizjo zmogljivost.

PRIKAZ

Pecica Kamen za pico

Glavno stikaloON/OFF _ @
Kamen za pico z moZnostjo ——
vrtenja ON/OFF °C
\_ . J

Trenutna temperatura
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(- PRED PRVO UPORABC

1. Odprite pokrov prostora za baterije na spodnji strani pecice za pico in vstavite dve bateriji (2xAA, LR06, 1,5 V) .

OO 00O0O0

2. Ocistite vse dele, ki prihajajo v stik z Zivili.
3. Preglejte vse ventile, kot je opisano v poglavju PREIZKUS TESNJENJA.

4. Pegico za pico prikljuite na vir napajanja (omrezni napajalnik ali banko energije) prek vmesnika USB C. Pe¢ za pico se sme uporabljati
izkljucno z dobavljenim napajalnikom ali z zunanjo powerbank baterijo, katere izhodna napetost ne presega 5V / 1,0 A.

5. Odprite ventil na plinski jeklenki.

6.  Vklopite glavno stikalo na zaslonu.

7. Pritisnite gumb za regulacijo plina na Zzelenem gorilniku in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo & ((/
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler se plin ne vname. Glej to¢ko 8.1 Navodila za osvetlitev.

8. Gumb za regulacijo plina obrnite na najnizjo nastavitev in pustite aparat delovati priblizno 30 minut.

9. Povecajte mo¢ na 3/4 najvec¢je modi in pocakajte, da se naprava dogoreva nadaljnjih 20-25 minut.

/A OPOZORILO: Osnovnega gorilnika ne pustitegoreti dlje Casa, ne da bi kamen za pico obrnili, saj lahko kamen za pico poskoduijete.

8. UPRAVLJANJE
81 NAVODILA ZA VZIG

/N NEVARNOST: Pri priziganju nikoli ne glejte neposredno v pecv stedilnik. Postavite se na stran pecice.

1. Prepricajte se, da so vsi prikljuki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom v
poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

Odprite ventil na plinski jeklenki.
3. Vklopite glavno stikalo na zaslonu.

Pritisnite gumb za regulacijo plina na obro¢nem gorilniku in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo .
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler se plin ne vname.

@)

5. Ce se plin ne vname v 8 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q.
Pocakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi. Nato ponovite korak v tocki 3.

6. Ce pegice za pico po treh poskusih ni mogo&e zagnati, poi&ite vzroke (kot je opisano v poglavju Odpravljanje tezav ).
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7. Takoj ko glavni gorilnik gori, pritisnite gumb za nadzor plinana talnem gorilniku in ga zavrtite proti smeri urinega kazalca do nivoja & (// .
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler se plin ne vname.

NAPOTEK: Z odprtino na desni strani pecice vedno preverite, ali gorilnik za pico gori.

© ©
:EE:DT:' @oooo
® 000 o
ceeeses
@ ¢|locooeeosse
2008000
0000000

8. Zdaj vklopite vrtenje kamna za pico.

/N OPOZORILO: Osnovnega gorilnika Pizzasterin ne pustitegoreti dlje ¢asa, ne da bi kamen za pico obrnili, saj lahko kamen za pico
poskodujete.

8.2 PEKA

A\ OPOZORILO:  Kamen za pico ne prenasa ekstremnih temperaturnih nihanj. Na vro¢e kamne ne postavljajte zamrznjene hrane.

Pri peki pic je veliko spremenljivk - od vrste testa do debeline in prelivov - ki lahko vplivajo na optimalno temperaturo in ¢as peke. Na zacetku je
treba nekaj casa preizkus$ati in delati napake, dokler ne najdete najboljsih nastavitev.

Po prizigu priporo¢amo naslednji postopek:

1. F’?éico za pico z obema gorilnikoma (pecico in podstavnim gorilnikom za kamen za pico) segrejte na najman;j 15 minut z vrtenjem pizzerije na

(/ :

/A OPOZORILO: Kamna za pico z osnovnim gorilnikom ne pustitegoreti dlje ¢asa, ne da bi kamen za pico obrnili, saj lahko kamen za pico

poskodujete.

NAPOTEK: Na ¢as ogrevanja lahko vplivata veter in zunanja temperatura.

2. Zmanjsajte stopnjo moci na srednjo, da pecica doseze idealno temperaturo pecenja.
3. Pico polozite v pecico z olupkom za pico.

4. Spremljajte postopek priprave pice .

5. Pripravljeno pico odstranite iz pe¢ice s pomocjo olupka za pico.

NASVET: Ce osnovo za pico povaljate v malo moke ali zdroba iz trde p$enice (semola rimacinata), bo lazje zdrsnila z rezila za pico in
se ne bo prijela. Pri tem vam lahko pomaga tudi to, da olupek pice premazete z malo moke ali zdroba trde p3enice (semola
rimacinata).

OPOMBE:

= Kamen za pico jenamenjenizklju¢no zauporabo v peci za pico Outdoorchef PRISMOin ni namenjen za uporabo na odprtem ognju.

= Neposredno na kamnu za pico pecite le pico in druge suhe, krusne jedi. Za pripravo mesa, zelenjave ali drugih jedi uporabite litozelezno
poneyv ali drugo posodo, odporno na pecico.

= Cas peke je odvisen od debeline podlage za pico.
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8.3 PO PEKI

1. Nastavite gumb za regulacijo plina vsakega gorilnika v polozaj O.

2. Zaprite ventil na plinski jeklenki.
Tudi pri prazni jeklenki mora biti pipa jeklenke zaprta.

Pustite, da se pecica za pico popolnoma ohladi, in jo ocistite.

4. Pecico za pico pokrijte z ustreznim pokrovom.

9. CISCENJE IN VZDRZEVANJE
91  CISCENJE

/A OPOZORILO:  Pri ¢iscenju pecice za pico okrog sistema gorilnikov pazite, da se ne dotaknete delov gorilnika.
poskodujete.

CISCENJE ZUNANJE STRANI PECICE ZA PICO

NAPOTEK: Za ¢is¢enje povrsin pecice za pico nikoli ne uporabljajte Cistila za steklo ali drugih ¢istil v razprsilnih steklenicah, saj lahko ta
poskodujejo povrsine.

Zunanjost pecice za pico Cistite samo s komercialno dostopnimi neagresivnimi &istili (npr. komercialno dostopno teko€ino za pomivanje posode).

CISCENJE NOTRANJOSTI PECICE ZA PICO

NAPOTEK: Kamen je izdelan iz keramike, varne za Zivila, in se lahko s¢asoma obarva. To je normalno in ne vpliva na delovanje pecice ali
kakovost kamna za pico.

1. Pegico za pico segrevajte 10 do 15 minut s polno mogjo, da se ostanki hrane (ostanki mesa, mascobe, sladkor iz marinad itd.) zazgejo. Pustite,
da se kamen za pico zavrti.

2. Nato pustite, da se pecica za pico popolnoma ohladi, da se vsi ostanki hrane strdijo.

(Tako je poznejse cCiscenje veliko lazje in u€inkoviteje).
3. Pegico ocistite z mehko krtaco (brez krtag z jeklenimi $¢etinami) ali suho krpo.
4. Za&isCenje lahko kamen za pico tudi odstranite. S hladnega kamna za pico odstranite skorjo in ostanke s krtaco za zar (strgalo) ali suho krpo.
NAPOTEK:  Kamna za pico nikoli ne gistite s tekoco vodo ali pod njo. Ce se kamen za pico slu¢ajno zmogi, ga priblizno 2 uri susite v domaci
pecici pri 60 °C.

NASVET: Ce pecico za pico oéistite po vsaki uporabi, vam je ne bo treba ponovno &istiti pred naslednjo peko pice.

CISCENJE GORILNIKOV

Gorilnik je name&&en na zadniji strani pecice, zato je malo verjetno, da bi ostanki hrane blokirali gorilnik. Ce se to kljub temu zgodi, ravnajte, kot
sledi:

1. Prepri¢ajte se, da je ventil na plinski jeklenki zaprt in da je tudi krmilni gumb na napravi v izkloplijenem poloZaju. Prepricajte se, da se je
naprava popolnoma ohladila.

2. Zunanjost gorilnika ocistite z Zi€no krtaco. S kovinskim strgalom odstranite trdovratne obloge. Zamasene odprtine ocistite z ravno sponko za
papir. Nikoli ne uporabljajte lesenega zobotrebca ali ¢esa podobnega, saj se lahko odlomi in zamasi odprtino.

9.2  VZDRZEVANJE

Redno vzdrzevanje pecice za pico zagotavlja brezhibno delovanje.

= Vse ventile preverjajte najmanj dvakrat letno in vsaki¢ po daljSem shranjevanju. Pajki ali druge Zuzelke lahko povzrocijo blokade, ki jih morate
pred uporabo odpraviti.

= Ce pegice za pico dlje &asa ne uporabljate, morate pred ponovno uporabo opraviti pregled tesnosti. Ce imate kakrine koli dvome, se obrnite
na svojega dobavitelja ali prodajalca plina.

= Po daljSem shranjevanju in najmanj enkrat v sezoni peke na Zaru morate cev za plin pregledati za razpoke, pregibe in druge poskodbe.
Poskodovano plinsko cev je treba takoj zamenjati, kot je opisano v poglavju VARNOSTNI NAPOTKI.

= Dabilahko v pecici za pico uzivali ¢&im dlje, jo po popolni ohladitvi zas¢itite pred vplivi okolja z ustreznim pokrovom OUTDOORCHEF.

= Da bi preprecili nabiranje kondenza, po deZevju odstranite pokrov. Pokrove lahko dobite pri prodajalcu peci za pico.
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10. ODPRAVLJANJE NAPAK

Gorilnik se ne vzge:

= Preverite, ali iskre preskakujejo z elektrode na gorilnik.
A POZOR:  To preverjanje je dovoljeno le pri zaprtem dovodu plina.

= Preverite, ali je ventil jeklenke odprt.

= Prepricajte se, da je nivo plina v jeklenki zadosten.

Ni iskre:

= Prepricajte se, da so baterije pravilno vstavljene.

= Vstavite dve novi bateriji (tip AAA, LROB, 1,5 V) v elektricni vzig.

= Preverite razdaljo med gorilnikom in elektrodo, ki mora znasati le 5-8 mm.

= Rocni vzig je mogoc¢ z vzigalico ali vzigalico neposredno na glavnem gorilniku ali za spodniji gorilnik skozi odprtino na desni strani komore
pecice za pico.

Brez moci ali zmanjsana moc:

= Preverite, ali gorilniki niso zamaseni z mré¢esom ali pajki/pajcevino.

= Preverite, ali je plinska jeklenka prazna ali skoraj prazna.

Glasni gorilniki:

= Preverite, ali usedline blokirajo izhode gorilnika. Ve¢ informacij o ¢is¢enju gorilnikov najdete tukaj:

11. GARANCIJA ZA UPORABNIKA/JAMSTVO

Za podrobne informacije o garanciji za uporabnika / jamstvu glejte splosne pogoje (AGB) na strani https://www.outdoorchef.com/agb

Registrirano znamko OUTDOORCHEF zastopa naslednje podjetje
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | postni predal | 8050 Ziirich — Svica | www.outdoorchef.com

*

Seznam prodajalcev je na voljo na nasi spletni strani www.outdoorchef.com
Serijsko tevilko in tevilko izdelka najdete na nalepki s podatki na pecici za pico (glejte prvo poglavje teh navodil za uporabo).

*k

12. REZERVNI DELI

Rezervni deli so na voljo pri specializiranih prodajalcih.

A OPOZORILO: Uporabljajte samo originalne nadomestne dele podjetja Outdoorchef.
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13. ODSTRANJEVANJE ODPADKQOV

Oznaka sporoca, da tega izdelka in vgrajene mobilne baterije nikjer v EU ni dovoljeno odlagati med gospodinjske odpadke. Da bi se izognili
morebitni okoljski 8kodi ali kodi za zdravje zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkoyv, jih odgovorno reciklirajte. Ce Zelite vrniti rabljeno
napravo, uporabite sistem za vracilo in prevzem ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ta izdelek je mogoce reciklirati na

okolju prijazen nacin.

14. TEHNICNE INFORMACIJE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Plin Butan G30 / Propan G31

I3+ 98/30/37 mbar) Butan 30 mbar / Propan 37 mbar

l3B/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

l38/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Izhod plina 72 kW Hs

Poraba plina G30 524 g/h / G31 515 g/h

Sobe 30 mbar Hrbtni gorilnik 1.32 mm Mark 1.32
Talni gorilnik 0.52 mm Mark: 0.52

Sobe 50 mbar Hrbtni gorilnik 1.14 mm Mark 1.14

Talni gorilnik 0.45 mm Mark: 0.45

Elektri¢ni vzig
Za delovanje elektriénega vziga potrebujete dve bateriji (Typ AA, LRO6, 1.5 Volt).

Opozorilo o prikazu temperature na zaslonu
Odstopanje od temperature, prikazane na zaslonu, je lahko +/- 10 %.

Spletna stran
Dodatne informacije, nasvete in trike, recepte in vse, kar je vredno vedeti o izdelkih OUTDOORCHEF najdete na www.outdoorchef.com
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1 SERIJSKI BROJ VASE PICA PECI | ZASTO JE VAZAN

( N\
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
b DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
VAZNO:

Serijski broj pica pe¢i mozete da pronadete na nalepnici sa podacima koja se nalazi na donjoj ploci pica pedi.

Serijski broj i broj artikla su vazni radi lakSeg resavanja vasih upita, narucivanja rezervnih delova i ostvarivanja bilo kakvih prava na garanciju.

Ono sadrzi vazne informacije o bezbednosti, rukovanju i odrzavanju. Cuvajte uputstvo za upotrebu na sigurnom mestu. ZabeleZite serijski broj
vase pica peci u predvideno polje ,Serial No.".

2. UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Pre upotrebe pazljivo procitajte ovo uputstvo za vasu OUTDOORCHEF pica peé.

21 CUVANJE UPUTSTAVA ZA UPOTREBU

Napomena za potroSa¢a: PotroSa¢ mora da cuva ovo uputstvo za upotrebu tako da mu u svakom trenutku bude pri ruci.
Sva uputstva za upotrebu su takode dostupna na www.outdoorchef.com.

Napomena za instalatera: Ovo uputstvo za upotrebu mora ostati kod potrosaca.

273



3. VAZNE BEZBEDNOSNE NAPOMENE

Pre pustanja u rad vase OUTDOORCHEF pica pedéi pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu.
Koristiti samo na otvorenom.

Napomene OPASNOST, UPOZORENJE i OPREZ koriste se u ovom uputstvu za upotrebu za isticanje vaznih i kritiénih informacija o kori¢enju.

Procitajte i sledite ove napomene da biste osigurali bezbednost i izbegli oStecenje imovine i povrede.

/AOPASNOST:  Saveti za opasne situacije, koje ¢e dovesti do smrtnih slu¢ajeva ili teskih povreda, ukoliko se ne postuju.
/A UPOZORENJE: Saveti za opasne situacije, koje mogu dovesti do smrtnih slucajeva ili teskih povreda, ukoliko se ne postuju.

/\ OPREZ: Saveti za opasne situacije, koje mogu dovesti do lakih ili srednje teskih povreda, ukoliko se ne postuju.
A OPASNOST A UPOZORENJE
Ako osetite miris gasa: = Nemojte u neposrednom okruzenju vase pica peci da
«  Prekinite snabdevanje pica peci gasom. skladistite zapaljive tecnosti, materijale i/ili gasove

benzi isok lji terijal itd.).
= Ugasite sve otvorene plamenove. (benzin, gas, visoko zapaljiv materijal td.)

- Ako i dalje oseéate miris gasa, sklonite se od pica = Nikada ne skladistite nekoris¢enu plinsku bocu blizu

ica peci ili u zatvorenom prostoru.
pedi i odmah se obratite vatrogasnoj sluzbi. pica pect i u zaly P .

31 INSTALACIJA I MONTAZA

Procitajte uputstvo za upotrebu pre pustanja uredaja u rad.

Pre pustanja u rad, postavite pica pe¢ na ravnu povrsinu otpornu na toplotu na mestu zastié¢enom od vetra.
/N OPASNOST:  Ova pica pe¢ nije pogodna za ugradnju na ¢amcima ili u kamp-prikolicama/kamperima.

/A UPOZORENIJE: Pica pe¢ se isporucuje sa odgovaraju¢im crevom za gas zajedno sa regulatorom pritiska gasa. Crevo za gas se obavezno
mora drzati dalje od vrucih spoljadnjih strana pica peci. Crevo ne sme da se uvija.
Kod modela koji poseduju vodicu za crevo, ono mora obavezno da bude priévrééeno u toj vodici.

/A UPOZORENIJE: Crevo i regulator su u skladu sa odgovarajué¢im nacionalnim propisima i EN standardima i BS standardom
(regulator pritiska gasa BS EN 16129 / crevo za gas BS EN 16436 / regulator pritiska gasa EN 16129 / crevo za gas EN
16436).

/N UPOZORENIJE: Ne vrsite nikakve izmene na uredaju. Ukoliko posumnjate na kvar, obratite se stru¢njaku.

/N UPOZORENIJE: Pre pustanja u rad i nakon priklju¢enja nove boce za gas, proverite prikljucke u skladu sa
slede¢im uputstvom KONTROLA ZAPTIVENOSTI u ovom uputstvu za upotrebu.

/N UPOZORENIJE: Pe¢ za picu sme se koristiti iskljucivo sa uklju¢enim napajanjem ili sa eksternom powerbank baterijom ciji izlazni napon ne
prelazi5V /1,0 A
Da bi se obezbedio pouzdan i bezbedan rad, preporu¢ujemo Outdoorchef powerbank (5 V, 10.000 mAh).
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32 RUKOVANJE

Svaka osoba koja radi sa pica pec¢i mora da bude upoznata sa postupkom paljenja i da ga se pridrzava. Deca ne smeju da rade sa pica peci.
Instrukcije za montazu iz uputstva za montazu se moraju doslovno slediti. Nepravilna montaza moze imati opasne posledice.

Ne stavljajte zapaljive tecnosti i materijale ili rezervne boce sa gasom u blizini pica pe¢i. Nikada ne ostavljajte pica pe¢ ili bocu/e sa gasom u
zatvorenim prostorijama bez ventilacije.

Pre upotrebe pazljivo procitajte ovo uputstvo za vasdu OUTDOORCHEF pica peé. Pica pe¢ se moze koristiti samo na otvorenom. Postarajte se da
pica pe¢ bude ispred nezapaljivog zadnjeg zida ili da se odrZava bezbedna udaljenost od zapaljivih predmeta od najmanje 1,5 m.

/AOPASNOST:  Pica pec koristite samo na otvorenom. Nikada ne koristite u unutarnjem prostoru kao npr. u garazama, zgradama, $atorima i
drugim zatvorenim podruéjima ili ispod zapaljivih konstrukcija.

AOPASNOST:  Nikada ne koristite pica pe¢ pod nadstresnicom.
/AOPASNOST:  Ovaj uredaj prilikom rada mora da se udalji od zapaljivih materijala.

/A OPASNOST:  Koristite pica pe¢ samo na ¢vrstoj i sigurnoj podlozi. Tokom rada, pica pe¢ nikada ne postavljajte na drveni pod ili druge
zapaljive povrsine. DrZite pica pe¢ dalje od zapaljivih materijala.

/AOPASNOST:  Nakon upotrebe zatvorite dovod gasa na boci za gas.
A OPASNOST:  Nakon koriéenja pica peci, dugme za regulaciju gasa uvek postavite u polozaj O i zatvorite dovod gasa na boci za gas.

A OPASNOST:  Prilikom zamene plinske boce vodite raduna o tome da se dugme za regulaciju gasa nalazi u polozaju Q i da je dovod gasa
na boci za gas zatvoren. U blizini ne smeju da se nalaze izvori paljenja

/N OPASNOST: Nikada ne gledajte direktno u pe¢ prilikom paljenja. Stanite bo¢no od peci.
/AOPASNOST:  Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj na udaljenosti manjoj od 7,56 m od zapaljivih te¢nosti.

AOPASNOST:  Ako se uredaj iz bilo kog razloga ugasi, iskljucite regulator i ventil za gas prikljucka boce za gas. Sacekajte 5 minuta pre nego
Sto ponovo pokusate da upalite uredaj.

/A UPOZORENJE: Zamenite crevo i regulator pritiska gasa nakon 3 godine kori¢enja, pocevsi od datuma kupovine. Vodite racuna o tome da
regulator pritiska gasa i crevo budu u skladu sa odgovarajué¢im EN i BS standardima (regulator pritiska gasa BS EN 16129/
crevo za gas BS EN 16436/regulator pritiska gasa EN 16129/crevo za gas EN 16436).

/A UPOZORENIJE: Ako je crevo za gas oSteceno ili pokazuje znakove istroSenosti, mora se odmah zameniti.
Crevo ne sme biti savijeno niti imati pukotine na sebi. Ne zaboravite da zavrnete dugme za regulaciju gasa i dovod gasa pre
nego Sto uklonite crevo.

A UPOZORENIJE: Ako postoji sumnja da neki delovi nisu zaptiveni, postavite dugme za regulaciju gasa u polozaj O i zatvorite
dovod gasa na boci za gas. Delove koji provode gas proverite u prodavnici za gasnu opremul.

/A UPOZORENIJE:Nikad ne ostavljajte pica pe¢ bez nadzora tokom rada.
/A UPOZORENJE: Ne pomerajte uredaj tokom rada.

/A UPOZORENIJE: Zastitite pica pe¢ od jakih vetrova jer ¢e to uticati na performanse pecenja. Postavite je na zasti¢eno, ravno mesto i redovno
proveravajte da li gorionik jo$ uvek gori.

/A UPOZORENIJE: Ostaci masti i hrane mogu se zapaliti i dovesti do pozara. Ocistite pica pe¢ nakon svake upotrebe.

/A UPOZORENJE:Nikada ne blokirajte otvore za dovod vazduha u podnozju pica pedi.

/A UPOZORENIJE:Nikada ne zatvarajte otvor peci tokom rada, to moze dovesti do nakupljanja toplote.

/A UPOZORENIJE: Nemoijte puniti pe¢ preko granice mase vrata.

/A UPOZORENJE: Ovaj uredaj je namenjen samo za upotrebu sa tecnim naftnim gasom (TNG). Nemojte koristiti lava kamenije, brikete, ugalj ili
druga goriva.

/N UPOZORENJE: Neki delovi ovog uredaja mogu imati ostre ivice. Ako je potrebno, nosite odgovarajuce zastitne rukavice za rukovanje.

/A UPOZORENIJE Pristupacni delovi mogu da budu veoma vruéi. Udaljite decu.

/N UPOZORENJE: Uvek proverite da li su baterije pravilno umetnute (+ i — priklju¢ak pravilno pozicioniran) Pogledajte uputstvo za montazu.

A UPOZORENIJE: Ako baterija curi, izbegavajte kontakt sa kozom i pravilno je odloZite u otpad. Ni u kom slu¢aju nemojte nastaviti da je
koristite.

/A UPOZORENIJE: Nikada ne dovodite bateriju u kontakt sa plamenom i visokim temperaturama. Baterije ne smeju biti kratko spojene.

/A OPREZ: Preporu¢ena duzina creva za gas iznosi 90 cm i ne sme da bude duza od150 cm.
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/\ OPREZ:

/\ OPREZ:
/\ OPREZ:
/A OPREZ:

Pica pe¢ jos dugo ostaje vruca i nakon isklju¢ivanja. Pazite da se ne opecete i da ne odlaZete nikakve predmete na pica pe¢,
jer postoji opasnost od pozara.

Ako dodirujete vruée delove, nosite zastitne rukavice.
Ukoliko ne moze da se postigne puna snaga i sumnja se da je dovod gasa zapu$en, obratite se prodavnici za gasnu opremu.

Ne stavljajte zapaljive predmete u neposrednu blizinu pica pedi.

33 SKLADISTENJE I/ILI NEKORISCENJE

/N OPASNOST:
/N OPASNOST:

/\ OPREZ:

/\ OPREZ:

Ne skladistite pica pe¢ u blizini lako zapaljivih tecnosti i materijala.

Ako pica pe¢ tokom zime ostavljate u nekoj prostoriji, obavezno morate da skinete bocu sa gasom.

Ona uvek treba da se ¢uva na otvorenom i dobro provetrenom mestu, van domasaja dece.

Ukoliko se pica pe¢ ne koristi, nakon $to se potpuno ohladi, trebalo bi je zastititi poklopcem od uticaja okoline. Poklopac
moze da se kupi kod distributera pica peci.

Da bi se izbeglo nakupljanje vlage, uklonite poklopac posle jake kiSe i ostavite pica pe¢ da se najpre osusi.

4. BOCE ZA GAS

= Vodite racuna o tome da nema nezaptivenih priklju¢aka.

= Pre svakog koris¢enja i posle svake zamene boce za gas, izvrSite KONTROLU ZAPTIVENOSTI.

= Plinske boce ne smeju da budu izloZene temperaturi iznad 50 °C i nikada ne smeju da se cuvaju u zatvorenoj prostoriji ili podrumu.

= Pridrzavajte se i sledite uputstva o bezbednosti koja su navedena na bocama za gas koje se koriste.

NAPOMENA: Proverite da li su regulator pritiska i boca za gas dozvoljeni za propisan rad u vasoj zemlji. Koristite samo boce za gas koje

su u skladu sa nacionalnim standardom. Zbog razlicitih sistema zaptivanja, u slucaju odstupanja sistema regulatora pritiska i
boca za gas moze se desiti da se ne moze obezbediti zaptiveni navojni spoj. Takva nezaptivenost moze da dovede do curenja
gasa koji se moze zapaliti otvorenim plamenom ili varnicom. Iz razloga sigurnosti i odgovornosti, preporu¢ujemo vam da uvek
pregledate pica peci koje se prodaju i, ako je potrebno, prilagodite ili date na prilagodavanje regulator pritiska i crevo za gas u
skladu sa nacionalnim propisima.
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5. PUSTANJE U RAD PICA PECI
51 PRIKLJUCIVANJE CREVA ZA GAS

/A UPOZORENIJE: Prikljucivanje creva na gas mora da se obavi uz pomo¢ prilozenog kljuca za zavrtnje da bi se osiguralo da je prikljucak
dovoljno dobro uévrséen. Radi vase bezbednosti, crevo za gas nikada ne sme biti rukom ¢évrsto stegnuto, da bi se izbegli
mogudi pozari na pica peci.

U vezi sa tim pridrzavajte se i informacija navedenih u posebnom uputstvu za montazu pica pedi.
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0.2 PROVERA ZAPTIVENOSTI

/A UPOZORENIJE: Tokom kontrole zaptivenosti, u blizini ne smeju da se nalaze izvori paljenja. To vaZi i za pusenje.
Nikada ne kontroliSite zaptivenost upaljenom Sibicom ili otvorenim plamenom i uvek to obavljajte na otvorenom.

/A UPOZORENIJE: [zvrsite PROVERU ZAPTIVENOSTI posle svakog prikljucivanja ili zamene boce za gas, kao i pre pocetka
sezone upotrebe pica peci.

/A UPOZORENIJE: Pica pe¢ sme da se koristi tek kada se uklone nedostaci sa svih mesta koja propustaju.

1. Dugme za regulaciju gasa uvek mora da stoji u polozaju Q.

2. Otvorite dovod gasa na boci i namazite sve delove koji provode gas (spoj na boci za gas / regulator pritiska gasa / crevo za gas / ulaz
gasa / spoj na ventilu) prilozenim ili napravljenim rastvorom sapunice sa 50 % te¢nog sapuna i 50 % vode. Takode mozete koristiti sprej za
otkrivanje propustanja.

Pojava mehura u rastvoru sapunice ukazuje na mesto koje propusta. Zatvorite dovod gasa na boci za gas.
EliminiSite mesta koja propustaju pritezanjem spojeva, ukoliko je to moguce, ili zamenite neispravne delove.

Ponovite korake 1 2.

S

Ukoliko ne uspete da popravite mesta koja propustaju, obratite se prodavcu gasne opreme.
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6. OBJASNJENJE KONTROLNE TABLE

STEPENI TOPLOTE | PALJENJE

(@)

®Q

O : PolozZaj
sskljuéeno*

. ¢ : mala snaga
(// : velika snaga

® (// : Paljenje
g : Upaljac

Glavni gorionik Donji gorionik kamena za picu

Obrtni regulatori postizu na stepenu (( najvisi nivo snage i na ¢ najnizi nivo snage.

DISPLEJ

Glavni prekidac za
ukljucivanje/iskljucivanje

Ukljucivanje/isklju¢ivanje
rotacije kamena za picu

Pe¢ Kamen za picu

To (G @
°C
\ . )/

Trenutna temperatura
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(. PREPRVE UPOTREBE

1. Otvorite poklopac odeljka za baterije na dnu pica peci i umetnite dve baterije (2xAA, LRO6, 1,5 volti) .

OO 00O0O0

2. Ocistite sve delove koji dolaze u dodir sa namirnicama.
3. Ispitajte sve delove koji provode gas, kao $to je opisano u poglaviju KONTROLA ZAPTIVENOSTI.

4. Povezite pica pe¢ na izvor napajanja (mrezni deo ili punjivu bateriju) preko USB C. Pe¢ za picu sme se koristiti iskljucivo sa uklju¢enim
napajanjem ili sa eksternom powerbank baterijom &iji izlazni napon ne prelazi 5 V / 1,0 A.

5. Otvorite dovod gasa na boci za gas.
6.  Ukljucite glavni prekidac na displeju.

7. Pritisnite dugme za regulaciju gasa Zeljenog gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo @ ((/
Pritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa dok gas ne poc¢ne da gori. Pogledajte tacku 8.1 Uputstvo za paljenje.

8. Okrenite dugmad za regulaciju gasa na najnizu postavku i ostavite uredaj da radi oko 30 minuta.
9. Povecajte snagu na 3/4 maksimalne snage i ostavite uredaj da gori jo§ 20-25 minuta.

/A UPOZORENIJE:Ne dozvolite da donji gorionik gori duze vreme bez okretanja kamena za picu, jer to moze dovesti do oSte¢enja kamena za
picu.

8. RUKOVANJE
8.1 UPUTSTVO ZA PALJENJE

AOPASNOST:  Nikada ne gledajte direktno u prilikom paljenja. Stanite bo¢no od peci.

1. Uverite se da su svi spojevi izmedu creva za gas, regulatora pritiska gasa i boce za gas ¢vrsto zategnuti (postupite u skladu sa uputstvima iz
poglavlja KONTROLA ZAPTIVENOST]I).

2. Otvorite dovod gasa na boci za gas.
Ukljucite glavni prekidac na displeju.

4.  Pritisnite dugme za regulaciju gasa glavnog gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo & ((/
Pritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa dok gas ne pocne da gori.

©

5. Ako gas ne pocne da gori u roku od 8 sekundi, podesite dugme za regulaciju gasa na Q.
Sacekajte 2 minuta, kako bi nesagoreli gas mogao da ispari. Posle toga ponovite korak 3.

6.  Ukoliko posle 3 pokuaja nije mogude pustiti pica pe¢ u rad, pronadite uzroke (kao $to je opisano u odeljku OTKLANJANJE KVAROVA).
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7. Kada glavni gorionik gori, pritisnite dugme za regulaciju gasa donjeg gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljki
na satu, na nivo © @ rritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa dok gas ne poc¢ne da gori.

NAPOMENA:Uvek proverite preko otvora na desnoj strani peci da li gori donji gorionik kamena za picu.

© ©
=== q])oooo
® 00O o
Oeeessess
@ ¢ loocoesecs
®0O0®000
0O00O0O0O0O0

8. Sada ukljucite rotaciju kamena za picu.

/A UPOZORENJE:Ne dozvolite da donji gorionik pica peci gori duze vreme bez okretanja kamena za picu, jer to moze dovesti do oStecenja
kamena za picu.

82 PECENJE

/A UPOZORENIJE: Kamen za picu ne podnosi ekstremne temperaturne fluktuacije. Ne stavljajte zamrznutu hranu na vruéi kamen.
Kada je u pitanju pecenje pice, postoji mnogo varijabli — od vrste testa preko debljine do preliva — a sve to moZe uticati na optimalnu temperaturu
i vreme pecenja. U pocetku je potrebno malo pokusaja i greSaka da bi se pronasla najbolja podesavanija.

Nakon paljenja, preporuc¢ujemo sledeéi postupak:

1. Zagrejte pica pe¢ sa oba gorionika (pe¢ i kamen za picu na donjem gorioniku) najmanje 15 minuta sa rotirajuéim kamenom za picu na nivou

(// :

/A UPOZORENIJE: Ne dozvolite da donji gorionik pica peci gori duze vreme bez okretanja kamena za picu, jer to moze dovesti do ostecenja
kamena za picu.

NAPOMENA: Na vreme zagrevanja mogu uticati vetar i spoljna temperatura.
2. Smanjite nivo snage na srednji nivo tako da pe¢ dostigne idealnu temperaturu pecenja.
3. Stavite picu u pe¢ lopatom za picu.
4.  Pratite proces pecenja pice.
5. Izvadite gotovu picu iz peci lopatom za picu.

SAVET: Ako uvaljate podlogu za picu u malo brasna ili griza (Semola Rimacinata), lakse e skliznuti sa lopate za picu bez lepljenja.
Premazivanje kore za picu sa malo brasna ili griza (Semola Rimacinata) takode moze pomodi.

NAPOMENE:
= Kamen za picu je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u pica pec¢i Outdoorchef PRISMO; nije namenjen za upotrebu na otvorenoj vatri.

= Pecite picu i druga suva jela na bazi hleba direktno na kamenu za picu. Za pripremu mesa, povréa ili drugih jela koristite posudu od livenog
gvozda ili drugu posudu otpornu na pec.

= Vreme pecenja varira u zavisnosti od debljine osnove za picu.
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8.3 NAKON PECENJA

1. Podesite dugme za regulaciju gasa svakog gorionika na poziciju Q.

2. Zatvorite dovod gasa na boci za gas.
Cak i kod praznih boca, ventil na boci mora biti zatvoren.

Ostavite pica pe¢ da se potpuno ohladi i ocistite je.

4. Pokrijte pica pe¢ odgovaraju¢im poklopcem.

9. CISCENJE | ODRZAVANJE
91  CISCENJE

/A UPOZORENIJE: Prilikom ¢iséenja pica peci oko sistema gorionika, vodite racuna o tome da ne ostetite delove
gorionika.

CISCENJE SPOLJNJEG DELA PICA PECI

NAPOMENA:  Za ¢is¢enje povrsina pica peci nikada nemojte koristiti sredstva za ¢iséenje stakla ili druga sredstva za ¢is¢enje u obliku spreja,
jer mogu agresivno da deluju na njih.

Spoljasnje povrsine pica pedi Cistite samo uobicajenim, neagresivnim sredstvom za ciséenje (npr. uobicajenim deterdzentom).

CISCENJE UNUTRASNJOSTI PICA PECI

NAPOMENA: Kamen je napravljen od keramike bezbedne za hranu i viemenom moze pokazati mrlje. To je normalno i ne utice na
performanse peci i kvalitet kamena za picu.

1. Zagrejte pica pe¢ oko 10 — 15 minuta na punoj snazi, tako da ostaci hrane (ostaci mesa, masti, $ecer iz marinada itd.) sagore. Neka se kamen
za picu okrece pri tome.

2. Nakon toga, sacekajte da se pica pec¢ potpuno ohladi kako bi se svi ostaci hrane stvrdnuli/uévrstili.
(To naknadno ¢idc¢enje Cini mnogo laksim i efikasnijim).
Ocistite pe¢ mekom &etkom (bez Cetki sa Celi¢nim Eekinjama) ili suvom krpom.

Alternativno, mozete ukloniti i kamen za picu radi ¢is¢enja. Uklonite koru i ostatke sa hladnog kamena za picu cetkom za rostilj (strugagem) ili
suvom krpom.

NAPOMENA: Nikada ne cistite kamen za picu tekuéom vodom ili pod njom. Ako se kamen za picu slu¢ajno pokvasi, susite ga oko 2 sata u
kucnoj rerni na 60 °C.

SAVET: Posle pecenja je ujedno i priprema za sledece pecenje — ako pica pe¢ ocistite nakon svake upotrebe, ne¢ete morati da je Cistite
pre slede¢eg pecenija.

CISCENJE GORIONIKA

Gorionik je montiran na zadnjoj strani pedi, tako da je malo verovatno da ¢e doéi do zacepljenja ostacima hrane. Medutim, ako se to dogodi,
postupite na sledeci nacin:

1. Uverite se da je ventil boce za gas zatvoren i da je komandno dugme uredaja takode u polozaju za iskljucivanje. Uverite se da se uredaj
potpuno ohladio.

2. Ocistite spoljasnjost gorionika Zicanom ¢etkom. Uklonite tvrdokorne naslage metalnim struga¢em. Ocistite zapuSene otvore ravnom
spajalicom. Nikada ne koristite drvenu cackalicu ili slicno, jer moze da se odlomi i zapusi otvor.

92  ODRZAVANJE

Redovno odrzavanje vase pica peci garantuje njeno besprekorno funkcionisanje.

= Kontroli§ite delove koji provode gas najmanje dva puta godisnje, i svaki put posle duzeg skladiStenja. Pauci ili drugi insekti mogu
prouzrokovati zaCepljenja, koja se pre upotrebe moraju otkloniti.

= Ako niste koristili pica pe¢ tokom duZeg vremenskog perioda, pre ponovne upotrebe morate sprovesti KONTROLU ZAPTIVENOSTI. U
slucaju bilo kakve nedoumice, obratite se distributeru gasa ili prodajnom centru.
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= Nakon duzeg skladistenja i najmanje jednom godisnje treba proveriti da li je crevo za gas ispucalo, savijeno ili na drugi nacin osteceno.
Osteceno crevo za gas mora se odmah zameniti, kao $to je u poglavju BEZBEDNOSNE NAPOMENE opisano.

= Da biste $to je moguce duze uzivali u vasoj pica peci, kada se potpuno ohladi, zastitite je odgovaraju¢im OUTDOORCHEF poklopcem za
zastitu od uticaja okoline.

= Da biizbegli gomilanje vlage, uklonite poklopac nakon kiSe. Poklopac moze da se kupi kod distributera pica peci.

10. OTKLANJANJE KVARGVA

Gorionik se ne pali:
= Proverite da li varnica sa elektrode preskace na gorionik.

A OPREZ: Ova provera sme da se vr§i samo sa zatvorenim dovodom gasa.
= Proverite dali je dovod gasa na boci za gas otvoren.

= Uverite se da ima dovoljno gasa u boci.

Nema varnice:

= Proverite da li su baterije praviino umetnute.

= Postavite dve nove baterije (tip AA, LROB, 1,5 volti) u elektricno paljenje.

= Proverite rastojanje izmedu gorionika i elektrode; mora biti samo 5-8 mm.

= Rucno paljenje je mogu¢e pomocu Stapnog upaljaca ili drzaca Sibica direktno na glavnom gorioniku ili za donji gorionik preko otvora na
desnoj strani komore pica peci.

Nema snage ili je manja snage:

= Proverite da li su gorionici eventualno zapuseni insektima ili paucima/paucinom.

= Proverite da li je boca za gas prazna ili skoro prazna.

Glasni gorionik:

= Proverite da li prljavstina zacepljuje izlaze gorionika. Vise informacija o ¢is¢enju gorionika moZete pronaci pod tackom 9.1.

11, GARANCIJA ZA KUPCA / GARANCIJA

Za detaljne informacije o garanciji za kupca/garanciji, pogledajte Opste uslove poslovanja (OUP) na https://www.outdoorchef.com/agb

Registrovanu marku OUTDOORCHEF zastupa slede¢a kompanija
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Informacije o prodavcima moZete naéi na nasem veb sajtu na adresi www.outdoorchef.com
Serijski broj kao i broj artikla moZete naci na nalepnici na vaSoj pica peci
(u tu svrhu pogledaijte prvi odeljak ovog UPUTSTVA ZA UPOTREBU).

*k

12. REZERVNI DELOVI

Rezervni delovi su dostupni kod specijalizovanih prodavaca.

A UPOZORENIJE: Koristite samo originalne rezervne delove kompanije Outdoorchef.
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13. ODLAGANJE OTPADA

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod i ukljucene baterije ne smeju odlagati zajedno sa kuénim otpadom Sirom EU. Da biste izbegli mogucu
Stetu po Zivotnu sredinu ili zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte. Da biste vratili koriS¢eni uredayj, koristite
sistem za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu gde je proizvod kupljen. Ovaj proizvod se moze reciklirati na ekoloski prihvatljiv nacin.

14. TEHNICKE INFORMACIJE

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gas Butan G30 / Propan G31

I3+ (28/30/37 mbara) Butan 30 mbara / propan 37 mbara

38/P (30 mbara) Butan / propan 30 mbara

38/P (50 mbara) Butan / propan 50 mbara

lzlaz gasa 72 kW Hs

Potrodnja gasa G30 524 g/h / G31 515 g/h

Mlaznice 30 mbar Zadnji plamenik 1.32 mm Mark 1.32
Donji plamenik 0.52 mm Mark: 0.52

Mlaznice 50 mbar Zadnji plamenik 1.14 mm Mark 1.14

Doniji plamenik 0.45 mm Mark: 0.45

Elektricno paljenje
Za napajanje elektricnog paljenja potrebne su vam dve baterije (tip AA, LRO6, 1,5 volti).

Napomena o pokazivacu temperature na displeju
Odstupanje prikaza od pokazivaca temperature na displeju moze biti +/- 10%.

Internet stranica

Dodatne informacije, savete, trikove, recepte i sve $to treba da znate o OUTDOORCHEF proizvodima
moZete nadi na www.outdoorchef.com
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1. SERIENUMRET PA DIN PIZZAUGN OCH VARFOR DETTA AR VIKTIGT

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
VIKTIGT:

Du hittar serienumret pa din pizzaugn pé typplaten, som sitter pa pizzaugnens bottenplatta.

Serienummer och artikelnummer ar viktiga for att supporten ska kunna besvara fragor, vid bestallning av reservdelar samt vid eventuella
garantiansprék. Spara bruksanvisningen pa ett sakert stalle. Den innehéller viktig information om sékerhet, drift och underhall. Skriv ner
pizzaugnens serienummer i det harfor avsedda faltet ovan, "Serial No.".

2. BRUKSANVISNING

Las dessa instruktioner noggrant innan du anvander din OUTDOORCHEF pizzaugn fér férsta gangen.

21 FORVARING AV BRUKSANVISNINGEN

Anmarkning till konsumenten: Denna bruksanvisning maste sparas av konsumenten och ska alltid vara l4tt tillganglig.
Alla bruksanvisningar ar ocksa tillgangliga pa www.outdoorchef.com.

Anmaérkning till installatéren: Denna bruksanvisning maste forbli hos konsumenten.
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3. VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvénder din OUTDOORCHEF pizzaugn for férsta gangen.
Féar bara anvandas utomhus.

Signalorden FARA, VARNING och VAR FORSIKTIG anvinds i denna bruksanvisning for att markera viktig och kritisk anvandarinformation. Las
och folj dessa anvisningar for att garantera sékerheten och undvika skador p4 egendom och person.

/\ FARA: Indikerar farliga situationer som leder till dodsfall eller allvarliga personskador, om dessa instruktioner inte observeras.
/N VARNING: Indikerar farliga situationer som kan leda till dodsfall eller allvarliga personskador, om dessa instruktioner inte observeras.
A\ VAR FORSIKTIG: Indikerar farliga situationer som kan leda till mindre eller mattliga personskador, om dessa instruktioner inte observeras.

A FARA A VARNING
Om du kanner gaslukt: = Forvara inte brandfarliga vatskor, material och/eller
- Stoppa gastillférseln till pizzaugnen. gaser (bensin, gas, lattantandligt material osv.) i

- Stick alla éppna lagor. omedelbar narhet av pizzaugnen.

B e ey = Forvara aldrig en oanvand gasolflaska nara

i ller i slut .
pizzaugnen och kontakta genast brandkéaren. pizzaugnen efier ! siutna rum

31 INSTALLATION OCH MONTERING

Las igenom bruksanvisningen innan du anvander produkten for forsta gangen.
Placera pizzaugnen pé en varmetélig, jamn yta p& en vindskyddad plats innan du anvander den.

A\ FARA: Denna pizzaugn r inte 1amplig for installation i eller p& batar, husvagnar eller husbilar.

/N VARNING: Pizzaugnen levereras med passande gasslang och gastrycksreglage. Kontrollera att gasslangen hélls borta fran de heta
utsidorna pa pizzaugnen. Slangen far inte vridas.
Har din modell slangfoérning, maste slangen fixeras i denna.

/N VARNING: Slang och reglage motsvarar de respektive landernas foreskrifter samt relevanta EN-standarder och BS-normer
(gastrycksreglage BS EN 16129/gasslang BS EN 16436/gastrycksreglage EN 16129/gasslang EN 16436).

/N VARNING: Utfér inga andringar pé produkten. Om du misstanker ett fel, kontakta en fackman.

A\ VARNING: Innan du anvander produkten och varje gang du ansluter en ny gasolflaska ska férbindelsedelarna kontrolleras enligt
anvisningarna i stycket TATHETSKONTROLL i denna bruksanvisning.

A\ VARNING: Pizzaugnen far endast anvandas med den medféljande stromférsorjningen eller med en extern powerbank vars utspénning
inte 6verstiger 5V /1,0 A.
For att sékerstalla tillforlitlig och saker drift rekommenderar vi Outdoorchef powerbank (5 V, 10 000 mAh).
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32 ANVANDNING

Alla som anvander pizzaugnen maste kanna till tandningsforloppet och félja anvisningarna. Barn far inte anvanda pizzaugnen.
Monteringsanvisningarna i manualen méste féljas exakt. Felaktig montering kan vara farlig.

Placera inte lattantandliga vatskor och material eller reservgasolflaskor nara pizzaugnen. Stall aldrig pizzaugnen eller gasolflaskan i slutna rum
utan ventilation.

Las dessa instruktioner noggrant innan du anvander din OUTDOORCHEF pizzaugn for férsta gangen. Pizzaugnen far endast anvéndas utomhus.
Se till att pizzaugnen ar placerad framfér en icke brannbar bakvagg eller héller ett sékerhetsavstand pa minst 1,5 meter fran brannbara féremal.

N\ FARA: Anvand endast pizzaugnen utomhus. Anvand aldrig pizzaugnen inomhus, till exempel i garage, byggnader, talt och andra
slutna omraden, eller under brandfarliga konstruktioner.

N\ FARA: Anvand aldrig pizzaugnen under ett tak.
/\ FARA: Produkten fér inte anvandas i narheten av brdnnbara material.
N\ FARA: Anvand endast pizzaugnen pé ett fast och sakert underlag. Stall aldrig pizzaugnen pé tréagolv eller andra brannbara ytor.

Placera alltid pizzaugnen pa avstand fran brannbart material.
N\ FARA: Stang av gastillférseln pa gasolflaskan efter anvéandning.

A\ FARA: Stall alltid pizzaugnens gasreglageknapp i lage O och stang av gastillférseln pa gasolflaskan nar du inte ska anvinda
produkten mer.

N\ FARA: Nar du byter gasolflaska &r det viktigt att du kontrollerar att gasreglageknappen star i lage O och att gastillférseln pa
gasolflaskan ar avstangd. Det far inte finnas nagra antandningskéllor i narheten

N\ FARA: Titta aldrig rakt in i ugnen nar du tander den. Sté vid sidan av ugnen.

/\ FARA: Anvand aldrig denna produkt pa ett avstand som ar mindre dn 7,56 m fran brandfarliga vatskor.

N\ FARA: Om produkten av nagon anledning sténgs av ska du vrida reglaget och gasventilen vid gasolflaskans anslutning till stangt

lage. Vanta i 5 minuter innan du férsoker tanda produkten igen.

N\ VARNING: Byt ut slangen och gastrycksreglaget efter 3 ars anvéndning fran inkdpsdatum. Kontrollera att gastrycksreglaget och
slangen uppfyller relevanta EN-standarder och BS-normer (gastrycksreglage BS EN 16129/gasslang BS EN 16436/
gastrycksreglage EN 16129/gasslang EN 16436).

/N VARNING: Byt ut gasslangen omedelbart om den ar skadad eller uppvisar spér av slitage.
Slangen far inte vara bdjd eller ha sprickor. Glom inte att trycka pa gasreglageknappen och stéanga av gastillférseln innan
du tar bort slangen.

/N VARNING: Om du misstanker att det finns otéta delar ska du stélla gasreglageknappen i lage O och stanga av gastillférseln pa
gasolflaskan. Delar som leder gas ska kontrolleras av en fackman for gas.

N\ VARNING: L&mna aldrig pizzaugnen utan tillsyn nar den anvands.

/N VARNING: Produkten far inte flyttas nar den anvéands.

/N VARNING: Skydda pizzaugnen mot stark vind eftersom det paverkar graddningsresultatet. Placera den sa vindskyddat och vagratt
som mojligt, och kontrollera regelbundet att brannaren fortfarande ar tand.

/N VARNING: Fettrester och matrester kan fatta eld och leda till brand. Rengér pizzaugnen efter varje anvandningstillfalle.

/A VARNING: Blockera aldrig luftintagshalen i botten av pizzaugnen.

N\ VARNING: Stang aldrig ugnséppningen under drift eftersom det kan leda till varmeuppbyggnad.

N VARNING: Fyll inte ugnen utéver gransen for ugnens kapacitet.

/N VARNING: Denna produkt &r endast avsedd att anvandas med flytande petroleumgas (LPG). Anvéand inte lavastenar, briketter, trékol
eller andra branslen.

/N VARNING: Vissa delar av denna produkt kan ha vassa kanter. Anvénd lampliga skyddshandskar fér hantering vid behov.

/N VARNING Atkomliga delar kan vara heta. Hall barn pa avstand.

A\ VARNING: Kontrollera alltid att batterierna sitter ratt (med plus- och minuspolerna &t ratt hall) — se monteringsanvisningen.

A\ VARNING: Om ett batteri lacker, undvik hudkontakt och avfallshantera det pa ratt satt. Lackande batterier ska inte anvandas under

nagra omstandigheter.

A\ VARNING: L&t aldrig dina batterier komma i kontakt med l&gor och hoga temperaturer. Batterier far inte kortslutas.
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A\ VAR FORSIKTIG: Den rekommenderade langden pa gasslangen ar 90 cm och far inte verskrida 150 cm.

A\ VAR FORSIKTIG: Pizzaugnen forblir varm lange efter att den har stingts av. Var forsiktig sa att du inte branner dig och lagg inga foremal pa
pizzaugnen - risk for brand.

A\ VAR FORSIKTIG: Anvind alltid skyddshandskar nar du tar i varma delar.
A\ VAR FORSIKTIG: Om inte den fulla effekten uppnas och du misstanker stopp i gastillforseln, kontakta en fackman fér gas.
A\ VAR FORSIKTIG: Placera inte brannbara féremal i omedelbar narhet av pizzaugnen.

3.3 FORVARING OCH/ELLER LANGRE TID UTAN ANVANDNING

A\ FARA: Forvara inte pizzaugnen i narheten av lattantandliga vatskor eller material.

N\ FARA: Om pizzaugnen forvaras i ett forrdd under vintern maste gasolflaskan kopplas bort.
Den bor alltid férvaras utomhus pé en val ventilerad plats utom rackhall for barn.

A\ VAR FORSIKTIG: Nar pizzaugnen inte anvinds och nar den har kallnat fullsténdigt bér den skyddas mot vader och vind med ett éverdrag.
Overdrag kan képas hos din aterforsljare.

/\ VAR FORSIKTIG: Fér att undvika ansamling av fukt, ta bort éverdraget efter kraftigt regn och lat pizzaugnen torka férst.

4. GASOLFLASKOR

= Kontrollera att det inte finns nagra lackande skruvanslutningar.

= Gor en TATHETSKONTROLL innan du anvander pizzaugnen och varje gang du byter gasolflaska.

= Gasolflaskor far inte utsattas for temperaturer 6ver 50 °C och far aldrig lagras i slutna rum eller i en kallare.
= Lé&s nogaigenom och folj sékerhetsinstruktionerna som finns pa din gasolflaska.

ANMARKNING: Kontrollera att tryckreglaget och gasolflaskan &r godkanda fér anvandning i ditt land. Anvand endast gasolflaskor som
uppfyller nationella bestdammelser. Pa grund av de olika tatningssystemen ar det inte méjligt att fa skruvférbindelsen
tat om inte tryckreglaget och gasolflasksystemen passar samman. Denna lacka kan leda till att den utstrémmande
gasolen plotsligt anténds av 6ppen eld eller gnistor. Av sékerhets- och ansvarighetsskél rekommenderar vi dig att under
alla omstandigheter kontrollera pizzaugnarna som kommer ut till férséljning, och om det ar nédvandigt att anpassa
tryckreglage och gasslang till nationella bestémmelser eller att f& dem anpassade.

290



0. [DRIFTTAGNING AV PIZZAUGNEN
5.1 ANSLUTNING AV GASSLANGEN

N\ VARNING: Anslutningen av gasslangen méste goras med hjalp av den medféljande skiftnyckeln for att sékerstalla att anslutningen
ar tillrackligt fast atdragen. For din sékerhet far du aldrig dra &t gasslangen for hand for att undvika en eventuell brand i
pizzaugnen.

Se aven informationen i den separata monteringsanvisningen fér din pizzaugn.
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5.2 TATHETSKONTROLL

A\ VARNING: Under tathetskontrollen far det inte finnas nagra antdndningskallor i narheten. Detta géller ocksa rékning.
Utfor aldrig tathetskontroll med en tandsticka eller éppen laga och alltid utomhus.

/N VARNING: Gor TRATHETSKONTROLLEN efter varje anslutning eller byte av gasolflaska samt i bérjan av
pizzaugnssasongen.

/N VARNING: Pizzaugnen far inte anvandas forran alla lackor har blivit atgardade.

1. Gasreglageknappen maste sta i lage O.

2. Oppna gastillforseln pa gasolflaskan och pensla pa den medféljande tvalvattenldsningen eller en sjalvblandad tvallésning med 50 % flytande
tval och 50 % vatten pa delarna som leder gas (anslutningen pa gasolflaskan/gastrycksreglage/gasslang/gasintrade/anslutning pa
ventilen). Du kan ocksé anvanda en lacksékningsspray.

Bildas blasor i tvalldsningen tyder det pa en lacka. Stang gastillférseln pa gasolflaskan.
Stoppa lackorna genom att, om mojligt, dra at forbindelsedelarna eller genom att byta ut de defekta delarna.

Upprepa punkt 1 och 2.

S

Kontakta din fackhandlare fér gas om lackorna kvarstar.

fa——
mf%@ilil

LY
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6. KONTROLLPANEL

VARMENIVAER OCH TANDNING
(@)

®Q P

Huvudbrannare

Kontrolldrevet nar hogst effekt pa niva ((/ och lagst effekt pa 0.

DISPLAY

Huvudstrémbrytare PA/AV

PA/AV roterande pizzasten

O :Lage - Pa
¢ : lag effekt
(// : hog effekt
@ ((/ :tdndning
@ : tandare
']
Bottenbrannare pizzasten
Ugn Pizzasten
N\
I\ &~

outdoorchef

—O

—©
\

@25
°C
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7. INNAN DU ANVANDER PIZZAUGNEN FOR FORSTA GANGEN

1. Oppna batterifackets lock pa undersidan av pizzaugnen och satt i tva batterier (2 st. AA, LR0O6, 1,5 V).

OO 00O0O0

2. Rengor alla delar som kommer i kontakt med livsmedel.
3. Kontrollera alla delar som leder gas enligt beskrivningen i kapitlet TATHETSKONTROLL.

4. Anslut pizzaugnen till en stromkalla (natadapter eller strombank) via USB-C. Pizzaugnen far endast anvandas med den medféljande
stromforsorjningen eller med en extern powerbank vars utspanning inte éverstiger 5V / 1,0 A.

5. Oppna gastillférseln pa gasolflaskan.

6.  Sl& pa huvudstrombrytaren pa displayen.

7. Tryck pa gasreglageknappen pa 6nskad brannare och vrid den moturs till niva & ((/
Hall gasreglageknappen nedtryckt tills gasen brinner. Se punkt 8.1 — Tandningsinstruktion.

8. Vrid gasreglageknapparna till den |&gsta installningen och lat produkten ga i cirka 30 minuter.
9. Oka effekterna till tre fjardedelar av maxeffekten och lat produkten ga i ytterligare 20-25 minuter.

A\ VARNING: Latinte bottenbrannaren brinna under en langre tid utan att pizzastenen roterar eftersom detta kan leda till skador pa
pizzastenen.

8. ANVANDNING
81 TANDNINGSINSTRUKTION

A\ FARA: Titta aldrig rakt in i ugnen nar du tander den. Sté vid sidan av ugnen.

1. Sékerstall att alla forbindelser mellan gasslangen, gastrycksreglaget och gasolflaskan ar ordentligt fastskruvade (se anvisningar i kapitlet
TATHETSKONTROLL).

2. Oppna gastillférseln pa gasolflaskan.
Sla pa huvudstrémbrytaren pa displayen.

4. Tryck p& huvudbrannarens gasreglageknapp och vrid den moturs till nivé& ((/
Hall gasreglageknappen nedtryckt tills gasen brinner.

©

5. Om gasolen inte antands inom 8 sekunder, stéll gasreglageknappen i lage O.
Vénta i 2 minuter s& att den oférbranda gasolen kan avdunsta. Upprepa sedan steg 3.

6. Gar det inte att tanda pizzaugnen efter tre férsok kan du séka efter orsakerna (som beskrivs i avsnittet RATTA TILL FEL).
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7. Nar huvudbrannaren ar tand, tryck pa gasreglageknappen pé bottenbrannaren och vrid den moturs till niva © (// . Hall gasreglageknappen
nedtryckt tills gasen brinner.

ANMARKNING: Kontrollera alltid genom 6ppningen pé ugnens hégra sida om bottenbrannaren branner pizzastenen.
© ©
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8. Sla nu pa rotationen pa pizzastenen.

A\ VARNING: Léat inte bottenbrannarens pizzasten brinna under en langre tid utan att pizzastenen roterar eftersom detta kan leda till
skador pa pizzastenen.

8.2 TILLAGA

/N VARNING: Pizzastenen tél inte extrema temperaturvaxlingar. Placera inte djupfryst mat p& den heta stenen.
Nar det géller pizzabakning finns det manga variabler — fran degtyp och tjocklek till topping — som alla kan paverka den optimala temperaturen

och tillagningstiden. Inledningsvis kan det kravas nagra forsok tills du hittar basta instéliningarna.

Efter tindning rekommenderar vi att du gor sa har:
1. Férvarm pizzaugnen med bada brannarna (ugns- och bottenbrannarens pizzasten) i minst 15 minuter med roterande pizzasten pa niva (/’

/N VARNING: Lat inte bottenbrannarens pizzasten brinna under en langre tid utan att pizzastenen roterar eftersom detta kan leda till
skador pa pizzastenen.

ANMARKNING: Uppvarmningstiden kan paverkas av vind och utomhustemperatur.

2. Sénk effektnivan till medium sa att ugnen nar den idealiska tillagningstemperaturen.

3. Forin pizzan i ugnen med en pizzaspade.

4. Héll koll pa hur pizzan tillagas.

5. Tautden fardiga pizzan ur ugnen med en pizzaspade.

TIPS: Om du rullar din pizzabotten i lite mjél eller durumvetegryn (Semola Rimacinata) glider den enklare av

pizzaspaden utan att fastna. Det kan ocksa hjélpa att stré lite mjol eller durumvetegryn (Semola Rimacinata) pa pizzaspaden.
ANMARKNINGAR:
= Pizzastenen ar uteslutande avsedd for anvandning i pizzaugnen Outdoorchef PRISMO och &r inte avsedd for anvandning éver 6ppen eld.

= Tillaga endast pizza och andra torra, brédbaserade ratter direkt pé pizzastenen. Vid tillagning av kott, gronsaker eller andra réatter bor du
anvanda en gjutjarnspanna eller en annan ugnsfast form.

= Tillagningstiden varierar beroende pa pizzabottens tjocklek.
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8.3 EFTERTILLAGNING

1. Stall gasreglageknappen for alla brannare i lage O.

2. Sténg gastillforseln pa gasolflaskan.
Flaskventilen maste ocksa stangas nar flaskorna ar tomma.

Lat pizzaugnen kallna helt och rengér den sedan.

4. Tack 6ver pizzaugnen med passande dverdrag.

9. RENGORING OCH UNDERHALL
91 RENGORING

/A VARNING: Nar du ska rengora kring pizzaugnens brannarsystem maste du se till att brannardelarna inte
skadas.

RENGORING AV PIZZAUGNENS UTSIDA

ANMARKNING: Anvand aldrig glasrengéringsmedel eller andra rengéringsmedel i sprayflaskor fér att rengéra pizzaugnens ytor eftersom de
kan angripa ytorna.

Rengér pizzaugnens utsida med vanliga, ej aggressiva rengdéringsmedel (till exempel vanliga diskmedel).

RENGORING AV PIZZAUGNENS INSIDA

ANMARKNING: Stenen ér tillverkad av livsmedelssaker keramik och kan med tiden fa flackar. Detta &r normalt och paverkar varken ugnens
prestanda eller kvaliteten pa pizzastenen.

1. Varm pizzaugnen pa full effekt i 10-15 minuter sa att matrester (kottrester, fett, socker fran marinader osv.) férbranns. Lat pizzastenen rotera
samtidigt.

2. L&t sedan pizzaugnen svalna helt s& att alla matrester stelnar/hardar.
(Detta gér den efterféljande rengéringen mycket enklare och effektivare.)

Rengodr ugnen med en mjuk borste (inga borstar med stalborst) eller en torr trasa.

Du kan dven ta ut pizzastenen for rengdring. Ta bort skorpor och rester fran den kalla pizzastenen med en grillborste (skrapa) eller en torr
trasa.

ANMARKNING: Rengér aldrig pizzastenen med eller under rinnande vatten. Om pizzastenen av misstag blir fuktig ska du torka den i
hushallsugnen vid 60 °C i cirka 2 timmar.

TIPS: Om du rengdr pizzaugnen efter varje anvandning, behdver du inte gora rent den fore nésta pizzasession.

RENGORING AV BRANNARE

Brannaren ar monterad pé baksidan av ugnen, vilket gor risken for att matrester tapper till den mindre sannolik. Om detta trots allt skulle handa
ska du géra féljande:

1. Sefill att gasolflaskans ventil &r stdngd och att produktens reglage ocksa &r i avstangt lage. Se till att produkten har svalnat helt.

2. Rengdr brannarens utsida med en tradborste. Ta bort envisa avlagringar med en metallskrapa. Rengor igentappta éppningar med ett utratat
gem. Anvénd aldrig en tandpetare av tra eller liknande eftersom den kan gé av och tappa till 6ppningen.

9.2  UNDERHALL

Regelbundet underhall av din pizzaugn garanterar felfri funktion.

= Kontrollera alla delar som leder gas minst tva ganger per &r och alltid efter att pizzaugnen inte har anvants under en langre tid. Spindlar eller
insekter kan férorsaka tilltdppning, som maste tas avldgsnas fére anvéndning.

*  Om du inte anvander pizzaugnen under en langre period, bér du géra en TATHETSKONTROLL innan du anvander den igen. Om du har
nagra tvivel, kontakta gasolleverantéren eller aterforsaljaren.

= Efter en langre tids forvaring och minst en gang per ar ska du kontrollera att gasslangen inte ar sprucken, bojd eller skadad pa annat satt. En
skadad gasslang maste omedelbart bytas, se beskrivning i kapitiet SAKERHETSANVISNINGAR.
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= Foratt du ska ha gladje av din pizzaugn sa lange som méjligt bér du skydda den mot miljopaverkan med ett passande OUTDOORCHEF-
6verdrag efter att den har svalnat helt.

= For att férhindra att fukt ansamlas under éverdraget, tas detta av vid regn. Overdrag kan kopas hos din aterférsaljare.

10. RATTATILL FEL

Bréannaren antands inte:

= Kontrollera om det finns gnistor i elektroden till brannaren.
A VAR FORSIKTIG: Dessa kontroller far endast utforas med stangd gastillforsel.

= Kontrollera om gastillférseln fran gasolflaskan &r dppen.

= Sékerstéll att det finns tillrackligt med gasol i gasolflaskan.

Ingen gnista:

= Se till att batterierna ar korrekt isatta.

= Satt i nya batterier (typ AAA, LRO6, 1,5 V) i den elektriska tandaren.

= Kontrollera avstandet mellan brannaren och elektroden — det far bara vara 5-8 mm.

= Du kan tdnda huvudbrannaren manuellt med en lang téndsticka eller brastandare direkt pa brannaren. Du kan &ven tanda bottenbrannaren
via 6ppningen pa hoger sida av pizzaugnskammaren.

Ingen eller liten effekt:

= Kontrollera om bréannarna ar blockerade av insekter eller spindlar/spindelvav.

= Kontrollera om gasolflaskan ar tom eller nastan tom.

Hogljudd bréannare:

= Kontrollera om avlagringar tapper till brannarnas utlopp. Mer information om rengéring av brénnare finns under punkt 9.1.

11, GARANTI

For detaljerad information om garantin hanvisar vi till de allmanna villkoren pa https://www.outdoorchef.com/agb

Det registrerade varumarket OUTDOORCHEF representeras av
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich | Schweiz | www.outdoorchef.com

*

En lista 6ver aterférséljare finns pa var webbplats: www.outdoorchef.com
Serienummer och artikelnummer finns pa typplaten pa pizzaugnen (se férsta stycket i denna BRUKSANVISNING).

*k

12. RESERVDELAR

Du kan kopa reservdelar hos specialiserade aterforséljare.

A VARNING: Anvand endast originalreservdelar fran Outdoorchef.
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13, AVFALLSHANTERING

Denna mérkning anger att denna produkt och batterierna som den innehéller inte féar slangas i hushéllsavfallet inom EU. Fér att undvika even-
tuella miljo- eller hélsoskador p& grund av okontrollerad avfallshantering ska avfallet atervinnas pa ett ansvarsfullt satt. For att returnera din
begagnade apparat, anvand retur- och insamlingssystemet eller kontakta aterférsaljaren dar produkten koptes. Denna produkt kan atervinnas
pa ett miljovanligt satt.

14, TEKNISKA SPECIFIKATIONER

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gasol Butan G30/Propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar/Propan 37 mbar
38/P (30 mbar) Butan/Propan 30 mbar

l38/P (50 mbar) Butan/Propan 50 mbar
Gaseffekt 7.9 kW Hs

Gasolforbrukning
Munstycken 30 mbar

Munstycken 50 mbar

Elektrisk tandare

G30 524 g/t / G31 515 g/t
Ryggbréannare 1.32 mm Mark 1.32
Bottenbrannare 0.52 mm Mark: 0.52
Ryggbrannare 1.14 mm Mark 1.14
Bottenbrannare 0.45 mm Mark: 0.45

Vid drift med elektrisk tandare behéver du tva batterier (typ AAA, LRO6, 1,5 V).

Anmarkning om temperaturvisningen pa displayen

Avvikelsen i temperaturvisningen pa displayen kan vara =10 %.

Webbplats

Mer information, tips och tricks, recept och allt annat som ar vart att veta om OUTDOORCHEF-produkterna hittar du p&4 www.outdoorchef.com
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1. PIZZAFIRININIZIN SERI NUMARASI VE BUNUN NEDEN ONEMLI OLDUGU

(" N
C € Outdoorchef AG
XXXX Eggbuhlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: XXXXXXXXXX
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 XX mbar
Cat. | ggp
DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=X.XXkW Hs (XXXg/h | Outdoorchef Deutschland GmbH
" Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
L f— Made in China |
ONEMLI:

Pizza finninizin seri numarasini taban plakasinda bulunan veri etiketinde bulabilirsiniz.

Seri numarasi ve Uriin numarasi soru durumlarinda, yedek parca siparislerinde ve olasi bir garanti hizmeti talebinde sorunsuz islemler igin
énemlidir. Kullanma kilavuzunu giivenli bir yerde muhafaza edin. Glvenlik, isletim ve koruyucu bakim ile ilgili 6nemli bilgiler icermektedir.
Litfen pizza finninizin seri numarasini yukarida "Seri No." olarak belirtilen alana yaziniz.

2. KULLANIM KILAVUZU

OUTDOORCHEF pizza firininizi kullanmadan énce lutfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun.

2.1 KULLANIM KILAVUZUNUN MUHAFAZA EDILMES]

Tiiketici icin bilgi: Kullanma kilavuzu tliketici tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.
Tam kullanim kilavuzlarini www.outdoorchef.com adresinden de bulabilirsiniz.

Tesisatgl icin bilgi: Bu kullanim kilavuzu tiketicide kalmalidir.
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3. ONEMLI GUVENLIK BILGILERI

OUTDOORCHEF pizza firninizi kullanmadan 6nce lutfen bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Sadece acik alanda kullanin.

Onemli ve kritik kullanim bilgilerini vurgulamak icin bu kullanim kilavuzunda TEHLIKE, UYARI ve IKAZ bilgileri kullaniimistir. Givenlik saglamak

ve maddi hasar ve yaralanmalari 6nlemek igin ltitfen bu bilgileri okuyup riayet edin.

A TEHLIKE:
A UYARI:
A IKAZ:

Dikkate alinmadigi taktirde 6limcul durumlara veya agir yaralanmalara neden olacak tehlikeli durumlara isaret.
Dikkate alinmadigi taktirde 6ltimcul durumlara veya agir yaralanmalara neden olabilecek tehlikeli durumlara isaret.
Dikkate alinmadigi taktirde hafif ya da orta derecede yaralanmalara neden olabilecek tehlikeli durumlara isaret.

A TEHLIKE

= Yanan tim alevleri sondirin.

= Hala gaz kokusu varsa pizza firinindan uzaklasin ve
hemen itfaiyeye haber verin.

A\ UYARI

Gaz kokusu alirsaniz: = Pizza finninizin dogrudan yakininda alev alici swvilar,

*  Pizza firnina giden gaz beslemesini kesin. malzemeler ve/veya gazlar muhafaza etmeyin

(benzin, gaz, kolay tutusan malzemeler vs.).

= Kullanilmayan bir gaz tiptnu highir zaman pizza
finnin yakininda veya kapali alanlarda depolamayin.

31 KURULUM VE MONTAJ

Cihazi isletime almadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun.

Pizza finnini kullanmadan 6nce, istya dayanikli, diiz bir zemine ve korunakl bir yere koyun.

A TEHLIKE:

A\ UYARI:

A\ UYARI:

A\ UYARI:
A\ UYARI:

A\ UYARI:

Bu pizza firini tekne veya karavan/motorlu karavanlarin igine veya tzerine kurulum icin uygun degildir.

Pizza firini gaz basing regtilatéri dahil uygun gaz hortumu ile birlikte teslim edilir. Gaz hortumu mutlaka pizza finnin sicak
ylzeylerinden uzak tutulmalidir. Hortum cevrilmemelidir.
Hortum, hortum kilavuzuna sahip pizza firini modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

Hortum ve regulatér ilgili Glke talimatlanina ve EN standartlarina ve BS standartlarina uygundur (gaz basinci regulatérii BS
EN 16129 / gaz sisesi EN 16436 / gaz basinci regiilatori EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Cihaz uzerinde degisiklik yapmayin. Hatall islev sliphesi sdz konusuysa bir uzmana danisin.

isletime almadan énce ve her yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini asagidaki isletim kilavuzundaki
SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.

Pizza finni yalnizca Grtinle birlikte verilen gli¢ kaynagi veya cikis voltaji 5 V / 1,0 A degerini asmayan harici bir powerbank ile
kullaniimalidir.
Giivenilir ve gtvenli bir kullanim saglamak i¢in Outdoorchef powerbank (5 V, 10.000 mAh) 6neriyoruz.
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32 KULLANIM

Pizza finnini kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklarin pizza firinini calistirmalar yasaktir.

Montaj kilavuzundaki montaj talimatlarina tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuglara yok acabilir.

Alev alabilir sivilari ve materyalleri ya da yedek gaz siselerini pizza finnin yakinina koymayin. Pizza finnini ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle

havalandirmaz alanlara koymayin.

OUTDOORCHEF pizza firininizi kullanmadan énce litfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Pizza firini sadece dis mekanlarda kullanilabilir. Pizza

firninizin yanmaz bir arka duvarin éniine veya yanici nesnelerden en az 1,5 metre uzaga yerlestirildiginden emin olun.

A TEHLIKE:

A TEHLIKE:
A TEHLIKE:
A TEHLIKE:

A TEHLIKE:
A TEHLIKE:
A TEHLIKE:

A TEHLIKE:
A TEHLIKE:
A TEHLIKE:

A\ UYARI:

N UYARI:

A\ UYARI:

A\ UYARI:
A\ UYARI:
A\ UYARI:

A\ UYARI:
N\ UYARI:
A\ UYARI:
A\ UYARI:
/N UYARI:

A\ UYARI:
N\ UYARI

A\ UYARI:
A UYARI:
A UYARL:
A IKAZ:
A TKAZ:

Pizza finnini sadece dis mekanlarda kullanin. Orn. garaj, bina, gadir gibi ic mekanlarda veya diger
kapali alanlarda ya da yanici yapilarin altinda asla kullanmayin.

Pizza finnini asla bir tente altinda kullanmayin.
isletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir.

Pizza finnini sadece siki ve sabit bir zemin Gzerinde kullanin. Pizza firinini isletim sirasinda kesinlikle ahsap
zemin Uzerine ya da baska yanici yiizeylere koymayin. Pizza finnini yanici materyallerden uzak tutun.

Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Pizza finnini kullandiktan sonra gaz ayar diigmesini daima O konuma alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama digmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagl olmasina
dikkat edin. Yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir.

Firini yakarken asla dogrudan igine bakmayin. Firnin yan tarafinda durun.
Bu cihazi asla yanici sivilara 7.5 m'den daha yakin bir mesafede calistirmayin.

Herhangi bir nedenle cihaziniz ¢alismaz hale gelirse, regiilatori ve gaz tipti baglantisinin vanasini kapatin. Cihazi tekrar
yakmayi denemeden énce b dakika bekleyin.

Hortumu ve gaz basinci regilatériini satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim siiresinden sonra degistirin. Gaz
basinci regilatériiniin ve hortumun ilgili EN standartlarina ve BS standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regtilatéri
BS EN 16129 / gaz sisesi EN 16436 / gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Gaz sisesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistiriimelidir.
Hortum bukilmemeli ve lzerinde herhangi bir ¢atlak olmamalidir. Hortumu gikarmadan énce gaz ayarlama digmesini ve gaz
beslemesini kapatmay! unutmayin.

Sizdiran pargalar konusunda siiphe duyuluyorsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki
gaz beslemesini kapatin. Gaz ileten parcalari gaz magazasinda kontrol ettirin.

isletim esnasinda pizza firinini hicbir zaman gézetimsiz birakmayin.
isletim esnasinda cihazi hareket ettirmeyin.

Pizza finnini sert rlizgarlardan koruyun, aksi takdirde pisirme performansi diiser. Miimkiin oldugunca rlizgardan korunakli ve
yatay bir yere yerlestirin ve brilériin hala yanip yanmadigini dlizenli olarak kontrol edin.

Yag kalintilar ve yemek artiklari tutusarak yangina sebep olabilir. Pizza firnini her kullanimdan sonra temizleyin.
Pizza finnin tabanindaki hava giris deliklerini asla kapatmayin.

Firn calisirken kapagini asla kapatmayin, bu isinin birikmesine neden olabilir.

Firini kapi ebatlarini asacak sekilde doldurmayin.

Bu cihaz yalnizca swilastinlmis petrol gazi (LPG) ile kullaniimak tzere tasarlanmistir. Lav tas, briket, kdmiir veya diger yakitlan
kullanmayiniz.

Bu cihazin bazi parcalari keskin kenarlara sahip olabilir. Gerekiyorsa, kullanim sirasinda uygun koruyucu eldiven giyin.
Erisilebilir parcalar gok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun.

Bataryalarin dogru yerlestirildiginden (+ ve - baglantisi dogru konumda) emin olun, bkz. kurulum kilavuzu.

Bir batarya sizinti yaparsa, ciltle temasindan kacinin ve uygun sekilde tasfiye edin. Bunu asla kullanmaya devam etmeyin.
Bataryalari asla alevle ve yliksek sicakliklarla temas ettirmeyin. Bataryalara kisa devre yapilmamalidir.

Gaz hortumunun tavsiye edilen uzunlugu 90 cm'dir ve 150 cm'yi agsmamalidir.

Pizza finni kapatildiktan sonra da uzun siire sicak kalir. Kendinizi yakmamaya ve pizza firininin tzerine herhangi bir nesne
koymamaya dikkat edin, yangin tehlikesi séz konusudur.
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A KAZ:

A IKAZ:

A IKAZ:

Sicak pargalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.
Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan sliphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.

Pizza finninin haznesinin yakin cevresine yanici nesneler koymayin.

3.3 DEPOLAMA VE/VEYA KULLANMAMA

A TEHLIKE:
A TEHLIKE:

A KAZ:

A IKAZ:

Pizza finnini yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Pizza finni kisi bir odada gecirecekse gaz sisesi mutlaka cikariimalidir.

Daima cocuklarin erisemeyecegi acik ve iyi havalandirmali bir alanda depolanmalidir.

Pizza finni kullanilmayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir 6rtme baslidr ile cevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme
basliklarini pizza firini saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olugsumunu énlemek icin értme bagliklarini gliglli yagmur sonrasinda ¢ikarin ve pizza firnini kurumaya birakin.

4, GAZ SISELER

Sizdiran civatalarin olmamasina dikkat edin.

isletime alma éncesinde ve her gaz sisesi degisiminden sonra SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gergeklestirin.

Gaz siseleri 50 °C zerinde bir sicakliga maruz birakilmamalidir ve hicbir zaman kapali bir alanda ya da bir kilerde depolanmamalidir.

Kullanilan gaz siseleri tizerine not edilen glvenlik talimatlarnini dikkate alip bunlara uyun.

BiLGi:

Basing regllatériine ve gaz tuplerine Ulkenizde uygun isletim icin izin verilip verilmedigini kontrol edin. Sadece tilke
standardina uygun gaz tiipleri kullanin. Farkli conta sistemlerinden dolay basing regulatéri ve gaz tipi sistemlerinde sapma
oldugunda siki bir vida baglantisi olusturulamaz. Bu sizinti, disar sizan gazin dogrudan acik ates veya kivilcimlarla tutugsmasina
neden olabilir. Satisa sunulan pizza finninin glvenlik ve sorumluluk nedenlerinden dolayr mutlaka kontrol etmenizi ve
gerekirse basing regiilatériinii ve gaz hortumunu Ulke talimatlarina u uyarlamanizi ya da uyarlatmanizi neriyoruz.
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5. PIZZAFIRINININ DEVREYE ALINMAS|
5.1 GAZ HORTUMU BAGLANTIS|

A\ UYARI: Gaz hortumu, baglantinin yeterince sikildigindan emin olmak igin mutlaka yanindaki anahtar ile baglanmalidir. Pizza firninda
olasi bir yangini énlemek adina, glivenliginiz i¢in gaz hortumu kesinlikle yalnizca elle sikilmamalidir.

Litfen bunun igin pizza finnin ayr montaj talimatlarindaki bilgileri de dikkate alin.
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5.2 SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

A\ UYARI: Sizdirmazlik yoniinden kontrol sirasinda yakinda tutugsma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara icmek igin de gegerlidir.
Sizdirmazligi hicbir zaman yanici kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda
gerceklestirin.

A\ UYARI: Gaz sigesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK

YONUNDEN KONTROL.

N\ UYARI: Pizza finni ancak tiim sizinti noktalan giderildikten sonra kullanilabilir.

1. Gaz ayarlama dugmesi O konumunda olmalidir.

2. Sisedeki gaz beslemesini acin ve gaz ileten tim pargalari (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayari / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki
baglantr) ekteki sabunlu su ¢ézeltisi veya %50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan el yapimi bir sabun ¢ozeltisi ile fircalayin. Bir sizinti
tespit spreyi de kullanabilirsiniz.

Sabun cozeltisinde baloncuk olugsmasi sizinti oldugu anlamina gelir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Mimkinse baglantilan sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalari degistirin.

1. ve 2. adimi tekrarlayin.

o o M W

Sizinti noktalari giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.
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6. KUMANDA KONSOLU AGIKLAMASI

IS| KADEMELERI VE ATESLEME

© O : Kapali konumu
(// : Dislk glic
®Q ° (// : Yiksek glc
& ((/ : Atesleme
@ : Atesleyici

i ']
Ana brilor Pizza tasi zemin bulori

Doner regllator ((/ kademesinde en ylksek performansa ve ((/ kademesinde en dlslk performansa ulasir.

Firn Pizza tasi

outdoorohef
ACIK/KAPALI anasalter —_— @

. 325 325
ACIK/KAPALI Pizza tas I
dénmesi K

mevcut sicaklik
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1.

ILK KULLANIM ONCESINDE

Pizza finnin alt tarafindaki pil bdlmesi kapagini agin ve iki pil takin (2xAA, LRO6, 1.5 Volt .

OO 00O0O0

2. Yiyecek maddesi ile temas eden tlim parcalari temizleyin.

3. Gazileten tiim parcalan SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL béliimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin.

4. Pizza finnint USB C (zerinden bir glic kaynagina (adaptor veya powerbank) baglayin. Pizza finni yalnizca triinle birlikte verilen g kaynagi
veya ¢ikis voltaji 5 V / 1,0 A deg@erini asmayan harici bir powerbank ile kullanilmalidir.

5. Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

6. Ekrandaki ana salteri acin.

7. lstenen briilérin gaz ayarlama diigmesine basin ve bunu saat yoni tersinde @ (// kademesine cevirin.
Gaz yanana kadar gaz ayarlama digmesini basili tutun. Tutusturma talimatlari icin 8.1 bélimine bakiniz.

8. Gaz kontrol diigmelerini en dislk ayara getirin ve cihazi yaklasik 30 dakika ¢alistirin.

9. Gucl maksimum glcitin 3/4'lne ¢ikarin ve cihazi 20-25 dakika daha calistirin.

A\ UYARI: Pizza tasini déndirmeden alt ocagi uzun sire acgik birakmayin, bu pizza tasina zarar verebilir.

8.
B.1

KULLANIM
TUTUSTURMA KILAVUZU

A\ TEHLIKE: Finni yakarken asla dogrudan igine bakmayin Firinin yan tarafinda durun.

1.

Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki ttim baglantilann iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.
Ekrandaki ana salteri agin.

Ana briloriin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde kademesine gevirin & (([
Gaz yanana kadar gaz ayarlama digmesini basili tutun.

@)

@@ e

Gaz 8 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin.
Yanmayan gazin ucmasi icin 2 dakika bekleyin. Daha sonra 3. noktayi tekrarlayin.

Pizza finnini 3 deneme sonrasinda isletime almak mimkin degilse sebeplerini arayin
(HATA GIDERME béliimiinde tanimlandigi gibi).
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7. Ana brilor yandiginda, alt briiloriin gaz kontrol diigmesine basin ve seviye N7 konumuna getirmek icin saat yénunin tersine gevirin. Gaz
yanana kadar gaz ayarlama digmesini basili tutun.

BiLGI: Finnin sag tarafindaki acikliktan alt ocaktaki pizza tasinin yanip yanmadigini mutlaka kontrol edin.
© ©
= @ o o offss] o
° ® 00 o o
oceeesees
@0 ¢loooeeee
®0©00®0O00
0000000
8. Simdi pizza tasinin doniustini agin.
A\ UYARI: Pizza tasinin altindaki briilori pizza tasi ddnmeden uzun siire yanar durumda birakmayin, bu, pizza tasinin hasar gérmesine yol
acabilir.
A\ UYARI: Pizza tasi asin sicaklik dalgalanmalarina dayanikli degildir. Dondurulmus gidalar sicak tasin tizerine koymayin.

Pizza pisirirken hamurun tird, kalinlidr ve izerine konulan malzemeler gibi pek cok degisken optimum pisirme sicakligini ve suresini etkileyebilir.
Baslangicta en iyi ayarlar bulmak icin biraz deneme yanilma yapmak gerekir.

Atesi yaktiktan sonra asagidaki prosediirii izlemenizi 6neririz:

1. Pizza finnini her iki brilérle (finn ve pizza tasi zemin brilori) en az 15 dakika boyunca pizza tasi dénerken (// seviyede 6nceden isitin.

A\ UYARI: Pizza tagi zemin briilériini uzun sire déndiirmeden yakmayin, aksi takdirde pizza tasi hasar gorebilir.

BILGI: Isitma slresi riizgar ve dis sicakliktan etkilenebilir.
2. Finnin ideal pisirme sicakligina ulasmas igin gticti orta diizeye indirin.
3. Pizzanizi bir pizza kiregiyle firna strin.
4. Pizzanizin pisirme slrecini gozlemleyin.
5. Pisen pizzayi bir pizza kiregiyle firndan cikarin.

iPUCU: Pizza hamurunuzu biraz un veya irmige (Semola Rimacinata) bularsaniz, pizza kiireginizden yapismadan daha kolay kayar. Pizza
kireginizi biraz un veya irmige (Semola Rimacinata) bulamaniz da yardimei olabilir

BILGILER:
= Pizza tasi yalnizca Outdoorchef PRISMO pizza firninda kullanima uygundur; agik ateste kullanima uygun degildir.

= dogrudan pizza tasinin lizerinde sadece pizza ve diger kuru, ekmek bazli yemekleri pisirin. Litfen et, sebze veya diger yemekleri hazirlarken
dékim tava ya da firna dayanikli baska bir kap kullanin.

= Pizza hamurunun kalinligina gére pisirme suresi degismektedir.
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8.3  PISIRDIKTEN SONRA

1. Her brlildrin gaz ayarlama diigmesini O konumuna ayarlayin.

2. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Siseler bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

Pizza finninin tamamen sogumasini bekleyin ve temizleyin.

4. Pizza finninin Gzerini uygun bir 6rtme bashgr ile ortln.

J. TEMIZLIK VE BAKIM
91 TEMIZLIK

N\ UYARI: Brulor sistemi etrafindaki pizza firinin i¢ kismini temizlerken briilér parcalarina hasar vermemeye
dikkat edin.

PiZZA FIRINININ DIS KISMININ TEMiZLENMESI

BILGI: Pizza finni ylzeylerini temizlemek icin asla cam temizleyici veya baska sprey deterjanlar kullanmayin, bunlar ylzeylere zarar
verebilir.

Pizza finninin dis kismini ve depo alanini sadece piyasada bulunan, zararsiz temizlik maddeleri ile temizleyin (6rn. piyasada bulunan durulama
maddesi).

PiZZA FIRINININ iC KISMININ TEMiZLENMESI

BILGI: Tas gidaya uygun seramikten yapilmistir ve zamanla lekelenebilir. Bu normaldir ve finnin performansini ve pizza taginin kalitesini
etkilemez.

1. Pizza finnini yakl. 10 - 15 dakika son kademede calistirin, boylece yiyecek artiklar (et artiklari, yag, salamura sekeri) yanar. Bu sirada pizza
tasini dondurtn.

2. Daha sonra, tim yiyecek artiklarinin katilasip sertlesmesi icin pizza firinin tamamen sogumasini bekleyin.
(Bu sayede daha sonraki temizlik cok daha kolay ve etkili olur).

Firini yumusak bir firca ile (gelik killi fircalar kullanmayin) veya kuru bir bezletemizleyin.

Alternatif olarak temizlik amaciyla pizza tasini cikarabilirsiniz. Soguk pizza taginin tzerindeki kabuklari ve kalintilari 1zgara fircasi (kaziyici) veya
kuru bir bezle temizleyin.

BILGI: Pizza tasini asla suyla veya akan suyun altinda temizlemeyin. Pizza tasi kazara islanirsa, ev tipi firinda yaklasik 2 saat boyunca
60 °C'de kurutun.

iPUCU: Pisirmeden sonra, pisirmden éncedir, pizza firinini her kullanimdan sonra temizlerseniz, bir sonraki pizza sezonundan énce yeniden
temizlemenize gerek kalmaz.

BRULORLERIN TEMiZLENMESi

Brilor finnin arka tarafinda yer aldigindan, yemek artiklarinin sebep olabilecegi bir tikaniklik pek olasi degildir. Béyle bir durumla karsilasirsaniz
lutfen asagidaki adimlari izleyin:
1. Gaz tlplnin vanasinin kapali oldugundan ve cihazin agma/kapama diigmesinin kapali konumda oldugundan emin olun. Cihazin tamamen

sogudugundan emin olun.

2. Brilorin disini tel firca ile temizleyin. inatci kalintilari metal bir kaziyiciyla temizleyin. Tikali delikleri diiz bir atagla temizleyin. Tahta kiirdan
veya benzeri bir nesneyi asla kullanmayin, ciinki kirilabilir ve deligi tikayabilir.

9.2 KORUYUCU BAKIM

Pizza finniniza diizenli koruyucu bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

*  Gazileten tim parcalan en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler veya bocekler kullanim
oncesinde gideriimesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Pizza fimint uzun bir siire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL etmelisiniz.
Herhangi bir stipheniz varsa liitfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.
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Uzun bir depolama sonrasinda ve yilda en az bir defa gaz hortumu ¢atlak, biikiilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol edilmelidir. Hasarli bir
gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bslimiinde tanimlandigr gibi hemen degistirilmelidir.

Pizza firninizi uzun stire memnuniyetle kullanabilmeniz icin pizza finninizi tamamen soguduktan sonra uygun bir OUTDOORCHEF kapak ile
cevre etkilerine karsi koruyun.

Nem olusmasini 6nlemek icin 6rtme bashgini yagmur sonrasinda cikarin. Ortme basliklarini pizza finni saticinizdan temin edebilirsiniz.

10. HATA GIDERME

Brilor tutusmuyor:

Elektrottan brilore kivileim sigrayip sicramadigini kontrol edin.

A KAZ: Bu kontrol sadece gaz beslemesi kapaliyken yapilabilir.
Gaz sisesinin gaz beslemesinin agik olup olmadigini kontrol edin.

Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.

Kivilcim yok:

Pillerin dogru sekilde takildigindan emin olun.
Elektrikli ateslemeye iki yeni pil (tip AAA, LROG, 1.5 Volt) yerlestirin.
Briilor ile elektrot arasindaki mesafeyi kontrol edin; mesafe 5-8 mm arasinda olmalidir.

Ana briilérde dogrudan bir gakmak veya kibrit kutusu ile, alt briildrde ise pizza firini haznesinin sag tarafindaki agikliktan manuel atesleme
yapmak mimkunddr.

Gii¢ yok veya az:

Brilorlerin bocek veya drimcek/6rlimeek aglariyla tikali olup olmadigini kontrol edin.

Gaz tlipinin bos veya neredeyse bos olup olmadigini kontrol edin.

Gurdltala brilor:

Artiklarin briilér cikiglarini tikayip tikamadigini kontrol edin. Briil6r temizligine iliskin diger bilgileri Madde 9.1 altinda bulabilirsiniz.

11, TUKETICI GARANTISI / SORUMLULUK

Tuketici garantisi / sorumluluk ile ilgili detayli bilgiler icin https://www.outdoorchef.com/agb sayfasindaki Genel Calisma Kosullarina (GCK)

bakmanizi rica ediyoruz

Tescilli marka OUTDOORCHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Posta kodu | 8050 Ziirih-Isvigre| www.outdoorchef.com

*

*k

Satic listesini www.outdoorchef.com internet sitemizde bulabilirsiniz
Seri numarasi ve Urin numarasi pizza firminizin Gzerindeki veri etiketinde yer almaktadir (bunun icin bu KULLANMA KILAVUZUNUN birinci

bélimiine bakin).

12. YEDEK PARCALAR

Yedek pargalar uzman perakendecilerden temin edilebilir.

A UYARI: Sadece orijinal Outdoorchef yedek parcalarini kullanin.
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13, ATIK TASFIYE ISLEMI

Bu etiket, bu trlintin ve icerdigi bataryalar AB'nin higbir yerinde evsel atiklarla birlikte atilamayacagini belirtir. Atiklarin kontrolsiiz sekilde tasfiye
edilmesinin yol acabilecegi olasi gevre veya saglik hasarlarini 6nlemek icin, atiklarinizi sorumlu bir sekilde geri dontsturin. Kullaniimis cihazinizi
iade etmek icin lGtfen iade ve toplama sistemini kullanin veya urlintin satin alindigi saticiyla iletisime gecin. Bu Urlin gevre dostu bir sekilde geri
donustardlebilir,

14. TEKNIK BILGILER

PRISMO 420 G

CE 1336DR0O10

Gaz Butan G30 / Propan G31

I3+ (28/30/37 mbar) Butan 30 mbar / Propan 37 mbar

l38/P (30 mbar) Butan / Propan 30 mbar

38/P (50 mbar) Butan / Propan 50 mbar

Gaz glicl 7.2 KW Hs

Gaz tiketimi G30 524 g/s / G31 6515 g/s

Memeler 30 mbar Arka briilor 1.32 mm Mark 1.32
Zemin brilord 0.52 mm Mark: 0.52

Memeler 50 mbar Arka briilor 1.14 mm Mark 1.14

Zemin brilord 0.45 mm Mark: 0.45

Elektrikli atesleme
Elektrikli atesleme isletimi icin iki pile ihtiyaciniz var (tip AA, LROS6, 1,5 Volt).

Ekrandaki sicaklik gostergesi hakkinda bilgi
Ekrandaki sicaklik gostergesinden gosterim sapmasi +/- %10 olabilir.

Web sayfasi
OUTDOORCHEEF trunleri ile ilgili diger bilgileri, ipuclarini ve piif noktalarini, regeteleri ve bilinmeye deger her seyi www.outdoorchef.com adresi

altinda bulabilirsiniz
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